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Vvegnacchè mara?- 
viglia cader vi 
porta nell’animo» 
in veggendo {colpito nella 
fronte della prefente Opera il 
venerato fuo nome $ onde e* 
fembra che coirinnata , e prò* 
pria modeftia già ertimi, ad un 
filofofante piattello, che a Voi 

a 3 accori* 

* ' * 
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acconvenirc un Libro di fìmil 
fatta : pur tìondimanco Cefftr 
dcbbe ogni ammirazione , fe 
porrà mente , non aver* io im- 
prefo cofa difconvenevoie$ dap- 
poiché fe vuol farfi giuftizia al 
valor del fello donnefco , e’ 
vanta , e non fenza ragione , 
d’aver lo fpirito più follevato, 
ed in tutte le virtù più grande, 
e niente agli Uomini inferiore, 
per efier di molto adatto ad 
apprender con vivezza , ed in 
grado eminente le fcienze tut- 
te , che che ne dica Arido tele 
o da odio, o da invidia fofpin- 
to . E chi può mai contraltare 
l’evidenza di quanto dico? 
Mille fono , e mille gli efem- 
pH del e valenti donne , che 
in ogni tempo celebri fi ren- 
dettero, e famofe in ogni fcien- 
tifica facoltà, come agevolmen- 
te raccoglier fi può dalle vetta- 
.■ -* . ‘ * «e. 
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fte # e recenti memorie : e fra 
quefte per traJafciar di te/Ternc 
ampio catalogo , chi non sa , 
che Damone figliuola di Pitta» 
gora tanto nelle filofofiche coJ 
nofccnze avvanzoffi , che dal 
propiio padre le furono alcuni 
fuoi comentarj dedicati , e do. 
f P° coftui morte foftenne con 
f Sergia la paterna fcuola ? Che 
| Amfìclea difcepola di Plotino 
1 fu annoverata fra gli più tra. 

. Scelti Filofofanti > non meno 
che Neptachia figliuola del gran 
, Geometra Teone , la quale 
. Succedette al lodato Plotino , e , 

} ne ^ a ftelfa cattedra del mae- 
' ftro con iftupor di tutti infe- 
, gnò 9 come del pari fu celebra- 
' * ta Aflìotea nella fcuola di Pla- 
tone ? E per non improntar 
folamente dagli antichi gli e- 
fempli baftano a convincerne *-< 

' : chicchefìa fra le altre de' noftri 

4 l 

' ■ V • 

, ' • » 

' ■ . *Vl Digitized by Google 


tempi Madama di Chatelet in 
Francia , che ha dato fuori le 
Iftituzioni Fifiche fu’ principi 
del Leibnizio , e del Volfio la» 
vorate , e nell’Italia la Contef- 
fa D. Clelia Grillo Borromei 
addetta alle matematiche , e 
cofe fperimentali quanto fia 
ogn’altro Filosofante , e per 
ultimo, 

V ornamento , e Jplendor del 
Secol nojlro .... 

La Prineipefla di Colobrano 
Pignatelli , che alle foprallo- 
date valenti donne non dee 
pofporfì • Ceflar dunque deve, 
o Signora , la maraviglia vo- 
ftra , ed animata dal ricordarli 
il valor del fuo fefTo , non in- 
degni di dar’un’occhiata a que- 
llo bel Libro , in cui cofe va. 
.rie per altro , ma piacevoli , e 
dotte vi leggerà , le quali ha 
£sii le naturali cofe con Tornino 

giu- v 

<1 . > ** 
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L giudizio ammaliate l’ Autore» c 
. cosi col purgato fuo intendi» 
i mento oflerverà , che non fo- - 
m lamente fiali ftudiato piacere a* 

1 fcienziati , che a divertire gl* 
i * n g e g n i curiofì $ a* primi pro- 
s ponendo in accorcio le natura» 

{ .li bellezze, e le fue accurate 
r ricerche , ed a’ fecondi facen- 
done guftar la conofcenza fen- * « 
/ za troppo Audio , e fenza la . . 
Filofofica , fevera applicazione. 

Mi lufingo per tanto , che dal- 
la.lezione di queft'Opera , ne 
trarrà quel diletto , che feco 
portar fuole F efamina di tali 
cole , che per altro è non pie» 
ciol preggio il faperle , e fapu- 
te poi fervono di un grand* or- 
namento a chicchelia . Io per 
tanto con quello incontro sì fa* * 
yorevo le che mi li è parato d’a-, 
vanti i ho gentilillima Signo* 

ra , foddisfatto al defiderioche 

. • • * . 

* a 4 . . . . nu- 
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nudrivo fin da qualche tempo 
di tributarle i miei ofiequj , c 
palefarle la fiima che ho per la 
fua ra^guardevol perfona* illu- 
ftre cotanto per la nobilcà del-* 
la inclita Famiglia ORENGHI 
da cui difeende , e deriva. Im- 
perocché per ovunque lo fguar- 
do fi aggiri > la limpidezza > il 
chiaror del Sangue Vofiro fi 
ravvila ^ o fi ponga mente al- 
la forg.ente della materna vo- 
ftra Avola del Cafiito OREN- 
GHI MASSA GASANATTE, 
rampollo degli antichi Baroni 
del Vaglio , o fi ricorra al no- 
bil Ceppo Paterno * che lua 
origine traendo da’vecufti Con- | 
ti di Pegnia nel Piemonte 9 
nell’altra Cafa de’ Ventimigli*' | 
; rinomata afffi nel Genoyefaro 
un tempo fi trafpiantò'% E a 
dir vero , fc conceduto mi fof* 
fe <ii racchiuder nei breve giro 



| „ J3igitized èy-Googte^ 



J « H 

0 di quella lettera la lunga ferie 

e -degl’illuflri Antenati , quali , . 
a , e quante gran cofe dir non po- 
trei , che ad un tratto non fa» ? 

L celierò veder la grandezza del 

1 voftro lignaggio ? E chi non 

i- ifcorgerebbe le gloriole lor ge- , ' 

• He , le dignitadi , e gli ono* 
il ri ottenuti , che luflro Tempre» 
fi mai 1* accrebbero » e li reca» " * 

- rono ? Vedrebbe ciafcuno de* 

1 * ' 

- maggiori voftri le belle glorie, 

- e come fra quelli rifplendette» 

, ro il -Cardinale NICCOLO* / : : 
i GRENGflI negli andati tem» 

. pi > e a* giorni noftri 1* Emi» ,> •* *• 
i nentiffimo GIROLAMO CA«* 
SANATTE Zio del fu voflro 
Padre ^ i cui preggi , e le rare * 
doti a tal grado giunfero , che v , <'*. . 
nportò l’onore d'edere reinte- 
grato alla Patrizia Nobiltà Se» , •. 
natoria di Roma, con lo fpecial ' ’ * 
privilegio di trasfondere sì bel- 

. ' .% 4 h J 
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la prerogativa a* Fratelli T Ne- 
poti j Eredi , e Succeflòri Tuoi, 
venendovi anche comprefì i 
Figli delle Femmine di tal 
Calato . Ma lafciando di ram- 
mentar cofe pur troppo note , 
e manifefte ad ogni ordine di 
perfone^mi fò a dire,o Signora, 
che oltre a’ riguardi si potenti 
che nT han portato a farvi il 
dono di queft’Opera , altri .an- 
cora mi hanno invitato, ed in* 
nanimito all*jmprefa,acciocchè 
con un fol colpo riufeito mi 
■folle ( benché in parte d’ is- 
debitarmi dalle molte obbli- 
gazioni contratte^ primamente 
poi Duca di S.Filippo Neri Tuo 
fuocero. di felice ricordo » il 
quale colla fua confumata pru- 
denza , ben più volte detto a 
governarli Fedeli/lìmo Popolo 
Napoletano , onorevolmente 
difimpegno/Ii dal grave incari- 

■* co, 
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co , e con fotnmo zelo Tempre 
fa intento a proccurare il pub. 
blico bene : e fecondamente 
dalle altre addogatemi dal Du. 
ca odierno Signor D.LOREN- 
20 voftro degnilfimo Spofo , 
che con tanto onore foftenen- 
do il decoro della Toga in fer. 
vigio del noftro RE, ( che Dio; 
guardi ) è da tutti per la fusi 
avvenentezza , e dottrina, non 
che per le impareggiabili fue 
maniere riverito, ed amato 
e da me con ifpezial modo ol- 
tremodo venerato . Ma quand* 
anche quelli potentiilimi mo- 
tivi di obbligazione non avef- 
fero luogo , farebbe fol tanto 
flato baftevole a determinar- 
mi , la fola confìderazione del 
voftro merito j rifplendendo 
( come ognun vede) nella bel- 
la voftra anima tutte le virtù , 
che e neH’efterno , e nell’in- 


terno preggevolé render poffo. 
no una Dama . L'accolga dun- 
que con lieta faccia , e mi ono- 
ri della fua buona grazia , che 
unicamente defìdero , mentre 
ficuro , che di buon grado ri- 
ceverà quefte mie riverenti » 
{incere eipreffioni , ini dichia- 
ro. 

\ 

Di V.S.IU. 
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LE- -FRUTTE. 


DIALOGO NONO. 

t 

IL CONTE . i 

LA CONTESSA J DI GI ONVALLE. 
IL CAVALIERE DEL BROGLIO. 


_____ » 
.Cav. Talchi dell’ anno nuovo, or*’ 

Jl mai maturi , e uve deli* 
anno pafiato , tuttavia frcfòhe , 
nel mele di Maggio ! Quello è un 
fervito di frutte non ordinario . 

Conte f. Tant* è : noi Tappiamo , 
come vedete, accozzar le vecchie 
colle nuove. . 

Cav. Quanto alle primizie de* 
Tom. IV, A fichi , 


t 


»• 



V. 
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fichi , credo di doverne faper ^ra- 
do al calor della ftufa , ed all* in- 
duftria dell’ ortolano . Quanto poi 
alla confervazione dell* uve , man- 
teniitefi così frefche da Autunno 
in qua , non fo a chi attribuirme- 
ne il merito . Quello certamente 
deriva da, un’ altra mano- , 

Contef. E* vero . Io fon quella , 
che me ne prendo il penderò : e 
vi fo dire* che molte vòlte m*è 
riufoito di far durare la pera di 
San Germano fin a Febbrajo , e 
la campana , e la verghetta fino 
ad Aprile * 

« Conti Ogni giorno fc va inven- 
tando , ora un ripiego , ed ora un 
altro, per far comparire delle ina- 
fpettate novellizie , e prefentarc 
all* aititi i viltà de’ pomi, che co- 
munemente non fono ancor prin- 
cipiati a maturare , o che han pafc 
fata di lungo tempo la lor Cagio- 
ne . Il mezzo però più ficuro , e 
dal quale non mai bifogna partirli, 
fo fo ne vuole avere de’ frelchi per 
tutto ’l decorfo dell’ anno , è - of- 
fervare il tempo precìdo , in cui 
ciafoun fi matura, o’n fu’I albero , 
o nella conferva , e regolarli fu 
^ ; que- 1 

■* 
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quello piano , nel far la /ceka del- LE 
le piante > che s’hanno a portare !K UT * 
nel no Ziro verziere- h ' 

Conte/ hifogna però procacciar- 
fi tempre le migliori , che fiano * 
in ogni ftagione ,* ne mai attener- - 
fi alle mediocri > te non te in calo 
di necelfità. 

Cuv, Il numero delle frutte pre- 
libate non è molto grande : onde 
.mi farà fàcile apprenderne i npipi, 
e registrarli di mano in, mano nel 
mio cartolare.; 

. Cont. Quello è ciò, ch’io v’a- 
vea fuggerito, offerendovi pur per 
ciò la mia afliftenza, ed ajuto . 

- Conte/. Cominciamo dunque dal- Le fritte 

le frutte del mele prelènte . novelline > 

- Cav. Non credeamai ,che ’l me-df 

fe di Maggio ne potette dare, fcgìo. « 
iion de* fiori . , ' / 

; Conte/ Come no ? domattina vi 
.verrà in tavola un tondino di fra- 
.vole . ' . - 

. Cav . Rollò , e mature ? . 

Conte/ Ma turi Ifi me . Che ? voi 
.noi credete.? Mi dà 1’ animo di 
farle maturare anche d’ Aprile ; e 
;y* afiìcurQ > che qui in ca fa no lira 
fe ne fon mangiate due giorni- 
,* A * p ri- 
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prima del voftro arrivo. 

Cav. Le avrete, cred’io , fatte 
venire a fòrza di ftufa . 

Conti Non è mica vero. Si fon 
fatte portar dal bofeo le tenere 
piante delle fravole in tempo d’au- 
tunno, e quelle poi fi fon trapian- 
tate in un colto dell’ orto . Venu- 
to il Febbraio fi è data loro la 
callorìa , governandole con ifterco 
di cavallo non per anche ftagio- 
nato tra un colto e 1* altro , o ve- 
ramente per tutta P efienfione del 
colto ; e dopo avérle ricoperte 
con bicchieri , o campane di ve- 
tro amovibili , per far loro gode- 
re a tempo a tempo de’ raggi be- 
nigni del Sole , giufta il bifogno , 
fi è raccomandato il refto alla fòr- 
te*.'’ ; 

Conte/. Tra quindici giorni > al- 
la più lunga , mi comprometto di 
farvi mangiare delle citiege prima- 
ticce, e delle fravole belle sfog- 
giate, provenute in piana terra . 
Quelle fon le mie entrate : io iòne 
quella , che ogni anno me le rac- 
colgo . Quanto poi alla maniera 
di farle venire, ve la moftrerà il 
Signor Conte . 

Contg 

* • ' -4 
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Con. Per aver delle ciliege pri- i*E 
maticce , balla acconciare , un 4 ci- 
Jiegio a (pallierà , e porlo in una cùiege 
buona fituazione . Per aver poiprinuuc- 
delle fravole novelline , provenute c ^ me 
in campagna aperta , bada avere tacC j aa _^ 
la diligenza di ^trapiantare i lor te- far matu- 
neri cedi nella Ragione autunnale, 
a piè d’una muraglia la quale da p ia ^- U( .i 
ben efpoda a 1 raggi del $ole . Si confètto’ 
drappano a primavera tutti que ,j0r tem ‘’ 
fiorj , che fpuntano in ultimo , e po * 
per tal mezzo s’ aumenta notabil- 
mente il vigore de’ primi . Quelli 
allora sbocciano quanto prima , e 
portano delle fravole molto più 
belle , che non avrebbon portate , 
le fi foflèr lalciati , in uno con efiì, 
i tardivi , Finita la raccolta delle 
'•fravole, d taglia ralènte terra tut- 
to il lor verde, e in cotal guifa 
s’ aggiugne forza alle radici ; le 
quali , le fodero aigrette ad ali- 
mentare tanti farmenti , e pollon- 
cel li , b’ infiacchirebbero ; e quedi 
delfi (armenti , ricoricando fi in ter- 
ra , vi barbicherebbono , e lì fhui- 
gnerebbon 1* un 1* altro , Un colto 
di fravole arriva a fruttare pel* co r- 
io di tre anni continui , In capo 

& ì al - 
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al primo anno fé ne disfa un ter- 
T£ U : zo » P er ^innovellarlo , con pian- 
tafvi de* nuovi ceffi tolti dal bo£ 
co ; il fècond* anno fè ne rinnuo- 
va un altro terzo,* e così pure di 
mano in mano : con che le ne 
raccoglie perpetuataente una me? 
defi ma dofe, 

Cont . Oltre alle primizie delle 
di Giu- fravole , e delle ciliege , abbiamo 
fino . a Giugno le more , e l' uve /pine. 

L*uv Ti- V crfo * a m ctà del detto mefe 
na u . va p *’ principia la raccolta delle ciliege 
ordinarie ; dietro alle quali ven- 
gon fubito le prelibate ciliege di 
jylontworancì , e 1* amarine nere , 
colle bianche , che fono ancor più. 
(limate delle nere. •> - 
Frutte il me/e di Luglio fi può dire 

di lùglio* 1 raere delle frutte rode . TutuT 
Le ciJie- quelle, che abbiam nominate qui 
g e, eccct. fopra ? e con effe , le ciliege d’In- 
ghilterra, ricerca tilfi me per la lo- 
ro groflèzza, e dolcezza , le mar- 
chiane , e le vifdolone , rifiorifeo- 
uo i dopo palli di tutte le men- 
te . I fichi principiano anch’ efiì a 
coronarli di frutte , che fervono 
di ddiziolò antipallo alle nollre 
tavole, Verfo la metà di quello 
. me- 
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medefimo mefè fi colgono le pe- 
rche primaticce , colla' picclola pe- 
lea di Troia, 1* une attaccagli , 
e l’altra detta volgarmente fpic- 
^ag'ne; flccome ancora le prugne 
gialle , e le fatine di Catalogna , 
le primizie degli albicocchi , o me- 
liache:, con molte pere fquifite , 
(a) come la mofcadella, 1* aran- 
cia, e la pera d’oro. 

A4. Cont* 

(a) Chi voleffc qualificare le fpe- 
zie di tutte le pere mentovate 
dall' autore Francefe , bagne- 
rebbe fare di ciafcheduna la fua 
deferizione particolare . Ciò fa- 
rebbe un dilungarti dall 5 argo- 

C* CD 

mento . Similmente chi voi effe 
adattare a ciafcheduna il fuo 
nome Italiano , prenderebbe un' 
imprefa affai malagevole , e for- 
fè vana : imperciocché alcune 
pere f trovano in Francia , che 
qua in Italia non regnano , ed 
alcune f trovano qua in Italia , 
che non regnano in Francia . Ol- 
tre di che , tanto le pere , quan- 
to P altre frutte , pre/idono per 
lo piu il loro nome , 0 da gli 
uomini x che le pofero in ufo y 9 


1 Rup- 
ie . 


Le fu fin e 
di Cata- 
logna. 

Le pere. 


m 


TE 

FRUT- 

TE. 

Pere del- 
la fiate • 


•B LO SPETTACOLO 

Cont. La pera mofcadella è af- 
fai piccola : ma il difetto della 
fua piccolezza vien compenfato 
dalla foave fragranza del fuo aro- 
matico odore. Quella frutta rie- 

' fee 

da* luoghi , onde vennero , o dal- 
la /ornigli anza , che hanno con 
altri pomi di differente natura , 

0 dal colore , o dalla figura , o 
finalmente dalle Jìagioni , in 
cui fi maturano . Per la qual 
coffa è convenuto in piu d* un 
luògo fervìrd del nome Francefe , 
affine di non prendere de* gran- 
chi a fccco , e di non efpsrfi al 
pericolo di nominare una pera 
totalmente diverfa dall * inten- 
zion dclP autore . Ci baffi fapere 

1 principali nomi delle pere d' 
Italia , che fono i feguenti . La 
pera mofcadella , la giu^nola , 

P arancina -, la ciampolina , la 
roggi* , la ghiaccinola , la fpì no- 
fa y la quadrano , la carovclla , 
la papale , la pera di S. Niccolò, 
la durella , la zuccaia , o zuc- 
chetta , la campana , la verna- 
reccia , la gentile , la porcina , 
la fcmcntihd , da pera del Du- 
ca * 

« 
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fce a perfezione fu un albero 9 
che fia piantato a campo aperto, 
e in terra magra . La pera d’o- 
ro non 'fi è ancora refà trop- 
po comune : ella però merita 

d’ efièr coltivata quanto alcun’ 
altra , sì , perchè non è men 
tarda a maturare della mofcadel- 
!a , sì perchè la pareggia fiella 
bontà del fapore , e sì finalmen- 
te , per elìhr fette , o otto volte 
più grotta . 

Conta/, Verfo la fine di Luglio 
, • . mi 

ea , la bergamotta , la bugiar - 
da , /* appi uo la ecc. oficrvan- 
do , che quelle , che vengono 
. a buon ’ (tra , e non durano , fi 
xhiaman pere della /tate , e 
quelle , che vengon tardi ■> e 
durano aj/ai , fi nomano pere 
v dal verno : efempigrazia la pe- 
ra buoncrifiiana dalla fiate.) la 
buoncrifiiana dal verno , la pe- 
ra del Duca dalla paté , e la 
■ fiejfa dal verno . C/ù , che jì è 
detto delle pere , ? intenda det^ 
to dell * altre frutte , eficndoci 
fiato nccefi'ario fcrbare general- 
mente lo liefio metodo. 
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LE mi fi preferita , fe pur non erro, 
-S uT " il mirabolano , o fufina periata . 
Elia è una frutta piena di fugo , 
cd è dolce come il zucchero • Di 
tutti quelli pomi frammifchiati 
con fimmetria fi formano dellepi- 
ramidi, e degli edificj , i di cui 
diverfi piani , e contorni prendon 
rifatto dalla varietà de’ lor vez- 
zofi colori ✓ Taluni fi dilettano 
ancora di mefcolarle cosi alla rin-, 

fufa . i 

11 mefe d’Agofio può dirfi piut- 
Frutte del t0 ft 0 prodigò, che liberale di frut- 
to' 1 A ’*e. Egli vi porta de’ grofiì fichi, 

delle ciliege ferotine , delle cilie- 
ge marchiane , dell’albicocche , ed 
una quantità innumerabile di iqui- 
fitifiìme pere. 

La pera Coni. Le prime fon le feguen- 
deija Re- ii : la mofcadellona , detta altra- 
Pe« ma- mente »P era della Regina , eh* è 
dama, "una frutta tenera, e di buon fu- 
go , e quafi niente ftoppofa : la 
pera madama , che pei fuo buon 
fapore merita d’ efier guardata 
da’ venti j ogni piccol fòfiìo de* 
quali è badante a farla cadere 
dall’albero t la bugiarda pregia- 
bilifllma pel fuo fapore vinofo , e 
‘ pella 
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pella tenerezza delia Tua polpa : 
la gentile, che ha la sfortuna di 
durar poco , ma che è ripiena d* -, 
un dolciflìmo , ed odorofiffimo * 
fugo. 

Conte f Mi piace affai la ghiac- 
cinola, e quella del Duca, amen- 
due contemporanee, cd amendue 
buone a candirli , per effer molto 
odorofo , e niente fioppofe . 

Cont. V ultime pere di quello 
mele fono la buoncriftiana dalla 
Hate , e 1* acquaiuola , amendue 
tenere , ma d’ un gratifiìmo odo- 
re, e piene zeppe di fugo . 

Contef. Quello medefimo mefe 
è il vero mefe delle fulìne • Ma 
le fpezie di quelle frutte 4òn tanr 
te , eh’ io non fo da qual princi- 
piare . • : - 

Con té Le prime fono la dama* 
fchina di Tour , la damafchina 
paonazza , e la damafchma roda • 

Ma le damalchine migliori di tut- 
te l* altre fono la verde , la bian- 
ca, e la mogeronu , ciafouna del- 
le quali fi fiacca dal nocciolo , 
come le precedenti , ma è molto 
più fapoiita di loro « • . », 

Il mirabolano ila bianco K -fiaboiano^ - 

rofiòj 
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Mi rollò , il pernicone d’ Italia , det- 
TA UT " tQ altramente Ialina fìmiana , il 
La i’ufina paonazzo , il bianco , il brizzolato, 
fimiana. fi fanno tutti dirtinguere per la 
foave dilicatezza del loro fugo . 
Ma la prugna , che vien nomina- 
ta Santacaterina , non la cede in 
conto alcuno alle fufme predette; 
c malìimamente dove 11 laici ap- 
pallile e far , in legno di fua vec- 
chiezza, le rughe ’n fulla fpallie- 
ra . Su un albero d’ alto furto 
non potrebbe mai arrivare alla 
fua piena maturità , perocché il 
vento ne la farebbe cadere . 

Conte f- La Reginaclaudia fupe- 
ra, a mio giudizio, tutte quante 
le fulìne , che avete finora no- 
mate* Ella farebbe la regina del- 
le prugne , fe , colla fquilitezza 
del dilicato fuo fugo , avelie (Con- 
giunta la venuftà del colore. 

Maniera Con . Si può dare alla fua bue- i 
di colon- c j a c | 1 »^ fempre verde, l’amariz- 

ciofamen-zo, o ’1 vermiglio, con jlpoghar- 
tc le irne- la delle foglie , che l’aduggiano, 
ccsbiada- e c jj e j a privano dell* affretto del 
tc ' Sole . Ma . quello ripiego, che pur 
s’ adatta alle albicocche , alle pe- 
cche- , e alle pere , dee praticarf 
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con molta ri ferva . Signor Cava- £E 
fiere , mi faprefte voi dire il pei^TE > ur *‘ 
chè? v 

Cav. Perchè, a privar l’albero 
di troppe foglie , fi recherebbe del 
pregiudizio a* ftioi pomi * Le fò- 
glie, /è pur non fervono a perfe- 
zionare le frutte , com’è proba- 
1 bile , fervono almeno a nutrirle. 

Cont. Egli è oggimai indubita* 
to , che dalla confervazion delle 
i foglie dipende la perfezione del fu- 
i go ne’ pomi, e che l’umor nutri- 
tivo non arriva , giufta il fènti- 
mento de’ moderni , a penetrare 
1 nel pomo , fe non dopo aver cir- 
! colato per entro le foglie * Oltre 
( di che fi vede chiaramente * che 
quando un albero fi sfronda , il 
i frutto , in vece di guadagnare , 
difcapita , e fi fecca • \ 

Sul principio d’Agofio matur&n ** e P :fche 
le pefche della maddalena, tanto 
le bianche, quanto le rofie , l’une 
e l’ altre molto preziofè . Quelle 
due maniere di frutti fi riconofcon 
benifiìmo dagli altri pefchi , aven- 
do le foglie molto più merlate , o < 
dentate di ciafcheduno di efli . 

Viene ancora nel detto mele la 

pe- v 
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pcfca gentile , che dura fin alla 
fine, e quella pure è di due for- 
te, una piccola, e l’altra grolla. 
Ma la grofla è più bella , e più 
perfetta di quante pefche -fi trovi- 
no . Di quella fpezie convien pian- 
tarne piu , che fi può . 

La pelea di Rofl'ano , la fanati- 
ca primaticcia , la bclle-gards , o 
galland hanno tutte una bell iffì- 
ma mollra , ma non lòno cosi fli- 
rtiate come la paonazza -primatic- 
cia, che è più vinofa di tutte l* 
altre* , e che comparifce tferlò la 
fine d’ Ago Ilo , infieme col mira- 
bolano , a cui molto fi raffomi- 
glia . ' • 

‘ Cav* Che differenza fate voi tra 
la pelea , il brugnone , e il pavìì 
i 'Coni. La buccia del brugnone 
è tutta lilcia ; laddove quella deh 
la pefea ordinaria , e della pelea 
•detta pavi , è vellutata , cioè ri- j 
coperta d* una minuta lanugine . 
:Ma la pcfca detta pàvi , e’i bru- 
xgnone fi rafiòmigliano • in quello , 
-che non fi Itaccan dal nocciolo; 
ve la pe(ca ordinaria fpicca benif- , 
.fimo , ed arriva ad una più per- 
fetta maturità. 
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Contcf- Vanghiamo ora allefrut- LE 
te ; Settembrine . Uno de* più bei . 
pómi , che quello mele ti porti. Frutte 
è la pera ròffellina , tanto la pie- del mefe 
Cola , quanto là groflà . - d^Settem 

Coni . A me pare , che quelle u’pera . 
due fpezie di pere fìano realmen- 
te una ftefia cofa . In fatti hanno 
^amendue lo fleffo^fàpore , eia 
Tlefla dilicatezza . Il divario della 
~£roflezza probabilmente derivi 
dalli qualità della piahta , fu cui 
la rosellina s’innefta ower dfai 
terreno , ili cui viene allevata . 

Quella infàH ibi! mente è una delle 
pere più /quifite , che fiano . La 
dolcezza della lua polpa , che quali 
fi flrugge in bocca, la dilicatezza 
del fugo j e la fbavità dell’odore, 
fono impareggiabili . Quella pera 
prova per tutto ,* ma particolare 
piente rie* terreni fabbiònofi , Crei- 
le di Rèms fono migliori deli’ab- 
tre , e quelle che s’ allevano negli 
orti , e ne’ cortili fon molto più 
dilicate di quelle > che fanno in 
campagna . • 

Cav. Un albero , che getta- le 
Tue radici fotta un Aiolo 'laflrica- 
to, non gode , copie gli altri*,, del 

\ be- 
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benefizio della palpazione , e del- 
la pioggia . Oltre di che qual fu- 
* gp vi - può egli trovare ? Le fue 
frutte dqvrebbon edere del tutto , 

» t 

inlipide ,* o, per dir meglio, non 
ne dovrebbe produrre ni dima. 

Cont. £* quali indubitabile, che 
t dallà:terra , e fpezialmente da luo- 
ghi profondi, o caverne Ipaziolè, 

,e fotterranee, efala continuamen- 
te un vapore gravido di Tali vo- 
latili . Ciò fi può argomentare 
dalle crofte dei làlnitro, che s’at- 
taccano agli Ipiragli delle cantine, 
ed alle mura di tutte le danze 
fabbricate fotterra . Or. quelli fil- 
li , che. han tanta virtù di perfe- 
zionare il fapor delle frutte , ven- 
gon fofpinti da una ferie fucceffi- 
va d’altri vapori : ficchè follevan- 
dofi in aria , ed imbattendofi nel- 
le foglie dell’albero , v le cui tra- 
chee fono atte a riceverli , vi s* 
ìnfinuano addirittura . Quelli me- 
defimi Tali cadendo , e pofandofì 
su gli edifici j fon dalle piogge 
portati abbaflo , e guidati a piè 
degli alberi , dove per gli (crepoli 
del fuolo , fitti da’ vermi , per 
relpirare e prender il frcfco , di 
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mano in/ mano s’intrudono . 

Dietro alla pera rosellina ne 
vengon fubitò tre forte di pelòhe, 
le quali gareggiano tra di loro per 
. la bellezza , 'e peli* bontà . La 
prima, dicefi del miracolo ; la fe- 
conda la reale , che difFerilce dal- 
la precedente per u a lungo tuber- 
colo , eh* eli’ ha in pùnta $ la ter- 
za la porporina , o la lanuginofa 
fèrotine , che s* afiòmiglia alla la- 
nuginofa primaticcia quanto alla 
figura pma non 'ha la buccia sì 
grolla > come quella Il rodo di 
quefia pera è più chiufo $ ed ec- 
co la ragione , per cui nomali por- 
porina’. . 

Conte/' Non è ima piccola pre- 
rogativa (li quella pefea l’efièr lè- 
rotine .. Imperciocché è quafi 1* u- 
^iica Tutta , che vedafi campeg- 
giare verfo la fin di Settembre • 
Con*. Se pur ve n*ha qualcun* 
altra , non può competere con ef- 
fo lei , Itentecchè dinicilmente ma- 
turali , e mai non viene a perfe- 
zione . Tali fono le pefche della 
Maddalena , le nivette , le bianche 
d' andilli , le limonane , det te del 
micolo , le paonazze , o brizz date 
Tom .IV* ' B l'c- 
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LE ferotini, c quelle, chediconfi mo- 
T£ U f* ftruofè . A quelle s* aggiungono al- 
Lc pcfchc Cunc ^ u ^ ne pregevoli , e fopra tut- 
moiu uoie. te la fìmiana « 

Le mek. Conte/. Dopo finite le pefche , ec- 
coti le mele rofe, e le mele fran- 
cefehe. Le faconde fon più pregia- 
bili delleprime, e durano perfino 
a Pafqua . 

Cont. La bontà delle pefche tèt- 
tembrjne difcredita tutte le pere, 
che provengono nella fiefia ftagio- 
ne . La lpinofa però dalla fiate » fic- 
come ancora la roflèllina , pofiòno 
' (lare a competenza della pefea rea- 
La , P c . ra le , e dell* ammirabile • La zucche- 
zucc cu- T j n > a ^ e j a p era butirra d' Inghil- 
terra la prima delle quali impro- 
priamente fi noma butirra., per- 
ciocché non è tale , 1 ieni| ono me- 
glio che { pofiòno , infieme con al- 
cune uve, quell* intervallo , ,che 
trovali fra le pefche , e le vere pe- 
re butirre’»-. - ; 

ConteJ. Il Signor Cavaliere po- - 
trebbe aggiugnere all’ altre lue ofi- 
lèrvazioni quella particolarità , che 
ne’ primi giorni di Settembre fico- 
• lorano artificiofa mente le frutte , e 

ciò con poca fatica'. Imperciocché, 

■n. V0- 
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volendoli , per modo d’cfèmpio »' 
ravvivare il colore troppo sbiava- ~. £ 
to della pera Sangermanft , di quelj Altifizio 
la del Duca dal verno f e fjpezial- pe ^ vo- 
mente della , buoncrilliana,** balta A ire le p<=- < - 
di liberar quelli pomi dalle foglie > t c dal ver * 
dfe imped;lcon 1* accedo de’ raggi no * 
folart * e Ichizzettarle da capo a piè 
con uri pennello inzuppato nell’ ac- 
qua frefea Allora il Sole fa fob- 
bollire q«eli’ acqua 5 e la converte, 
come che lìa,in un vivace Vermiglio. 

Cont. Nel mele d* Ottobre ( pur- Frutte dei 4 
che la flagione da favorevole ) fi~™ dc dI *■ ♦ 

nifeon di maturare i fecondi fichi,- 0 c * V 
più piccoli-certamente de’ primi, , 
ma altrettanto più diMcati . Que- 
lli , e i poponi , fon forfè ipiù per- 
fètti pomi , che abbiamo in tutto *1 
decorfo dell* anno . 1 

Di tantè fpèzie di pere > che fi 
raccolgono in quello mele , nelce- 
glierò cinque o fei , il cui fugo fi 
llrugge in bocca , ed ha un lupo- » 
re deliziofilììmo . La prima fi è la 
pera butirra *, che lì divide ( a mio fr' pc,e 
credere lènza ragione ) in butirra bUiUlC * 

. grigia , in butirra rolTa , in biitir-' ' 
ra verde , ed in butirra dorata . 

Quelle differenze provengono pro- 
li 2 ba- 
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babilmentc dalla qualità del peda- 
TE.“ ^ ^ cu * ^ )no i° ne ^ ate > ° dalla 
natura della terra, ove allignano. 

. La pera L’^ltre lìmo la pera zucca juola di 
cin-p-na . ^ C olot*verde , la péra campana, 
che pur è verde , là bergamotta 
d’autunno, la decana , opera di 
S. Michele -, e la pera porcina . Que- 
lla non prova bene, le non Tu gli 
alberi d* alto fulto, piàntati a cam- 
• po aperto . *, 

Conte/. Tutte quelle pere , e ma£ 

, ' lime la bergamotta, Tono ftjuifitc: 

ma la loro dilgrazia fi è , i* edere 
prevenute dalla butirra . 

Cont . Verfo il principio di Set*, 
tembre fon &ià mature alcune uve 
prelibatiflì.me , come la galletta ,che 
è dolce quanto mai dir fi polla , e 
1* uva d’ Auliria , che non è pun- 
to inferiore alla galletta \ ed ha le 
fòglie, fralìagiiàt* a guifa del prez- 
zemolo; oltre all’ uve di Corinto, 
dette volgarmente uve paflè , icui | 
grànchi foj^folti , e minuti , e fenz\ 
.acini, fi coglie altresì di Settem- 
bre r uva molcadella , le di cui 
fpezìe fon tre , una bianca , una 
paonazza , e una rolla , tutte uve 
beiie , c preziole , purché lìan pe;t 
i _ . ve- 
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venute alla loro perfetta maturità. • 

Ma la vera, ftagione di tutte. J’ T p^ u ^f 
uve è iTmefe cf Ottobre - , : Allora _ 
sì .* che fi perfezionano r non fio?!- dcl 
mente le fipezie predette , ma ancora d Occobr. 

Tu ve trebbiane, le mofeadelle, le Le «ve* 
malvagie, c'gJi zibibbi, come che v 
T uve di cjuefta fatta nori-'provirt *■/ * 
bene, fe non ne’cerreni .aflài cata- 
rofi , o nell’ annate propizie . Ma . 

per ajutarle a maturare in ‘quei Ino- di 
ghi, oye non fon battute fùfficien- iionarci’ 

, temente dal Sòlev appena i granelli j»°- 
fono ^arrivati alla grofi^zzìard* un ca c C V 
cece , copvien avere la diligenza di 
diradarli colle céfojey e di refècarf- 
ne una buona parte affinchè i ri- 
manenti paflano avere un .più ab- 
bondevole nutrì mento * L uve fi> 
y^rchio folte fon ~fem£r e peggiori 
' dell’uve fpargole >. fla per mangia* 
re , fia per pigiarle ,e del 
vino-, ...... ; ‘ ^ 

Cosi pure fi può fpampanare | ? 
uve' mofeadelle *scd innaffiarle di 
per di fopra, mentre che il Sol le 
percotta ^Quelli adacquamenti le 
mantengon morbida , e le fàn tf* 
gnered’un color, cf ambra, die è una 
bellezza , vi. { 

: fi ? Cav. 
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., le t 'Ctv. Ho veduto de’ dilettanti tfr 
.porre 1* uve frefihe ( non meno 
dell* aitile- futte} in vali di vetroni 
ed hoofièrvatp , che efpofie al So- 
\ le fi perfezionano, e fi mantengo* 
jjo lungo tempo , per non' eflère 
fnoleftate dall’ aria . Credo però * 
che vi fiano delle maniere più (em- 
piei per conlèrvarle .. > • ? » i 

Maniera. Conttif. Io per me ne (a daev 
dì cWer- dalle quàli ricavo un profitto gran- 
pcr lungo didimo . La primi lì è far roofe 
tempo, zare le ramora cariche di grappo* 
li mpko Janghe , e quefte attac* 
care ad alcuni cerchi appefi inai* 
to, e collocati in un. fico , dove R 
pria tion. pofia punto giUocarei 
Ma la più vera è fòfpencierleden* 

, tre le calie. o tini afeiutti , affina 
chè y nell’ aprirli' le dette calie* 
quando fi vuòl valerli del fuo bi* 
lògno^ quelle, che ^rimangono co- 
là dentro, non pofian efier offèrte 
dall* aria. \ ^ • < 

\ Evvi pare u^ppltro ripiego , che 
è ancor più: ficuro de* due precè- 
denti , il v qual confrOe -in falciai? 
appallare le cicche dell’uva filile 
pergole , e quivi* tenerle invilup- 
pate per tutto ’I decorfò del ver- 
. • \} ì no 
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no in dile diverfi facchetti, l’uno , 
di carta, e l’aitro di teì^ incera- X p RUT * 
ta . La fpefaf è leggièfal , e può 
fervire per parecchi anni. E’ pe- 
rò da- avvertirli y ! che il ticchetto 
ddl là tela incerata vuoi cflèr lega 1 » 
to fu In alto più Erettamente *, 
che lia poffibile • Cosi 1 * uva ( fe- 
condo mentirà tuttavia quafchè 
umore dal Tuo pedale , o àlmen noto 
perde, per f evaporazione' f , fover- 
verchia copia di fughi j t trovali 
dall? altro • iato dite fa dagl’ infiliti 
della pioggia , delia ’ grattinola ',’ 
degli uccelli , de* forai yedelgie- 
lo i Ma le il fredda Vien rigor ola, 
lì ripara con pagfierecei , e per tari 
mezzo fi è quali ficuri d'aver dell* 
uva mofcadella , o cfaltre forte, 
frelchilìirna , e perfètti fittila fin do* 
po Pafqua. - ’ : * n 7 t 

Cont . A Novembre fon già fpa* Fm r “° <1 * i 
lite tutte le frutte dà! nocciòlo . Novcm- 
Ma le confèrve ve ne fòrftmini- brc. 
Urano d’altre forte, che van ma- 
tti randofi, e perfezionandoli a poco 
a poco , qual prima , e qual poi», 

ConteJ\ Sembra che j^affi fra loro, 
una fpezie d’intelligenza, e che h 
diano Icambie voi mente parola di 
‘ B 4 ac- - 
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accomodarti al no dio bifoeno a 
FRTjT- 0 

^ -, una parte per volta . 

perc Con. La pera ghiaccinola * quan- 
dai vano, tunque molto granellofa , ha però 
un ottimo gufto. La roggi a , co* 
me che predo di venti mezza» è pie- 
na di fugo » ed ha un làpor pre- 
libato. La delfina , la zuccherina , 
|a marchefana ,> la verna recete, det- 
ta la maraviglia del verno , fon tut- 
te e quattro acquofe , p la lor ac- 
qua e dolciflìma . Lo flefio pregio, 

, in cqi fi tiene la pera butirra nel 
mefe d’Ottobre , fé 1 cattiva la qua- 
drana in quel di Novembre . Ella 
riporta N per ogni dove il primo van- 
to fra tutte • , : . ' 

Fmtttdci' Lapperà Sangenhana , che fra 
mele di tutte le pere acquofe ha’l privile- 
iccm rc gio di hon immezzare , è U* con- 
dimento di tutte le tavole nel me- 
fe di Dicembre, . .. . V 

A Conte/. La vergata o venata , che, 
.oltre alla fua bellezza , vanta un 
fapore perfetto, è un de^piu belli 
ornamenti, de’ noftri de/sè . V am- 
bretta, la (pinola dal verno, e la 
campana bau pure il lor pregio. 

* Se quelle comparilcono mai in com- 
pagnia della precedente , fuccede 

fem- 
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%r tempre qualche diruta * in ordine fcf 
alia preminenza . Ma il fine di | 5 U ^? 
•qn tutti quelli contratti ij più delie ’* ' ,v 
>a/r volte fi è guftarla una dopo ftal- 
1,1 tra , rendendoli la dovuta giuftizia 
è/ jil merito di ciafcheduna .. 

; p A Con. Qgettluftirne ti* , e in un 
rii con effe la. du retta , f non vengono 
,& mai a perfezione, Jè #on fiiglè 
a beri: piantati a campo aperto ^ e 
-i tn «erra afeiutta , Ne’ luoghi, fred- 
di dì , A ne’terreoi umidi riefeono in* 
lìpide • La martino ficca dura par 
pecchi meft, ed è buaniflima a>t? 

I ta.* ^ .7 -,. » . v 

i L'ultima pera acq^ofa e la pera F JUtte dci 
di Colmar* > eh* è la delizia deVmcfe di 
meli di Gennaio e, Lebbra jo^- \ Gennaio . 

Conte fi. La franca reale , la fio- 
rd lina , e la .caravella 'fem 1* orni* v , •? 
mento de’ noftri pofpafii per lun- 
go tratto di tempo, e pottònoanh ’ ; ; 

cora mangiarli -t > .;!•< :.‘.i 

Cont. 6 fuoco penetra fin per 
entro la .polpa più. granellosi * * 1 

ne dilcopre diverfi fafi dificatiflhni, 

X quali, a mangiarla cruda , non 
Icntirebbonfi . ! . 

Non è da paffarfi lotto fiJainak )^ ruWtl#1 
la pjra .reale dal verno, che nantmeftdf 

< * ma ■ f vMxajp. 
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tE matura per ordinario fin a Febbrai 
£8°* - jo, e che colta fu un albero d’ ai- 
11 ’ tò flirto è preziofa . j v 

1 Iti uni tempo , che non» fi trova 
quali più' alcuna pera eccellente » 
quella frutta può dirli un telbra. 

A Ma la buoncriftiana , attefa lafua 
bellezza , e dolciore , èilrfcriodl 
turtoquanto* fin verno . La boncrn 
filaria d 'Aufcb , e di louraivt han- 
no una grana si dilicata f che a! 
afiòmiglia al là polpa* delle pere ad- 
quolè 1 v * v l . k t . t 

: Ccnteff Quando la buoncrifiana 
è troppo granriellolà , o la lua gra- 
t.i. -j 4 Sverdito grafia,, è buona a 
» .metterli In comporta fra 4* altre 
frutte riconcie r «d ha uh lapore 
fquifito • > *-• *► > 

Frutte de’ sNe’mefi di Marzo >, c‘ d* Aprile 
mcfi dì non * abbiamo altro capitale di pere, 

d’Aprik! ^ llorc ^ hu predetta ^ Vi fon però 
molte fpezie di mele bellertìipe > che» 
ducano fin a Pafqua ^come la me- 
la tefife j la mela regina , là mela 
cardvella j e la mela rofa . Le me- 
la àppiolc rallegrati^ non ch’altro } 
la villa , colla dolcezza del lor co- 
w , lore^è riftoran pur anche il pala- 
v ' * to colfapore del lor dHica ti filmo 
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DELLA NATURA'. > 

' A mifura , che nói ci andiamo ^ 
avanzando verfo’l fin delHn Verno, 
il numero delle frutte buone nè 
va mancando . La liberalità della 
natura , e 1* indurtria dell’ orto all*; 
per fine vien meno Ma quando 
pare 3 che ci troviamo impoveriti/ 
a difpogliati di tutto , la piovvi-' 
da madre di famiglia ci apre un*! 
rmproVvifa conferva , è neprefen* » 
ta in tavola quali tutte le Ipezié 
de’ pomi da noi poc* anzi nomati f 
facendo in certo modo rilbtgcrèi 
regali .d* ógni Cagione. : ' ' ; l 
*•: Parte di quelle frutte fon con- Le f rutt * 
fettate, parte cuftodite in -dfrerif ^ ^ 
liquori $ e- parte perfettamente lec- 
cale . * ■ 'w > •> • v .«■ * 

'Se la dofe del zucchero equipon- 
dera al v pelb de! frutto -, chelTi can- 
dilce , là confezione è più durevole. 

Se poi il pelò del zucchero è'fudciu- - 
pio dei pelo del frutto, o minore del- 
la metà , allora il frutto fittene alfa! 
più def fuo naturale fapore, ma dura 
meno.Per prefervarjo dalla corruzio- 
ne^fèglidà una lottile incamiciatura? 
di zucchero , che s’ indurifce a guK 
la <à* un CFillallo in full* orificio def 
vafo, ove frconfefVano le confitta 
«.• - tur* 


a 
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ture . In vece di zucchero > /fogli 
■Tìf UT * può dare lln * incamiciatura d\ava 
* k ■* (pina appallila . Molte volte addi- 
vieqe'j.che la concezione fprigiona, 
come che Ha, il zucchero natura- 
le del frutto , e lo rende cosìodo- 
rofo, che tanto non potrete* éfle- 
. ce > s’,e* fotte arrivato alla fua 
perfetta maturità . 

, . Caro* Coietto* eifètto ben fi rav*- 
vifa ne.’ cotogneti dell* albicocche» 
'€ de* mirabolani . 

. Contef. Molte frutte mature , e 
fpezialmcnte la meliaca , la pefca » ; 
• > eia fufin^ fi rniana » dopo ettere con- 
fettate a mezzo zucchero , confer- 
lèrvano lunghittìmo tempo il lor 
preziofo fapore, a metterle nell* ac- 
quavite. 

le frutte N 0 * v » £ quafi fratta , la qual , 
ccate * Peccandoli in forno- dentro a’ canic- 
ci, o al Sole, fìtf tetti » non duri 
da un anno all’altro à Ma molto 
più dura , a leccarla al Sole » che. 
in forno . PrSlciugata , che fia tut- 
ta la fua 'umiditi » fi può leggier- 
mente (polverizzarla di zucchero, 
e conlèrvarla all* alciutto denfro 
una foatola . V’ha pu r cer te pru- 
gne damafchiae fiere , chejcjopo (èc- 

cate 
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cste fi confèrva ho a perfezione con IE 
tutto il lor fiore , e mantengon lo 
fìeflò azzurro , ond’ erano colora- 
te itt filli* albero . Le fufine ài- Pro- Le r n fin« 
venza , e di Touri ,* le ciliege di Prove». 
\Montmoranci , le pere" roselline di zaI * • 
Rrm fi lèccan beniffimo , fenza zuc- 
chero, e lènza '.alcun altro pottag- 
gio. Anzi la lor polpa è più fana, 
che non è a confettarle , x fi con- 
ferva più lungo%tempo . Ed ecco , 
come la maggior parte delle frutte, 
nobili , e delicate compari/con (òt- 
to diverfe fembianzc y . e fèrbano il 
più delle volte il loro fèmplice; e 
naturale fapofe , eziandio in quella , 
Cagione dell* anno > che non cene * 
porta più alcuna . 

Cont. Quelle prodigiofillime frut- 
te , «che,difiaccate dall'albero.,, non 
a vevan ^ che pochi giorni di vita* * 
acquillan per quella mezza cottu- 
ra una tal fuflìfienza , che pofionfi 
tra/portar fané , e fai ve da, una Pro- 
vincia all* altra . • i *• . . V 

Conte/. Il merito delle frutte lac- 
che palla ancora più oltre . Var- 
cano il mare: fi prelentano dinan- 
zi a’ Ré ; e vanno a propalare fin ne- 
gli ultimi confini del mondo le prc- 
> ro- 
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LE rotative de’ climi , .che le han prcn 
* RO> dotte . 

Ifi • . 

;" f Ufi»* del Dialogo Nono . * 


GLI ORTAGGI 
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DIALOGO DECIMO . 

\ .'* . •• ■, 

» 

• IL PRTORE DI GION VALLE ; 

- IL CAVALIERE DEL BROGLIO . 

* # • . 

frior. CT , Cavaliere mio caro! 

vj avrò un piacer fommo 
di pigliar copia di tutto ciò , che 
avete niellò al pulito , in ordine- 
« alla (celta de* frutti , che han da 
adunarli , per poter fare un buon 
orto . Il mio per dir -avero , ha bi- 
sogno di .molte riforme . La poca 
(per lenza del mio antecedòre v’ha 
inceppato una gran farragine di 
piante inutili i e in quelle ftellè , 
che Ipn fruttifere , non fb vedere, 
- ne quella regola, ne quel difegno, 
ch’io vi deiidero . . Tritio ri buo- 

* . " ( »°> 
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no , che v’ è , mi fi prefenta in unGLI OR - 
medefima tèmpo , Pallata quefia^^k 
furia , mi trovo colle man vote. . 

11 metodo da voi mofiratomi è una ' 
regola, molto ficura , onde ntrar 
-dalla terra ciò , che la nìedeftma ne 
può dare di più perfetto * Vi ràv- 
vifo quell* ordine si importarne * 
che il Signor Copte ha veduto pra- 
ticarfi in .tutti gii orti famofi,che 
dall’ ultimi pace in qua fi fon pre- 
li a coltivare con fonino fiudio 
dalla nobiltà dilettante , e da’ Prin- 
cipi di buon gufio . L’invenzione di 
un cota( metodo noi ia dobbiamo 
a Luigi XIV. . 

Oav. Dite piuttofto,a M. de la 
Quintini* . Non e egli delio , quel* 
che n* è fiato V autore ? 

Prio. Quando un Privato/" be- 
! nefica un valente, m aeftro , fa giu- *, 
fiizia al fqo merito . Ma quando 
un Monarca prènde a favorire un 
bravo talento , fi può dire,, eh* e- 
lo fàccia maeftro . Conciolfia- 
chè mitigandolo a forza di benefi- 
ci a metter fuora tutto il fuo fpi- 
riro, gli. fa far delle - prove ftia- 
, ordinarie, le quali poi. vaglion di r 
i *££ola, e di modello all’ imitazio- ' 
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. Cav. Ho veduto de’ dilettanti fi/ 

Te !^ 17 *r° rrc l * ve ( non meno 

dell* altr^ futte} in vali di vetro^ 
od hoolfèrvatp , che efpofte al So* 
le fi perfezionano , e fi mantengo* 
jio lungo tempo , per non' effere 
colettate dall’ aria . Credo però * 
che vi fiano delle maniere più lem- 
pficiper confèrvarle. ■> • ' 
Maniera « Conte/. Io per me ne fa dati' 
dì (fWer- inaile quàli ricavo un profitto granw 
giungo didimo . La prima fi è far mofc* 
tempo, za re le remora cariche di grappo* 
li moke Jnnghe * ,e quefte attao* 
care ad alcuni cerchi appefi inai* 
to, e collocati in un.fi ito , dovei? 
aria non . polla punto giliocarci 
Ma la più vera è fofpenderle den* 

, tre le caffè > o tini afcmttiyaffin* 
chè ; nell’ aprirli’ fè dette caffè* 
quando fi vuòl valerfi del fuo bf* 
lògno^ quelle, che rimangono co- 
là dentro , non pofTan effèr o fièle 
dall* aria é ,'c , •* *-* 'j : , 

\ Evvi pure unjaltro ripiego , che 
è ancor più; ficuro de* due prece* 
denti , il v qual confitte -in ^falciai? 
apparire le ciacche dell* uva Tulle 
pergole, e qui vi* tenerle invilup- 
pate per tutto’! decorfo dei * ver- 
"li ( 'l no 
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della Natura! 

• • j 

. no in due diverti Ticchetti , Timo L E * 
di carta , e l'altro di tel^ incera- T I RUT - . 
ta . La fpefà è foggierà , e può * . 
fervire per parecclìf anni V E* pe- •• 
rò da avvertirà che il Ticchetto 
d£lla> tela incerata vifdl efier lega* 
to Tu In alto più Erettamente \ 
che Ha poffibile» Cosi l’uva ( fe- 
condo me ) tira ' tuttavia qualchè 
umore dai fuo pédate o almen noh 
perde, per T evaporazione ", fover- 
verchia copia di fughi }• t trovali 
dall? altro iato drfèfa dagl’ infatti 
della pioggia , della ’ gragrtuoiaY 
degli uccelli , de* Torci ye del gie- 
lo • Ma fa il fredda vién rigorofa, 

1 fi ripara con pagfierecei , e per tari 
mezzo fi è quafi ficuri d’aver dell* 
uva mofcadeila , o cTsitre forte, ; s * 
frelchillima ; e perfèttiifima fin do* 
po Palqùa. • ' : • 4 ? 

Cont, A Novembre fon gi^fpa- Fn, “ c<i «l 
lite tutte ìe frutte dàl nocciolo . ^ovem- 
Ma le confèrve ve ne fortimìnfc brc. 
Orano d’altre forte , che van ma- 
turandoli , e perfezionandoli a poco 
a poco , qual prima , e qual poi», 

Conte/i Sembra che ftalfi fra loro, 
una fpezie d’intelligenza , e che ti 
diano Icambievolmente parola di 
B 4. ac- ' 
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frut accom °d a rfi al noftro brfògno a 
. teT " una P 3rt e per volta . 

Le pere La pera ghiaccinola » quan- 

. dai verno, tunque molto granellòfa , ha però 
un ottimo gufto. La roggia , co* 
me che predo di venti mezza, è pie- 
na di fugo » ed ha un fàpor prcn 
, libato. La delfina , la zuccherina , 
Ja marchefana ,. la vernareccia, det- 
ta la maraviglia del verno , fon tut- 
te e quattro acquofe , p la lor ac* 
qua e dolcifiìma . Lo fteffo pregio, 
In cqi fi tiene la pera butirra nel 
mefe d’Ottobre , fèl cattiva la qua- 
drana in quel di Novembre . Ella 
riporta^ per ogni dove il primo van- 
to fra tutte, • , * . ’ 

Fmrt«<ki La. pera Sangermana , che fra 
rnc/i: di tutte j e p Crc acquofe ha’l privile- 
g»o di non immezzaie , e il con- 
dimento di tutte le tavole npl me- 
fe di Dicembre. 

r ‘ Conte/, La vergata o venata ,che, 
.oltre alla fua bellezza , vanta un 
/àpore perfetto, è un de*piu belli 
ornamenti, de’ noftri defiè . L’ am- 
bretta . , la fpinofà dal verno , e l,«z 
campana han pure il lor pregio. 
* Se quelle comparifcono mai in com- 
pagnia della precedente , fuccede 
■ 1 . fem- 
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tèmpre qualche diruta - in ordine LI 
alla preminenza . Ma iKfiae 
tutti quelli contraili if più delie 
volte fi è gufarla una dopo l*al- 
tra , rendendoli la dovuta giuftizia 
al merito di cialcheduna .. 

< Con. Quefl’ultirne tur, e in uh 
con effe la du retta , ,non vengono 
mai a perfezione, le *on lugli at* 
beri puntati a campo aperto * e 
fa terra afeiutta. Ne’ luoghi ;fredh* 
di , e ne’terreni umidi riefeono in* 
lipide » La martìna ficea dura pa- 
lecchi meli j éd è buouilfima a)t-> 

r * 

ta * ^ ' ■ , ■ i • . . ■ j * t • j V 

L'ultima pera acquofa c fa pera frutte dei 
di Colmar / ; thj è la delizia de-Hidc di 
meli di Gennaro ,, e # I ebbra jo* ' Gcnnajo . 

Contcf. La franca reale , , 1 a fio* 
rei lina , e ^ caravella' fon l’ orna- •- : , VP h 
mento de’ nollri pofpafli per 1 un- f- ; = ~ 
go tratto di tempo , e p$liònoa*h ’ 1 
«ora mangiarli cotte . 1 ‘ 4 

Cont • 6 ; fuoco penetra fin . per 
entro la polpa più granellosa * # i 
ne difeopre diverlì fall dilicatifirmi, 

A quali, a mangiarla cruda , non 
fcntirebboufi . 

- Non e da paììarfi lòtto filenzio^ ruW(ic j 
pera y reale dai verno j, che non.mcf* df 
é ma. f&ktajfi- 
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tE matura per ordinario fin a Febbrai 
jo, e che colta fu un albero d’-al- 
' * to furto è preziofa . > 

' Iti uni tempo , che non* fi trova 
quali, più alcuna pera eccellente , 
quella frutta può dirli un teièra. 

A Ma la buoncriftiana , attefa lafìia 
bellezza , • e dolciore , è il rtcrio dl- 
turtoquanto* fin verno . La boncrn 
rtiana d 'Aufcb , ed \TouraÌM\ hain-t 
no una grana si dilicata + che a? 
afiòmiglia alla polpa' delle pene ad- 
quólè . •* * ■ ' . : 

- Ccnteff Quando la bsioncril^ana 
è troppo grannellolà , o la fua gra- 
t Sverdito grofià., è buona a 
• .* metterli in comporta fra 4* altre 

frutte riconcic y èd ha uii (apore 
fquifito « 

Frutte de’ Ne’mefi di Marzo >, e d* Aprile 
rnefì dì non * abbiamo altro capitale di pere, 

la» predetta ; Vi lòn però 
* molte Ipezie dimele belleflìrpe , che 
ducano fin a Pafiqua ^ ironie ia rae- 
. i la tefifa , la mela ieglha I, ti mela 
caro velia, e la mela rofa. Le me- 
la ippiolc réllegrattC non ch’altro) 
la villa , colla dolcezza del lor co- 
....... -lore^e rifloran pur anche il pala- 
va. tocolfapore del lor dHicatiffimO 
'* - fugo^ A 

* > 
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A mifura , che nói ci nndiamd . tìf ' 
avanzando verfo’l fin dell’inverno,^^* 
ii numero delie frutte buone ne 
va mancando . La liberalità della 
natura, e Pindurtria dell’orto alla; 
per fine vien meno . Ma quando* 
pare , che ci troviamo impoveriti,’ 
O'difpogliati di tutto , la piovvi-* 
da madre di famiglia ci apre un*l 
rmproWifa conferva , te nepréfen- 
t a in tavola quali tutte le fpezkf 
de’ pomi da noi poc* anzi nomati f 
facendo In certo modo riforgertei 
regali \d’ ógni Cagione. : : ì 

-■ Parte di quelle frutte fon con- Le fr ut» 
fettate , parte eufiodite In diVerf? 
liquori,^ e parte perfettamente fec- 
cate . * tv* • v.‘* ■ . ' r - ? 

•Se la dote del zucchero equippn* _ . . , 
dera al pefo del frutto , cheli can- * 
difce la confezione è più durevole. 

Se poi il pelò del zucchero è fuddu* 
pio del pe/b del frutto, o minoftedel- 
la metà , allora il frutto 'ritiene affai 
più def fuo naturate fàpore, ma dura > 
meno.Pér prefervarjo dalla corruzió- 
ne^fe glidà una lottile incamiciatura? 
di zucchero , che s’ indurifee a gui^ 
fa d* un crifiallo in full* orificio def 
vafo, ove fi confervano le contista 

tur» 
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ture. In vece di zucchero ,fe'£li 
può dare lln * incamiciatura d\»va 
’ k ■’ fpina appalliti . Molte volte addi- 
viene',, che la concezione fprigiona, 
come che fia, il zucchero natura- 
le del frutto , e lo ; rende cosìodo- 
rofo , che tanto non potrete* éfie- 
. ce > s*,e* fotte arrivato alla fua 
perfetta maturità. 

, . Cav, Cote fio. effètto ben fi rav- 

vi fa ne.’ cotogneti dell* albicocche» 

'€ eie* mirabolani. . ;\. 

Conte/, Molte frutte mature , e 
fpezialmente la meliaca , la pelea*. 

» > ,c la fu fut» fimiana , dopo edere con- 

; ** fìttate a mezzo zucchero , confèr-. 
fervano lunghidlmo tempo il lor 
preziofo fapore , a metterle nell* ac- 
quavite. ■ ' 

ficcate^ v * ^ fatta . , la qual * 

ccatc * feceandofì in forno dentro a* canic- 
ci, o al Sole, fitf tetti , non duri 
da uq anno all’altro * Ma molto 
più dura , a leccarla al Sole , che. 
in forno . PrGfciugata , che da tut- 
ta la fila umidità» fi può leggier- 
mente /polverizzarla di zucchero , 
c confèrvaria all* afeiutto denfro 
una fcatola . V*ha pur certe pru- 
gne duma/chine fiere, eh e.dopo fèc- ’ 
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catc fi con fervano a perfezione con Lt 
tutto il lor fiore , e mantengon Io 
fiefib azzurro , ond’ erano colora- 
te itt filli* albero . Le fufine ài Pro- Lo/ n fin« 
venta , e di Tour s ,* le ciliege di Provcn- 
'Montrnorancì , le pere - rofielline di zaI ‘* 
Remi fi fèccan ben i filmo , fenza zuc- 
chero, e fenza alcun altro pot tag- 
lio . Anzi la lor polpa è più fatia, 
cjie non è a confettarle , ~e fi* con* 
ferva più lungo^teitipo . Ed ecco, 
come la maggior parte delle frutte, 
nobili , e delicate comparifcon lòt- 
to diverfe fòmbianze r . e fèrbano il 
più delle volte il loro fèmplice; e 
naturale fapore , eziandio in quella . 
ftagione dell* anno, che non cene 
porta più alcuna . 

Coni. Querte prodigiofifilme frut- 
te , *che, -difiaccate dall’albero . non 
avevan ? che pochi giorni di vita* * 
acquifian per quefta mezza cottu- 
ra una tal fufiìfienza , che pofionll 
tra/portar fané , e fai ve una Pro- 
vincia all* altra 

Conte/. li merito delle frutte fio- 
che palfà ancora più oltre . Var- 
cano il mare: fi prcfentano dinan- 
zi a* Ré ; e vanno a propalare fin nc* 
gli ultimi confini del mondo le pie- 
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rotative de* climi ,,che k: han pro*i 
dotte 

• « * » 4 * • 

- • U fine del Dialogo Nono . 
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DIALOGO DECIMO. 

. # 

• IL PRTORE DI GIONVALLE . 

- IL CAVALIERE DEL BROGLIO . 

• . * ’ ' ' * * -y • 

* v 

frior. CT , Cavaliere mio caro! 

vj avrò un piacer lòmmo 
di pigliar copia di tutto ciò , che 
avete meiiò al pulito , in ordine* 
alla fcelta de* frutti , che han da 
adunarli , per poter fare un buon 
orto . Il mio per dir wero , ha bi- 
sogno di .molte riforme . La poca 
fperienza del mio anteceftòre v’ha 
inceppato una gran farragine di 
piante inutili: e in quelle ftedè , 
che fon fruttifere , non lb vedere, 
ne quella regola, ne quel difegno, 
eh’ io vi delibero . . Tutto il buo- 

• . " ( n°> 
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no » che y 9 è , mi fi prefènta in un GLI OR., 
medefima tèmpo . Pallata quella 
furia , mi tiwo colie man vote. . 

11 metodo da voi mòftratomi è una ' 
regola, molto ficura , onde ntrar 
1 -dalla terra ciò , che la rriedeftma ne 
può dare di piu perfetto Vi ràv* 
vifo quell* ordine si importante * 
che il Signor Copte ha veduta pra- 
ticarli in tutti gli òrti Samoli, eh? 

1 rìall’ultimà pace in qua filònpre- 
fr a coltiva re con loromo fiudio 
dalla nobiltà dilettante , e da* Prin- 
cipi di buon gulto . L’invenzione di 
un cotal metodo noi la dobbiamo 
a Luigi XIV. 

Cav. Dite piuttqfto , a M, de la 
, Quintinie . Non è egli dello , quel* 

, che n’ è fiato f autore ? 

Ptio. Quando un Privato,' be- 
1 nefica un valente, m aeftro , fa giu- i 
! ftizia di fqo merito . Ma quando 
, un Monarca prende a favorire un 
, bravo talento , fi può dire., eh’ e- 
1 ^li Io fàccia maeftro . Concioliia- 
chè in fugandolo a forza di benefi- 
zi a metter fuora tutto il fuo fpi- 
rito, gli. fa far delle prove fira- 
ordinaiie, le quali poi, vaglion di . 
ingoia, e di modello all’ imitazio* ' 


Dìgitized by Google 


dLf OR- 
TAGGI. 


?*V. . • 


}» LO SPETTACOLO 

• 

ne degli altri . Quindi è , che i for- 
tunati progredì di M. de la Qui ri- 
tinte non fon tanta dovuti alia 
ffìblimità del fuo ingegno , quan- 
to all' ardente brama , che aveva, 
di dar nel genio a un Monarca 
pien ,di buon gulto , e di fal lì me- 
rito predo un padrone, il miglio- 
re d' ógni padrone. iln tal delì- 
derio P ha, meflò ai punto , e l'ha 
ridotto in iftato di fabbricare un 
nuovo interna d'agricoltura , con 
dare al mondo le regole della col- 
tivazion de' verzieri : regole, per 1’ 
avanti non egnofeiute , ne da 
lui , ne da alcun altro ftudiofo 
ri’ un tal meltiere ♦ Ecco dunque, 
che il noltro Re ha portato mag- 
gior vantaggio alla coltivazione de- 
gli orti, chu non han fatto tutti co- 
loro, la cui memoria noi veneriamo 
per l’attenzion , eh* hanno avuta > 
di portarci ( coH’ occalìone d' alcu- 
ne guèrre) delle nuove piante di 
frutti da’ paefi rimoti, e (Iran ieri. 

Cav.> Chi fa mai , quanti poflàn 
effer que* frutti , che abbiamo ac- 
quieti per quello mezzo ? 

. , Prio . {a) Averete già veduto 
' • . in 

X a ) Virg* Georg* a. 
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in Virgilio , che le guerre fatteci 
da’ Greci nella Perfia , nell* Ar- rAG 
menia , e nella Media forniron 
1 * Europa di cedri , d’ albicocchi , 
e di pefchi . Avrete pur letto nel- , 
la Storia naturale di Plinio , ( b ) 
come i Romani , militando rot- 
to Lucullo nel Ponto, paitaron da 
Cerafonte il ciliegio , che allora in 
Roma non era noto : e che i Prin- 
cipi crociati ,, tornando nel dodi- 
cefimo , e tredicennio feColo Vit- 
torio!] degl’ infedeli , ci portaron 
di là dal mar.e il fùfino di Dama- 
lo, e di Santa Caterina , con mol- 
ti nuovi viziati d’uve. Ma Lui- 
gi XIV. informando a forza dh 
benefizi nell’ arte della coltiva- 
zion de’ giardini > e degli orti M. le 
Mo tre , e M. de la QuìntinU ha 
provveduta di valenti Maeftri in • 
tal materia tutta la Francia , o per 
dir meglio, i giardini, e l’orto di 
Verfàglies fon divenuti la fcuola 
generale di tutta quanta 1* Europi* 

Gi’ ingegnofi ortolani , avendo 
imparata l’arte di maneggiar con 
economia il terreno, e le proda» 
zioni della natura , ci hanno ar«? *** * 

C .V* ** 

prc; M 

fb)Pl.fli/ì.?tOt.lifc T S'JeU. 3 o Jiard. 


54 LO SPETTACOLO 

(ìli OR. predata oggimai una deliziofa co- 
TAGGI. rona frutte, la qual fi emende 
per tutto il giro dell’anno « Ma 
queft’arte medefima ce ne vatef- 
fendo anche un’altra, la quale , 
avvegnacchè non -fia tanto appa- 
ritemele tanto alletti colla va- 
ghezza de’ Tuoi colori la villa, è 
nondimeno aggradevole per la Tua 
portentofifiìma varietà , e per. la 
ferie non mai interrotta di mol- 
te utiliflìme piante , che la com- 
pongono . Parlo degli 4 ortaggi* e 
de’ legumi, il di cu uifo principia- 
va una volta dal Mefe di Mag- 
gio , e terminava a Novembre : 
dove ora , mediante il favio ac- 
corgimento degii ortolani , dura 
per tutto T coi fo dell’ anno , fa-. 

' cendoli pur venire ad onta de* 
# caldi eccellivi , che profciugano 
tutto 1’ umor della terra , ed 
a difpetto dé’ freddi più rigo^ 
rolì , ond ella trovali aifidera- 
ta . 

Cav. La coltivazicn degli ortag- 
gi poi t’ ella ^ (eco delie. gran diffi- 
coltà V : ^ / 

Prior. Tutto lo sforzo di quell’ 
art^ spende. 'da u.ciie minute 'o* 

; u a- 


•Oi^itized by Google 



- DELEA NATURA* ir 

t 

nprazioni , che colla 'pratica inpLlQI- 
brevillìmo tempo s’imparano. L* q A c G .^^ 1' 
additarvene le redole farebbe te ai- n^vofgi- 
po perduto. Voi già fàpete, che ri, acce- 
cofa ìia arare , fcafiàre , pattinare , ^ en 1 Jlla 
ammorbidire la terra . Non avete 
ne pur bifogno d* interprete , per caggì , e 
arrivar a capire in che confida aP legumi, 
fèttar r aiuole degii ortaggi ad un 
pari, o dare ad alcune il declivio, 
o *1 pendìo : ne che lignifichi far- 
chiare , raffrettar con un fèrro a 
due denti la terra , Ila per pur- 
garla dall* erbe- iout li v che fuc- 
chian rumore abbi fognante a* le- 
gumi, lia per dar aulito alPaC,]iia 
ci’iufmuarfi nelle radici quando 
dia piove dal Cielo, o quando s* 
innaffia . Ogni perfpna idiota in- 
tende benitììmo, che cofa fia co- 
prir con orciuoli , o campane dà 
vetro un 'colto di frivole, di pò- 1 
poni, o d’altre frutte terragne , 
per farle maturare innanzi tempo: 
ibllevaie i detti gotti , o campane, 
/ottenendoli con forcelle di legno, 
per far godere alle medefime frut- 
te il beneficio deli* aria 1 ammac- , 
care , o fiaccar gli fieli degli or- 
taggi , per render più vigorofe 

C a le 
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GLI OR- le lor raditi: drizzar coll’unghie 
TAGGI . | polloni , che *vengon fu con trop- 
po rigoglio , fcapezzandoli verfo 
la cima, per dar campo d’ingrofl 
farli al reftante: diradare , o (chia- 
rire i poloni , i cocomeri , i gra- 
nelli dell’ uve, e le altre frutte : 
legar le cicorie , 1’ endivie , e gli 
appi , per fargl* imbianchire, fa- 
feiar di paglia i cardoni, e i car- 
ciofi : colmare un colto ; abbaf- 
fàrlo , o portarlo a livello del ter- 
reno ; ribaldarlo , o metterlo in 
calurìa , concimandolo per ognin- 
torno con letame di cavallo tut- 
tavia frefeo . • . • 

Cav, Tutti cotefti termini gii 
mi fon noti : ma quelle operazio- 
ni richiedono una gran fatica . 

Prior. Non vi mettete in feom- 
prglio* Il pelo di tutte quefte fa- 
cende deve addoftarfi fopra’I gar- , 
zone dell’ortolano . Per voi fon 
riferbate altre cure più nobili , e 
men gravofe . La voftra incum- 
benza dev* eftère il foprantendere 
al lavorìo de* voftri opera j . La 
fatica , che noi diciamo di fchkr 
na , ha da appoggiarli full* altrui 
lpalle, ne voi dovete avere altro 
, in- 
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incarico , fuorché regolare > ed or- GLI OR. 
dinare col volito giudizio le loro TAG 9 l 
operazioni . 

Catr. Supponghiamo , che all’ora 
p re (ente mi fi a cominella la dire- 
* zione della cultura dell’ orto no- ( 
ftro . Che dovrò fare in tal calò ? 

Prior, La voftra mira ha daef 
fere di far sì y. che ogni lato del 
voftro ortalc fia fruttuofo , e che 
nitina parte dell* anno retti fpro- 
viftà di quegli ortaggi, che.fi con- 
. vengono 31la ftagione . Dovete ol- 
-tre a ciò adoperarvi con ogni fiu- 
dio d* arrivare a fàperc in che tem- 
po ciafcun ortaggio dee feininarfi , 
o piantarli, e quanto può foggior- 
nar fui terreno , affinchè , preve- 
dendo , quando gli lini fon per 
.mancare , o s*han da fverre, ne 
polliate aver fempre apparecchiar 
ti degli altri , da fottituire in lor 
vece .*■ ■ ' ’ •/' ’ 

Cav. Vedo benilfimo , che una 
tal cognizione ne regola il tutto . 

Ma come farò ad acquiftarla ? In 
un orto fi troveranno tra erbaggi, 
c legumi , qualche mille , o due 
mila piante . Chi vuol, conofcere 
tutto le loro vicende? 

C 3 Prior ♦ 


»v 


bigi 
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GLI OR- prior. La cognizione di quella 
• * parte d’ iftoria naturale ( non meri 

dell* economia ) è ad un’ ora im- 
portantiflìma , e facili ffìma ad ac- 
quiftarfi. Quanto all’importanza , 
un gentiluomo lì piccherà di Cape- 
re che cofa Ila il caccao del Mef- 
lico, il caffè dell’Arabia, ol* are- 
ca dell’ Indie : or quanto più gli 
abbifogna làper dar gli ordini op- 
portuni , per non trovarli a’ fuoi 
tempi fprovyifto di fparagi , di pi- 
felli , o di poponi ? Rityetto poi al- 
la facilità di con/èguire una tal co- 
s gnizione f lafciando per ora da par- 
te gli alberi , da frutto ) tutti gli 
.ortaggi fipoflòn dividere in fette 
Divìfionc o otto dadi ; cioè in barbe , o ra- 
dcgii in camangiarl, o erbe dacu- 

a * £l * chiarii,* in infajate; in mefcolanze, 
ed in erbaggi, che fèrvondi con- 
dimento alle falfe , >e .ad altri ma* 
nicaretti ; in agrumi , o fortumi ; in 
erbette odorofè , in .civaje., ó le- 
gumi ; e finalmente in frutte ter- 
ragne . : 

Cav. Avrei caro di fapere quali 
wnn quegli ortaggi , che nomanti 
propriamente legumi . 
r legumi , Prior . Legumi propriamente s* 

.;.i . . v •' . a P~ 
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«appellano quei fòli frutti , i cui tagg!~ 
granelli nafcono » e crefcono dentro TA 
d* un gufcìo , detto volga mi ente 
'baccello. Tali fòno P orbiglie , le 
•fhve ; le Tenti , ì ceci , i figiuoli , 

. 4 e dcerdi le , i lupini , èccet. Coi 
nome pai generale d* ortaggi vanno 
le radici , i legumi , e tutte l’titoe ^ « 
■fopractennate , lenza efcluderne i . 
pomi terragni . * 

Cav, Cominciamo dunque , fè Le barbe, 
sì vi piace i dalle radici . Vorrei ° radlC1, 
pàpere quali fieno le più -ufiialii e 
•di che tempo fi piantino . • 

Priors. Le radici più qfuali fono 
le faflèfriche le carote , le paftj- 
nache, i fifori, e le rape, le bar- 
be della bietola , i navoni , e molt* 
altre . 

Le (àflefriche fon di due (or tè . La 
Le prime fon le ndftrafi , 1 * altre 
quelle di Spagna ‘ / dette da lem- * 
plicifti feorzenere , che lon più (li- 
mate delle noftrali * La (afièfrica j ^ f a flr e - 
di Spagna fi (emina a Primavera , frà-a ai 
e ver(ò*l fin delia (tate . Regna Spago», 
(opra ’1 terreno due anni i e , per 
non tettarne mai fenza , (e ne fe- 
mina ogni anno una porefa di nuo- 
vo* La nòftrale poi li femina fola- 
C 4 mente 
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he parti 

nache, ' 
carote. 
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mente a primavera , e dura cino 
alla quarefima dell’anno vegnente. 
Quelle radici amano una terra piu.t- 
tollo grafia , ma morbida , e foffi- 
ce ; altramente trovando la ren- 
itenza delle glebe troppo tegnenti, 
divengon forcute, e perdono tut- 
to il lor pregio . 

’ Le paftinache, e le carote ( par- 
te delie quali fon bianche , parte 
gialle , parte rode , e parte pao- 
nazze ) fi lèminan dentro il me- 
fe d* Aprile , ed amano una ter- 
ra (office , e fàbbionofa, ma un 
poco umidetta . Convien però 
avere la diligenza di farchiar- 
1a , o nettarla dall’ erbe nocive , 
che nalcon tra efie , e fucchianft 
buona parte del loro umor- nutri- 
tivo, ficcomé ancora di diradar- 
le^ fchiarirle, affinchè vengano 
più vigorolè . Giova ancora a far- 
le Ingrofiàr da vantaggio , /capez- 
za re nel mefe d’Agolto tutti i lor 
polloncelli , fenza lafciarli più al- 
ti d’un mezzo piè j e meglio di 
tutto fi è farvi rotolar fòpra un 
grofiò fubbio di legno , ov vero un 
tino molto pefante . Quelle radi- 
ci fi colgono prima dei verno, e, 

‘ ’ ri- 
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riponendoci tra la làbbia nelle con- SÌ‘£3?*'' 
ferve , durano lungo tempo . •' 

I filari , ficcomenon ingrofiàno 1 tari* 
t roppo , così li lem ina no molto 
fitti . Quelle radici durano lòia- 
mente fin a quarelìma. . 

I napi , o navoni fi feminano a 1 IUV0,rt * 
primavera , e fi colgono di fiate » 

Torna, nfi poi. a feminare d'Agofto, 
e fi raccolgono verlò'l fin dell’au- 
tunno . Si pongono in una mafia 
dentro la conferva all' alciutto , e 
fi mantengono agevolmente tutto 
Tinverno . Quei di montagna lòfi 
più fiimati , ed hanno un làpore 
di ferenti (lìmo da quei > che alti* 
gnano altrove . / 

i .Le rape amano una terra dolce te rape, 
oltre modo > e vogliono efièr à- 
dacquate frequentemente . Si fe- 
minano , e fi allevano ne’ colti ben 
governati a Febbraio , e fi ripa- 
rali dal freddo con ricoprirle . In 
capo a cinque >o felfettimane fi 
colgono, e tornanfi a feminare di 
nuovo tramezzo i celli delle lat- 
tughe , e de’ radicchi , per aver- 
ne tutta la fiate. Così raccoglie!! 
doppia mefie da un colto lòlo . 

Le barbe della bietola, non fi d j c la b £ Ie ! 

mul- cola . 
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tei OR- mukrplicano , fè non per mezzo 
TAQGi .^ue femenae . Si ferii inan dun- 
que a primavera ; fi trapiantano 
verfo il pinciplb d’.gntuniio ; il 
colgono avanti , che fopraggiun- 
gano i freddi grandi; e fi confèr- 
* vano tra la fabbia ai coperto tut- 
to l’m verno - 

I topi- ? f topinambur], o pere terragne 
• fono certe nafeenze , o tumori ? 
che fi di fiaccano dalle radici d*u- 
na pianta ben alta ;, venutaci da 
quella parte del Brafile , ove abi- 
, ' tano i popoli detti Topinambnri % 
V* ha però chi ailèriice , eflerci 
fiata portata dal Canada J Quefte 

S ure mangianfi cotte , ed hanno 
fapore del noftro carciofo . . 

I tartufi . Il tartufo rollò è pure un pò* 
mo della terra , ed enne di più' 
maniere • La fua fofianza è carno- 
si , e va vegetando fotterra ne* 
luoghi crepolati , e arenali , Que- 
fto frutto non gettar ne fido , ne 
radici » • * 

■ ' Cav. Come dunque fa a iratri- 
carfi dell* umore , ‘ o fugo della 
terra ? - r * 

Prior. L* attrae per mezzo de* 

, fuoi pori , come fanno le piante 
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manne*. f>opoet!èrfi convenevol- 
mente intronato , fi fecca , e vaf- TAGC * v 
fi perpetuando per mezzo delie 
fue fomenze* la .di cui picciolezza 
le rende invilitoli . I maiali ne fon 
molto ghiotti , e fo mai , col' ri- 
muginare la. te rra , ne trovan qual- 
cuno , prendono a fare dall)* alle- 
grezza un sì feftolò truin* che il 
pallore , accorgendoli della 4c o- • 
perta , ne gli allontana collo Ico- 
ri Icio ,, e ferba quella deliziofa vi- 
vanda per le tavole de* gentiluo- 
mini . >• 

Venendo erra a ragionar degli Gfier- 
erbaggi non laro più prol iflb di ba ss* • 
quel , eh* io fia fiat© , in favellan- 
do delle radici . Gli erbaggi , q 
erbe ufuali per la cucina ^ fon® t* 
acetofa , il lapazio, V atrepices la 
bietola il prezzemolo , glifpm*dy 
ii cavolo , il cavi©! fiore , 4 broc- 
coli , ed altri moJti , che già vi - 
fon noti. ' >v *-••*» - i * ' ì . ' rri 

L* acetofa' è di due forte : un% L’acetoià. 
è appuntata , c l’altra rotonda £ 

Si multiplica , con porre i celli 
della medefima alquanto diYcofti. 
fra loro ,o con forni narla dal prin- 
cipio di Marzo lino a Settembre 
* Una' 
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GLI OR- Una porca di quello erbaggio du- 
.TAGGI . ra annj ^ p urc hè s’abbia la di- 
ligenza di darle di quando in 
quando un po’ di concime , con 
altrettanta dote di fpazzatura • 

Il lap/i- Il lapazio, che in apra maniera 
no, o ^dicefi romice , è una Ipezie d’ ace- 
cetolà , le cui fòglie fono affai lar- 
ghe. j 

V atrepì- L* atrepice fi femina a primave- 
ce * ra , e regna fui terreno brevifli- 
mo tempo .• Serve a indorare i 
manicaretti , e fé ne fanno delle 
(alfe molto fquifite. 

Li bieco- La bietola fi (emina nel mele di 
la *. Marzo , e. poi fi tralpone . Cogiiefi 
giornalmente , per lèrvizio delia 
cucina , e torna a pullulare di nuo- 
vo, come fa l’acetofa. Si. confer- 
va con tenerla coperta di fterco 
alautto in tempo di verno , e ci 
porta de’ cardi bianchiflìmi verfo 
k fine di Màggio. : 

I carciofi* Cav. Perchè mai fi framifchia 
la bietola tra le piante de’ carcio- 
fi ? Forfè perch* ella imbianchifca 
lòtto l’ombrella delle lor foglie? 
i\Prt<h Giò fi fa, per prefèrvare 
1 carciofi dalle perfècuzioni de* for- 
ti , i quali , trovando il lor palco- 

io 
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lo nel pedale della bietola , eh* è GLIOH-" 
molto più tenero , lo róficchian più 
volontieri, ed effondo di minor 
conto , fi confkcra al lor dente con . 
men difpiacere . * 

Del refio fè ne fanno de* brodi 
amari , che fono medicinali , e che 
molte volte , a mefcolarii colla burrl,? 
burrana , e colla buglofia , riefeo 4 * La bu- 
no più giovevoli de* medicamenti gioirà, 
firaordinar j . L* acetofèlla , che da*, 1 ?’ acet °" 
contadini vien nomata alleluia , ha Jeiuja# 
più del refrigerante » ed é unafj c- 
zie di trifoglio, che fi multiplica 
col porne un cello in qua , e uno 
jn la .*Tutti e tre quelli erbaggi 
fi feminano in ogni tempo. 

Il prezzemolo, fia 1* ordinario jliprme-* 
fià ’1 crefpo * o ricciuto , o fra *1 mol °* 
Macedonico , eh 4 è più aromatico 
degli altri due , è d’ un ufo gran- 
di (fimo , non tanto per le file fo- 
glie , quanto per le fue barbe , che 
pur fon buone a mangiare . Ogni 
fòrta di prezzemolo fi iemina a pri- 
mavera ; ed a sfrondarlo, torna» 
coronarli di nuove foglie . Ma il 
prezzemolo di Macedonia li fa ve- 
nir branco, quanto una neve, e 
fe ne fanno dek ? infiliate 1* inver- 
no. 
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OtlQK* ao , mefcolandovi delle fòglie di fe- 
TAGoi. j ano 9 c ^» è una quarta fpezic di 
prezzemolo. 

Gii fpi- ^Gli fpinaci fi feminano nel me- 
nici. f e di Ag’ofto , e di Settembre , ed 
amano una terra molto ben tem- 
perata . Quei , che fi feminano nel 
mefè di Agoito, fi colgono verfo I 
fin dell’Autunno, e fin. nel cuore 
del verno. Quelli poi, che lì fon 
feminati a Settembre , s’ ha la di- 
ligenza di ben coprirli , e fon la 
manna della quarefima . 

% caroli. ■. I cavali) ie cui fpezie , e le cui 
Utili cà già fon; nate ad ognuno, fi 
principiano a fé minare in tetti po di 
primavera, e fiprof^gue la lorfè- 
- ' menta parecchi meli dopai , per 
averne d.’ ogni ftagione . Sitrafpon- 
gono da principio in un femenza- 
jo , eh’ è quanto dire , fi piantano 
molto fitti, e ciò» per non tenere 
un ampio colto di terra perduto , ■ 
/ in tempo, cheje fòglie loro non | 
ingombrano molto terreno ^.Quan- 
do poi fon divenuti già vigorofi , | 
fi trapiantano un’ altra volta , e fi 
diradano a proporzione del lorbi- 
fogno . Si fveigono prima , che fo- 
pragghmga l’inverno > efi cortfer- 

vano 
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vano colle rabici appiccate in alto, 
o veramente ó&lle barbe fòt terra- TAGG fi 
te dentro la /abbia . > 

I cavoli fiori, la di cui vera/è- I* cavoli 
mcnza ci vien di Cipro , fi 
minano ,, e fi confervano nella ftefi* 
fa maniera, che i cavoli ordinar]. 

Ma fèm filandoli nel mefie d* Ago- y. 
fio, o di Settembre dentro a cali 
/ètte portatili, per metterli al co- 
perto l’ inverno , e poi trafpprlj 4 
primavera , fi può godere di que- 
fio deliziofiffimo ortaggio innanzi 4 - 
fiate, ed anche per tutto l’anno; 
dove una volta fi teneva per .co/a 
rara l’averne verfo la fine d*àp- 
tunno. 

I broccoli, o fòglie rim eflì t icce 1 brocco- 
fili torfò~de’ cavoli già brucati , fòn lu 
buoni a fare diverfi manicaretti , 
che fervon di condimento- alle ta- 
vole più fon tuo/è . 

Palliamo adefiò alle’n/àlate . Av- Le nfalat ® 
vegnacchè le lattughe, i radicchi,' 
e gli appj fian buoni a cucioarfiin 
cento maniere divelle , contuttociò 
quelli erbaggi fon deftinati prin- 
cipalmente pgr le infalate . E’cofà 
facile averne di tutti i tempi, po- 
tendofi rinnovare lalor /ementa ogni 

r *uìn- 
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GLI OR- quindici giorni , e prevalerli dell* 
TAGGI. j ne g Ua | progreflb di ciatòuna fpe- 

Le lattu- ZÌ * nc * corrent * bifogni . Le fò- 
ghe. le lattughe , dandoli Puna appres- 
tò l’altra la muta, ci tòrvon di re- 

La iattura fri g erio I** di Tei mefì conti- 
cappuccia. nui . La lattuga, che dicefi volgar- 
La lattuga mente cappuccia ,* e quella , che 
diacciuo « noi chiamiamo diaccinola, refiftono 
a* rigori del freddo , Spezialmente 
Se s’abbia la diligenza di tòniinarle 
in un lito e Sporto al Sole , ed aju- 
tato dal riverbero della vicina mu- 
raglia , In tal calò 1* una e l’altra 
principia a fare il garzuolo fin dal 
f * lact “ ga nrefe di Marzo . La lattuga rie- 
u . ciuta, lia grande, Sia piccola, non 
indugia guari di tempo a far il gar- 
zuolo , purché Sia porta in un col- 
to ben partinato, e ricoperta con 
Varie al. campane di vttro . La Reale , la 
<u lami 6 Sangermana » te bionda , e (òpra 
eicFwn- tutte la Giorgia , a trafporle in 
«eli . piana terra , non mancan d’ ingar- 
zuolire per fin ne* caldi eccellivi . 
Le lattughe però , che fi tòm ina- 
no per mangiarle là fiate , tòno la 
Bolognese , la Geno\^fe , la bion- 
da , la lionata , la verde , la rolla , 
e tutte quelle » che indugiano a 

ere- 
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-crefcete* 1 Alcuni coftumano di 
garl.e, affinchè formino un cedo yie 1 *****& v 
piu raccòlto , e più'dùrq. Le lat-* 
tughe-di 'Perpignano e quelle pu- 
' re, òhe noi chiamiamo diaccinola, 
fi colgono ancora 1* Autunno -. 1/ 

inverno poi ei : contentiamo di t ap- > 
profittarci de’loro avanzi , ove ra- 
mante di corre in orba le lattughet- 
te novelle y f ifèrbanefoci a goderle 
perfette a primavera . a iV.*ì V 

La lattuga Romana Ì .pUrchèfin fcafemig* * 
fpminata s e legata in tèmpo opporr Romana, 
-tuno, fi trova femore in i fiato di 
/ubentrare fiiCcefl] vamen te alle, lat- 
tughe j dove il caldo. le .tàccia an- 
dar -ih fèmenza prima del conlueto. 1 ficchi 
"* Non s’è ancor finita; rii t corre la »• 

> lattuga Romana , che. già principiati» 
no le cicorie, e.l’éndivie^, eeomà- 
nuano tuttdquanto i 7 in verno. -Le 
cicorie incominciano afeminarfi nel 
mele d’Aprile ye fi dura fin a Set'- . 
tenibre . Si trafpongono in vàri tem- 
pi piu larghe , e poi* fi legano , per 
fèrie imbianchire : e dove non $’ 
abbia la fua confèrva da Cdftodip- 
le dentro la fabbia , fi fvefaono i 
loro cefii , e fi pongono ben fitti 
fitti , profòn dotando li quattro ó - 
r fomJl r . D cin- 
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CtTOR- dnqbe dita fotterra, e ricoprendo- 
taGGI. c0 à c j me a fciuttq. Ma /quan- 
do fon no beile giornate convien 
levate ib concime / perchè prenda- 
no un po’ di sfogò ; altramente cor- 
ron pericolo di marcirli . • • 

•L’endivia L endivia fr femina a Primave- 
ra . Quindi fi -tra.lpiàWta ne’ folchi 
alquanto profondi; e quando fi ve- 
de r eh’ell’ha acquhftato vigore , fi 
rincalza di qua , e di là colla terra 
fin all* altezza delle fue foglie , le 
quali fi tagliano. In capo a ifivine- 
. iè comincia a imbianchirli ; ed al- 

lora riponendoli nella conferva , 
dove non è dominata dall? aria, 

* •* 1 profegue Tempre a farli bianca. 

Il «die- Il radicchio lalvatico è utHiffiino, 
chio lai- non tanto per le lue foglie , quan- 
v ^ to, per la r fua* lìdia radice . Si fa 
venir bianco per ; la Ragióne verna- 
le e dove la Tua gemma, od il cuo- 
re , refi] fotterra , o tra )a Tabbia, 
rigermoglia tre O'qUattro volte. 

• mefeò- j nfierne colle infalate fi pofiòn con- 
lanze * giugnere le melcdanze , cioè a dire 
cert*erbe ,^che fi* tramilchianocon 
moderazione fra le inlalatc . Alcu- 
Lafeva- ni dl db ’ erbaggi .lì trovai» di 
ftrtjja. ‘ tutti i tempi, come felvaltrella , ed 

fi* 
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i! cerfoglio comune , che fi /emina CL *QR- 
d’ogni me/è , e così ancora il cer-t T ^ c ^ 
foglio mufchiato,che relitte al fied- g iio. c 1 
do, ed al gelo. Altri poi non atn 
tecchifcono, fe non nella loro^der 
terminata fiagiope , come la por- La p3fccl . 
cellana verde, la qual fi /emina , lana, 
e poi *fi copre- colle campane nel 
roefe di Febbraio ; la porcellana 
dorata , che fi /emina nelle ajuole 
nel raefe di Maggio $ il nafturzio 1 . 1 naftur- 
fativov che fi /emina in tutt’e tre i Zi ° * 
mefi di fiate « il nafiurzio acquati-» > 
co,- che non lì coglie negli orti , 5 
ma bensì falle ride r ete’ iru/celli , e 
de’ fonti^ il corno di cervo , le di 
cui, frondi dopo brucate , tornano ^ 

a germogliare come Je foglie de|P 
adetofa ; i cercóncelli , ed i rape- i , apc , OB - 
ron/.oli , che fi poCorio /èminartzoiì. 
nell’Ortq, one’ campi * dove, per 
ordinario rinafcocia ogni anno per ■*, 
lè medefimi dal proprio feme> » 

v II targone ,e Perba amara , la, ce- -? ». 

d rangola , la civetta d’Inghitterra, 
il cui odore , e Nipote eccitati l’ap- 
petito, la menta greca, Paniceli > 
finocchio , l’appiaftro., o cedronella, 
q melifià, iMpafilico , la ruchetta, L’crhett*-» • 
e l’alt re erbette pdorofe, ^vogliono «farofc. 

* Da ufar- 
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GLlOR-ufarfi con più rifèrva, che non ft 
. TAGQI. p a delie mefcclanze) . * 

T)i qucll'erbette ocforofe fi. coro-» 
nano regolai; mente i Contorni de* 

. ..quadrati' del verziere $ aggiugnen- 
iìopo°' 'defi ad efic il timo , T ifopo , la fòl- 
*T’- via, lo Ipigo , la maggiorana , il 
rofm arino, l’ afienxio, iacamómjh 
la , & ruta , lp (amoreggia e 1’ 
aneto , 1 quali erbaggi fi pofibn di- 
* itribuire accanto all’orbiglic , e bac? 
celli, ftantechè , uniti a certe lat-* 
tughe j danno 4©fo un iect?het«o 
molto grato 

Mà,‘ perchè alcune Volte addi* 
viene , che la rigidezza del verno 
fa morir buona parte di quegli er* 
faggi , che mangiaci* 1 in infialata , 
convien .fupplire a quello difetto 
con erbe cotte , q confettate , ò rin** 

* .. conce , e si variare quefta.pietan« 
erbe^otte 2a ? •¥* fanno* dunque delle infala*. 

$ ài frutte te dmpoile malige , di barbe cotte, 

> d ? endivia cotta, di punte di fpara- 

gì cotte , e di varie frutte , èd er* 
baggi riconti , effempigrazia di te* 
neri eetriuoli , di faflefriche , di 
bocciuoli, o fiori nefo anche aper- 
ti di nafturcio del Perù , oggigior- 
no molto comuni* e finalmente di 

cap? 

-Digitized by Google 





DÉIX A NATURA;. fi 

' * 

capperi , ofiervando , che non è il 
fiore *nè *1 frutto quel > che,fi man- TAGGi * 
. già ma bensì Ja boccia , che è per 
fiorire, e poi fruttificare •* fi cap- 
pero alligna volentieri tra i calci- 
nacci, e tra gli (crepoli delle irìirra- 
glie . * - • , 

Siccome la maggior parte degli I fortumi 
ortaggi fon molto inlìpidi , così han 
biìfògqp del' condimento de’ fortumi, ■ 
i quiffi mèdiantp il lecchetto del 
fai volatile, che in fe contengono* 
danno ' loro il fapore . Tutti i for- 
tumi partecipai! della qualità della 
cipolla,* che è più fornata di, ogni 
altro . Tali fono ipprri, le cipolle, 
i cipollini,. gli foalogni, gli aglietti di&c. 
Francia,. e l’aglio comune il cui 
condimento è valevole v ad appaga- 
re il palato di qualunque • perfona 
pili dilicata , e più difficile a con- 
tentarli . In campagna fe ne fa un 
Ufo grandiffimo , e q§efto agrume 
sì falutare può dirfìla teriaca de* 
con tadini(tf). • 

mCav.‘ Sì ; ma por le perfine civili 
è un vero veleno Orazio , dopo , “ 

averne guftato in una vivanda por- 
tata in tavola ih un convito di Me- •. . ; . 
D 3 ’ / 

(a ) Gale», , ' . . . 
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cenate. ftim-S A' aver in corpo tut- 
ti i veleni di Coleo. 1. * 

Pii or. Sfogò be^ la (ha. collera , 
con dare all’aglio tutte quelle ma- 
ledizioni, che voi fapere ( a ). 

, Cav. Non interrómpiamo di gra- 
ssa la coltivaziqn de’fortumi. 

Prior . I porri fi feminano a pri- 
mavera • Appena nati fi. fvelgono» 
e fi trafpongon più radiy per dar 
loro agio di venir gròfil . ® coir 
gono prima dei verno , e fi 
pano quanto fi .vuole , purché fi 
pongano tra la (abbia al coperto- 9 
o fi difiribuifeano l’uno prefiò l’al- 
tro (òtto il concime , che Jìa ben 

tfdutto. ' * . - „ _ 

Le cipolle fi letamano , e fi ltra- 
piantano , comes’è depo de’ porri, 
verlo il principio di Settembre s • 
acmuaccano , per dar loro più cor- 
po,, e poi fi ripongon nella con- 
ferva amrf!4fate , per preferirle 
dall’umido , e dal ghiaccio $ che 1# 
fòrebboh guadare . Si può anrora 
(emina a Settembre , t poi (Hfc“ 
piantarle à Primavera 9 chO^cos» 
vengon più^ptcfio* 

Ma le fave* i fagìuoli# i pifelli# 
V '• • etut- 
( a ) Horat. Epod:od< 3. 
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9 tutti gli altri tegami , le cui fpe- 
zie fònq diverte , allignar* più fa- 
cilmente ne* colti fabbióftofi , e fò- 
.luti, che in una terra grafia , e 
. . tegnente . La maggìor.parte di e fi! > • 
affinchè portino Un frutto abbon- 
devole, vogliori effer fòftenuticon 
frafche, ed amano un largo fpazio 
tra un folco e l’altro. Male fave 
in particolare , acciocché i fior peda- 
li. , e baccelli diventino vigorofi f 
hap bifògno d’èfièr tonfiate , e .(trai* 
date . Oltre di ohe fi fiiliberan per 
quefto mezzo da un’infinità dimi- 
nutifiimi bruchi , che s’annidano in 
fu le vette de’ tralci , per efièr più 
tenere di tuttofi re fio . Le rubigli® 
poi ) femin arido fi di mefe in tnefe, 
lènza ridare ne pur 1* inverno , fi 
.poflbno aver tempre frefche. , te 
non da un anno all’altro ,, almeno 
almeno fin alla fine d’ Ottobre.' , 
Quelle che avanzano » fi feccun per 
la vérnata.. 

.. Il verziere, dopo averci appro- 
data tutta qitefta -.gran modi t Udi- 
ne tli radici , e d’erbaggi 3 e di le- 
gumi , per colmar la mifura delle 
lue innùmerabili, beneficenze , ci' 
fomminirtra le frutte terragni che ». 

. D 4 fono ^ 
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ryiiOR-fóno ancor più pregiabili di tutti 

ì*t : [Sete SH ort »g$ P ledetti . Le fritte-ter- 
terragne . ragne conTiftono in melloni \ .in co- 
I meloni, comeri , in cetriuoli , in petroncia-* 
le* ucchc xucchgj j n poponi -, e timi* 

^poponi, ^ e( j Q j tr * a c j^ j n fp ara gj • ,j n ca 0» 

ciofi , ed in gobbi j o carrìpni . A 
quelle fi potrtbbono aggiugriere l* # 
uve (pine g le more , i lamponi le 
fra vele , ed altrei ma ficcome non 
ci fiam fatti ferupolo di annoverar- 
le fi a de frutta degli alberi , cosi 
ci riportiamo a ciò , che fe n' è 
detto nei ' dialogo antecedènte. ■. 

Olì fpara* Cominciamo adun questa gii fparagi 
gì. * giacché la loro cultura è da principio 
più faticofa , e più lunga. Un- colto 
fparagi richiede di prima giuri*- 
4 ta non poca pazienza , M c difiurbo . 
Ma quefta pena vien poi comfien* 
lata da un ripofo di quattordici o 

• quindici antii , e forfè dk più ... Non 
s’afpetta però a formare una fpa* , 

• .ragia ja novella , quando la £rima 
ha già terminato - di fruttificare* 
Bifogna prevenir quello tempo, e 
preparare anticipatamente un altro 
colto di fparagi , Scegliendo ud ter- 
reno , dove non ne fieno fiati polli 

L - giammai,; affinchè quelli , che han 

-*/ * * da 
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da piantarvi , noi trotino fcàrfb OLIOR- 

di fughi , e non abbiati© a fbffènr TA f*®* v 
• là penuria del bHògnevolek nutri- 
mepto . . • ‘ '• » - 

* Cav .* Giacché gii fpaftgi fon tan- 
to preziofi ,, avrete la bontà d*m- 
fegnarmi , conle li. faccia a pian- 
tarli.' Ho genio di veder ridotta > v \ 
queda noftra filolbfia all’ atto pra- 

* i » s .. . 

tico . • • V ' V ■ • • 

Priora w Volendoli ’ formare una 
fparagraia $ novella ,* lì può ri- 
correre al lènte . Molto-’ però s’ 
avanza a farla di piantoncelli già 
radicati , .e dati fotterra due an- 
ni . Quelli piantoncellt lì didribui- 
; feono lungo Pa juole principali , che 
fogliono «avere tre jiiedi e mezzo di # 
larghezza * in. due filari folamert- 
te.. Il viale, che divide' up* ajuola 
dall’ altra , deve elfer largo due, 
piedi. E lìccome l’ altre porche la-;- 
< cerali non han da efier più larghe 
della metà , così npn fon capaci 
di ricevere più d’ un filare di fpar 
ragi . Si fanno lungo i predetti fi- 
lari delle formelle , iJ cui diametro 
fìa di cjùindicf in fedici once , e la . , 
profondità di quattro., oflervando, "* 
che il centro di cialcuna buca y o 

’ for- 


-♦ 


Digitized by Google 



.i 

OLI OR- 
TAGGI . 




IO SPETTACOLO 

formella delle file laterali redi per 
appunto dirimpetto all* angolo del 
contatto delle due formelle , che 
rifiedono nell’ aiuole di, mezzo., Si 
lafcia oltre a ciò nel centro d*<?gm 
formella un mucch ietto di terra , 
per aflertaryf un cedo , comporto 
di due tetìeri fparagptti . ’.L* orto- 
lano ye li ficca dentro con una. ma- 
no e, coll’ altra' va (tendendo cii> 
coldrmente le lor radici .^Potete li 
ricopre di terra , e . ve fa lliva ga- 
gliardamente per ogn’ intorno , ac- 
ciocché non vi redi alcun voto , c 
fi riempie di mano in mano ciafcn- 
na buca Il terrea delle porche 
riman tempre un, piede più baflòj 
e più profondo v del fuolo de- viali . 
La terra, che avanza dado (trava- 
mento dellfc formelle » fi carica fo- 
pra un fondere e s’ ammalia in fui 
(intiero t donde poi d’anno in an- 
no fi riporta a pqco a poco nel me- 
defimo «colto , tramitehiandovi del 
letame ; ficcbè il Tuoi delle porche 
torna a .uno fteflò livello del terfen 
de’ viali . In capo a quattro anni 
s’amva a corre ii garagi* già per- 
fetti , « ed allora fi può rinnovare 
Ja vecchia (pa ragia ia, e .valer fi di 

quel 

i 
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quel tetr$nò ad altro ufo. v 

Cav. Gir fparagi ( «* io non erro) ' 
non principia nò a maturare prima G . lif P a '** 
del mefe d* Apri|e. Come dunque §cS. im *" 
fi pt\ò arrivare ad averne del mefò 
di Gennaio ? ' f * ' ' • 

Prior, Col facrificarne alcune 
porche , Ti può benifiìmo ottenere 
V intento .-Si fca va -a Novembre ‘ 
tutta la terra de* fèntieri >* che 'fe- 
paran r aiuole , e riempiefi quella ) 
buca ( che vuol eflertre piedi pro^ 
fonda , e larga due piedi crefcenti') 
di fierco cavallino ancor frefco ; fa- 
cendo sì , che il detto letame fot** 
monti da diciott’once fòpra’i ter- 
reno : ed allorché i primi fparagi, 
coll* ajuto della predetta calurìa , 
cominciano a yenil- su, fi ricopro- * 

no con orciuoli di vetro , per cuf 
trapalando la ]uce del Sole , freo- 
lorario d*un belliffimo verde ; Bi- 
fògna però tenere i medefimi órr f 
duoli diligentemente coperti di con- t 
ciò afeiutto , fin che durano fi ri- 
gori del freddo : e fe mai nevicàffe, 
levare il concime con tutta la neve, 
altramente morrebbono. Conviene, 
oltre a ciò ,* proccurare , che il con- 
cio afciuttp , che vi fi porta , per 
; • : . ri- 
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ÒLI OR- ricoprirli , tocchi immediatamente 

TAGG i • gH orcitioli , ma non gli Tparagi, , 
• perchè là paglia , in vece di farli 
divenii* verdi, gl’ imbiancherebbe^ 
Quindi , rinnuovandofi o in tutto , 
o in parte il letame tle* Tentici , che 
ftagionandofi , Tempre avvalla , s’ 
arriva con fì<? urezza ad aver degli 
r Tparagi verdi , e ftrafàtti nel mete 
di Gennàio Quella raccolta dura 
da un- meTe e mezzo ; e rinnuo- 
vandofi la calurìa , fi torna .di nuovo 
a far la feconda.,, intantochè i fo- 
praggiugnendo lai primavera , Pdl* 
tre. Tparàgiaie arrivano a Legno di 
' darne il Tuo frutto' Tenza alcun sfor* 
zo Ma le porche , che in virtù di 
> quella calurìa artificiale lì fon fatte 
fr uttare prima, del tempo * nan hi- 
fbgno di quatti*’ anni di ripofo , , per 
ri fiorarli ,' ed allor% fon capaci di 
(offerire per la feconda ed ultima 
volta lo fiefio travaglio. 

I carciofi., La coltivazion de* carciofi noni 
tanto pcnofà . Tutta la difficoltà 
fi riduce a collocarli i in un fondo 
di terra perfètto* e più concimato 
che fra pofCbile ; a .piantare con 
lìmmetria i polloncelli , Che fi fon 
. difiaccati da* pedali più vigorofi con 
4T . parte 
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parte delle radici.; a porli in diftanata OLI OR* • 
di tre piedi crelcenti (fc la xerraè TAGG *^ 
graflàjatììnchè abbiuivpiù apio di di- 
latare le Tpaziofe Ior fiondi; afina£ 
niente a premunirli contro i rigori 
del freddò con rincalzarli , cioè a 
dire, con ricolmar di terra Je\ lóro 
foglie accorciate ,^o veramente con 
ricoprirli da capo a piè. die (ècco 
conciàie . I polloncdli inferiori fi 
fterpano c-fi pongono nel fèmen- 
zaio , ptrr foltituirli , quando fia d* 
uòpo , nel pollò de* buoni * che 
muoiono; oflervando , che quelli 
fecondi fi fan diilinguere da’ pri- 
mieri per la bianchezza , che in lòr 
fi feorge ver fo la pane delie ra* . 

Il fililo , che ha prefo piede * 
e s'è potato d’ Autunno , frutti,- 
fica a primavera ; c quella che 
s ? è piantato a -Primavera , viene 
a fruttare d ? Autunno . Anzi io 
ile Ifo pedale , che ha già. prióci- 
piato a buttar fuóra' i . carciofi di ‘ ■ 
Primavera. , ( a potarlo ben cor- 
to ) torna a coronarli di nuovi V 
frutti a Settembre . Quelle òffèr- 
vazioni fervon di regola all’orto- 
lano , per proca.cciaiii fon ficurez- 
• ' , za 
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za la raccolta de* carciofi in due 
diverfe Cagioni» 

Cav. Sicché dunque 1 un mede- 
limo colto di carciofi è capace di 
darci de* frutti due volte 1* anno. 
Baila foltanto lafciame venire una 
parte a primavera ,e poi troncai 
re il pedale > per riferbarfi a go- 
ger 1’ altra d' Autunno : non è 
cosi ? . V ^ ' / 

Prior. Ciò fi può fare » quan- 
do non s’ abbian due colti di car- 
ciofi (èparati • Ma i. carciofi deila 
feconda raccolta e fpeziahnente 
i paonazzi , e fpogliarli delle Ior 
foglie , e. lafcìarvi (blamente i lor 
fondi , Rinfilano a guifa delle co- 
rone , con frapporre una ftrifcia 
di carta tra 1* uno 1* altro , e fi 
confervano in luogo afciutto tutto 
J* inverno, per fervirfene 9 infieme 
co’ funghi fece hi , di condimento 
nelle torte , e n^gli ilufati. * 

•i Cav. Un colto di carciofi quan- 
to può durare ? '■ 

Prt&r. Non (boi durare più di 
' quatti’ anni . Ogni anno però fe 
^e rinnuova una parte , e in que- 
lla guifà fe ne può avere in per- 
petuo; e quelli pure ,> che fi di- 
> • , r • fliugr ~ 
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ftruggono , poflòn portare qual- GLIQR- 
che utile. S* unifcono^infieme fe^AOST. 
loro foglie , fi legano,* fi falena 
no attorno attorno di paglia* in- 
tanto che 1* aria non poflà infi- 
nuarvifi , fuorché ai di fopra , e 
così rimbiancano come i cardonidi 
Spagna , a* quali fi fa appreflb a 
poco io Hello governo . Quefti fc- 
, fretti di* foglie polli tra la fabbia^ 
e cuftoditi al coperto fi cònlèrvà- 
no tutto T inverno refian bianchi 
come la neve, e depongono tuttà 
la iorò amarezza . - 

Ca&. Venghi amo di grazia alla 
cohivaZion de* poponi. 

'Priori O perchè lafciar indie- ! 
tro i cocomeri , le zucche , e j 
melloni ? Non fon mica frutte da 
deprezzarli . Se ne fan delle ini. 
itefire , de* manicaretti e delle 
medicine * La loro cultura è iif 
tutto limile a quella jde’ poponi , ** P°po- 
fe non che non fi tagliano con tan- ne ‘ 
ta cautela. , ... r ' • < 

Il popone è una delle frutte più Co < « ' 
prelibate , che porta darci il ver- 
ziere , ed lino de* più deiiziofi re- p°p° n * « 
frigerj che la natura t tempre 
attenta a’ noftri bifogni,. ci abbia 
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OtIOR- apparecchiati pe’ gran caldi di fti- 

,TAOGI. te f p er <f 0 iti vare un poponaio , 
come fi deve,bifogna tralcerr’e un 
fito , il qual fiaiefpofto a mezzo 
giorno , e riparato naturalménte 
dall’intemperie dell’aria , ma fpe- 
zialmente da’, venti' , contro de r 
quali conviene ancora guardarlo 
con parapetti dì paglia . I folchi > 
che fon frappofti tra un coìto e 
T altro , non han da eccedere la 
larghezza' d’Ain piè e voglion ef- 
<ète riempiuti di quando in quan- 
do di concio nuovo •, per daré a- 
colti la calurìa; Tutti quelli colti 
■ h convengono governare con buon 
Jffcme , e ftendervelo fopra per 
la grettezza. d* otto o nove oncie,* 

C giova ancora iticfcolare con eflb 
della terra folpta , della cenere , e 
della vinaccia . La fementa de’ pos- 
poni principia a .Febbraio : ma prir 
. ma di femìnarli , s’mfondono i io* 
r© Temi nell’ acqua., ovver ne l fa- 
ceto dolcificato col zucchero , e vi 
, tengono per lo ipazio dì (ètte , | 
o ott* ore continue . Si pongono 
poi -quefii Temi a quattro a quat u 
tro per ogni buco , o formella , e 
,* le formelle s’afièftano in linea ret- 

* „ ' c ' . 

•v- ta > 
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1 ta * tenendoli le mpre due dita di- GLI OR- . . 

ftanti fra loro . Ohi voleflè femi- TAGGI ‘' 

I nare tra gl* intervalli di dette li-» 
i nee qualche certo &’ infàl^tina mi- 
L liutai non recherebbe verun 
i pregiudizio a' poponi. 

Ma quando i frutti nalcenti han 
principiato a /puntar le foglie, fi 
i trapiantano io un altro colto , e ‘ 
fr mettono a cinque a cinque , o . 
a lèi a fei fotto una .ftefla campa- 
na , la qual fi copre di paglierec- 
l ciò , per difenderli dal ghiaccio 
e dalle caldane , onde potrebbono 1 
agevolmente rertar bruciati^ . Se v 
la terra è troppo ardente , rt tra- 
fora di tratto in tratto con* un 
cavicchio, e vi riformano degli 
fpi ragli , afijnchè il caldo eccelu- 
vo trovi qualche adito. da fvapo- 
rare , Dopo efierfi invigoriti , fi 
fvelgono un’ altra volta per tra- 
piantarli con tutto il, lor pane in 
jun terzo colto, ponendoli l’un dall’ 
altro difòorti due piedi. Allora fi * 
poflbn decimare le loro bocce , per 
maggjqrmente fortificare le rima- 
nenti , Notate però, che il ^eie- 
care. a principio le loro foglie fe- 
mirifali ( e in con/ègueuzai. fiori 
Tornar. ; *r " nu- • ' 
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-mafchi,che impropriamente s’ap- 
‘ pellano fiori falfi ) porterebbe a’ po- 
poni pilittof[ 0 # danno , che utile: 
conciofiachè la natura non fine 
quare ha, corredate le piante di 
quelte parti, (a) Voi ben fapete, 
Ch* elle ne càvan de’ gran fòccor- 
fì , è* che , comjpiuto di fare il lo- 
ro ufficio , ammortifeon per 1 ffc 
medefime , fenza che l’ uomo fi 
prenda brjga d' ajutar la natura , 
o di correggerla, quali che avefi 
fe fallato. 

Cav. Ma non fi fa egli apprez- 
zò a« poco cosi , quando fi Ichia- 
rifeon le frutte fili* albero , e fe 
ne decima una porzione , s’ ei fe 
me carica di lòverchio ? 

Prior. Non è mica vero . Ciò 
che voi dite non è un correggere 
la' natura. L’ uomo è padrone di 
feerre tra la quantità e la qualità, 
qual delle due più gli* piace . S* 
egli ama meglio di raccor manco 
fiutte , ma prelibate, che molte , 
ma più inferiori ; non commette 
verun difòrdine a decimarne una 
parte >per tnigliorare le rimanen- 
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ti r : e quello è ciò , che fairiamen- * 

te fi fa nell* allevate i popon? . * 

Allorché la perftma è ficura di 
poterne corre due>0 trtì de* per- 
fètti da un medefinio ceppo , ne 
può defecar tutti gli altri , accioc- 
ciocchè i primi vengan più yigo- 
rófi,-e più belli . 

Ma quando le notti principia- 
no ad addolcirli , fi fevan via le 
campane , ond* eran coperti , e 
dalli lór agio di godere il benefi-, 
zio dell'aria aperta, e il refrige* 
rio degli fpefieggiati innaffiamenti. 

Arrivati che fiano alla grolfezza 
d’ un pugno , s’ adacquano ogni 
tre giorni una volta : e giunti fi- 
nalmente alla fua piena grandez- 
za , non s’ innaffiano più ,< (fante- - y 
che la medefima arfura infonde 
nel lóro fugo un fapor più vinolb» 
e più dolce , che nòn farebbono 
i foverChj dilavamenti dell’ ac- 


qua . ' . 

Càv\ Ammiro la portento!* va- 
rietà delle frutte, e la gran copia 
de’ camangiari , che fi raccolgo-, 
no in uno Ipazio di terra, sì an- 


gufio 


: A a 


Vrior. 
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Gt- 1 OR- Prio. Io però , non tanto ara- 
TAGGI. mfro | a g ranc j e abbondanza ,( tut- 
tocchè veda , che tende al prodi- 
go ) quanto la favia diftribuzione 
di tutti quelli ortaggi , così bene 
adattati ai bifogno di cìafcuna Ca- 
gione , e di ciafcun dima . In tem- 
po di verno » allorché la terra fi 
ttà in ripofo , e certa di fruttifica- 
re , per rillorarfi , o ricuperare il 
fuo perduto vigore , ci ritroviamo 
abbondevolmenté provvidi di frut- 
te permanenti , e di^ legumi dure- 
voli da un anno all’altro . In tem- 
po di fiate la terra ci appretta o- 
gni giorno de’ nuovi frutti ; ed a 
La ragio- rnifura , che il Sol ci (calda con 
,^-più portanza par che fiia in at- 
fon varì^ tenzione d’ apprettarci de* pomi re- 
jecondo ù frigeranti -, come fono tutte le frut- 

delìe Ad- te ^ nocci °ì° > 1 poponi , Ì* Co- 
dioni , e comeri , i fichi , le pefcjie , e le 
tic’ climi, pere acquaiuole . Ma la mede firn a 
relazione , che fi ravvifa tra le frat- 
te , e le ftagioni , fi trova pure 
tra le frutte, ed i climi* Quanto ’ 
piu ci ahdiamo avanzando verfò i 
' . paefi (oggetti alla zona torrida , 

’ i di cui abitanti fi vedon girar il 
Soie fopra la ‘tetta, tanto più ci 

trot . 
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• * 

troviamo forniti di frutte , non fa- GLTOR- 
la acquofe , com* è il popone ; ma T ^ GGI * 

. ancora frigide, acidd, epìened’un 
certo fugo , eh* è appunto propor- 
zionato ad umettare il noftrofan- 
guè troppo difciolto . Tali fono i 
limoni vi cedri , gli aranci , e gli a- 
.làacardi . Se poi torniamo alla vol- 
ta de 1 noftri climi , ci fi van pre- 
fèntandó per V via delle bellitfrme 
■vigne, fituate.n^’ luoghi più foli- 
iivi, onde poter maturare i fiioi 
frutti , e fornir gli abitanti della 
zona temperata , ed i popoli lèt- 
tentrionali , H cui Yangueè coagu- 
lato dal freddo, d’ un liquor fpi- 
ritofo, e giufio acconcio a refifie- 
re al grave pefo dell’ aria Tover- v,*. 
chfamente coftipata . ; ’s , 

. Cav : Ma non farebbe egli, me- 
glio, che la natura ci appreftafiè 
ogni Torta di frutte in ogni paefe, 
ed In ogni ftagione? 

Pria. L’autore della naturà*ac- 
coppia alla lua liberalità una pru- 
f dentifiima economia . E con ragio- 
ne . Imperciocché , s’ ei profonde!^ • 
fe le fue grazie lènza |pgola ,: e 
fenza mifura,ne na/cerebbono de* 
dilòidinj incomprenlibili : laddove* 

. . . ■ £ 3 • ‘ di: . 
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Gtt oft- difpcnfandolc con ri ferva , porta 
TAGG1. a j|> UTTiana focietà infinitiflìmi be- 
ni» L’ uomo' p^r quefto -mezzo fi 
trcfya. in rrecelTìtà di (tare in un 
continuo efercizio . Si dilibera in 
confluenza da molti vizj , in cui 
lì troverebbe vituperofàmence in- 
vefcato , s’ egli menalfe una vita 
ozio là , e poltrona » Così egli non 
fòtomente li trova obbligato a fa- 
ticare per vivere , ma vien poftret- 
to eziandio ad impiegare rutta la 
jfua abilità > per partecipar delle 
frutte diftribuite per tutta quan- 
ta la terra,,' e la più parte lonta- 
ne dal fuo paefe . La diffalca di 
certi comodi , accordati ad una 
Provincia, e negati ad un’ altra, 
è cagione di mille indigenze , dì 
mille ddìderj , e di mille sforzi . 
X^e produzioni particolari di ciafcun 
«clima mettòn gli abitanti in ifta- 
to di dover ricorrere 1- uno all’al- 
tit) : e quella loronecelfità diven- 
ta un vincolo di reciproca, corri- 
spondenza fra i piìv rimoti paefi , 

♦ avvalorata dallo .fcambievol tra- 
sporto, 9 comunicazione delle par- 
ticolari lor merci . • 

L’ agricoltura , e *1 commertrio , 

... * • che 

<* 

* • . 
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che fono i due cardini, fop racui GUOR-. 
ila appoggiata l’umana focietà , ci T AGQi • 
danno ognora motivo d* efe rei ta- 
re la qoftra prudenza , nel didia? 
guere i tempi , i lavori , le mer- 
canzie, le congiunture ; la nóftra 
fortezza , nel tollerare paziente- 
mente le fasiche , e i travagli ; la 
iioftra giufhzia , nel Orbare la fe- 
deltà ne’ baratti ,* e finalmente la 
noftra temperanza, nelfèrvirci con 
parfimonja di quelle cofe , che non 
fi, po IFono avere quandunque fi 
vuole. 

'Quella, medefima mira fi rav- 
vila pur anche nella varietà delle - 
flagioni . Conciblsiachè in certi 
tempi dell* anno fi richiede princi- 
palmente efercitar S forza , e le ' 
braccia , con lavorare , e piantare, 
feminare^ tritar la terra coll* erpice, 
fischiare , mietere vendere eccet. 
t la maggior parte delle quali faccen- 
de vengono per Io piu a cadere in 
un medefimo tempo. In altra fta- 
gione convien far ufo della nollra 
prudenza, per cuftodire, è prefer- 
ir vare da* venti noce voli , e dalle 
moleftie dell* aria checché lì può, 
chiudendo , affettando , góvernan- 

* ■** .E 4 do, . 
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'do j e facendo con noftro comodo 
1 i neceflarj preparativi per 1* anno 
avvenire . Con quefti moderati 
efercizj , che ci fervono , per cosi 
dir di ripoSò , ci ponghiamo in 
jftato di riaftiimere a primavera le 
più gravofe fatiche . 

Così Dio s* è compiaciuto d’ono- 
rar 1* uomo ,’e d’ afiociarld , fe dir 
lì può, alle fue operazioni , Spronan- 
dolo , ed aefcandofo fortemente a 
faticare , con lafeiargliper una parte 
godere il dolce frutto di fue ricer- 
che , o fatiche , e con ridurlo per 
1* altra in una Stretta necefiìtà , o 
di trovarfi Sprovvisto di molte cofe, 
qualora manchi ‘di procaccia rfele , 
o dfvederfele degenerare , e perire, 
dov’jei trafeuri di coltivarfele . 

, ■ • » J jij , ■ ■ ■* * • • y. 

"■ Il fine del Dialogo decimo , ‘ 



L’AGR li 


L’ AGRICOLTURA , 

' * 'f 4 

O fia lavoro della Terra. 

• ‘ » - V 


DIÀLOGO UNDECIMO . 

. ^ ». » ** 

: II, PRIORE DI GIONVALLE . * 

; IL GAVALIERE DEL BRÒGLIO . ^ 


Prior.f~^ lacchè la nollra oompa- 
Vj gnia ci . ha lafeiati qui 
fòli , potremo in quelli due giorni 
C fenza dar difagio a nifTuno) allun- 
gare il noltro palléggio quanto ci 
piace. - 

Cav % Sacrifichiamo la giornata 
prefente alla vifita delle terre la- 
vorative. 

Prior< Quella medelìma llrada 
ne conduce addirittura jìe* campi, 
'dove fon le opere a lavorare . Tro- 
verete un verziere di nuova fòggia, * 
e modellato fu un’altra idea. 

Cav. Non può edere di voftro 
genio f La perfetta lemplicità , che 
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' ' * 

cnrni"* n e ^° campeggia , ve io dee render 
“molto gradito . 

Prtor. Quel colto , <;he voi ve- 
dete ( così Schietto corti’ egli è) è 
corta to più di fatica , che non fai * 
la coltivazione di qualfilia più de- 
liziofo giardino . .. 

La fatica Cav. Vedo là de’ lavoratori , che 
degli agri colla fchiena incurvata ,e con fei ca- 
coicon. va ij| attaccati all’aratro, s’arrancano 
a più potere , e quali nulla s’innol tra- 
ilo. Mi rate di graziabile grofie glebe 
prendono a rivoltare! Vorrei fapere, 
fe tutto quel colto , ch’egli hanno 
arato, or è capace difèminarfi . ' 

Prior. No per aderto -, Convien 
ripartirlo un’ ajtra volta coll’aratro, 
ed indugiare a feminarlo a Set- 
tembre , 

Cav. Poveri sfortunati ! Molto 
laboriolò è quefto loro meftiere . 

Mi muovono a compa filone. 

Prior . Lodo la voftra pietà . Ma 
molto più degni di commìferazio* 
ne rtam poi, qualora Ci Aiam Icio- 
pCrati , Cortoro finalmente tengon 
* la linea diritta . ' 

Cav . vero . Ma in quella me- 
defima line a vi fori certi nodi e 
• certi orti tiuri , eh* io non porto in 7 

'l gluot- 
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. ghiottire. Mirate s*/ò dico il vero. -H*. 

S* io mi coltivo una piantaci gel* rqdel 
fomini , di garofani , o di giunchi- TER-, 
• glie , quello è per me un* cfèrciziò, RA. 
che mi./erve di pafiàtempo.* mas* 
io mi metto a coltivare un campo 
di biade , fo una fatica infoffribile. 

Non dovrebbe egli, feguire tuttal* 
oppofito ì Jx> laléio giudicare a voi 
fh?tfò . Che un Uomo ha corretto 
a faticare ,’ jjer procacciarli delle 
giunchiglie , o de* gelfòmini ^ tutto 
va bene i 1* elezione Uà in fua li- 
bertà. Ma eh* ei debba affaticarli, 
per aver del pane, non la so inten- 
dere . Mi parrebbe , che una cofa 
sì neceÌTarià non do velie colargli 
nulla. 1 . • '1 - , 

P.rjJfc} L’awerfione , che tutti 
abbiamo ^ dalla fatica, ne.fuggerifce 
naturalmente un tal raziocinio . Ma 
fe l’ autore della natura ha voluto, 
che, quella fatica fi a infeparabile 
dall’efier noftro , Hàrem noi sì pe- 
tulanti , che oliamo di quererarcene? 

Noi lìam fue fatture ,* ed egli in 
confèguenza ha tutto il diritto di 
dilfxirref di noi comùnque gli ag- 
grada . Cèrchiatti piuttollo ( fe ha 
poflìbile ) d* indagare , almeno a 
*•- . ten- 


v 
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L’AGRI- tentone , Padorabll condotta delle 
coi,TU-^ a ^| e p ue m j re> j fiori, e le frut- 

’ te , il deliziolò , ed il neceflariq fon 
• tuttipremj accordati alle noli re fatti 
che: ne quelli premj fi fon voluti con- 
cedere agli Icioperati.Evvi però una 
granriilfima differenza tra la fatica, 
che appretta all’uomo il deliziolò, 
e quella , che gli fòmminiftra il 
neceflario . La prima è libera , e 
per Io più affai men v penofa . La 
feconda è indifpenfàbile , e pfiena 
generalmente d* affanni. La Prov- 
videnza non ha voluto , che l*up- 
xno , per provvederli di fiori , ed 
anche di buona parte di frutti , pe- 
naffe troppo . Il merito principale 
di quelli beni conlìlle nel ricrearci, 
ed in fornir di delizie le nollie men- 
fe . Ma quelle ricreazioni , e quelle ' 
delizie ci riulcirebbono in certo mo- 
do piu ttollo ingrate , che di lette vor 
li , qualora veniffero amareggiate, 
da’ fudori del nottro volto : anzi-% 
che fi proverebbe naturalmente una 
7 fprtiffìma ritrosìa a procacciarci un 
piacere non neceflario ,*la di cui 
^quifizione dovette coftarne del. 
n dillurbo . Così adunque la cul- 
a (de* fiori , e della maggior par- 


I 
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te de* frutti * è per I* uomo un efer- . 1 1 
cizio dilette vote , o un ingegnofc j^q 
| divertimento, il qual efige piu in - la TEK,- 
du firia , che pena ,e gli ferve piu di KA. 
fòglievo,perdiftraccarfi, chedrtra- . 
vaglio , o di fatica V Oltre di che 
non è forzato da alciina neceflità 
ad occuparli in cosi fatto efercizio . 

Tutt’ altro addiviene rilpetto alla 
colti vaziop de’ legumi , s e de’caman- 
giari , che gì) fervono di compa- 
natico, e molto più ancora in or- 
dine alla cultura delle biade , che 
gli appreftano il pan cotidiano . Nonji trava- 
iftà in fua balìa il trafandarla / esiìoè ali’ 
querta ftelTa necellicà gli corta di uo 2?°. nc ' I 
grdn travagli, non potendo venir parI de j 
a capo di procacciarli il fuo vitto, pane, 
fè non a forza di Pudori , e di den- 
ti. In una parola , là Provviden- 
za ha voluto , che le fatica gli Ila 
non men neceflaria del pane , e eh* 
ei 1* abbia a cuore ai par della vi* 

Quella fatica peri , per quan- 
to grave ella ila , non arriva 
niffia di meno a collernarlo . 

La terra , che ha di ^bilbgnò 
. del loccorfo delle lue mani , fa 
eh* ei non perdali di coraggio > 

c • 
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- ricorri penfaqdolo generofamente 
ile’ fiioi fervigj , fenza fraudarlo 
giacftmai delle accordate promef 1 
fe , (a) Ella gli refiituifee con un* 
ufura incredibile tutto ciò , che 
per fua parte riceve i e quanto 
piò aflìduo , e più diligente fi ' 
.moftra nei coltivarla , tanto più 
copiofe , e abbondevole fon le rac- 
colte , eh* eh ne ritrae . Ne vi cre- 
diate , ch’ella fi fianchi a fruttifi- 
care per quella naturai fievolez- 
za, che porta feco la moltitudine 
degli anni : concio.ffiachè dopo una 
lunga ferie. ,di fècoli non ha mai , 
mancato di ricuperar d’ anno in 
anno le grazie , e il vigore della 
più vegeta gioventù ; e. dopo ef- 
ferfi affaticata a produr delle mefi- 
ti foprabbondanti ; col ripofod'un 
anno folo, o, per dir meglio j d 
un folo inverno , è fiata Tempre 
capace di riprender le primiere 
foe forze , e di fruttare altret- 
tanto. 

Cav. Io flavi dinanzi m errore: 
ma Ora comprendo , che a ridur 1’ 
uomo in iftato di faticare 5 non 

. v’e- 

(a) Cicer. de SeticB* • . ; 
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v’era un mezzo più poderofò della ft 
necefiìtà . Tuttavia non fo , fenArSi 
quella portentofa fecondità della la ter- 
terra fi verifichi Tempre. Ho ve^RA. 
duto di molti campi , da cui non 
fi può ricavare un fpl granello di 
grano . , • « ' • , 

Prior. E’ vero , che non ogni 
Tórta di terre è atta, a produr de # 
formenti , o ( delle biade d* ogni 
genere . Vi fon de* terreni si 
fabbiofi , e sì magri , che tut- 
ti i fughi , onde ì’ arfe gl* im- 
pregna 5 in breve tempo fvapo- 
rano . Ve n* ha poi d* altra fpe- 
zie , la cui foftanza è sì argillofa , 
e tegnente, che non fi trova quafi 
Temenza , che trovi l’adito da infi- 
nuarviiì . Evvì finalmente una 
terza qualità di terreno parteci- 
pante più o meno della fottigliez- 
za della prima , e della craffizie 
della feconda , la quale , fecondo 
che più s’accolla o alla fòflanza 
della fabbiV,o alla natura deli’ar- 
gilla , è atta^a produrre diverte' 
forte di cofe . 


La varie- 

Quefta varietà di terreni ha una !Ì,u «r 

diverte relativa 


vifibil correlazione alla 
natura delle biade, o fermenti aila va * 


par- 


* rietd del- 
le biade • 
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V AGRI- parte de* quali* richiedono uncol- 

COLTV- [ Q ai terra piuttorto magro , par- 

RA \ . te P amano graffo , e parte mez- 

• * ’ zano. j 

* L’eterno Creatore > avendo or- 

fijnato, che le biade Mero il ra- 
llentamento di noftra vita , per 
non ridurci troppo in anguille , U 
è compiaciuto di multiplicarne le 
fpezie , con sdegnarci il fermento, 
il fegale , Il rifo , il miglio , 1 or- 
zo , la vena , il, gran turco » le 
.. lenti , i pifelli , e molte altre forte 
» « di grani , ciafcun de* qualr fu il 

fuo utile , e la fua proprietà par- 
ticolare , fem p re diretta ad un fi- 
ne , che è r uomo . In fatti alcu- 
ni gli fomminiftrano il pan quoti- 
diano; altri fon donati a fuftan- 
ziar- le fue bellie da lòma ; ed ,al- 
, tri a ingraflar gli animali , delle 

cui carni fi palce . Quelli m ed cli- 
mi grani gli fervono pure di be- 
vigione , come la birra , che e la 
più comune , e. la . più ftiftanzioia 
di tutte l’ altre, imitando il valo- 
re del vino, e venendo fodituita 
iu fua vece , tanto in quegli anni, 
che la vigna non frutta , quanto 
jn que’ paefi , ov’ ella, non prova. 
n ^ ■ (a). 
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(a) Il formento , eh* è il princi- -IL * 
pale lòfleg’no ddl’ùorno, ed ifpri- 
mo mobile di noflra vita , non lateIu 
viene per ordinario fé ndn nelle RA, • 
terre tegnenti > o almanco. creto/è. 

Il riio, che pure ha molta follan- 
ti, ama una terra umida , e gra£ 
là . Il legale prpva bene in ima 
terra mediocre , ne fdegna alcune 
volte la magra. L’orbo, la vena, 
la faggina y ed il miglio allignano 
volentieri in un terren fabbipnofo, 
ma non rifiutano il graffi? , purr 
che fia bene fgrctòlato, v. ’ # * 

Il rifo riefce a perfezione neìle 
regioni dell* Afi^y i cui popoli fe 
ne cibano comunemente ,eome noi 
altri Europei facciamo del pane f 
£i coltiva però con bpon plito in 
alcuni paefi della polirà Europa , 
e fpczialmente in Piemonte « e in 
Ifpagpa. Il formento, ed il fega-> 
le fono il cibo ordinario di tutti i 
popoli occidentali . Vero è , che 
oggigiorno principia ad pfarfi in 
molte Prpvipcje delftAmerica , al- 
le quali fa molto buon prò . Il gran 
ciciiiano , o gran turqo era una 
volta il pan cotidjanp degli Ame* 

Tom. IV. F ricar 

Cai PfalntAQ ). 


v . 


•t ^ , 
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L’ÀGRI- ricani : tna all? giornata fi vaool- 
COLTU- tivando ‘addirittura in varie parti 
V, dell* Alia, ed in diverte provincie 
j di Jraiteia,, e d’Italia. 

• La di verfa. qualità de* terreni 
facilita il modo di . Coltivare- qua* 
Junqne fona, di biade , e la diver- 
sità delle biade moltiplica i noftri 
comodi. Spelte volte addiviene , 
che quella, fpeaìe di grano , che 
ferve dj nutrimento, a* popoli d*un 
paefè , ferva d r i medicina a quelli 
d*un altro: & fe mai per qualche 
improvvifò accidente ci - vengon 
tolte le biade , da noi femi- 
nate prima del verno , 1* altre » 
che fi feminano nel mele di Mar- 
zo, fUpplifcono alla mancanza del- 
teprimiere , come fuccefie nel 
Intantochè quali Tempre fi vede , 
che la vicinanza< delle terre didi£ 
ferente natura agevqìa a ciateun 
popolo il modo di fcerre , o di mc- 
teolare le biade, di cui vuoi nu- 
trirli , fecondo il fu o genio , e po- 
tere . Così adunque, mercè la fà- 
via coerenza , che è fiata porta tra 
la qualità delle terre, e la diver- 
sità delle biade , non fi trova og- 
gimat un terreno , dove qualcuna 

non 
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non provi ; non indecenza , *a cui 'H. M* 
«on iia fiato provato, non tem- $?RO • 
peramento , cui l’ una , . o I’ altra terra ‘ 
non fi confaccia.- , . 

Cap, Non so però intendere ; 
come le terre, per quanto grafìe, 
e ubertofè fi fieno , poflàn frutta- 
re in perpetuo . Donde mai preo?. 
dono la foftanza da nutrir tante, 
biade, che fi mietono ogni anno? 

Prior . Per far che le terre AjutJ.che . 
acqui (lino fòrza , e fi manten- abbil °- 
gano vigorofe v’ è bifogno del foc- f a na "° r f" 
corfò del. Cielo , e dell’ uomo .per fafì 
Elle ricgvon continuamente dal tcc , onda t 
Cielo, non già dell’ influenze chH^^ 1 '^ 
meriche , derivanti ,, come vole-ria. 
van gli antichi , dalla Luna , e da- 
gli Altri ; ma bensì degli umori 
fòrtan/ievoli , comporti d’ acqua 
d olio, di làji , d’aria , e di fuoco, 
per lo cui mezzo fi trovan reai-- 
mente impinguate, ed invigorite 
L uomo^dali altro lato non -man- 
ca per la fila parte di fecondarle» 
parte colia coltura, e parte col' 
concio . 

La cultura , /coperchiandola fre-La fatica, 
quentemente , dà adito a’ principi® J a / oro 
delia vegetazione d’ introdurli nel-?™. 1 u °‘ 

•i- E x le 
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GLI OR- do » c facendo con nodro comodo 
IAGGI.j n eceflarj preparativi per 1* anno 
avvenire * Con quelli moderati 
efèrcizj , che ci fervono , per cosi 
dir v di ripolo , ci ponghiamo in 
filato di riafilimcre a primavera le ^ 
più gravofe fatiche . 

0 *'• Così Dio s* è compiaciuto d’ono- 

rar l’ uomo j e d’ aflociarlò , fe dir 
lì può, alle fue operazioni , (pronan- 
* dolo , ed aefcandofo fortemente a 
faticare j con lafciargliper una parte 
godere il dolce frutto di fue ricer- 
che , o fatiche , e con ridurlo per 
P altra in una flretta necefiìtà , o 
t di trovarfi (provvido di molte cofe, 
qualora manchi *di procacciarfele , 
o di veder fe le degenerare , e perire, 
dov’pi trascuri di colti varfele . 

- fe 4 

, ■ > • 4 > ' V ■ - | 

s ' Il fine del Dialogo decimo ♦ 

' • ■- /• ' ' « 1 


^ . | 
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O fia lavoro della Terra. 

. » • - V 



DIALOGO UKDECIMO . 
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' ' j 

■ I*, PRIORE DI GIONVALLE. ' 

IL GAVALIERE DEL BRÒGLIO ; * 

Prior.jT^ lacchè la nofira oompa- 
\J gnia ci . ha lafciati qui 
fòli , potremo in" quelli due giorni 
( fenza dar difagio a nifluno Rallun- 
gare il noftro palléggio quanto ci 
piace. - 

Cav . Sacrifichiamo fa giornata 
prefente alla vifita delle terre la- 
vorative . 

Prior , Quella medefima firada 
ne conduce addirittura jté* campi, 
'dove fon le opere a lavorare . Tro- 
verete un verziere di nuova fòggia, * 
e modellato fu un’altra idea . 

tav. Non può efiere di voftro 
genio. La perfètta fempiicità che • 

~ in 
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T \ * 

Jwrw” * n e ^° campeggia , ve io dee render 
molto gradito. 

Prtor. Quel colto , qhe voi ve- 
dete (così Schietto corti -egli è) è 
collato più di fatica , che non fa ' 
la coltivazione di qualfifìa pip de- 
liziofo giardino . .. 

La fatica Cazr. Vedo là de’ lavoratori , che 
degli agri colla fchiena incurvata ,e con fei ca- 
coicon. valli attaccati all’aratro, s’arrancano 
a più potere , e quali nulla s'innoltra- 
mo. Mirate di grazia,che grolle glebe 
prendono a rivoltare! Vorrei fapere, - 
fe tutto quel colto , eh* egli hanno 
arato, or è capace di leminarfi . 

Prtor. No pet adeflò . Convien 
ripaflarfo un’ altra volta coll’aratro, 
ed indugiare a fèminarlo a Set- 
tembre , 

Cav. Poveri sfortunati ! Molto 
laboriofo è quello loro melliere . 
Mi muovono a compaffione. 

Prior . Lodo la vollra pietà . Ma 
molto più degni di commìferazio- 
ne fi am poi, qualora Ci lliam Icio- 
peràti , Colloro finalmente tengon 
te linea diritta . ’ 

Cav . E’ vero . Ma in quella roe- 
delìma linea vi fon certi nodi ,, e 
« certi odi duri , eh* io non pollò ìn- 

'l ghiot- 

* 
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. ghiottire. Af/ratc s’/o dico il vero. tt... 
S*io mi coltivo una piantaci gel- rodel 
foni ini, di garofani , o di giunchi- L\ TER-, 
• glie, quello è per meun’elèrcizió, RA. 
che minèrve di pafiàtempo: mas* 
io mi metto a coltivare un campo 
di biade , fo una fatica infoifribile. 

Non dovrebbe egli v feguire tuttal* 
oppofìto ? L° kfcio giudicare a voi 
. Che un Uomo ha corretto 
a faticare per procacciarli delle 
giunchiglie , o de* gellòmini i tutto 
va bene i 1* elezione dà in Tua li- 
bertà. Ma eh* ei debba affaticarli, 
per aver del pane^ non la so inten- 
dere . Mi parrebbe , che una cofa 
sì ncceìfaria non doveflè colta rgli 
nulla . ‘ .1 

F/y^jr. I/awerfione , che tutti 
abbiamo , dalla fatica, ne.fuggerifce 
naturalmente un tal raziocinio . Ma 
fe i’ autore della natura ha voluto, 
che quella fatica da infèparabile 
dall’elfer noltro , Harem noi sì pe- 
tulanti , che oliamo di quererarcene? 

Noi fiam fue fatture ; ed egli ir» 
confeguenza ha tutto il diritto di 
dilporre di noi comùnque gli ag- 
grada . Cerchiatn piuttofto ( le da 
poflìbile ') d* indagare , almeno a 
' • - . ten- 


jt-- 
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L’ AGRI- tentone , Padorabìl condotta delle 
S^ TU ,‘/àvie fue mire. I fiori, e le frut- 
te , il deliziofo , ed il neceflarip loQ 
■ tuttfprem j accordati alle noftre fatti 
che: ne quelli premj fi fon voluti con- 
cedere agli Icioperati.Evvi però una 
grandifljma differenza tra la fatica, 
che appretta all* uomo il delizioso, 
e quella , che gli lòmminittra il 
neceflario La prima è libera , e 
f>er lo più affai men penofa . La 
feconda è indifpenfabiie , e ffiena 
generalmente d’ affanni . La Prov- 
videnza non ha voluto , che l’uo- 
mo, per provvederli di fiori -, ed 
anche di buona parte di frutti , pe- 
na fle troppo . Il merito principale 
di quelli beni conlìffenel ricrearci, 
ed in fornir di delizie le noftre meli- 
le . Ma quelle ricreazioni , e quelle ' 
delizie ci riulcirebbono in certo mo- 
do piuttofto ingrate , che dilettevo- 
li , qualora veniffero. amareggiate, 
da’ fudori del nollro volto : anzK 
cfijè fi proverebbe naturalmente una 
7 fpi tiflìma ritrosìa a procacciarci un 
piacere non neceflario ,*la di cui 
ecquilìzione dovette coftarne del 
gran dillurbo . Così adunque la cul- 
tura de* fiori , e delia maggior par- 
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te de* frutti , è per I* uomo un efer- ' *£ 
cizio dilettevo/e , o un ingegnofc 
divertimento, il qual efige più in - la teh,- 
duttria , che pena ,e gli ferve più di RA. 
foglierò, per di ftraccaffi, che di tra- . ' 

vaglio , o di fatica / Oltre di che 
'non è forzato da alcuna neceffìtà ' 
ad occuparli in cosi fatto efèrcizio. 

Tutt* altro addiviene rifletto alla 
Colti vaziop de’ legumi , e de’caman- 
giari , che gli fervono di compa- 
natico, e molto più ancora in or- 
dine alla cultura delle biade , che 
gli apprettano il pan cotidiano . Nonu traf- 
itta in fua balìa il trafàndarla / esiioè ali* 
fluetta ftettà necettìtà gli cotta di U0 E U) . nc ’ , I 
gràn travagli, non potendo venir pari deJ 
a capo di procacciarli il fuo vieto, pane. 
fe non a forza di fudori , e di den- 
ti. In dna parola , là Provviden- 
za ha volato, che le fatica gli fia 
non men necettària dei pane , e eh* 
ei l* abbia a cuore al par della vi* 
ta • > * i 

Quella fatica per& , per quan- 
to grave ella ila , non arriva 
niifia di meno a cofternarlo * 

La terra , che ha di r bifògriò 
del foccorfo delle fue mani , fa 
eh* ei non perdali di coraggio > 


L'AGRI 

COLTU 

RA. * ; 

Fecondi 

tà della 
terra. 
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*ricompenfaqdolo generofàmente 
die’ fiiòi fervigj , fé nza fraudarlo 
giartimai delle accordate promefi- 
fe . (a) Ella gli reftituifee coti un* 
ufura ii\credibile tutto ciò , che 
per Tua parte riceve i e quanto 
piò affi duo , e più diligente fi’ 
moftra nel coltivarla , tanto più 
copiofe, e abbondcvoli fon le rac- 
colte , eh* eh ne ritrae . Ne vi cre- 
diate , ch’ella fi fianchi a fruttifi- 
care per quella naturai fievolez- 
za , che porta feco la moltitudine 
degli anni : coneio.ffiachè dopo una 
lunga ferie. ,di ftcoii non ha mai 
mancato di ricuperar d’ anno in 
anno le grazie , e il vigore della 
più vegeta gioventù; e. dopo ef- 
ferfi affaticata a produr delle mef- 
fi foprabbondanti ; col ripofodun 
anno folo, o, per dir meglio, d’ 
un folo inverno , è fiata Tempre 
capace di riprender le primiere 
fae forze , e di fruttare altret- 
tanto . 

Cav. Io fiavà dinanzi in errore: 

ma ora. comprendo, che ariduf 1* 
uomo in iftato di faticare , non 

. v’e- 

(a) Cicer. de SencB. 
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v’era un mezzo più poderofo della il 
necefiìtà . Tuttavia nbn fo , 
quella portentofa fecondità della lateR- 
' terra fi verifichi tempre. Ho ve^RA. 
duto di molti campi , da cui non 
fi può ricavare un (pi granello di 
grano . , * . ,/ , 

Prior. E* vero , che non ogni 
fòrta di terre è atta r a produr de* 
formenti , o l delle biade d' ogni 
genere . Vi fon de* terreni sì 
fabbiofi , e sì magri , che tut^ 
ti i fughi , onde Ì’ arte gl*- im- 
pregna 5 in breve tempo fvapo- 
r?no . Ve n* tta poi d* altra spe- 
zie , la cui foftanza è sì argillofa * 
e tegnente , che non fi, trova quafi 
Temenza , che t rovi l’adito da infi- 
nuavvilì . Evui finalmente una 
terza qualità di terreno parteci- 
pante più o meno della fottigliez- 
za della prima , e della crafiìzie 
della feconda , la quale , fecondo 
che più s’accolte o alla fofianza 
della fabbia^o alla natura del l’ar- 
gilla , è attara produrre diverfe' 
forte di CO fe . * lavarle- 

Quella varietà di terreni ha una TJi ’èl or 

viiibil correlazione alla diverfa relativa 

natura delle biade , o fermenti , *! ia , ' ra * 

* netd dcl- 

p^r - ic bi at ie . 
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L’AGRI- parte de* quali richiedono un col- 
COLTU- to ^ erra piuttorto ra agro, par- 

, • • te 1* amano grado , e parte mez- 

* ' zano. ’ - - 

* L’eterno Creatore , avendo or* 
dinato’, che le biade fodero il fo* 
flentamento di nodra vita , per 
non ridurci troppo in angudie , fi 
è compiaciuto di multiplicarne le 
fpezie ., con a degna rei il formcnto, 
. il legale * il ri/o , il miglio , 4’ or* 

* zo v , la vena , il gran turco , le 
, lenti , i pifelli , e molte altre fòrte 

* di grani , ciafcun de* quali ha il 
fuo utile , e la fua proprietà par- 
ticolare , fempr$ diretta ad un fi- 
ne , che è F uomo . In fatti alcu* 
ni gli fòmminiftrano il pan quoti- 
diano^ altri fon dedinati a fòdan* 
ziar le fue bedie da fonia • ed al- 
* tri a ingradar gli animali , delle 

cui carni d pafòe . Quedi jnedefi- 
mi grani gli fòrvono pure di be- 
vigione , come la birra , che è la 
più comune, e. la più fudanziofà 
di tutte F altre , imitando il valo- 
re del vino , e venendo fòdituita 
in fua vece , tanto in quegli anni, 
che la vigna non frutta , quanto 
in que’ paefi > ov’eiia non prova. 
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(a) Il formento , eh* è il princi- -IL * 
pale fofteg’no ddi’uorao, ed ifpri- 
mo mobile di noftra vita , non l\tei£ ' * "* 
viene per ordinario fé ndn nelle ra, • 
terre tegnenti , o almanco creto le. 

Il riio, che pare ha molta foftan- 

sa, ama una- terra umida , e gra£ 

fa . Il legale prpva bene in ima 

terra mediocre , ne fdegna alcune 

volte la magra. L’orbo, la vena» 

la faggina*- ed il miglio allignano 

volentieri in un terreri fabbipnolb, 

ma non rifiutano il graffi? , purr > \ 

Che fia bene fgretolato, v. f s « 

Il rifò riefee a perfezione nelle 
regioni dell* Afta , i cui popoli le 
ne cibano comunemente , pome noi * 

altri Europei facciamo dei pane , 

£i coltiva però con bpon elite». in v 
alcuni paefi della noftra Europa , 
e fpezialmente in Piemonte in 
ìfpagna. Il formento, ed il lega- 
le lono il cibo ordinario di tutti i 
popoli occidentali , Vero è , che 
oggigiorno principia ad nfarfi in , 

molte Provincie delllAmerica , gP 
le quali fà molto buon prò . Il gran 
ciciliano , o gran turco era una 
Volta il pan cotidjanp degli Amer 
Tom, IV. F rica- 

Cal PfaltJt.io 
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rican* : tpa allf giornata lì va Col- 
tivando ‘addirittura in varie parti 
dell* Alia , ed in diverfè provincie 
di Traccia y e d* Italia . 

* La diverfa qualità de* terreni 
facilita il modo dì . coltivare qua- 
lunqne fona, di biade , e la diver- 
sità delle biade multiplica i nortri 
comodi. Speflè vòlte addiviene , 
che quella, Spezie di grano , che 
ferve di nutrimento, a* popoli d’un 
paelè , ferva di medicina a quelli 
d*un altro: e Se mai per qualche 
improvvilo accidente ci* vengon 
tolte le biade » da ’ noi Semi- 
nate prima del verno., 1* altre , 
che fi /emiliano nel mele di Mar- 
zo , fllpplilcono alla mancanza del- 
leprimiere , come fuccefie nel r?o*. 
In tantoché quali fempre fi vede , 
che la vicinanza delie terre didiT 
ferente natura agevola a cialcun 
popolo il modo di Icerre , o di mc- 
feolare le biade , di cui vuol nu- 
trirfi , fecondo il fu o genio , e po- 
tere . Così adunque , mercè la fa- 
via coerenza , che è data porta tra 
la qualità delle terre, e la di ver- 
ità delle biade , non fi trova og- 
girna» un terreno , dove qualcuna 

non 
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non provi ; non indigenza , \ cui 
non ila flato ; provvido , non tera- 
peramento , cui 1* una , . o 1’ altra terra. 
non fi confaccia.' 

Cav. Non so però intendere » 
come le terre, per quanto grafie, 
e ubertofè fi fieno , pofiàq frutta- 
re in perpetuo . Donde mai preu-* 
dono la foflanza da nutrir tante; 
biade, che fi mietono ogni anno? 

Prior . Per far *, che le terre Ajuti.che ; 
acqéfiftino fòrza , e fi mancea- abbil °- 
gano vigorofe , l v’ è bifogno del foc- f a n ^.° ra " 
corto del. Cielo , e dell’ uomo .per M 
Elie ricgvon continuamente dal » 
Cielo , non già dell’ influenze chi- ^ deii’‘V- 
meriche , derivanti come vole-ria. 
van gli antichi , dalla Luna , e da- 
gli Altri ; ma bensì degli umori 
ÌÒftan/ievoti , comporti d’ acqua y 
d’olio, di faji, d’aria, e di fuoco, 
per lo cui mezzo fi trovan rea!-? 
mente impinguate , ed invigorite 
L’ uomo dall’ altro lato: non man- 
ca per la fiua parte di fecondarle , 
parte colla coltura , e parte col 
concio . 5 

La cultura , (coperchiandola fre-La fatica, 
quentemente , dà adito a* principe !*/ ol ° 
«fella vegetazione d’ introdurli nel- m c u . u °" 

• .u- ! fa le 
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L’ACRl-| e f ue vifcerc , c di dilatarvi!! . Ma 
RA^ U "^ a moltitudine de* granelli ,, che fé 
* fi fucchiano , unita all* evaporalo 
fie, eh* ò grande , le renderebbe 
ben rodo Enervate , e infeconde 
(mafilmedove fi tratti d’ una ter* 
ra porofa ) qualora non venifie ri* 
ito rata con un cibo fòftanziofo , 
che fofie attp a reftituirle nuova 
forza , e nuovi umori . 
tacultu- Le terre grafie richiedono gran 

ter^ia-* Cu ^ tura » ma fi contentano d* una 
forufive. fcarfa dofe di concio . L® magre 
all* incontro dimandano molto con* 
ciò, ma s’ appagano d* una medio* 
1' ere partmazione . 

Le terre grafie, efiendo natu* 
rei mente coltipate , o molto poco 
/biute, formano in fulla lor fupeiv 
ficie una durifliina erotta j ma re* 
fian nel fondo gelate , immobili , e 
neghittofè» quindi è , che,fenza 
Javorarle profóndamente, e fenza 
difciorle , e (tritolarle ben bene , 
4 Sole non ha portanza di tramai** 
darvi i fiioi influfiì , ne i’ atmosfè* 
ra i /uoi afflati , 

Le magre ali* incontro , efiendo 
itttte poro/è, e poco profonde,verreI> 
booo molto maggiormente ad ette* 
* . . “ 'nuar- 
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nuarfi , qualora fl lavorattèro mol- K» IA- 
to a dentro, efi voltattèro fottolo-p^LLA 
pra . Meglio è adunque pattinarle, TERRA, 
o vangarle fuperficialmente . Kd 
ecco la cagione deHa diverfità de- 
gli aratri.' 

Cav, NoncreSea mai* che fra 
gli aratri vi fotte differenza nef- 
funa . - r . 

Prior . ‘ Accoftiamod verfo l’ettre- 
.mità di quel colto , per vedere co- * 
r*e fia fatto quel , eh* è laencro. L'Arttr* 
Or voi vedete, che quetto arnefè 
è attai forte, e ch’egli è armato» 

♦prima* d’una coltella , la qual fen- 
dendo la terra , 1* difpone a rice* 
vere una più larga apèrta ra ; e 
poi da uh vomere , eh e quel fèrro 
triangolare , che termina -in una 
punta , e dalle bande è Schiaccia- 
to , e in confeguenza capace di di- 
latar l’apertura, e d’affondare il 
folco già fatto dall’ accennata col- 
tella, che lo precede ; e finalmeqi 
te da un largo orecchio , che pre- 
tentandoli Tempre dalla banda del 
folco di già formato , vi fparge la* 
miglior parte della terra , che fi 1 
divelta nello (cavare , ed adottare 
il nuovo folco . Quetto aratro , eh* 

E } è mofj 
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L'agrt- è molto pefante , s’adopera folamen- 
u ~te nelle tèrre grafìe e tegnenti , e 
vi s’ataccano quando due, quan- 
do tre, e talor anche quattro o cin- 
que paia di cavalli , o di buoi. Evvi 
poi un’altra fpezie (l’aratolo , molto 
più piccolo , e motto tnen grave del 
precedente , il quale è. armato d* 
un vomere afTai più corto , e più 
ftretto , e in confèguenza capace 
di efll*r tirato da due cavalli , il 
qual ferve per patinare le terre 
magre , dove le folca non voglion 
effer molto profonde ,• sì perchè , 
a fca darle troppo addentro rie fva- 
porerebbono tutti i fughi, ed umo- 
ri , che in lorcontengofi , e sì, an- 
cora perchè la terra fclfìata, e < 
tramandata alia fuperficie , potrebb* 
efìer peggiore di quella di fopra. 

Ca*j. Quello pezzo di terra, ove 
noi palleggiamo , è fmaltato d’un 
beliiffimo verde. Perchè mai quello 
J£, che nói veggiam da lontano , 

. non è coltivato r- A: ? * h * 

Le terre Prior, Le terre lavorativa divi* 
^voraci comunemente in tre parti 
“ àppreflò ^ poco uguali. Una parte 
fé rie /emina a grano , a fegale, o 
a Ipelda ( die un mifcugliodigra- 
r,v - •. à no, 
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no , ,c lèg ale ) prima- che foprag- tt 
giunga l’inverno . Un’alcra^fi la* RODE £ 
fcia incolta tutto 1* inverno , per la TER.-, 
poi feminarvi a primavera le biade, R A • 

-cioè l’avena, l’orzo, l’orzuola, i 
lupini , le lenti , ed altre minuta- 
glie marzaiuole , dette così , perchè 
fi feminan ^ei me fé di Marzo , o 
alla più lunata d’Aprile . Laterza 
finalmente il ialcia in ripofo*: feb- 
bene un tal ripoiò non può chia- 
marli oziofità , poiché , oltre alp 
elTcr più volte lavorata , riceve 
in quello frattempo ipille benefizi, 
che le aggiungon fòr^a, e vigore. 

La neve l’impingua ; le rugiade, 
e le piogge l’umettano ; gli Itelìi 
venti la fornifcon di Òili > e l’im- 
bevon di nuovi fughi In fiamma , 
ella teforizza per l’annp vegnente; 
i il fuo ripoiò non men le lèrve 
d’alleviamento delle foffèrte fatiche, 
che di preparativo , per rimetterli 
, con nuova lena a operate. . * >. 

Cav, Io mangio ogni giorno del , 
pane : . ma vi Coafeflò ingenuamente, V '► 

eh’ io non fapea , le. non così alla ' " * , 
carloq^ , come coltivili i| : grano.» 
donde fi cava la follanza del pane. 

Ed oh quanti altri gentiluomini , 

F 4 . 
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COLTuI *° n0 ^ 3ti a ^ vat ^ C0llft "1® 

ra. / 'dentro le mura di Parigi, faranno 

. allo feuro di quelle cofe, oalmeri' 

tic avranno /blamente un barlume, 

-per .averne lèntito dilcorrere di 

. paffaggio , lènza veruna categorìa. 

• Ora avrei qualche genio d’efier 
ifiruito- ctìh ordine di mtta Pagri** * 
Coltura, e del profitto , che dalla 
medetìrna fi ricava . 

II terreno Prior. Cominciamó dunque dal 
paftliuto diveltamento, o fia lavoro della 
tre v*it e . terra * fi grano, ed il fegale . ri- 
chiedono onninamente un colto di 
terra , che fia pallina to tre volte. , . 
La prima pafiinazione dee farli , 
•l’Autunno, e quella in qtie’cam- 
pi, dove fi fon mietute le biade. 
Non è allor necefiàrio* zappar mol- 
to a fóndo : balla diveltarli fupe^» 
ficiàlmente, per preparare la teri* 
ra , e per ifierparne P erbe nafeen- 
ti . ‘Alcuni però tralportan quello 
* lavoro alla fine dei verno. ; r 
La freon- Là feconda pàftinazione' fi fa a 
^ Primavera j e in certi luoghi aS. 

. Giovanni. Quella {dove fi tratti 
delle terre uliginofè , e tegnenti 7 

partì na- 2 * vuo * ^ er P r °f° n da i e così pure 

jwonél ’ & terza x che .dee precedere alla 

1 : f e « 
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fementa « Alcune volte addiviene, 
che quefte tre fole paftinazioni non 
badino : onde allora fa df uopojER&A. 
rompere , c falcare la terra a'gui- 
fa idi un tavoliere da foacChi y (a ); .. 
facendo pafiàr l’aratro a travcrfo' .. .ì; 
defalchi antecedenterfientefoafla* 
ti . Sarebbe pCrÓ nocevole il pra- 
ticar quedo mezzo nelle terre trop- 
po umide , e troppo fpugnofé , do« . 
ve fi vuol piuttofto ingegnati! di 
afloflare profondamente le folca , 
e di tenerle più fcafiate, e più ft 
declivo , che da pofsibile , accioc- 
ché f acque abbian più agio di foo* 
lare . ' 

Quanto al terreno, chedeefer-* 
vir per le biade marzaiuole, bada 
lavorarlo due volte : la prima a- 
vanti P inverno, là feconda a pri- 
mavera. Non parlo ddeflò di quel 
lavoro , che fàfsi immediatamente 
dopo .aver femiiAto. Quedo da’ - , 
contadini dicefi raltrellar«i ed è . . 

piuttodoun ricoprire il fometche 
già s’è. fparfo fòpra la terra, che “ 

\ un 

(a) - . . profciflb qut-fu fetta* <tauo- . 
re terga ••• • • 

Rurfus tn olelìifkihn toerfi per - . 

rurnpit aratro fJv rgii, Georg, i. • 
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no pastinarla . Un tal lavoro fi fa 
ordinariamente nelle terre grafie, 
e tegnenti; ed in tal calò adopraft 
1* èrpice, eh’ è un gran rafirello 
di legno , armato di denti di fer- 
ro , o.di cavicchi uncinati, e che 
ferve a fparpagliar leggiermente la 
terra fui grano , che (tenterebbe 
troppo a (puntare , qualora fi r ir 
coprifie col vomere dell’ aratro . 
Ma nelle terre (offici , e magre s’ 
adopera a queftp.oggetto un. picco- 
lo aratolo, affinché il Teme redi 
meglio coperto , e meglio, s’ imbe- 
va de’ fucchi nutritivi, che gllab- 
bifògnano; de’ quali fi troverebbe 
ben tofio sfornito , quando fi ri- 
coprifiè fuperficialmente co’ denti 
dell’erpice,. / • t 

Ma laterranonha (blamente bi- 
fògno d’efièr lavorata; vuol efier an- 
cora concimata , e , come dice fi da- 
gli agricoltori , governata . Quello 
governo, che alcune volte è ne- 
cefiario eziandio nelle terre più vi- 
gorofebè onninamente indi/penfa- 
bile nelle più deboli . Un buon ter- 
reno non i bilbgno d’ alcun g<>* 
verno, quando vi fi vuol femina- 
re o miglio , q panico o limili 
♦ * v.' n • . . .. . - kL- 


!*» • 
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biade minate . Ma tiri terrori ma* voro 
grò non è capace, dove non ila della 
concimato , di corrifponderc alla TERRA, 
noftra efpettazione , eziandio (evi - 
fètnini del fempiice miglio, che è 
lina delle biade più minute , che 
iìano . • . . < ■' 

\* Cav. Vorrei pur làpere -In che 
confitta quefto governo , è quali 
fieno quelle maniere particolari , 
che han da tràfcerjì , per ingraffa* 
re il terreno. 

Prìor. II concime , eh’ è il Com- 
pimento d’ un opera già principia- 
ta dalle rugiade del Cielo , è una 
materia la più negletta,, e la più 
vile , che ‘trovili /òpra la terra . 

La fua principale lòftanza confìtte 
in letame tolto via dalie ttàlle de* 
cavalli, de’lòmierr, de* buoi, del- 
ie peepre, e dejle capre. Le co- 
lombaie, i pollai, e tutti gii altri 
ricoveri degli animali domefticici 
fomminìttrano de* concimi più <* 
men caIorofi,che mefcolati , ttenrt- 
perati, ed incorporati IV uno coll* 
altro, reftituiftono alle terre ,do-^ 
ve lì Ipargono, tutto it vigore , 
che avean perduto. ' . \ vK ," 

A* quello ' pacciami fi può g io* 
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vevolmente aggiugnere ogni /èrta 
di paglie , di doppie , di fòglie 
marce , ed ogni nettura , o mon- 
diglia d’ ortaggio * Il legno putrì* 
do fpezialmente dà alle campagne 
maggior vigore , e le forni/ce di 
maggior copia di Tali ^che tutte 
]e matèrie predette non fanno . I 
fktuarj induftrioli raccolgon gli' 
ftracci,i peli degli animali, Mim- 
beliucci, o ritagli de* corami , e 
d* ogni , Torta di pelli di beftie 
morte, le Icorze degli alberi , le 
vinacce , le morchie , i fondigiiuo- 
li , o pofature della birra , delle 
conce , e delle tinte , e il tutto 
pongono in una mallà , dove con- 
fervano a parte la filigginè de* 
cammini > e de* forni , bagnando 
quello pattume { fe pur hanno *il 
comodo di poter farlo ) cpn acqua 
mlàponata , o lavatura di panni, 
lini , che quali tutte le lavandaie 
gettan via come inutile , . tuttoché 
la foftanza del fapone fia pregna 
d’olf t e di Tali, che -fono i prin- . 
cipali elementi di tutte le piante. 

. Afa non : v’ha colà , che meglio 
ingraffi il terreno della fpazzatura* 
che lì raccoglie nelle Città gran- 

• ' 

I 
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di , e fpezialmente in quelle , do- 1 Jjr ^ 
ve , oltre alla copia delle cucine R q ^ el 
grandiofe , trovanfi mólte fèbbri- LA TE^, 
che di lana , dove fi fparge conti- RA. 
nuamente per terra 1* olio * ed il 
graflp, di CHi .Je biade hau bifò- 
*gno. / ‘ * ' . . v » 

In molti paefi , per rifjMrmiar© 
la. Ipefa i che pprta fèco il trafpor- 
to de* conci 9 fi colt»ma di &r ' 

«e* campi" , che voglionft letama- 
re , delle ‘chiufure da ftabbiarvi 
le pecore > e c^cune Volte le man- 
dre . v ; * 

Cav . Ne ho * vedute parecchie r Lc chfu * 
di quefte chiufure. (a) Son certi p g‘ c e or d c el J e 

' ■ ' • • ; re- ; e delle 

'( a ) Le chiufure , ove fallai le ITUudr< * 
mandre , o le gregge , fon com- 
pofte di cranici fatti di vi mi- 
nt 9 raccomandati ad alcuni pa- 
li in cima adunchi , e piantati 
a pendio nel terreno . Quattro 
eraticei fon bajìanti a formar* 
una chiujura , da potervifi or 
dagl are quindici pecore „ S* ag- 
gi ugn e un crdticcio da elafe u- 
na parte folamente per lungo , 
ed allora vi fe ne può allogare 
. ut? altra quindicina . fi la fe un 

. qua - 
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Ri- recioti di figura quadrangolare , 
TU- fette di vimini , dove fi fanno 
ballare le pecore in tempo di not- 
te-. Ma come fanno a non patire, 
tfando così efpofte a: tutte le mo- 
leftie dell’aria 

' Prior. Si tengon nelle chiufu- 
-ie da gli ultimi giorni di Giugno 
fin al principiò di Novembre . Al- 
lora le noèti, fon tiepide , e com- 
portabili,, onde non poflòn patire: 
■anzi le loro lane , godendo di ma- 


no in mano 11 bengfizio , ora del- 
la rugiada , ed ora del Sole, di- 
vengon piu morbide , e più per- 
fette . Si piaman fempredue chiu- 
fu re allato allato .\ in una s’ allo- 
, gan le pecore , e 1* altra fi lalcia 
vota 4 - Verfo 1* ora di t^rza fi fa 
'gtatiàre la greggia dalia prima 
chiufura nella feconda , e così vie- 
ne a Saldarli fuccefllvamenté tut- 


to • 


quadro bislungo non badi lar- 
„ gbczza , che un Jol craticcio , 
. con aggt ugnerai un altro Gra- 
ticcio per largo , Ji rende tanto 
. fpaztofo che m poffon capire 
dugento pecore : ed ecco accre - 
\ Jctuta tutP in un .tratto la 
cbiu/ura il doppio di prima , 
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to il terreno , Ciò fatto , fi fpiaiig H. 
tano tutt’-e due , e fi trafportano 
alquanto da lungi per la notte la T£R- 
tegnente . Il pallore trafpone i crà* RA . 
ticci,e in un con effì , la fua trom- 
ba cca portatile Qumdi prende i( 
fuo alloggio la fera in compagnia 
del fidò fuo cane, e sì difende H 
ovile dal dente de* ldpi.V e dall* V.. 
mani de* ladri. • • *•;. «• A 

Cav. Ho vi fio ip alcuni luoghi, 
che i Contadini bruciano i cefpi* 
e le doppie, onde la terra è co*- 
perta . Qua| profitto ricavati mai 
da quello lavoro , che fa annega- 
re tutto il paefe di ftimmó? <*' 

PràrvVe 1 dirò io .. Oltre a* 

, concimi, di s tui poc’anzi parlam- 
mo',' ve n’ ha pur un altfo, che 
è perfèttifiimo ,* e che bafierehbe 
( fpezialmente nelle télre graffe J 
per tutti i precedenti y oliando f» . 
ne potefle avfere a Efficienza » 

Quèdi è la cenere,* e pili dogn L#ccnc* 
altra la cenere del legname , « di re . 
tutte. quelle materie, che hanno 
alquanto del Eftanziofo , «e dei 
cratiò a ) Le ceneri de*faponaj 

• ' '• • - • • r - fi 

( a ) The ar't of bu ih un dry F.Mor* 

ttmer .Tom *ùpar, lai . edit.iyi i . 
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j/AGRl-fi fono trovate per efperienza tati- 
|OLTU^ ffirnc t Quelle dell* erbe , e de* 
pruni fon l’unico riftoro delle cam- 
pagne d* Ardenna , e di molti al- 
' tri paefi , dove la quantità del 
multo, delle felci,, e delle mor- 
telle , che vi nafcono , fono evi- 
denti fogni della lor naturale fte- 

Terre pe- rilità * QU CÌ P°Verf P acfanì V2lì 
late, ra/à- pelando le loro terre, e ne rad» 
te, e bru- flo tUtjX i Cefpj , e 4tUttÌ ì frutici , 

cliK che vi germogliano. Fanno poi di 
tutte quelle materie diverfi muc- . 
Chi, e vi lafcian di per dì fotto 
una buca , per cui V* attaccano il 
fuoco • Bruciate, che frano , Ipar- 
gon le ceneri .fif per la terra , c 
la riducono , per quello mezzo in s 
illato di, portare un bellidìmo fo- 
, • gale . Praticano appreso a poco lo 
liedò metodo nelle loro forelle , 
Dopo di aver tagliato U legname, 
tolgo* Via tutto quello ,eh’è mer- 
.. , . cantefco, per venderlo, e brucia- 

no tutte le frafche , e tutù gli 
rterpi > infame colle foglie , po’ ra- 
miceli j,, e co 5 pruni, e pei *ìivel- 
tan la terra a forza . di vanga ( per- 
ciocché' i bronchi , che vi riman- 
gono , fervon d’intoppo all’aratro; 
........ • - * quel- 


Digitized by Google 


DELLA NATURA. 97 

e quelle poche di ceneri , che da Uj'KJr 
ioro vi fi fpargono agguagliata- D ella 
mente per tutto , la fecondano in TERRA, 
modo tale , che mai non manca 
di render loro una copiolà rac- 
colta . * 

Vi fono de* fìttaiuoli, che lèr- 
bano le ceneri, la filiggine,e tut- 
ti i concimi , che fono agevoli a 
tralportarfi , per ingrafiàrne i lo- 
ro campi più rimoti . Altri poi* 
van melcolandò le ceneri co’ pa- 
glierecci , e il tutto fai vano con 1 
diligenza , chi dentro una folla 
allaftricata » e chi (òpra un aia , 
o terreno (pianato , e ben ftucca- 
to , affinchè il fugo non abbia 
campo di trapelare. V’ha parimen- 
te chi con più faviezza proccura 
di radunare quelli concimi (òtto 
uno fporto ,0 tettoia ,, lafciata ad 
arte per quell’oggetto, affine di 
ripararli dalla pioggia , e dalle 
gronde , i di cui dilavamenti gli 
fpoglieiebbon di tutti i filli., e bi- 
tumi , dove confille tutto il va- * 
lore del concio . Quando il leta- 
me non fia allogato in buon fico, 
o non illia in qualche modo al 

I coperto , non è altro , che una 

TomJV t G pol- 

r - 
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L’AGRI- poltiglia fventata , e pyva affatto 
COLIU- ^ fòltan/a , e di fugo . 

Cav- Coteda precauzione -me 
la terrò ben a mente. 

Pr/^r.Ciò fatto , fi difiende quel 
pacciame’ in su la'fnperficie de’ 
Campi , non (blamente la prima 
volta , che fi arano , ma la^fe- 
conda , affinchè i fali poffan di- 
dribuirfi , ed incorporarli nella 
terra , fenza aver campo di fva- 
porare . ' 

Cav. A me però par molt* o- ^ 
(fico , che l’ uomo , per procac- 
ciarli il fuo vitto » abbia a ricor- 
rere a cofe sì vili j e sì domacfie- 
voli. 

Prio. Che è ciò, che voi dite. 
Signor Cavaliere ? Anzi quedo è 
per 1* uomo un vantaggio fmgola- 
riffinKT* e in Geme infieme un argo- 
mentò di particolare ammirazione, 
ed in fatti non ,è ella una meta- ! 
morfòfi prodigiofà , veder paflare 
una materia , che portagli un forn- 
irlo incomodo , in un’ altra che gli 
è , non folo utilitfìma , ma anco- 
ra fommamente nece dàlia ? 

Cav. M’ accomodo con piacere 
alla vofìra opinione; e offervo ad 
• 1 ' ‘ - un’ 
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ilh v óra , che quante volte mi pon- 
go a cenfurare i- adorabil condotta 
j d’iddio , altrettante mi trovo in 
errore . In fatti quelli monti di 
fpazzature , che tutto’l giorno s* 
adunano , verrebbono a poco a po- 
co «a ingombrare tutti gli alberghi, 
dove abitiamo , e ce li Venderebbo- 
no per Io fetore , e per ia fpor- 
chezza infòffribili , qualorh non fi 
trovafiedove fmaltirli.* 

[ > Prior.D irò ancora di più. Non 
fòlameijte abbiamo il modo di li- 
berarcene , coi farli .portare nelle 
noflre terre; ma iìamo ancora per 
buona forte nece ili tati a disfarci di 
quello contagiofo letame dal bifp- 
gno, che le medelìme nofire terre 
ne hanno » Portiamolo dunque al- 
legramente lontano da’ noltri al- 
berghi . Leviamcdo pur da gli 
occhi , e , (cancelliamolo fin dal 
spenderò . Rimiriamolo fra po- 
chi momenti tutto cangiato in una 
bella veidqra , e divenuto una va** 
ga forgente di fiori , e di frutti 
Ma ne il Filofofo, ne 1 \ Ortolano 
ha virtù di trasformar, ia fòflanza 
delle colè , ne di cangiare la paglia 
in, oro * Una* .mait .più potente è 
1 G * quel- 
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L'AGRi- quella , che ci arricchifce , tirali* 
colìc-^o da un vii concime, ora unpre- 
xiofò popone , ora orna pelea ripie- 
• na d’ottimi fughi , e riverita di 

fiammeggianti colori, ora un dol* 
cifiìmo fico, ora una pera odoro- 
fa, ed ora un lòftanziolb formen- 
1 to , donde ricavali una farina , il cui 
fapore , tuttoché fèmplice , e Ichiet- 
to , è tèmpre guftofò : e che non 
folo fia a tu per tu con cialcun al- 
tro leccume , ma fi guadagna la 
preferenza dalle vivande pii^dilica* 
te , e appetito fe . 

. Cav. Qiielfy metamorfofi s’ ha 

tutto’l Hi avanti agli occhi ,<e pu- 
re non fi confiderà. 

. Prior. I concimi, di cui se ra- 
gionato fin’ora , fon certi pafcoli 
pallèggieri , che vagliono a feconda- 
re la terra per breve tempo . Ve 
n’ha però alcuni altri , che le fan- 
no in certo modo cangiar natura* 
e che la rendono perpetuamente 
ubertosi per lo .decollò di venti o 
trentanni . * 

(a) V’ha in primo luogo la cre- 
ta, cioè una fpezie d’ argilla bian* 

! • •/ ca, 

( a ) PJìn* Hifior* n&t* ìib . 17. 

v % 

1 
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ca, grafìa* e frangibile, la qual fi ^ 
trova di fuolo in fuolo , a fcafìa- R Q A ^ 
re alquanti piedi al di dentro la la TER 
terra , e che fpargendofi fu’ noftriRA. 
campi , fi difcioglie , e s’ incorpora 
nel terreno , dove fi pone , e sì Io 
rende ubertofo . Quella creta ha 
virtù di fcaldare , e di fciogliere 
qualfifia terra più frigida, c più 
tenace . Ma il principale fuo effet- 
to è fecondare le terre magre , e 
folute, con impregnarle di wnolti 
foli, e infiememente addenfarle, 
affinchè i detti Tali pon Evapori- 
no . 4 

Il valore di quefìa preziofa ma- 
teria fu conofciuto fino ab antico 
da* Greci , dagl’italiani , e da’ Gal- 
li . Ma non bifogna attaccarli tan- 
to alla creta argentina , che non 
è troppo comune , ficchè fi trafan- 
dino i’altre, ch’io vi dirò . Mol- 
ti maeftf i d’agricoltura fon di pare- 
re , cfae 1* argilla , detta comune- 
mente terra giglia , di cui fi forma- 
no le fioviglie , ed altre materie 
denfe fomiglianti all’argilla, che 
fi ftavano da pertutto, a fcafìa- 
re, quando più addentro , e quan- 
do più a galla , i terreni facciano 

G 3 ; 
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mf? 1 *' 0 ftcfio effetto . (a) Atteffano pa- 
< u ~ rimente d’ averne fatta affai volte 
in varj luoghi la prova , e che quali 
mai non è lpro riufcitar fallace • (b) 
Oggigiorno corre nell* Inghilterra 
un ufo comune d’ adoperare nelle 
terre magre 1* argilla , é fi è trovato 
per efperienza, che a tramifchiar- 
vi d’ogni fpezie d’argilla , che fi 
prefenti agli agricoltori nelle lor 
vicinanze **han prodotti de’ grani 
begli» sfoggiati per lo decorilo di 
quarantott’ anni continui. 

J ,e . trne Ma quante giova ri fiancar la ter- 
tl 101 " ra > c h’è Aerile, e anda , colla cre- 
ta , e forfè ancor coll’ argilla, al- 
trettanto è utile tramilchiar. della 
fabbja , e dell’ai ena nelle terre graf- 
fe , ed uliginofè , o malagevoli a 
Il labbìó-fcioglicrfi . Quel fabbione in parti- 
ne fr ^ . c J? e toh re , che non fi trova qua fi ai- 
p. dfb *ie trove > che pieffò alle miniere del 
miniere fèrro , fa quello effètto . 

«J«l ferro, chi ha’l comodo di far la fpefa,e di 
trovar con jf ci Ita delle pietre albe- 
teli, e de’ là Ili da poterli calcinar e, o 
“ dr- 

(a) Vbilofophical tranfaS.abridg. 

(SÌJ.-2. f*.*? 5 I . »... 1 . 

(b) The art qf busbandry by K 
Mortiìner To+i* ✓ 
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diftiorre per mezo del fuoco, può far IL LA- 
fabbricare prefiò la Villa una forna- 
ce dacalcina,ed impinguare con quel- TERRA, 
la gioita le terre più folute # e molto La r . rra 
piu ancor ammorbidir le più dure. calcino**. 

* I nicchi, che li trojan talvolta, ora 
ammonticati , ed ora diftefi su per la 1 n, ‘ L ' c !' 1 ' » 
terra, o dentro la terra, le ftorze dell* %onchu* . 
oftriche , e delle telline , l’arene del g ii c . 

ma re, l’aliga, che è quell’ erba * che 
nalce in fui le fpiagge marittime.,.. 

* Cav. Sì sì : la conofto : fi ricopron 
con ella i panieri dell’ oftriche . 

Prior. Finalmente tutte quelle 
materie, che in fe contengon de’fali, 

* fpai gerle ftpra la terra , l’invigo- 
riftono , e la rendono più ubertofa • 

Talora ho veduto mifthiare fem- 
plicemente le terre , trovate alla 
bella prima ftnza andarle a cercare 
molto da lungi , con ftire uno fcaf- 
fo alquanti piedi profondo in un 
angolo della campagna j per poter 
manipolare quello miscuglio': etan- 
*to è badato per rettificare il ter? 
reno . Così pure vedonfi tutto gior*. 
ne degli agricoltori induftriofi con- 
vertir de' paduli del tutti* inutili , 
e fipefie volte malfarci , e dannolì, 
in ottimi colti , con farvi portar del; 

G 4. • te 
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■ 

L'AGRÌ- la fàbbia 3 e della ghiaia in tempo, 
coltu- c ^ e j j or Cava m guardano fciope- 

ratarriente la dalla; 

Quella invenzione di fecondare 
. i terreni , con ricoprire la lor fur 
perficie non (blamente di a età, o 
cT argilla , ma ancora di qualunque 
altra terra ordinaria , tolta da uno 
(caffo , o terreno a. quell’ oggetto 
affocato, non è una cofa def tut- 
to nuova . Ella era in ufo anche 
al tempo di Plinio ne* territori di 
V Colonia , e di Bona . ( a ) 

.^Da tutte quelle fpezie di conci- 
mi , e mifcugli , che fi trovano da 
per tutto , o al di fuori , o al df 
dentro della terra , voi ben vede- 
te , Cavaliere mio caro , quanti ri- 
pieghi fono flati appoltatamente ri- 
polti -nelle mani dell’uomo, affin- 
ch’ei poffa fupplire all* occorrenti, 
mancanze , e correggere , fe fi a d* 
uopo, la Aerili tà de* proprj terre- 
ni . Iddio gli dà a divedere , co- 
me ha voluto coflituirla padrone, • 
• e fignore di quella terra , mentre 
gli ha accordato 1* onorevole auto- 
rità di governarla , di riformarla, 
e di migliorarla a fuo talento. 

Baffi 

1 7 .c^XLbiL 
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Batti per oggi l’aver parlato del-^M- „ 
le preparazioni , che debbo fare IpELLfc* 
agricoltore , prima di /èminare la TERRA, 
tèrra . Verremo un altro giorno al- 
la fementa , e* proccureretao di te- 
ner dietro alle Temenze, cui /par- 
leremo pe’ colti , principiando dal- 
la lor nafcita v , eprofeguendo a o£ 
fervare i loro varj pi o gretti , On- 
ta ntochè pervenghiamo a vederle 
cangiate in pane. • 

Cavs E /Tèndo in poter noftro 
tanti ripieghi, proporzionati a retti- 
ficare la terra , abbiamo un gran 
torto a lagnarci della malvagia qua- - 
lità de’nottri terreni . Coll’indù ft ria, 
e tolla fatica fi può Tempre arriva- 
re a rendergli ubertofi . 

Pricr. Su qpefto propofito vi con- 
terò una fioritila molto curiofa , 
della quale .io medgfìmo Tono fiato 
per parecchi anni tettimene oculato. 

Un povero contadino non aveva 
altro al mondo che due campi- 
celi! di terra, da’ quali a gran, pena 
porca ricavare un po’ di faggina , 
o di vena . Si cacciò in tetta di Tar- 
li, fruttare a gì ano : eficcome non 
avea ne betti a mi , ne ttabbi , così 
s'accinfe a /cattare un angolo del- 

.... . le 
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Colt 1 ^ lie P°^® 0nce ^ e > donde cava- 
li 1 " va una certa làbbia nericcia , la qual 
poi spandeva su pel medefimo 
campo . L'altro campo , eh" era vi- 
cino alla ftrada , V ingrafsò con 
quella terra medefima , ch’egli an- 
dava raccogliendo lungo la via . 
Durò a fare quello lavoro per pa- 
recchi annij e finalmente perven- 
ne a raccorre del beililììmo grano 
in un paefe , dove niun altro ne rac- 
coglieva . Continuò a godere del 
dolce frutto di lue fatiche per lo 
decorfo di quarantanni . J Tuoi con- 
finanti crepa van d'invidia ; ne vi 
mancò chi l’accagiona flè di fortile- 
gio , o di magìa. * • 

» Cazr. Coteflo fatto s’ adatta per 
appunto al calò di JFprio Crefmo , 
che il Signor Conte mi fece que- 
lli giorni addietro ofièrvare nella 
Storia naturale di Plinio (a). 

, ^Prior. Credo d’averlo letto» ma 
ora non me ne fov vengo . 

Cazf. .Quello Crelìno era un li- 
berto, che avea fatto acquifto d’un 
pezzetto di terra , da cui racco- 
glie va più frutto, che non. faceva- 
no i Cuoi vicini dalle lor ampie 
- . . -, - ^ pof- 

( a ) JUbr, i &. 
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pofleffioni . Tutti lo rimiravano 
con occhio livido , ed invidiofo : ed de T l 
alla fine fu querelato come tèttuc- LATEH& 
chiero * quafìchè a forza d* incanti RA. 
fmupnefte le terre circonvicine, per 
ingrafiare la fua • L’Edile Io fece ci- 
tare , e gli aggiornò la compari- 
zione d’avanti al popolo Romano . 
Comparve adunque in giudizio in- 
fieme con una fua figliuola , che 
era una frefca contadinotta , ben 
tarchiata , gagliarda , ed atante del- 
la perfòna , e molto bene in arne- 
fe . Prefèntò dinanzi a’ giudici tut- 
ti 1 fiioi ordigni villerecci , che con- 
fiAevanoin vanghe , in erpici , in 
/archi, in raftrelli , e fimiii, ferra- 
menti , il tutto ben all’ordine : ed 
oltre a ciò , un’ aratro moko pe- 
tènte, ed un paio di manzi gialli 
bmcati. Quindi rivolto al popolo: 

Mirate : dille , o Signori ; quelli 
fono i miei fòrtilegj ; qui confi Ae 
tutta la forza de’ miei incantefimi. 

Ve n’ha alcuni altri , ch’io non vi 
pollò mofirare : ma non importa . 

Vi badi tèpere , che quelli fono i 
miei fudori , e le fatiche , eh’ io tol- 
lero giorno e notte . Udita quella 
femplice aringa , fii a pieni voti , 

' prò- 
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i.’AGRi. prolciolto y e rimandato come in* 
goltu- nocen tc a cafa tèa . 

Il fine del Dialogo Un decimo. . 


LASEME N T A 


Del Grano , e delle Biade. 
DIALOGA DECIMO. 

-> . - e . r 

IL PRIORE DI GION VALLE . * 

IL CAVALIERE P$L BROGLIO. 

1 A terra è già preparata i non 
_j reità adeflò a far altro , che 
a fpargervi la Temenza . 

La fcdta Priora Quella tèmenza , primi 
dei feme. d’ellèr commefia alla terra , vuol 
eflèr diligentemente trafcelta , ,è 
poi ben bene purgata nella litèiva . 
La {celta del tèrne oonfifte nel pro- 
curar , che fia bello, perfettamen- 
te cribrato , e in- tutto in tutto pu- 
rificato /cioè mondato dalla golpe , 
c dal gioglio , e da ciatèun' altra 
. fèmenza ftraniera • Giova ancor 

mol- 
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molto pigliar il tèrne , che dee Temi- il G&àì 
narfi in un campo , dalle fpighe NO * v - 
provenute in un altro campo, ch£ 
fia qualche lega dittante dal nuovo * 

•colto; e ciò, fé non Tempre , al- 
meno a volta a volta , fecondo il 
bifogno . Le biade, dopò aver ger- 
minato più e più anni di feguitq 
in un medefimo fóndo di terra , afc? , 
la per fine tralignano . Vengono a 
poco a poco a fucchiàrfi tutti gli 
umori nutritivi, che in etto ritro-* 

Vano , e lo lafeiana affatto -affatto 
/nervato. Così a .tra A otarie ih un 
altro terreno, che non .fra ttitoda 
lor medcfime Sverginate» , vi tWàn . v . t 
de’ nuovi fughi , e vi- provano mol- 
to meglio . . ■*, '• i 

Cav* Mi divifo , che il. grano,, 
che dee fervire per tèrne , .abbia 
a efìèr del più perfetto , che fi 
trovi . 

Prior. Il grano , che dee fervi- 
fe per Teme , tuttoché debba etter . 
ben netto , ben polputo , ed aven- 
te un hell’afpetto ,* ciò non ottante 
è bene di prenderlo dalle fpighc pro- 
venute in un terreno alquanto in- 
feriore , cioè, men graffo , e men 
fertile del nuovo colto . L’cofa faci- 



IL ORA- 
NO. 


La prepa. 
raifone, t 
purinct- 
aioiie del 
feme. 

La Sala 
taoL. 
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:le palfar da uno (lato infelice ad 
una condizióne migliore . Ma quan- 
do s’ha da lalciare un ottimo nutri- 
mento , per prenderne un inferiore» 
fa natura patifce , e fi va a rifico di* 
(lecchi rii. 

Cav. Ma in che confile quella 
lilciva , dove dicelte doverli puri- 
ficar le Temenze prima di Tparger- 
Je fui terreno ? • 

Prior. Il Teme , come già dilli » 
,»vuol elfer prima piagato nella cal- 
cina viva , o veramente tenuto cin- 
que o lèi oft a macera rfi in una la- 
. lamoja particolare , e desinata uni- 
camente a quefi’ulò . Dopo aver 
polle dentro un corbello centoven- 
ti libbre di grano, ch’è la doTe or- 
dinaria, e ballevole per feminare 
una coltra di terra * lì può tuffare 
il detto corbello in un tino » ove 
Ila una ventina di libbre di calci- 
na , e una diecina di lécchie d’ac- 
qua, ed in capo a cinque o lèi ore 
levarlo , e metter quelle granella a 
Teccàr al Sole. Si può ancora ri- 
nienaule ben bene dentro un ma Hel- 
lo, dove fianlì' (temperate nell’ac- 
qua libre di làlnitro, o una e 
mezza d’ulume, o finalmente due 

V lòie. 
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fole once di verderame . Alcuni & GR.A- 
fi fervori del vitriuoJo, ed altri del NO ? 

Al comune . 

V* ha chi compone la detta là- 
lamoia di vari Tali , ertratti dal- 
le ceneri d’ ogni lòrta di piante . 

Taluni poi ftiman meglio macerar 
le femepze nella feccia del vino , 

( o nella morchia dell* olio : ed io ho 
pur veduti de* contadini , che haa 
per coftumedi mefcohi le colla cal- 
cina pefta, e tèminar tutto inte- 
rne , lafciando alla difcrezione deK 
la piaggia y e deli* aria il diftrìbuir • . 
fotta terra i Ali e gli /piriti , che 
fono vi incorporati . ’ 

Cav. Cotefla ufanza non. mi ri- 
-elee nuova . Ho letto in Virgilio, 

( a ) che anche a’ Tuoi tempi lì co- 
flumava di A r così. 

Prior . La fperienza ne ha tèmpre 
’ piu confermata l’utilità. Una tal 
Paiamola preferva le biade da di- 
vertì mali , cui tègiion edere /ot- 
topode • L’ amaro , ch’ella vi fpan- 
de , le libera dall’ ipvalìone de* vcr- 

r . . mi 

(a ; aeminn vidi equidem multo* 
medicare ferente * , ~ 

Et nitro prius, a ut nìgra pcrjutt - 
derc atnurca, Virg. Georg, i. 
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rmi, delle talpe, e de’ topi campa- 
gnuoli, i quali fentendo quell acri- 
monia , ne reftano naufeati , e la- 
nciano di nicchiarle . Abbiamo poi 
mille riprove, per cui ad eviden- 
za fi feorge , che le Temenze pur- 
gate nelle liicivc da noi accennate 
diventano più feconde , e portano 
maggior frutto • Anziché alcuni 
agricoltori han tanta fiducia nella 
virtù di cesi fatte preparazioni , 
che, in vece d’impiegare in una 
coltra di terra cento venti libbre 
• di Teme » ve ne fpargon folà^ien- 
jee due terzi , o pur la meta , tra- 
mifchiandovi della lolla , per non 
Scemare la dofe delle confuete 
manciate . - 

in virtù di quefta preparazione 
fi fon veduti più e più volte ger- 
minare da un fol granello (ètte o 
t o ) otto fieli , ciafcun de quali 
portava una (piga molto giertiita, 
e carica di cinquanta granelli , e 
da vantaggio • Anziché fi è tio- 
' vaio, fu uno fieffò pedagnuolo una 
quantità prodigiofa di polloncelli > 

il cui numero alcune ydte c ar* 

- riva- 

(b) Gru ridi or ut feetus Jìliquit 
fallacibus ejftt • Idem ibid. 
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rivato fi a trenta , e a trentadue (#> il gra» 
Cav. Piano , Signore . V f ho pur NO * * 
(èntito dire, che un teme non a* 
vev* altro, che un germe telo. * 

Prior. La multiplicità Segli fie- 
li provenuti da una (bla Amenza * * 
è tanto palpabile, che il contro* 
verterla farebbe un volèr negare * 
la luce del Sole . Potete da que- 
ito fatto * p ficcome ancóra da mol- 
ti altri argomentare , eh* io m*era 
ingannato, e che ciateuna temen- 
za non ha altrimenti un (bl ger- 
me , ma molti :■ fe non che il più 
adulto è il primo a (puntare » e 
fmugne tutti gli altri ite non s’ab* 
batte, che in que* contorni fi tro* 
vi una gran quantità di (piriti ve* 

' getativi , che §a (Ufficiente a nU* 
trirli tutti > o terne créfcere più , 
d* un# . Qgefta moltitudine di ger* 
mi , che non fi (prigionario , te non 
te dove (bno aiutati da un* ade- 
guata copia di Cali ,che Ha badan- 
te a promuoverli, par, che c'in- 
viti a cercar la maniera di farli Va- 
ler tutti quanti . . * 

' Cav. Le diverfe fpezle de* teli 
non s’ hanno a cercare: quelle di . 

Tom IV, . H già 

(a) Malpigh* anatom.pUnt. * 
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• jl GRA- gijr P- Àbramo i ;; Può' efier- y che 
N°* un g tornei s’ atri vi oa, fornir con fa- 
«tiìì$y VKfcriaa fyefk- il terreno dii 
quella- fpezie Ve di 'quella quanti* 

4 t«s che^bhdogni ypeiv rendè tio 

ogni armo f fecondo ■ p ièoza reftar ( 
defraudati delle nottue Aerane 
giammai ■■ <• m *' • 

• JPrior.i La terra per quéfto mez- 
zo cp frutterebbe due tei«i puY><* 
almeno il doppio*. * * 

Cav,. I» tanto che ci palchi «imo 
di quelle fperaq;z.e* è meglio, an** 
dar per la- frrada vecchia . Dite-»' 
mi in cortefia , qtial è il tempo a 
proposto per la "fèmentà^ ■ v ’\ • 1 
lì grano* Prior: lì grano ,,->iKfegà!e y*; 
° fomiti)- quella; biadà che i contadini . chi a--' 
mano omiola y fi /e mini prima, 
-dd verno. Voi già Capete- che co-/ 
fa fia varano è Ve ri’ ha qterò^d’alf» 
,cune maniere, che rton fon trop- 
pcptetfrujip* e lem pigra zia il -grani 
farro, ch* & rotto ; é li lem ina a 
primavera : il grah'-biàteo , che lì* 
lenti n&i'rieJ Dèìfinato*, edon Fian- 


, dra : i! grano di Urtgutidoca dee*- 
toì da paefanfc 'Toufellt' : e fi- 
nttkoAtej^a; f pelrìa-- cui iì & 
ufo Httandiffiinò nella Germania.^ 

* :^rv;r; i^Ul , 


’ -f \A ■■ 
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*1! ledale è una./pezie^di tòr+-}L GRX* 
mento inferiore V cH cui firiho; * 

parade povere genti . i^nelta^bia^ ^ “ ’ ' 
da non ifdegna di germinare nel- 
le! terrei^i ùl' malvage , ne teme l 5 
annate più aride. Siccome f la fila* 
firma ha facoltà df refrigerare 
cosi mo-te, volte iè ne ixiefòofcr in 
poca» do/è H;a ia. farina di grano ^ / 

e allora? ih pane rie/cepiù. moifri-j 
do$ fi* .mantiene più fi e/co , ed èt 
più fa pori io . il legale imballardi- 
to , o alterato , emendiceli comu-/ 
nemeitteucociHìto , o legale dallo IJfe ^ 

1 perone. non è buono a mangia-.tomuL. 
re. Ne’ paelì , dov’è fu/ànzii dii 
citjarfene , cagiona delle .pericolo- 
lìinme. inajattie . , . v • v ; 

Jdorzuqia altresì *yuol efier fe-l’oizaoh 
minata prima, del verno . La fpi*o 
ga di quella biada hà -gpattro so- 
lide , laddove Homo sOi dinari© nei. 
ha due ^ Sii miete» nel ‘mele di» 

Giugno , ed' è il refrigerio delle* 
povere gc^rti ly ^ che li . /ollentanoj 
cdn ella , «tantoché fi riiaturant* 

1* altre biade, onde ritraggono lai 
kir piovvifione pel verno-. L 9 cr- 
eola *fi -.puQ fpuntal'^. quando èr 
inerba, puighp torna a. gteiaogliab 
ÉàP* -, H 2 due 
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itGRA-dae , o tre volte . I cavalli fi 
' trangugiano volentieri non fola- 
niente le /ìie granella , ma ancor 
le foglie, e gli fieli» 

. La vena *, 1* orzo , la lente , la 

veccia , e l’alt re biade fi fem ina- 
no nel mele di Marzo. 
li «na ^a raccolga delia vena è d’una 
, ena * fomma importanza rifpetto al mer- 
cato , che fe ne fa , per e fiere il 
nutrimento , e la biada più fo- 
fianziofa , che pofià darli a* ca- 
valli. Oltre di che, dopo averla 
mondata dal gufeio fe ne forma 
un decotto molto giovevole alia 
felute * 

* - Cav, A che ferve quel grofio 
fubbio di legno, ch’io vedo ftra- 
' fonare a un cavallo fu per la ve- 
na nafeente, eh* è qui dapprefiò? 

Prior. Quel fubbio ftiva la ter- 
ra fbverchio foffice addofio alle 
; ' . , radici della vena , ed irppedifce , 
coll’ indurirne la Superficie , che i 
primi caldi non facciano Vapora- 
re i di lei fpiriti, o foftanze vo- 
ltili • 

L’ orzo poi , quantunque fia me- 
no ufuale della vena , ferve però 
d’alimento a molti ,e molti ani- 

- 
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hiaH . Gli Spagnuoli Io danno a’jJGRA- 
loro rivalli in cambio di vena** °* 
Querta medefima biada è il prin- 
cipale ingrediente , che compon- 
ga nella birra . Óltre di che tè 
ne fòrman delle conferve, de’de- v , 
cotti , e delle compofte molto rin- 
frefcatiire . *. o ✓ * v* 

Cav . L’orzata, eh' è tanto in 
ufo , deve probabilmente efler fat- 
ta di farina d’orzo. ♦ . 


Prior. L’ orbata è una bevanda L’ortati ; 
comporta di farina d* orzo (tem- 
perata nell’acqua , è poi colata per 
panno* Vero è, che fotta nome d’or- 
zata parta più comunemente quella 
bevanda , che forma# con tèrne di 
popofte , con zucchero , e con aqt ' 
qua partecipante di qualche odore. 

La lente, le vecce, i lupini , le La Imm , 
cicerchie , e varie altre fpezie di !* vtc . c ‘ a * 
biade inferiori * fi tèminano fpar-‘ c *“ p "* 
titamentc , o tramifchiatamentc , 
comunque ci piace, e il loro ver- 
de fi dà a mangiare a’ fomieri , 
elle Vacche , e alle pecore , ritèr- 
bandofi le granella pe’ cavalli , e 
pegli uccelli . Querto legume , 
che tanto fi (prezza in Provenza, 
è molto (limato m Parigi. Serve, 

*• 1 . * H , * m» 
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-frfdRA non cft’ altro y- di minHha 
NQi ' haria né’ giorni ma g ri 
La fa^'- r La fitgginaiè una biada nericcia, 
na * \ìl quat.' fi dice eterei fiata portata 
‘ da ? Saraceni, allorché vennero uri 
infettare* le noft re -fpiagge ver fo 
la fine della prima- razza de* Redi 
Francia. I fuoi granello fimo., cd- 
me già ditti 4 'nericci , e di figura 
triangola re Biacciono fòprcA di 
modo a* colombi •/< e n rutth gli 
.•r • .* dccelfi ,* ma ffieaiakntnte.a’ vfigia- j 
-ni. Le pecchie?- foni molto ghiotte 
tld fiore *♦:*>. 

i; minilo * v "IL miglio -è la più piccola di 
tutte le bratterei granelli dql^ltif- 
Jglio , fiondi trtt le altre eofe , le de- 
lizie de- canarini , e degli orto- 
•lani. ; i <i y 

•Ó'pinLo/" «1* panico è t/nfa fpede di grof- 
fb miglio , - il cui ftefo lì folleva 
' ‘ ^Vfin all* altezza- a 9 otto l o J nove 


«piedi fi-' ' .. o «rrv 

Il iììo* *’ ^ tifo é una. biada , che ama 
« P ombrìa y e prova nelle ‘terre ti* 
♦mide ma non dielto grafie . ChPl 
-fènbinafiè ne* terreni paJudofi',che 
-.fono affatto inùtili , fon di parere* 
ch’egli -verrebbe molto -bene . La 
•fiià fortanzìa Zaffai nutritiva , e 

a •* y _ 


& se : 4: Wrgrjaijf Toaf^ t^pto I^a; - 
ne’ , giorni # gradò .,. quanto ne’ W ‘ 
giorni magi;!., pij .Ornatali te ne 
.^ihapo a tutto ®aftu> ed,4 Cinnefi 
<fie dpremqno up be veraggio , ch£ 
ièrve loro di .vyuo^ # ;k .ì« ì4 

il granciciligjpo detto al tr amen- n ?ran - 

**£ grimtur$p %, ujna*,ii*nie^ ;5 4i cictiiano, 

/ormerai b«* &SÌfài4& di &g¥*a ° 5rain l ur * 
*£ialì rotonda , tua un qualche f>ar- co ’ 
ite cauterjLitftj», la ;cui grandezza V 
accoda affila del ce ce., o del -- ^ 
'piiejlo no linde , i, ' Se nettava de^l 
jgtaHq # del, bianca, 4ei : *£rd«l 

brizzolato ;> ^ colore r 4eiia*-/ua 
-Rof^a è^obo Y^rjo . Macifv^dofi 
.qttcAo gt^iqyfc i»f ^a d^iafc- 
UBina aliai o almeno già]- 

dognola,, il «Cai /appresa Ghj.^iju 
-fatto la bpeca,,non è -Cpiacpvolc . . \ \Z ' 
'Di quella, fain^, fi.pqdqn fine ^ 
delle m inedie. manipolate a giòia 
;di pialletti ,<tel., pane , del bifeo;- 
co K € molto più^ancora delle po- 
lente , come fi pratica giornalmen- 
te nelle parti. d Americp ,e d'Atìa. 

Quello ruftàn-ziofilfimo- .grano ha 
virtù d* ingiallare , e vale per 
quante biade -, e per quante gr$- 
jtella minute dannofi k in cibo 

H 4 * àgli • 
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lLGRA-fl*glì animali . Da una femenza di ; 
granturco germogliano , quando 

a uattro » quando cinque , e qtian- 
o lèi deli , (ómiglianù alle canne, 
ed afccndenti all* altezza di lèi o 
•lette piedi , nel cui midollo con- 
• tieni! un certo fugo » che a fpre- 
merlo , fe n # ellrae un vero zuc- 
Le paiT . chero * Spuntano da ogni canna 
nocchio» due > o tre pannocchie , a guifà di 
4ei gran-g ro (iè fpìche , la cui lunghezza 
,lu,Co -' arriva a quattro o cinque grofìè 
dita j e fon riveftite di varie fa Ice 
grandi ole , conrp olle d’una materia 
poco men forte della cartapecora, 
‘fc’ quali difendono la detta .pari* 
nocchia dalla pioggia , 6 dall’umi- 

La fccon- ^ Q> e pcrf ecuzicni degli uc- 
4?tà d°r celli- Ogni pannocchia contiene in 
erantur- fe otto colìoline , o. filari di gra- 
neUi , ciafcun de* quali ne porta 
trenta ; ficchè, a (ommarli tutti e 
otto , arrivano a dugenqu%ianta ; 
e in conlèguenza ogni canna ne 
lolliene più «di fettecento . May 
volendoli far il computo del pro- 
' dotto d* un fe me Iole , lì troverà 
alcendere a più di due mila gra- 
nelli . • » • ’ 

' Quella prodigio!» fecondità , acr 

com- 


• Digitized by Googli 


DELLANA TURA: UÌ 

compagnata dalle benefiche quali- GRa- 
tadi di quello grano , ha incitato NO * 
gli agricoltori di molte, e molte 
delle noftre Provincie meridionali 
a Geminarne . Si fono adunque 
meifi alla prova , ed han fortito 
un buono efito , fpezialmente a 
prò del pollame , Ma la raccolta 
del granturco , non è fola mente 
' più copiofa di tutte 1* altre , ma 
ancor più ficura . Quella Torta di 
biada non è foggetta a quelle tan- 
te malattie , che difiruggono gli 
altri grani . Vi fon de* paesi , ove 
fi fanno tutto *1 dì delle prove : 
e non vi fi perde mai nulla . Ma 
noi non tenghiamo quella regola. 
Prendiamo a condannare tutto ciò , 
che da noi non fi pratica ; e quafi 
Tempre ci divifiamo , che tutto 
•ciò, che da noi fi fa, debba effer 
la regola di quel , che dee farli. 

Eccovi , già moftrate , Cavai iere 
mio caro , le varie Ipezie de* gra- 
ni^ della cui foftanza ci nutriamo. 

V’ ha però dell’altre lèmenze, dal- 
le quali fi cava molto profitto in 
‘ varie parti del noilro clima . 

Vi Tono primieramente i grani i er ; B ; 
-uliginolì > che fi lèminano verfo la * 

fta - 
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IL6KA- Cagione di primavera . I princi- 
N A - •* «pali ionoja cherfa * la qùal ,pro- 
duce una fpecie di cavolo j il na- 
; vene la femenzina * eh’ è una 

fbiada diverfa dal Teme del?nav*>- 
rnej il fdamo,che per altro nome 
idioeli giuggiolena ,* ed il papavero. 
;X)a tutte quelle temenze fpremesi 
un olio , eh’ é buono a ardere 
snelle lucerne » ed a conciare le 
;lane • L’olio di camomilla »v? di 
-varie altre piante s* annovera tra 
,1 medicinali .-L’olio jierò dal pa- 
li P a P a *-pavero s’ adopra da* va rj popoli 
vcro • v a d* acconciar le viva nde * • *• 

j Come mai ? Non hanno 
dunque paura di rimanere adop- 
piati , giacché P oppio noti . à al- 
tro , che uncftracto del papave- 
ro? • . - • . : 

Prìor • Credo che, cotteti* olio 

(ia molto inferiore a quel di Pro- 
-venza . Tuttavolta fi mangia a 
tutto palio , fenza riceverne no- 
cumento veruno ,* poiché P oppi©, 
cHe si /preme dal fior del papa ve- 
; <ro , vicino a convertirsi in fru tto, 
è totalmente diverlò da quel, che 
'$* ellrae^ dal fuo teme. 

* sì ^Dietro a* granelli qì temenze 

uli- 


r- <*" 
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• * 

irlfcrrnofe vengon diverfè forte di 
piante uditali, -che fi fcminano .alla NO * 
compagna,, cOitrc/il zafferani, , la* (è- 
napa , ji luppolo, il canape^, .il gl*r 
fìropiFìtabbaoco , € molt’-aitl'ei 
J1 zafretan» ch’ .è' un de’ magi- n 2a ffi- 
pior ^capita li , che trovili in alcun* rano. 
Province (• ef articolarmente- in un 
cantone del Guaftjnefe * dovei il 
zafferà rio, è ottimilliraó^ e una pian? 
ta , clie nafce.dal bulbo , © cipolla. 

£gii non produce alcun fiore , le 
non in capo a due anni , ne* meli 
di Settembre , e d’Ottobre:. I fuòf 
fipfi , fon molto belli , ed hanno nel 
mezzo, un piuolo (partito in tre ra- 
mi, che< chiamanfi frecce In tnt- , 
ta quefta pianta non v’è altro, di 
buono , che il .detto piuolo ; *0 que- . v 
fla propriamente è la droga p che 
noi chiamiam zafferano • litintori 
fé ne fervono per le tinte 1 1 cur 
ciriieri ire fanno qualche ufo per co- : 
Jorir gentilmente^ loro manicaretti; " '■* 
cd 1 popoli del Nord l’arìópran per 
condimento di tutte le loro vivan- , 
de . . •»..* . * ' r , 


La fènapa è un piccoliffimofeme, La 
donde fi cava una polvere , dell* 
quale , mefcolandofi con un poco d* 

*♦ i * ..Ma ,1;' V' \ » ace* % 
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It GRA- acc to , e di , per corregger^ 

Ka ne l’acrimonia , fi compon quella 
(alfa ,* chi diceft volgarmente mo- 

(tarda.* . ■ • - 

Il luppolo jj lupaio £ u n certo frutice ; 

il qual proviene non men da’fèr-. 
menti * e da* piantoni , che dalle 
k temenze .1 fiori , ch’egli produce $ 
fon l’ingrediente più poderofo , e 
più grato , che adoprifi nella com- 
pofizion della birra . Quefta pian- 
' ta coltivafi nelle terre lavorative# 
c i fuoi viticchi fi raccomandano 
a lunghe pertiche , che li fbften- 
, gòno in alto, e fervon loro d’*p- 
; poggio, cerne 1 pali" alle viti. Il 
^ coftume , che han tptti i popoli Set- 
tentrionali, di fame delle bevande, 
e l’utenza comune di palare i di 
i$i tralci o viticchi colle pertiche, 

• o catane. 9 le ha dato il nome di Vi* 


te del Nord. 

li canspc, Non vi flarò pretentemente a dir# 
«r Jwo. nuUa,ne del canape n<e del lino,e(Ten- 
. t ■ : dofene già trattato .altra volta i a). 

lì giallo , » il glafio, il guadone., e la reb- 
■ 9 guide- bi a a fon tutte piante, ch« fi (e- 
Bt * minano nel le ned re Provincie, ed 
i tintori fe ne fervono per far va*, 


(a> VJa a. par, dei T, j. Diai, i S% 
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rie tinte . Il giallo , che in " altra il GRA- 
* maniera vìen detto guadone » èun* N0, ; 
erba., che fi femina nelle terre graf- 
ie, e ne* paefi caldi , come fon quel* , 
li di Linguadoca , dove le ne col- 
piva in gran copia . Brucan fi Je di 
lei foglie, e poi fi tfcngon parec- 
chi meli a marcire nell* acqua , ri* - , 
muginandole di quando in quando , 
con una mefiola • Della potatura, 
che reità nel fondo dell’acqua , fi 
forma una certa palla , la qual s’in* *- 
Via alle tintorie . ' • •' * 

* Il paftello di Normandia è al*n paftei- 
quanto inferiore al guadone , e fi lo ^ìNop. 
prepara in un altra maniera . Con mandia * 
quefto padello fi tingono i panni 
in azzurro, ed è il fondamento 
del color nero , e di quali tutti • 1 

gli altri colori • L* indaco non è , 
come il guado , un paftello for- , • 

maio di foglie fpolverizzate; ma 
bensì un fugo rap preio , col qual 
fi tinge di colore tra turchino, ed 
azzurro*, ed eftraefi da un* erba • * 
datta Anila, che nafee nell* Indie * 
Orientali , ed Occidentali ^ ma fpe- 
Zjjal mente nell* Ilòta Giambica , 
nelle Caribe , e nella Guadelupa . 

La robbia è un'altra erba , la La rotola 

* ' ' cui : 

« . 1 j 


\ 


» 
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il GRA. ctìl ' radice folamente s’ adopera w 
tignere i panni ih’ più colori , e f 
fpeziàknetite incero* Queftapiah^ 
ta defidera terra folata ma umida,! 
e prova a perfezione nelle paludi; 
difeccate. Ciò fi può* argomenta-* 
re dall’ ottinfa riuscita , che fa nell* 
Ilòla 'di : Zelanda , donde ci vie- 
ne la più perfetta ròbbia * cheab-^ 
biamo* ' ’ . t.v'r. i - 

H guado. * j| guado, eh’ è una fpezie "di 
. glafto , o guadone , è una piantai 
che .facilmente promliove-li neltó 
' ‘^crre Tòhrte , e’chtf/èrve a tinge- 
re'irr giaWó'. Si rftè’fòòtìi ’poKcofc 
altre tinte , e cosf adoprafi a ti? 
gnerè in verde, e in divertì altri 
colori .' " ^ 

• : ultima Temenza , -die noi pon- 

. ghiamo comunemente rielle : iiofti e 
car °* terre lavorati ve,» fP—è w ?l cardo»; 
''Queft’erba fa nella cimi unapatv* 
nocchia (pinola, drciH fi fervono 
i pannaiuoli , td ; i cappellai, non 
folamente per abbellire i*loro la* 
vorìl , ma ancora per tardarli , « 
renderli più impénetrahili-ali’ arias 
«con caVat *fuora quel' minuto' pe* 
luzzo , eli e fenza l’ ajutò del cai»- 
5MM51 ‘ 1 ìdo' iìàiebbelì corcato*, v&'afeéfo . 
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La nucuraqdi qtiefta pianta vichi 
de una. terra /biuta, .e molto pili 
ancora rie/cè ne/ terren graflò. ri 
Caz>: Ho più volte oflèi vato , 
che ih tabacco , il quale* oggidì è: • ■* 

tanto in ufo, provaia perfezióne i ' w 
nelle péiiìme terre k Si dovrebbe! 
accordare; a certe, provincie pove*»t 
re , i t-u* /-«terreni fon molto iterili, 
la facoltà di piantarvene a lor pia*i 
cere .. Quefto farebbe il vero mez- 
zo di farle arricchire . ; ‘ / 

Priora Non è folcii tabacco quel, A 
che s- adatta' a quefta dòtta di ter- 
re : vi fono degli altri forni utilifo”- 
fmiiy che quivi piovano a perfe- 
zione. Dal novero delle piante par- 
ticolàri , che già v’ ho fatto , potè- . 
te inferire s’ io dico il Vero. Noni 
v* ha /atto .la cappa del Sole una 
terra , che non lia buona da qual- 
che còfa. La facilità , che fi tro- 
va- a far da- ‘feelta tra tonti femr 
di quel yi che più fi confà Olla na- 
tura di ciafcun* tewenp , ha dato- 
motivo di' regolarci pnrdentemefi- . 
te' intorno alla coltivazione delle 
piante (traniefe , e di’" rifèrbare 
quella* del tabacco ad’* alcuni paelì ^ 
particolari, dove que/V^rbà è fqr-*i 

fe 
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ILGRA-fc l’unica pianti, che polla qtiW** 
•NO. yj allignare felicemente portar- 
vi un frutto confiderabile • 

1 / origine , Cav. Ditemi di grazia , quanto 
«abac. temp* è, che s’ è principiato ad ufa- , 
C0, re il tabacco? Ho intefodire ,chc 
non è molto , che fi è introdotta 
la moda di quell’ erbaggio. 

Prior. Monf. Nicot Ambafciado* 
re di Trancia predo la corte di Por- 
togallo ne feminò alcune piante/ 
nell’anno 15*60. nel fuo giardino, 
.11 Teme di quell? erba gli fu porti* 
to da certi dilettanti di novità , che 
’ 1* avean tolto da una regione del 

m MetTìco , nomata Tabacco , dove da 
i lèmplicilii veniva chiamato Pr- 
tun . Si trovò , che le foglie della # 
piedelìma applicate full’ulcere , gio- 
vavano forti mamen te • Onde furon 
fiubito prele per un rimedio ficuro 
contro le piaghe . Monfiù Nicot 
mandò a regalarne a Caterina de 
Medici Regina di Trancia : e quin- 
di poi è derivata la varietà d^* no- 
mi , che fucceflìvadnente le fono da- 
ti attribuiti , d’ erba della Regina, 
di polvere Nicoziana*, di Petun , c 
di Tabacco . Ella finalmente ha d$-* 
to quello fuo ultimo nome a una 



DELLA NATURA* 

dell* llolette dell* Antilla , dove li IL GR A- 
coltiva con più fortuna , The altro* NO> 
ve, Ognun già fa i varj ufi, che 
fe ne fanno. Ma la fua proprietà 
più fpecifìca è il pizzicare , il fi re 
ilarnutire , ed eccitare ( a guifa del 
noflro giufquiarpo , eh* è un’erba 
portataci dal Canadà ) una fpezie 
di convulfione ne* nervi , 

Cav. Cotefii moti Conyulfivi (con- 
certano 1 armonia, naturale del no- 
ilro corpo , Come dunque può 
ilare , che gli rechino del giova* 
mento ? 

Prior , Pofiòno , fe non altro , 
difcaricarlo di qualche umore fu- 
perfluo : ed ecco , che in quello 
cafo il Tabacco ''è una medicina • 

Per altro mi par molt* ofHco , che 
la perfona , per confervare la fua 
fallite , abbia a flar Tempre colla, me- ( 

dicina alla mano , e molto più , che 
abbia a tenerfi per un rimedio , e 
per un prefcrvatiVo della fanità uno 
/peci fico , che della in noi ad ogni 
momento delle convullìom • • 

Ma torniamo al nollro primo pro- 
pofito . Di tante e così ya rie Te- 
menze alcune fi pongono a una a 
Una , o a du* a due in diverfe bu- 
Tor/ijy» >. I che. 


I 3 0 XO SPETTACOLO 

. * .... 

il GRA- che , o formelle parimente dilla n- 

NO * ti: e P altre lì Geminano alla rirfu- 
fa, quando più folte , e quando più 
rade . li grano , 1* altre biade li 

fem inano a brancate . Allorché il 
contadino ha terminato di fgreto- 
. lare la terra , ( o lìa eh’ ei s’ ac- 
cinga a femjnarvi del grano , odel 
fegale ; il che fuccede , o di Set- 
tembre , o d* Ottobre, o fia eh’ ei 
deliini di ratearvi altre biade , la 
cui femeiita vien di Marzo , o d’ 
Aprile ) allora fenza allettar fu- 
perftizrolàmente un certo punto di 
luna , il cfye gii potrebbe far per- 
der qualche bella giornata, cherp- 
portunamente lì prelènta , s’ allaccia 
il fuo grembiale alla cintola , ed 
inlàccahdovi una quartina già mi- 
furata di lème , s’avvolge dintor- 
no al braccio lìniltro ambo le coc- 
che del detto grembiale, di modo 
che non gli polla frappare . Quin- 
• di abbranca colla man delira una 
manciata di lème , e camminando 
a retta linea lunghellò un folco del 
campo , fparge circolarmente quel- 
la lèmenza , facendo palfare la det- 
ta mano dal fianco diritto fin alla 
fpalia finiltra . Votata la mano , la 

riem- 
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, - riempe di nuovo , e sì continua IL GRA- 

. lo fteflp giuoco, oiibrvandodi vol-^°* 

! ta in volta , che fi piè diritto fia 
il primo a muoverli . In quella gui- 
fa ora muovendo un palio, ed ora 
. facendo un pocolino di paufa , t va 
in certo modo a battuta , verio la 
! fipe del folco ; ficchè rallegra con 
quel fuo moto regolato 1* occhio 
del paifeggiere . 

Cav. Fa egli forfè quelle mode, e 
quelle fermate per dar piacere agli 
fpettatori ? 

Pnor . Non mica perciò . Lo fa 
perchè da quelle varie, c regola- 
te riprefe dipende P egnal didribu- 
zione del Teme per tutta 1* eften- 
lìone del Campo . Ma quando il 
lavoratore ha compiuto di femina- 
re tutto quel giro , eh’ avèa per 
centro il primo folco , e per cir- 
conferenza il moto orbiculaie del- 
la mano , avvalorata dall’impeto 
da lui datole nel gettar la femen- 
za , prende a fare lo dello giuoco 
\ camminando per un altro ibleo , e 
f . fempre attende a regolar la diflan- 
za del fecondo dal primo a a pro- 
porzion del terreno , che il ieme 
ingombra, nello fcagliarlo . Qre- 
* la’ ilo 

t 
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il GR A- fìo Teme non irta ventiqnattr* ore 
. fopra la terra , che non cominci a 
dar legno di germogliare. 

Terminata la fementa , il Conta- 
dino principia a godere un po’ di 
rèquie . Una delle maggiori fod- 
disfazioni , eh* ei provi , è il paf- 
feggiare , alcune fettimane dipoi , 
lungo il margine delle Tue polìef- 
fioni , o rimirare il Tuo campo poc* 
anzi arido , e nudo , ora vegeto, 
e fref'co, e tutto quanto fmaltato 
d’ una pompofa verdura. Dàque- 
fie prime premette afpetta un’ ab- 
bondevol raccòlta , e dentro di fé 
medelìmo ne gioifee . 

Cav, Polliamo tenergli dietro an- 
cor noi , ed ott'ervare con etto tut- 
ti i progredì della lèmenza , prin- 
cipiando dal primo iftante , che il 
germe li fviluppa dal grano , len- 
za perderlo mai di mira , finché 
no n abbia prodotta la Ipìga . 

Pùor. Quella bella funzione ci 
fi rende nel fiuo principio invifibi- 
le : e quel , eh’ è peggio , la ftagio- 
ne prelentemente è tanto avanza- 
ta , eh* io non pollo , (calzando bel- 
lamente la terra, farvi vedere al- 
cun granello germogliato di frefco. 

Ciò 
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< Ciò non ottante ho trovato un ri- I^GRA 
! piego , per cui s’ arriva a vedere NO ‘ 
f velatamente tutta quella faccenda. 

► Ho fatto nafcer del gj'ano , e dell* • 
altre piante d’ ogni genere "alla fco-- . 
i perta , l’enea commetter le Ior fe- 
menze alla terra . Sentite come fi 
fa . Si fpargono le granello fotto 
una falda di lana , applicata fopra 
una ladra di piombo , la quale fia 
tutta pertugiata , o piena di buchi 
ben grandicelli . Si pone la detta 
ladra fopra un gran vaio pien d* 
acqua pura , la qual rinnovali di 
quando in quando ; Così la» lana at- - 
trae a fe per mezzo di que’pertu- 
gj P umore , e produce nelle gra- 
nella lo deflò effetto , che fuol pro- 
durvi la terra . Qnefte granella'in 
capo ad alquanti giorni principiano 
a germinare , e ftendono a poco a 
poco le lor radici nell’ aojua^ do- 
• ve , avvegnaché npn ritrovino quel- 
la copia di fughi , che troverebbo- 
i no tra la terra , contuttociò vi na- 
i feon benidìmo , mafiìme a mutar 
! l’ acqua frequentemente , ed a get- 
( carvi ogni volta qualche pizzichet» 
t to di fàle . Da quanto vifibilmen-* 
è te addiviene , a porre il grano fot-» 

' t/ì)*' to 
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■ to la lana , fi può argomentare 
ciò , che naturalmente fuccedérà , a 
collocarlo (otterrà . L* effètto è ap- 
piedò a poco lo ffefiò . • 

Il Teme , che fi è commefio alla 
terra , dopo il breve fpazio d’ un 
giorno , o alla più lunga di due , 
fi trova pregno di fughi ; e li co- 
munica al germe, per farlo nafce- 
re . Il germe rifiedefèmpre fui l’or- 
lo del Teme . La parte erteriore , 
che tocca la fuperficie della Temen- 
za, contiene in fe la bai bolina del- 
la pianta futura . La parte anterio- 
re , che guarda il corpò del feme, 
abbraccia il fuffo , ed il capo della 
medefima pianta . 11 corpo della più 
parte delle Temenze è comporto di 
due pezzi, che chiamanfi lobi , e 
che li combaciano perfettamente , 
mediante una falcia comune (quan- 
do più forte, e quando più debo- 
le Jchetienli amenduni tenacemen- 
te legati , e congiunti . Ma quando 
il feme vien a gonfiarli per la pie- 
nezza de* fughi comunicatigli dalla 
terra, i due lobi fi fèparano l’un 
dall’altro, e qpella falcia li rompe. 
Tuttavia noti mancan dì fommi- 
nirtrare alla pianta nafeente quei 

latcij! 
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latti , e quegli umori dilicati jjJq 5 * 
onde fi trojan ripieni ,* ed etti 
pure van vegetando , ed invi- 
gorendoli , c /puntano , talora 
più.'* , e talora meno , fuor della 
tèrra . Servono allora come di fi)** 
glie feminali alla pianta : quindi è , 
che quando la medefima gli ha be- 
ne fmimti , ne ha più bifpgno del 
lor foccorlo , fi feccano . Ciò chia- 
ramente fi vede in quali tutte le 
fave , ng* pifelli, né’ Perni delle 
zucch e , de* cocomeri , e de* po- 
poni . Quelli pochi d # efempj pofc 
fon ballare . 

V* ha poi dell’ altre femenze , il 
cui invoglio non fi lepara ' altra- 
mente in due parti , ne. fervè a 
f^r .ala alla pianta nafeente , come 
s* è detto delle fòglie feminali , e 
de* lobi . Egli però fomminiltra i 
primi alimenti al tenero gerriié ; ed 
a mifura, che la pianta* novella fi 
va fortificando /finché pervenga in 
illato di fucchiare per le medefi- 
ma degli umori più fufiànziofi , e 
più forti ^dal fen della 1 terra , a 
poco a poóo s’aggrinza , e avviz- 
zifee, e alla per fine fi lecca . Ciò 
certamente addiviene nel grano , e 

* « ; ' j . 1 1 1 . ««ai 
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lLGRA- n el miglio f i cui diverfi progrefc 
NO * fi ho più e più volte otfèrvati # con 
qualche accuratezza . • 

Il rermc, che fia racchiufo nel- 
la Temenza del grano , dopo efièr 
fiato ventiquattr’ ore (otterrà , prin- 
cipia ordinariamente *a romper il 
clauftro della fua carcere', e fi fpri- 
giona . Cava fuori la Tua radice , e fa 
vedere il filo fielo . La radice , che 


prima divenir fùora,fiavafi rinchiufa 
dentro una bolgia, rompe ifiòfatto la 
bolgia,e moftra la fùà barbolina. Al- 
quanti giorni dipoi fcappan fuori 
due altre radici alle bande, ciafcuna 
delle quali (chianta la fùa vagina» 
come è detto della primiera • 
Tutt’e tre quefie radici fon cor- 
redate di più filamenti , che'ab- 
• brancando tenacemente i varj glo- 
betti, nitrolì , e biturninofi , che in- 
contrai a per via , ne fpremono la 
foftanza, e ne fan parte alla fcene- 
' ra pianta , la quale*, unendoli a 
quegli. umori , che tuttavia va fuc- 
chiando dall 9 invoglio «del Teme > 
dove ella fiende profondamente le 
Tue picciole fìbiie , , fe ne fufianzia, 
e ne riceve buon pio. 

Lo fielo dali’aitro canto fi fol- 

mtnto. ' leVil 
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-feva più frittamente , ch’ei può , 
verfo 11 Cielo • Lo fteflo umor 
della terra, che, infinuandofi pe’ 
filamenti della radice , è valevole 
a farla dichinare verfo il fuo cen- 
tro , lo ftefiò , dico , coll’ introdur- 
fi per entro le fibre del furto , ha 
virtù di portarlo all’ insù . Vero è, Làvaiì- 
che l impreflìone dell’aria-, coll’in- J^ elJo 
rtnuarfi pe* pori dello ftelo, con- 
t ribui Ice ancor ella a fargli pren- 
dere una cotal direzione . Il furto 
della pianta trafora infènfibilmente 
il piccolo artuccio , che le fervia di 
cuftodia , e a poco a poco s’innal- 
za . Quefte maniere d’ aftucci fon 
comuniflìme a tutte le piante . Se 
ne trovano ad ogni tratto attorno 
alle bocce de’ fiori , e fe ne vcdon 
diverte attorno alle gemme degli 
alberi là, dove metton le foglie. 

Quelli medefimi aftucci s’ allunga- 
no alcune volte a guifa delle foglie 
feminali : il che apertamente fi ve- 
de nello sbocciar delle gemme di 
tutti i caftagni . Vero è , che tali 
vagine in breve tempo fi feccano, 
cioè quando il germe alla lor cu- 
rtodia commefiò fi trova talmente 
fortificato > che non ha più bifo- 
: ; £ n ® 
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IL GftA* gno del Ior foccorfo . * 

NO * ' In capo a , cinque o' lei* giorni il 
grano già- nato comincia a fpuntar 
re ii yerde fuo, pedagnuòlo foor 
, y della terra.. Quel tenero fuscello 
accade- non è allora, che un ruotolettodi 
ciarc del- fòglie accortocciate , ed avvolte 
40 lido attor no a una fpiga ; , fituata nel 
de ?ran ° ‘mezzo, che quivi lungo tempo di- 
mora , fenza poterli vedere . 

- La prima foglia di quello ruo- 
toletto è Tufo fin alto un cetal po- 
co dilciolta : ma giù da balio , lic- 
come incalha nel duro aftuccio , 
donde ha l’origine , trovali tuttavia 
accartocciata , e ravvolta . Intanto 
la vagina del leme , ancorché in fe 
ritenga qualche relìduO d’ umore 
latticinofo , contuttociò principia a 
fgonfiarli; ed in tei mine di pochi 
giorni avvizzire. La borfa pure 
delle radici li va via via efle- 
nuando , e a poco a poco fi fec- 
ca , e tutte quelle parti , che han 
i’incumbenza di predare il lor fer- 
vigio alla pianta , non in perpetuo, 
ma lino ad un certo tempo deter- 
minato, adempiuta la Ior commifiìo- 
ne , marcifcono , e li dilegùano. 

.. A Imembrare un grane! di for* 

mento, 
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niento , e fcorporarne la bòrfetta del £ 
cei me già radicato , vi refta in ma- 
no quel femplicè ruotoletto , che 
abbiam poc’anzi accennato , nel di 
cui mezzo rifiede lo (telo informe 
tutto falciato di foglie . Scartoc- 
ciandofi bellamente quel ruotoletto, j cim( ^ 
vi fi feorgon per entro gli abbozzi „ ^ omrè 
de’ quattro cannelli , che tìan da comporto 
comporre lo (telo, e in vetta in yefr^w» 
ta l’embriod della fpiga . Dal primo' gran0 ‘ 
nodo, ov’è incapato il cannello, 
che è più propinquo alle radici , 

/punta una fòglia , che ferve d in- 
voglio al fecondo : dal fecondo un 
altra foglia , che falcia il terzo . dal 
terzo finalmente un’altra , che in- 
volve il quarto , e la fpiga . li can- 
nello , che s’ interpone tra’l primo 
nodo , e’1 fecondo , e 'allora mol- 
to più grofiò del fuflèguente . Il 
terzo, e*l quarto a mala pena lì Icor- 
gono . Sulla vetta di quelli c ^ n " 
nelli , inca fiati ( per dir cosi ) i 
un nell’ altro , rifiede la |pj£ a » 
che fi ravvifa benillìmo a fuoj 
piccoli granellini tra/parénti > ero* 
tondi , che s’ affomigliano a tan- 
te perle* 

Approdi mandofl la primavera, 

;* . ... -• fic- 
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IL GRA- ficcome allora le foglie de’ grani 
N °* divengon sì folte , che può ragio- 
nevolmente temerfi non lo fielo 
rimanga per parte loro frauda - 
Il foglia- ^el bifognevole nutrimento .co- 
biade fi st 1 accorto agricoltore guida nel 
lafcìa bru C a m po un branco di pecore , le quali, 
care alle brucando | e tenere punte di quell* 
pccor .‘ Inutil fogliame , che in ogni mo- 
do tra breve tempo fi dee leccare 
C a ), aggiungon vigore a’pedaii quin- 
cetìtro racchi ufi . ' , 

S’accofta finalmente la fiate, ed 
ti c * il tempo diviene fiabile . Allora la 
ddla fp!- fpiga » che fiavafi per l’addietio 
ga. inviluppata tra le lue falce , ne ofa- 
va difarfi fuora , per non efporfi 
alle moleftie d* un’ aria rigida , ed 
incoftante , fe ne fviluppa , e com- 
parilce alladuce . Le cafelle , o bol- 
létte , che han da ricevere il cor- 
po de’ granelli futuri , principia- 
no a dilatarli ; e buttan fuora due 
fpezie di tnombe , o piuoli , parte 
più corti, e parte più lunghi, gli 
\ - uni 

(a) ' . ! . ne gravidi* procumbat 
culmu r arijìis , 

Luxuriem fegetum tenera depafeit 
in erba, 

Virg.Georg. i t 
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unicdeftinati a ricevere, egli altri il GRA- 
deputati a tramandare da un fìto NO * 
fuperìore le polveri granellofe , per 
cui fecondano i germi . Dovunque 
le dette polveri non s’appiccano, 
quivi il germe non può mai na- 
teci e , e la vagina , con ciò , che 
in efla contieni! , rettali piatta 
piatta, ed inutile. - 

Dilatateli per entro gl’ invogli 
delle Temenze , ed allungateli quel- 
le trombe farinofe , che già fpun- 
taron da’germi , e che comunicali 
con etti germi per certe ramifica- 
zioni , che pofTon chiamarli radici 
feminali, allora , tanto gl’invogli , 
quanto le prime foglie , che attrae- 
vano concordemente dalla terra , 
e dali’aria deTucchi , e degli fpiri- 
ti , cominciano a profciugarli • II 
fìllio divenuto già vigorofo fi fu- 
llanzia con maggior prò da le ftef- 
fo; ruba alle fòglie tutti gli umo- 
ri nutritivi: gli attrae a le: e fè 
ne impingua : ma il tutto fa , per 
arricchirne la fpiga,ch’è la fua tetta. 

Oav. Potete corroborare coteito - 
futto quanto volete : ma chc;pro? 
in ogni modo il fuo corpo a mala 
pena ayra due linee di gtofTezza; 

e - 
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IL GRA- c crefcerà di quattro o cinque pie- 
di , a miftirarlo per lungo . Or co- 
; me mai uno ftelo sì fievole potrà 
aver forza di. foftenere una fpi - 
ga sì , pannocchiuta , e corredata 
di tanti gran ili? La mia vita di- 
pende dalla confervazione di que- 
ita pianta. Ma quelia pianta è sì 
debole , che ogni piccipl lòffio di 
j Vento 1* atterrerà . Un tal fofpetto 
mi tiene inquieto e 
Pnor. Per dir vero , a’ prima 
giunta par molto ftrano , che una 
pianta così preziofa fia raccoman- 
data ad un fulio sì lungo, e sì 
ifmilzo, piantatola, fènz* appoggi, 

; e fenza ripari , in mezzo d’ un’ a- 
perta campagna , dove tutli i ven- 
ti a un per uno fanno la ronda . 
Vediamo di grazia , fe ci riefee di 
Stracciar la cagione d’una ftrut- 
-*tura sì firavagante. 

tura ^di" ^ nat M ra > c °ì Sollevare fin all’ * 
lèdo Ve! a ^ ezza di quattro o citìque piedi 
grano, lo ftelo dt;l grano , ebbe lìcuramen- 
te intenzione di prefervare la lpi- 
• ga , dove rifiedono le granella , da 
cejti umori- putridi , che fempre 
efalano dalla terra ; e più fi ren- 
, don fenlibiii in tempo di notte ; 

* al- 
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allorché l’aria frelèa li comprime, i^GRa. 
e gli addenfa, ne dà loro agio di ■ * 

di diparfi. Oltre di che, dove il 
furto forte più corto , lo ftelTo u- 
’mor dtrlla terra farebbe germina- 
re la fpiga, prima di darci tem- 
po di corla s 

Ma querto ftelo , eh? è così alto, 
per quanto ’ arrivi a ingroflàrrt , 
quanto alla fua eftenfione non ec- 
cede giammai due mifere linee di 
diametro. Ecco in primo luogo un 
; tratto d* economia . La natura , af- 
finchè l’uomo potertè raccorre in 
' un picciol campo di terra una gran 
quantità di fermento, volle,, che 
il furto, che lo fortiene , ingombra f 
fe manco fpazio di luogo, chefòf- 
• fe portìbile . Oltre dir che querto 
furto , con tutta* la fua gracilità , 
fu tefluto con tale artifizio , che è 
pur capace di refiftere parecchi meli 
a tutte le agitazioni dell’aria .Le 
armadure de’ quattro nodi , che lo 
fortificano , fono d’ una feftanza 
sì dura, che vagliono a tenerlo im- 
pettito , lènza impedire , che non 
fi arrenda . Egli è ancora tanto 
fteflìbile , che può incurvarfi -, 
renza romperli , non dico al fof- 

fio 
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tt- GRA- fio d’ un vento ordinario , ma quet, 
eh* è più » alle feofie reiterate degli 
aquiloni più impetuofi , e gagliafr 
di. Calmato il vento , eccolo * mer- 
cé 1* armadura de* nodi addirizza* 
to , e tornato nella medefima poli- 
tura di prima . E* allora Un bel pia- 
cere , veder quella mefffc di fpighe 
ondeggiar dolcemente Tu’ fluttuan- 
ti Tuoi fieli, or dichinando verfò 
la terra'* e or follevando verfodel 
, Cielo la baldanzofa fua teda . I 

fiotti dell’aria s’ incalciano fuccef 

■« 

fivatnente fra loro , e le fpighe di 
mano in mano s’ inchinano , pre- 
mendoli , ed addofiandofi 1* una 
full’ altra , a guifa de* cavalloni del 
mare . 

La ftrut- Ma 1* fpiga non è tefluta con 
tura della minor arte del furto . I granelli, 
ip.ga del eli* ella contiene, Ibn tutti quanti 
grano. oifporti con fimmetria , e collocati . 
con pari intervalli l’un rtipra l’al- 
tro , affinché ognuno porta rice- 
vere un’ egual dole di nutrimen- 
to . Son poi difefi , e circonvalla- 
ti da diverfi ripari , non tanto dia- 
fani , che non rintuzzino i raggi 
ardenti del Sole ne tanto radi , 
clic non fervan di parapetto alla 
* ru- 
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rugiada» ? albr pioggia < le quali, ^ ORA- 
fe aveller caiffpo <F infii»uam ne* NO * 
v. - penetrali c^e’ granelli ili ferebbono 
' v .germinane •/,* V, 

?■» Uno di qudfti ripari condite in 
^arìe refle , o fetoie lunghe e ap- 
puntate , le quali;, fecondo V ppT- 
Jiione d’ alcmù fificr , li , dubita noif . 
poflàn edere tanti canali, dedina- ’ 
ti a introdurre in ciafcuna cafèb. 
là una. £onvenevq(e |>oraiqne d*i# * - 
ria j e giuda «il iffitinìento d’> altri ^ 
periti, d crede* edèr elleno un ba- 
luardo", o'una palizzata/^.) cippo- 
nentefi alle ìtì valloni degli uccel- 
létti * Io - per:' n^e lo n di ; parere - . 

■che quelle refte , o lètolme appun- 
tate fieno dirette^ reprime re, é 
franger fegoccie della pioggia * le 
quali , intoppando in quelle pun-' 
tè*, fi Iparpagfiano’ifi qua e’n là , 

• ne penetrai* nelle ca felle, a dan- 
ze dé’ granelli ; dove , fe fi fermai 
(èro, farebfcon marcire ^ogni colà, 
r La fpiga in quello dato di colè 
«on ha nipitói più capitati .delle 
*rag§Hole , e delie caligini . La ca-. 
tyiomdK K>r ; . • Jigi- ^wc; 
fàf Con tra avium minor um mor 
,~fum munì tur vallo trillar um . 

Qc. jt finca; ' . : ' 
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i UGRA-lig'meè un acquerugiola folta , c 
NQ* ‘ crafla » le di etti pmi fulfuree &* 

* appiccano fortemente ^quando in 
più copia , e quando in meoo , a* 
tufo del grano , e quivi reftano , 
■mentre 1* acqua folla * a bado , co- 

' Vne».impeciate • Il Sole poi , penc- 
. fraudo in quell! umore vifeofo , ,e 
eombudibile , V infuoca di modo 
tale , che arriva ad ahbrofore- lo 
{telo , e golpà(come fiiol "dipfi da* 

* , contadini) i granelli, cioè li con- 

verte iti tanti carbonico in uija 
polvere molto nera * la quale tra- 
mifchiandofi col' grano non anneb- 
biato ,^li attacca il malore, e lo 

* -'guada..- ‘ -- ‘ • 

* « Cav- Redo d«pito , chj non lia 

potuto trovare, verun rimedio a 
quelli mali ? - v ."' » ? 1 ** 

Prior. Contro la gragnuola , ch’e 

un caligo mandato dàl Cielo per * 
noftra tribolazione , o per noftra 
emenda , : non v* ha ne%rza , ne in- 
duftria , fte i iparo > che vaglia Ma. 
ì pravi effetti delia caligine fi po£ 

* ion beniffipno riparare , con *acca- 
" • vallar. una -»corda lunga fopra le 

fjiighe d*un campo , tirata da due 
ceffone v c fatta pattare, di mano 

• *. v . 7 & 

* ■ . . 
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In mano per tutta la mefiti > ve- H* OSf^w 
aendofi in co tal guifa a far cade*- ... . 

xe quell* acquerugiola , che detto 
abbiamo, filma che il SqIc. la in- 
fuochi y • . - * , : > , ... 

.* Il grano finalmente Jngiatyiice » La mieti- 
Prima però di mettervi deritro la J wca * 
falce , bifògna afpettar , che il fiuto 
biondo cominci a tendere al rodo, ' 
e che i granelli facendo doppiare La 
la lolla , c* invitino a raccorli Ipe- . i 
.ditamente, per non vederli (cani- 
care fu pel terreno -*■' Allora . ci fi k ' 
prefenta una fegup nza di mietiti- 0m 
ri , che ci offferificono la lor opera, 
c fi contentano d’arrolfirfì la fac- • 
eia fiotto gli ardenti raggi del Sol- 
itone , per, mietere, e„ accovonare 
le noftre mefite Così *1 povero s'af-r . 
ficura, di goder ancor egli di qua- 
tta biada sì fuftanziòfa , di cui , o . 
là mefichinità del’ fiuo, fiato , o fa 
' fteriiità della propria Provincia ‘.il 
:cofirigneva à ftar fienza . Palla di ' 
paefe io paefie ,.e dopo aver ajuta* 

;to a raccorre le me (fi premature , 

• va per opera , dov’ elle fiono tardi- 1- 

i -ve,* ne prende mai pofia,- fintan- . / 

| tochè non è fornita la mietitura 
I » delle biade marzaiuole. Venuto 1* 

‘ ;1 K a 4 au- 

f .. .» 

. • ' 

* * • 

• , v * 
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II!! GRÀ-autunno , tutta quella povera gen- 

NG. . te to i- na fefteggiante trovare la 
Tua cara famiglia . Allora non Ti 
mette più in pena , perchè s’ acco- 
dili la ftagion dura , confidandoli , 
per averli già procacciato onde vi- 
' * vere , e onde pagar le fue decime. 

CaV* Ecco dunque , c poveri e 
, ricchi > tutti ricolmi di beni. Ma 

* per godere di quelli beni , convien 

- faperfeliconfervare • Fatemi di gra- 
zia piacere di tornarmi a ripetere 

.* • ciò 1 , che altra volta mi dicelte in 
^ ordine alla maniera tti cuftodire.fi 

* fermenti - - • • •. w r *; • i, 

* Prior . V*ha un gran divario trà 
V formenti , .e le frutte . Le frutte?, 
come fon desinate, a refrigerarci 
ora 1* una , e ora 1* altra , pel bre- 

- ve corfo di poche tetti man e , ne 
devono alla più lunga durare oltre 
(P imminente vernata ;, così han ri- 
cevuta una fpoglia anzi leggiera 
. ; che no, -avvegnaché Tempre prò* 

- porzionata alla natura della ftagia- 
» ne , che corre . Ma 41 grano , che 

in fe contien la farina, di cui dob* 
biamo nutrirci in ogni tempo , e in 
ogni ftagione,' non è munito d* ti- 
»a lopr avveda fievole , e flofeia ; 

■ ./ . ' ma 


Òigitized by Google 



I 


/ della NATURAI 149 

ma bensì d’ una Scorza dura , e TL< 3 RA^ 
gagliarda , 9 K per cui li trova in Na • 
iftato di poter durare da un anno * 

■* a M* R^tro • d’ efier tralport;ato in al- 
• tri paefi ,#che ne patilcon penu- 
ria ; d e (Ter me fio in lerbo ne* pub- 
blicigranaj,per prevalertene nelle fu- 
ture emergenze, e di foggiornatvi, 
le .pur fi vuole, de* fecplfimeri . 

La prima manièra di confèrva-^ 

■ ^er .lungo tempo il formento , Lanunio 
fi è la/ciarlo nella fua fpiga . Staili 
allora nella naturale f U a nicchia • < ?7 are . 1 
e quello è 1* unico mezza, per cui^” 1 *^ 
fi può pervenire a ipedùlo con prò * 
alle Provincie , cefali’ I fole dell’À* 
merica , che ce ne commettono la ♦ \ 
jpedi*ione . In fatti , iè non s’avéf# 
fc laj diligenza dvSb viàrio colà con » • ( • 

tutta la fpiga déntro le botti ben 
tappate; /vaporerebbe, ne farebbe * : 
j?iù buono da tenfinarfi . Si temi- * 
ria adunque , o - per dir meglio a * 
pianta in que* paefi per più fie- 
rezza* la medefima fpiga , e in co- 
tal guifa s’arriva a farlo allignare. ’ 

Ma fe noi altri Europei pretende^ 
fimo di contervarlo per quella Via, 
ne teguirebbono mille (fifordini . In 
primo luogo quei mozziconi am- , - 
•v-:- » * l Y fliaf- • • 5 
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■jj GRÀ^maflati j.ogni poco d’umido che fèti- 
NO ‘ w tiflero arderebbero «. rifico di 
marcire ", o fli germinare • Secon- 
dariamente . verrebbe^ ad alleficaf- 
vitì un diluvio di topi ,*» quali, at- 
tera la comodità del pollo lolingoj 
lì divorerebbonò pacificamente , e 
, a *man v fai va tutto il /rutto, delle 
notile fatiche . I limale fovente è 
grande, prima che s’arrfvi a* feo- 
' .prillo . «Finalmente »! bifògno/che 
batti- s* ha delle paglie , ci necelTìta -a 
battere il grano , # e a fepàrarlo dal- 
la Tua fpiga : la* qual cola li facon 
didribuire in fila in fila » covoni di 
.già abbarcati full’ aia ^ procurando 
La difpò- d’inalarli in maniera , che le fpighe 
lìzìoQ de’ tì’ogni filare fi combacino colle Ipighe 

quIndoV de> filari pórti Pttmpetto , e con 
inaia . . battere quèfte fpigfce gagliarda-^ 
ì mente a forza di correggiato . Gli 
' ; antichi tenevano un' altro ftile : 
•fàeean jtelTare , e ripallàre fu pe* - 
covoni- de’ buoi , che li calpetìaf- 
lèrq co pi «di , ovvero una pelante 
jCàrretta i -che li copcu! calie , e ne 
. ‘ difiàccaiic i granelli. Gl’Italiani , e 

1 Gùafconì adpperan tuttavia a 
quell’ oggetto; le carrette , e le 
tregge ..1 Turchi poi fi fervo» di 

% 'W » ‘ <*** ' 
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certe tavola imbullettate di ferro, JfGRA* 

o vero armate di dure felci àppun- . ’ 
tate colle quali (Impicciando ga- 
gliardemente le spighe s ire fanno 
ufcir fuora i granelli. .Ma il più 
efficace argomento ; per ifgranar 
quelle fpighe > è il fòrte braccio t 
cT un buon battitore , chd*, Alle- 
vando . la vetta d^l correggiato * 

^ittàccatà per la > gombina al fuò' 
manico , con tanto maggior vee- • 
menza ìe fgrana , guanto maggio^ 
re è la feva , eh* egli le, dà -v ; " 

La feconda maniera di conferva- 
ie il formento; fi è trambuflare , e 
«.rinreaare ben bene le granella , va- 
gliarle frequentemente , e /arie pa£ 
fare da un' luogo afl’altro , fparpa» 
gliandole, c fventolandole coll^pai 
la , o veramente facendole valica- 
re da un truogolo , d da una tra- 
moggia da capo larga , c ftretta da 
piede io un altro truogolo* fitipto .. • * 

al di Cotto , e congegnato ' con un 
agguindoloj o altro ordigròo in ma- 
niera, che il faccia rimontare di 
nuovo nel trudgoìó fuperjorc . 
Scombuflolahdofi , e fvéntolandoli 
di quindici in quindici giorni per. 

1q decerlo de* fei primi meli nell •’ . * % 

. _ . . v . i . • ti» y . ' 
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ÓKA- |a maniera {b'praccenaata # il fbr- 
* • mèntó , con poc^ fatica fi confer- 
iva, sì varamente , che s* abbia la 
diligenA di tenerlo in luogo afeiut- 
tq, . Quel moto , e queH* aria , 
che fe gir dà , vagliono a pre- 
► Avario p?r qualche tempo dall’, 
timido# dal fuopo , dalla polve- 
re y e da’ gorgoglioni' . Se. fi dà 
tempo a quefii { ; piccoli anima- 
. letti d # ' mfintiaryifi , q di fòggior- 
narvi punto punto , vi fi multi* 
plicano in bre* ora ,di modo ta- 
le , che . paion tanti fòrmico-, 
laivjC guani di tempo non va, che 
riducono tutto in polvere uq in-,, 
intero granaio . Bilògna dunque* 
nimicarli inceffontementeyfenza dar 
loro , ne foù a , ne tregua , tram- 
bu dando , e tramutando fènica 
fìancarfis tut$a.,Ia mafia , e ftro-.» 
piccia ndo con olj. , e con erbe d’ 

- ©d#ie acuto , eiempigrazia coir 
aglio, e ferpi|io , tutti i contorni 
del granaio -, i quali erbaggi fon più 
d’ogni altro* proporzionati a farli 
Ilare da lungi ; *o pure esponendola . 
fu de’lenzuoh af Sol cocente , i di< 
cui raggi hanhoforza di farli mori-, 
re; o finalmente ialuandot ent/a^ 

• * '• 2 ■ nel 
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nel granaio un buon branco di polli, 
i quali ( per quanto fi dice ì non è ' * 
perieoi ,.che tocchinoli, grano , per 
beccare i gorgoglioni , finché yenc 
refia pur uno • . . f ~ , 

Cav. Prima però di facrificare 
una mafia di grano alle galline, 

" non farebbe mal fatto prefentare 
alle medefime un macchietto di 
granelli contati , per vedere fe un 
può, fidarli della lor dilcrezioné. , {, 

, Priora Io per me 4io conolciuto 
un granaiuolo ,. Che fi rimétteva , 
fenz’ altre prove f , nella lor buona 
fede. Tutu via, per maggior.fi- » . 
cu rezza , fe ne può far i* elperiea-, 
za- . 

Dove il grano 11 fia mantenuto 
lenza magagne per lo fpazio di due. 
anni , ed abbia in quello ^mentre 
efalato tutto il fuo fuoco , è capa-/ 4 
ce di conlervarfi perfettamente i 
quaranta , i cinquanta , ed anche 
i cento anni , purché s’abbia la di-j , 
ligenzà di tenerlo lèpolto dentro 
di buche profonde , ricoperte di 
t forti tavole ben corjimefie ^ e ben » 
congegnate o -o veramente! ed è , * 
Xpiù lìcuro /. (f incamiciare la mafia s 
con un fpuililfimo fiiolo di calce 
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tt ORA- vjya , (temperata con un poco &* 
acqua fpruazatayi fuperfìcialmente 
per ogn* intorno . (Juefta calcina 
fa germinare il fermento fino alla 
profondità di due, o tre graffe di- 
ta ì ma forma fu Ha fua fupeificie 
* . una eroda , che il rende irnpene» 
trabilé all’aria, e agl* infètti» : 

. Cav. Ammiro la varietà degli 
, flati » per cui *1 fermento fen palla ; 
; la moltitudine de* pericoli, cui (k 
Soggetto ; e Analmente i gran di- 
. flurbi , ch’egli ne coda , prima d* 
arrivare a mangiarlo.**' 

Prfor. L’uomo ha ftudia-te tutte 
le vie, per afficurargl, che qdèfta 
biada si neceffaria non (la per man- 
^ dargli , e per raddolcir 1*. amarezza 
de’patimenti ,ch*e’ dee foffrire , ia 
pio muove rio, in con fervalo , e fi- 
nalmente incederlo.- Ha inventa- 
to degli finimenti non meno duri, 

( Che acconci ad alleviar Ja fatica, 
che (i richiede ad arare, e divelta- 
le più a fendo, che (ìa polli bile i 
OAmpi , dove fi dee fèminave . Ha 
tt^vata la maniera d’addoflàre a’ * 
* cavalli , otta’ buoi 7 le fatiche più 
maflkee . S'è ingegnati) d’accelerar- 
ne i diverti traSmtamenti , e trai; 

V ^ P° r - 
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portai, a forza di correggiati , di 
ruote, di carri , e~di cento altri NOm . 
ordigni, per mieterlo, per batter- 
lo, per tramutarlo , per macinar- 
lo , per cuocerlo . Ma per quante 
invenzioni, e per quanti argomen- 
ti fi fia ideati j per risparmiar la 
fatica , èd il tempo , il Tormento , ; " ' 
eh* è *1 miglior pafcolo , e*l più ne- 
ceflàrio alimento, ch’ei poflTà tro- 
vare in tutta la terra , efige da lui 
-.un indifpenfabile fpargimcnto di 
gravi , ed inceflanti /udori .. Quivi 
è , dove Iddio Pha voluto obbliga- 
re, più che in ogni altra co/à, a 
gettar da parte la fuapigrizia cof 
pungolo. ar|ifick>lò dellf propria ne- * 
ceflità : e quantunque egli foto fia 
il promotore di ciò ,*che V uomo 
ha piantato , e coltivato co’ Tuoi fu- ' 
dori , tdtta volta si è contentato d* 
afoondere l’onnipotente filo braccio, 
e di palliare il fuo regalo,e la fìia be- 
nedizione fotte il manto delle no- 
stre fatiche, amando meglio Rac- 
cordarci la gloria d’aver cooperato 
con eflò foco a 'procacciarcene il 
frutto, che di renderci foiopera ti 9 
ed oziofi , con pioverci Sèmpre una 
manna , il cui godimento non do- 

^ yeft * 
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il ora- vede coftarci altra pena , che Pip- 
chinarli a raccorla . . . 4 ' 

■+ - . • V . 

;* : *' j »• • • . * • / 

ti fini del Dialogo dodicefino 


* t 



dialogo tredicèsimo. 

\ . 1\ 4. ■ • ! • ' w r */• 

1 IL GONTE f ■ 

LA CONTESSA DI GIONVALLÉ . 

IL PRIORE ' • 

IL CAVALIERE DEL BROGLIO. 

s. .' 

. .. ... • ... . . . / ■* V ■ 

Con . T ? Erta della collina cornine 
: jLj eia a farli troppo afpra „ 
S’avj à rnen difagio apaffèggiare per 
queft’erbofa piaggiuola , donde prm- . 

' cipia la vigna . Quivi ^nt.anto ci di- 
vertiremo ad oflerva re , come ab- 
\'bondante fari per eflpre la, futura 
vendemmia. 

- Cqv. Le montagne , eh? s’incon* 

» '*>»'■ * 'tra-' 

c ' 

» , ’ ! . Dìgitized.by Google . 


.... ■ . , 1 

DELLA NATURAI 1^7» •* 

‘«■ano dì tratto per via, ci riefeono 
molto incomode . La terra è data ^ 
fatta ad oggetto di dover effer ir . * 

domicilio dell’uomó . Or quantb/più « ' J, 
bella comparirebbe queda magione, 
s’ella fotte piantata tutt* ad un pia* 
no? Si potrebbe , non ch’altrd, gH 
rare da un capo all’altro , lènza là- • , - • 
ìire,e feendere tante leale. i 
Contèfj ; Di grazia , Signor Ca- • 
valiere , non dite male , ne de’ . 
monti * ne delle colline . Non ve- 
dete-, che quedi colli , e» quefté 
piagge vi preferita n : delle vedu* s . * 
"te , che v > innamorano ? e degli 
anfiteatri'dupendi , che rendono la » , 
campagna , non men vezzofa , che 
varia? Eh che là riodra abitazione 
diviene per mezzo lóro mille volte t 
più vaga . Non v’ è chi ne mórmo^ « . 
ri, fé non i viaggiatori. v 

Cont.^ S’ aggiugne a tutto ciò , che - , 
^Tedenfione del nodro dominio , a 
cagione di quede gran curvità , o 
' do rii de’ monti , ‘fi trova oltre mo- 
do accrefciuta, e poco meno, che 
-raddoppiata., . ... 

Vrio. Se la terra fo (Te tutta in L’utilità 
in pianura , 1’ uomo farebbe pri- 4-’inoch* 

*0 di. 'm^n vantaggi , che , atta m0Htuolì * 
f; 1 • gior- ; 
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giornata egli gode . L* indurre 
* • Ho , che T ha formata , ha procu- 
rato di variarne la fuperficie con 
un magiftero sì ar$ificiolò, che guari- 
to piu fi contempla, tanto piu de* 
ila ne’ noftrì petti la maraviglia , e 
Colhtmara viglia la gratitudiné . Non 
. l’ è badato di prefentarci delle piai 
cure, corredate d* ogni genere, e 
jd* ogni qualità' di terreni ,< pèi; farvi 
nafcere le tante fpezie di biade da 
cuf fi cava il polirò principale màtì- 
tenimento : ha voluto eziandio far- 
ci godere di tratto in tratto del be- 
nefizio de*, monti , e delle colline, 
per quivi dare una fituazfodeprtf- 
,-porzionata alla natura delle vigpe, 
nctu e all’ indigenza di certe piante, che 
defiderano un forte riverbero di 
raggi’ fblari per condurre a per* 
fettà maturità le lpr fratte . Tue* 
*c quelle piagge che voi vedete 
dichinaré all' ingiù , fon fàviamentc 
-architettate da quella mano maeflra, 
affinchè il Sole vi batta a piombo: 
il che non avverrebbe , le la lor 
fuperficie folle tuttaquanta livellata 
ad un piano . Mirate , s’ elle 'non 
paion tante (pallierò , ,Ia cui politu- 
ra non men foiitjva , cjie ariofa , 
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Rinviti colia promefl^.de’ faporKj Li 
fuoi frutti a coltivarle, é giArdtrle. 0 ^ 
Ah che quella mano adorabile non 
C fola oleate benefica , ma ancora 
induftriofa , Elia ha iàputo , come 
ognun vede.convertire 1 terreni , che 
fèmbrgvan© a prima fronte rrre- 

J oiafi j.edwncomodi ,*in giardini de- 
iioidJimi, ed utiliflìnù *. . 
Qc*t « La varietà de* vantaggi » V 
che liticavano dalle montagne, è 
un de* più, itegli . argomenti , che 
- poi polliamo trature ue|ie noftre 
let terarie lèffionj . li campo è si va^ 
Ilo i che non è per mancarci mate- 
ria , onde divertire per più d’^un 
giorno, la curiofità dei noftro ama- 
bile .Cavaliere. Ma per riftrignerc 
io breve J’ apologia , che fi può h; 
re m queft’óggi delle montagne 
ne halli il-dìrc , eh* elle a fornai^ 
niflrauo il vano . * 

* * Ora. Qt^and* anche # noa aveflcr 
altro di buono., pur ciò ballerebbe 
a chiuder la bocca a chiunque ne 
jnormora. Ma che? Le viti- noWli 
pdflòn; coltivare anche in piano? \ 
Cont. Le viti. , che fi coltivano 
in piano • non fòglion fare gran rifi- 
nita : ma nemmeno ógni forta di 
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LA VI-jpoggi è buona per la vigna . .Son 
PNA* ^ rfièrballfe per ella quelle fole colline, 
che fon rivolte a Levante , o a Mez- 
zogiorno ( a ) , quando però il fon* 
do. della lor terra fia accomodata a 
nutrire le viti ' • . , 

Conte f. A . rimirar quelle piagge 
sì aride, e qhedi colli ai declivi. , 
dove non può giuocare 1* aratro 
/ '* niun crederebbe , che fé ne potè (Te 

ritrarre alcun frutto .. E pure fi ri» 

' * vedono ogni ànnoid’pna verdura 
incomparabilmente più vaga d’ogni 1 
altra verdura e fi coronan di frut- 
te le più deliziofe d* ogni altra 

* , frutta v . t . : # ’ 4 

Prio- Lo flyrìo argomento di ma- 
raviglia , che fomminidraci il terreo 
magici-, col promuovere , .e far ve- 
• «ire a perfezione le Viti , cel lòm? 

tninidran le delie, viti , col darci, il 
vino . Oh* mai crederebbe ( fe la 
fperienza nbl compro valici ch^ <Ja 
un vii pezzo di legnò , il più 
formey.il più (contraffatto, il piu 
inutile: ( a por fi in opera di quantq 
'legname fi. trova * potefi’e dirivare 
1 : > .: •*, i:. , » * * v -t . t un 

' ) -to) *...&**■ aperto., 

. f Baccbus amat telhì* Virg. 

• Georg.»/ 
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un liquor sipre^oTo! E pureque- LAVI-'* 
fio vii legno , piantato in una ter- GNA * 
ra magra , fafiofa , e in apparenza 
infeconda , coll’aiuto d* ira po' di 
rugiada, che umetti la detta rab- 
bia , arriva ad apprettarci un' ab- 
bondevole quantità, di grappoli d* . 
uve , da cui fi fpreme un liquore 
fpiritofiffimo , e dilicatiffimo . Or 
donde, mai può aver prefe quatto 
liquore qualità sì fuperiori alla baf- 
fezza della fua origine , e all’ aridi- 
tà della fra terra nativa ? Chi gli 
diè tanto fpirito , e tanto fuoco ? 

Come fa a conlèrvare un Rigore sì - 
generofò , e una dolcezza sì foave 
per anni , e anni , fenza alterarli , ne 
per le fcoflè de’ carri , fu cui fi trà- 
fporta per terra, ne per P agitazion 
de* marofi , allorché fi fpedifceper 
mare : fino a convertirli a forza d: 
limbicco in altro liquore più genero- 
fo , e più forte , il quale poi fi ma- y it * cqlu “ 
nipola da i dilettanti , e da botti- 
glieri in cento nuove, e * tutte dif- n rofoiio. 
ferenti maniere ? 

Cont. La derivazione, e ’I buon 
fapore del vino mi fanno però man- 
co fpezie degli ammirabili effètti *EfFe«idei 
ch’egli produce. Gli altri liquori, vin0 • 

TomJV* lt 7 lìaa 
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la yi- fian naturali , fiarr fatturati con ar- 
GNA . te ( come i a birra , il lidro', il tè, 
la cioccolata , e il caffè ) fon quali 
tutte bevande » che han dell* agra- 
fie ? e del faturnino; ne han virtù 
di guarirci da’ nofiri umori ipocon- 
dria , Se mai fi prefentano in qual- 
che adunanza di galantuomini , voi 
li fentite , o moralizzare con aria 
tetra, e funefta , o ragionar di po- 
litica con faccia grave, eleverà, o 
finalmente difputarconafprezza , e 
con veemenza * Il fblo vino ha que- 
lla fpeziale prerogativa di portar 1* 
allegrezza , ed il brio dovunque s’ 
infirma ? Snoda la lingua , rifveglia 
gii fpirjti , ed imprime una fod- 
disfazione così pollante ne* nofiri 
cuori , che fiam forzati a mani- 
fefiarlà efieriormente infino col 
canto . 

Prior, Tanto è vero , che il vi- 
no è la. forgente infallibile dell’ al- 
legrezza , che giufio perciò egli è 
il fondamento principale , e quali 
li vino è j’ didì 1* anima de* conviti » Ma.ncan- 
anirra < 1 l do quefi’ anima > il convito è fubi- 
comu1, tQ Égli fy lo V al per quan- 

te vivande: più fap)rite , e piu ra- 
jre’ci fi pre&nuno in una tavola 
. * : i . , &U- 
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{òntuofa : ne tutte le vivande VI- 
piu fàporite , e più rare arrivano ^ 
a pareggiare il prodigiofo valore . 
del vino, 

Contcf, Egli fa ancora un altro 
bene , Oltre al difcacciare da’ no-r 
Uri cuori 1* ipocondria , e ogni al- 
tro umor malinconico , fpande una 
si fatta ferenità fu pe* noftii vol- 
ti-, che raddolcifce gli animi più 
efacerbati , e rappacifica a poco 
a poco i nimici , recando , per 
così dire incantati , a rivederli 
/cambievolmente in 'in* aria gio- 
viale , e fèrena , col rifo ’n. fu* 
labbri , fenza una /cincillà di col- 
lera ne* loro occhi ; tantoché rì- 
trovandofì amabili > depongon T; 
odio primiero , e stringono un. 
dolce nddo di nuova amicizia tra 
loro . Ecco dunque , che il vi- 
[• no è un de* piaceri più manie- 
1* rofi , e più familiari di quanti pia- 
i ceri fi trovano ; e fi può dire, 
i eh* egli fia un vincolo dell' urna- 
r na focietà , il più efficace d* ogni ueiruma! 
flr altro vincolo, . na/ocieci. 

10- Prior . Egli è ancora un de’ più ri confort 

11- poderofi conforti , che 1* iiomeodciruo- 
oU faticante pofia , trovare ne’ fuoi™ 0 fa£ “ 

L 2 labo* 
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la VX- labòriofi éfercizj . Coneioflìachè , 
GNA . ^ (blamente 1’ invita a intra- 

prenderli con coraggio ; ma gli 
ravviva in un iftante le fòrze, 
quand* ei fi trova defatigato - 
L* immenfà bontà di Dio , dopo 
aver pofto Puonio nella dura necef- 
fità di. guadagnarli il «fòo pane co* 
proprj fudori (a) , non ha volu- 
to , ch’ei redi oppreflb dai gra- 
ve pefo di fue fatiche , ne fover- 
chiato dall* afflizione de* fuoi ma- 
linconici penfieri . Nel tempo bef- 
fo, ch’egli s’affanna , per ricavar 
dalla terra [un cibo nutritivo , e 
corroborativo del proprio còrpo, 
gli appretta un liquore vivificante, 
il qual efilara il di tui cuore (#) , 
e gli addolcile il travaglio • Mi- 
fate quel mefchinello , che colla 
. fchiena incurvata, va a pafio len- 
to gemendo fotto '1 pefante incar- 
co di quel gran fafeio di legne , 
/ ch’ei porta fU’proprj omeri . Due 
gotti di vino, decimati dalla cola- 

zio- 

(a) In fi udore vultus tui ve f certi 
pane tuo . Gene f. 

(b) Educai panem de terra , & 
vinum Utijket e or howinii * 
Pfal.ioj. 
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spione, ch’io vedo là apparecchia- M vi- 
ta in filli’ erba , farebbon ballanti a G ^ A * 
farlo in fu due piedi cangiar di ce- 
ra , e di pattò . In una parola Io 
renderebbono tantofio un’ altr’ uo- 
mo . 

Cav* Se così è , adefiò fo il fat- 
to, fenza metterci fu , ne fai, ne 
olio . Quella la vo’far io . 

Prior. Che ve i^e # pare ? Non 
v ho io detta la verità ? t>ov* è 
adeflo quell* aria malinconica , 

® Un'otto sbigottimento , 

che gli trasfigurava la faccia ? II 
vino glùha retto Cocchio brillante, 
il volto allegro, e le guancie così 
vemuglie , che ne il belletto , ne il 
lilcio avrebbon potuto fare akret- 
tanto (a) ; Il pane po n p uomo . in 
i fiato di refifier^ alla fatica . Ma 
il vino lo conforta a faticar volen- 
tieri, e gli addolcile il travaglio. V 
anima, che fi trovava dianzi abif- 
. lata nel profondo della fua fiera 
malinconia a torna* col fuo ttoccortto 
a ìifòrgexe^ fi fveglia dal fuo le- 

’ ‘ ■ L 3 » ‘ tar- 

lai Hebr, ÀiijJTjutnen . Relitti 

* 4 9 uam ungutntum cioè me* 

gito dii belletto i %&4cl Ih 

• t . (Ito . 
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vf*targo$ fi manifefta nell* agilità del- 
la vita , nell* acceleramento del paf- . 
fo, e ncll’efprefiìoni gioviali della 
loquela . Non fi rammenta più de* 
Tuoi guai : s 1 arma d 3 un genero/a 
coraggio : e dove prima il timore* 
cori prenotarle dinanzi la fola acer- 
bità deTuoi affanni * la rendea ne- 
ghittolà, e codarda* or la Ipcran-. 
Za , inlinuandole de* fentimenti to- 
talmente diverfì * la rende, attiva , 
e rrfoluta* 

Cónttf* Un'altra proprietà , itoti 
men pregiabile delle predette , rav- 
vilo adeflb nel vino. Eglrèsìami- 
co dell’uomo * che fecondp trova 
alterata la •difpolìzione del corpo 
rioffro, editerà anch 4 egli,e cangia 
il naturai tepore, Se noi godiamo 
bupna tefute , il ^rino ci riftora 1* 

S forato , la lingua , e lo ffomaco - 
ar, che ci voglia fìgnilìcare , com* 
egli fa accomodarli a tutti i noftri 
'bilògni $e poi ^cadiamo ammalati, 
‘non iblamente non ci ^ri fiora , ma 
ci nantèa* e ci amareggia di mo- 
do tale, che noi polliamo (offrire. 
'Paroch^ei ci configli cortéfemente 
■ ad affdtiércene , additandoci , ch’egli 
potrebbe aggrayare la rioffra alte- 


t 


!** . 
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razione , e farci raddoppiare ' la LA VI- 
febbre , . . . GNA ' 

- Cab. E pur nel vino non lègue 
alteramente' veruno . 

’ t Prior. Certo che no . Il càngia- • 
mento lùccede in noi. Contuttociò 
chi non ravvifa in tale emergente P 
ammirabile economia del noftro 
eterno Creatore , che ci rifparmia 
mille queftioni, e mille ingannevo- 
li raziocini, che in fomigìian ti oc- 
correnze li fanno 5 per arrivar a là- 
pere quali fieno que’ nutrimenti , 
che s’addicono al noftro tempera- 
mento , e quali' non vi s’accomoda- 
no? Per additarci come dohbiam 
contenerci nell’ufo del vino , ci ha 
fuggeritauna regola la' più infalli- 
bile , e la più breve , che mai dir 
fi polla, cioè quella del piacere, 
e jìeltè naufea , amendue refpetti- 
vamente giovevoli , e falutevoli . 

Cav. Sinora avete detto del vi- 
no tutto quel bene , che fi può dir- 
ne * Vedo però , che quello vo- 
ftro liquore produce Ijpefiè volte de- 
gli effètti m^Ito cattivi .Vi fon del- 
le persone , che dopo averne trin- 
cato , danno in mille iiravaganze , 
e in mille frenefie . Ed io ho in- 
• L 4 * " • ; telò 
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LA VI- tefo di re più d* una volta , eh* e*. 

NGA. ^fognerebbe iterpar dal mondo tut- 
te le viti , e che ne rifulterebbe un 
gran bene . 

» Cónte f. Ogni più ottimo nutrì-* 

mento, dov’ ègfi ecceda » dovuti 
limiti della moderazione, è capace 
di cagionar delle malattie. Se talu- 
no, col caricarli lo ftomaco di vi- 
no, ne refta^ alterato , od ubbria- 
' “ co , qucfto non fa , che s’ abbia ad 

eftirpare dal mondo le* vigne. 

Prior. Pur troppo fi fon trova- 
ti de’ faccentoni a credenza, e de* 
legislatori fòverchio zelanti e indi- 
fcreti , (come un Penteo (a) , un Do- 
miziano [b) y ed un Maometto^*) 
i quali han pretefo di privar l’ uo- 
mo d’jan bene , onde il fupremo 
Creatore, molto più intendente di 
loro, fapeva benitfìmo, che egli li 
farebbe abufato . Ma quefia fi è 
una petulanza , non non meno ftra- 
vagante , che ingiulta , voler infe- 
rmare a chi ne fa più di fe , e pre- 
tender di fradicar dalla terra una 
pianta, pollavi da una fàpienzain- 

- . j ;• . .. 

x (a) O'vidsteftcmor. 

(b) V. Cedren . e la Cron% d'Eufeb* 

(ci V. /’ Alcorano . 

— * * L w 
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finita per nofiro conforto . Non la VI- 
v* ha /otto la cappa del Sole nazio- 
tie alcuna , la quale purché abbia 
potuto , o colla coltura , o col com- 
mercio procacciarfì*del vino , non 
fi fia ingegnata, di provvedetene . 

L* ufo di quello liquore non è men • 
comune , che antico ; poiché , quan- 
to alla fua eftenfione fi dilata per 
tutto’l mondo : e quanto alla fua an- 
tichità, riconofce la propria origi- 
ne almeno almeno da Noè , padre 
comune di tutele nazioni. • 

Contef. Avrei molto a caro di 
fentir la fioria della propagazion 
delle vifi , e del vino . Il Signor* 
Cavaliere dall* altro lato defìdere- 
rebbe d’ imparar a piantare , e colti- 
vare, lina vigna, ed anche a ven- 
demmiare , e far il vino . Il Signor 
Priore avrà la bontà di tefierci tut- 
ta la fioria delle vigne* e *1 Signor 
Conte fi compiacerà di inoltrarci i 
varj metodi, che fi tengono, qpl 
far il vino . In primo luogo vpr- 
rei Capere dal Signor* Priore con 
che fondamento egli difie , che 1* 
origin del vino accendeva almeno 
fin a Noè . E* forfè Jccito il jtre* 
deic; che fi beyefiè del vino'prfr 

ma 
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ma del tempo di Noè ? Non fu 
egli il primo a piantar le viti ? 

Prioy. 11 creder , che ’1 vino f?3 
fiatò irf ufo fin # dal principio ddl 
inondo, non è'un’erefia . Noè , 
s’io non erro , fi pref? ibpenliero 
‘ di comunicare al genere umano 
tutti i beni da lui gocfuti innanzi 
srl diluvio. S’accinfe pertanto a re- 
flaurare (’ agriccfltnra : e ficcome 
una delle maggiori follecitudi > eh* 
ei fi prendere , fu di piantare la 
vi^ha, e di coltivarla , per Spre- 
merne il vino * cosi fi può crede- 
re , d>* e* s’ inducete a fa£ Ciò, per 
*P anticipata cognizione , che ave- 
va , del valore di quella bevanda. 

Cav. Se Noè avelie avuta noti- 
zia della natura , e del valore- del 
vino , non farebbe caduto neii’ub- 
briachezza « 

Prior . V e% egli Caduto* nell* 
ubbriachézza non prova , che* non 
folle informato della natura del vi- 
ho y Moftra piuttblto , eh* èflèndo 
flato tqnto tempo lènza afiaggiar- 
lo -y ne riceveffe un’ imprelfione 
troppo gagliarda , e in eonfeguen- 
^a fie rimapeffe al telato. 

• Comunque ciò fia , le- Viti fu- 

.V* ' J — 
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roh propagate a poco apocopr tAVt. 
tutto’l mondo da figliuoli di Noe. 

Ed eccola ragione, per cui appo 
tùtti i popoli , che fioriron ne le- 
coli da noi più rimoti , una delle 
principali parti del loro culto, che 
noi diciam di latria , confifteva 
nell’oftèrire aU’Altiffimo del pan^ ISjcrifej 
e del Vino» P er glorificarlo, e rin- dtlpam;e 
graziarlo del benefizio della creazioni vi)10 . 
ne , e citi proprio mantenimento . 
Appreffo alcune nazioni non fi co- 
llimava altro facrifizio > che que- 
llo : e lè da feltri » praticava di 
fcannar gli animali , e ipaigcrc il 
fangue delle vittime fopra 1 Altare, 
un tal facrifizio era femore ac- 
compagnato da un pugno di ferina, 
o da una torta compofta.di farina 
d’orzo , con qualche etfufioncella 

di vino. * •' • ' . ' 

Quelle folennità fi celebravano 

alia campagna , e per lo piu in luo- 
ghi eminenti, ed efpofti alla villa 
di tutto *1 popolo • Si rinnovavano 
ogni- anno in certi gìorri! determi- 
nati e dopo il facrifizio s’apparec- 
chiava un bel defco * ovte il popolo 
s’afientavn a mangiar allegramen- 
te in conforzio, infegnodi «retta 
- - ami- 
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I*A VI- amiftà , o parentela , qu^fi foflero 
pNA. tutt j raem bri d’una ItelTa famiglia- 
Quefte folennità , e quelli coqvit» 

* degenerarono a poco a pocointrr- 
pudj , e bagordi . Quindi proba- 
. bilmente derivaron le fède , che ce- 
lebra vanii in onore di Bacco , det- 
te comunemente baccanali , e men- 
tovate nelle ftorie più antiche, le 
quali poi paflàron dall’ Alia nell* 
Europa , ed in breVe fi dilataro- 
no per tutto’l mondo . 

Cav. O/Tervo però^ che ne* bac- 
canali fi pratioavan certi cerimonia- 
li, dove non entrava per niente, 
nc’l pane , ne*l vino . A che mai 
allude^ quell* lo , e quell* Evoè> 
che con reiterati clamori s’andava 
intuonando dal popolo ? A che fer- 
vivano que’tirfi , o picche intralcia- 
te di fiori, e di pampini ? Perchè 
mai tutta quella gente , in cele- 
brando le dette felle , correva qua- 
li frenetica di monte in monte? 
Per qual motivo s* avventava a 
tutte le ^bellie , che da lei s’incon- 
iravan pervia? Ond’è , che dopo 
averle sbranate , s’ imbrattava del 
loro (àngue la fàccia ? II vino , per 
• v * . v /:i . /■;. ; r; ; quan- 

•. " jf 
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quanto vedo , non porta l’uomo a 
Ipmiglianti follìe , 

Priora L* origine primitiva di 
quelle fede si ftravaganti,per quant’ 
io pollo probabilmente congettura* 
re 9 . ^ /ondata filila pietà demolir! 
antichi progenitori , i quali iftituiro- 
no fin principio del mondo alcune 
ferie folenni a onore*, e gloria del 
vero Iddio . II mondo poi, profa- 
nandole , con inferirvi delle cerimo- 
nie degeneranti dal primo loro ifti- 
tuto, le adulterò , e feced’un cul- 
to facro un’abominevole idolatria. 

Mirate , s* io dico il vero . Tutte 
le nazioni del mondo ( Ce vi porre? 
te ben mente ) han per irtinto di 
conferva!* la memoria, i^gli avve- 
nimenti piu ftrepitofi , con rap- 
prèfentarne folennemente il mifterio 
in certi giorni determinati dell’an- 
no . Per meglio chiarirvi d’unatal 
verità , mi fervirò di alcuni elèni* 
pi già noti . Quella laudevole co* 
ftumanza è sì comune fra noi, che 
nulla più • Correva una volta qua 
in F rancia j e corre ancora prefcn- 
\ temente in Italia , ed in altri paelì 
poco lontani da noi , un’ ufanza di 
fare a Pafqua , e Natale delle rap- 
are-; 
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Origine 
de* Bac- 
canali. 
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JiA VI- prefèntazioni drammatiche , con- 
QNA. cernenti il miftero , che in tali gior- 
ni fi celebra: e quantunque la Re- 
ligione criftiana , che in ogni Tua 
operazione procede con cuor fin- 
cero , lènza traviare dalla via 
retta giammai , ricavi poco profitto 
da quelle felle tumultuo#; , contut- 
tociò il popolo vi concorre d 1 buo- 
na voglia , perciocché quelle fon 
divozioni , che gli i*ervon di palfa- 
tempo , fenza mettere in compro- 
metto le lue patiioni . I Maomet- 
tani altresì nel loro pellegrinaggio, 
che ogni anno fanno alla Mecca , 
(a) dove fi crede, che fotte un di 
l’abitazion d’Ifmaele, Patriarca de- 
gli Arabi ^rapprefentano alla gior- 
; nata la fugad’Agarre , aggirante!! 
per lo deferto. Cercan coirpcchio, 
ora indietro , ed ora alle bande , 
.quali jnfiofi di ritrovar nonfo che, 
c tutt’in un tempo tripudian dall’ 
allegrezza , come fe fotte loro fàr- 
tito di rinvenire ciò, che andavan 
cercando . Or non è quella un’im- 
magine della ricerca del pozzo , do- 
ve Agarre, infieme co’fuoi figliuo- 
li, fi difiètò ? Quelli elèmpj pof- 
iòn badare . Del 

(a) VII Maomctifmo di M. Reland, 
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Del retto tutta l’antichità è pie- LA W5 
na di così fatti mifterj , iftituiti , G ^A, , 
e rinnovati annualmente , ad, 03% 
getto diconfèrvar la memoria de* 
preteriti avvéniménti a cialcun 
popolo piu premifrofi . Ne’ tempi 
più prò dimani al diluvici» allorché 
i figliuoli di Noè , in vece di oren- 
derfj il penfiero di popolare la 
terra , s’ opinavano a coabitar^ in 
uno dello paefe , ed attendevano 
a fabbricare delle Ynagioni ne’ con- 
torni del fiume Eufrate , il rima- 
nente di quella terra trovava!! af- 
fatto inculto 9 ed era tuttoquanto 
una macchia * dm#e le fiere fi mul- 
tiplicavano a iodi, Rifolvettero fi- 
nalmente di fcpararfi ; ma non sì 
tqfio ciafcuna famiglia fi fu acca- 
fata neitenitorio appropriatofi , ed 
elettoli per propria danza , che le 
fiere , ufcendo fuor delle macchie* 
andavgm via via fierminando tutte 
le fatiche de’ poveri abitatori , de- 
che non erano mai padroni , ne di 
mietere le lor biade , pe di ven- 
demmiar. le Jor uve.* Nembrot, 
nipote di Cam * fi pofe alla tefia 
della gioventù coabitante nel fuo 
tenitorio * s’ accinte a cacciare tut? 

te * 
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■te quelle beftie falvatiche , dilibe- 
rò dalle loro infeftazioni il paefe , 
c di capocaccia divenne Re • Do- 
po la dì lui morte * non (blamente 
fi celebrarono delle tede fu la fu a 
tomba , c fi cantarono degl* Inni 
in onor fuo , unitamente alle lau- 
di >t £he fi rendevano a Dio : ( il 
che divenne un’occafione d'abufò:) 
ma fi rapprefèntarono in tal con- 
giuntura le di lui cacce famofe , 
benedicendo chi avea procurato a* 
paefi circonviciiy là ficurezza , e 1 ’ 
abbondanza. La fèda incominciava 
per ordinario da alcuni facrìfìzj • 
Vi s* invocava con reiterati cla- 
mori il nome di Dio > che è quell’ 
Jao , e quell* Jevoè , che voi poc* 
anzi dicefie . Vi fi compariva ool 
tirfo , cioè cqn una piccola lancia 
alla itiano, qùafi in* atto d* andare 
a caccia $ ma quefto tirfir era tut- 
to intrecciato di fiori , e di pam- 
pini , per dinotare , che quella cac- 
cia era mifteriofa , o una figura d* 
un'altra caccia . Si correva di monte 
in monte ; e qui confifteva tutto 
il miftero . Ma per animare , e 
render più viva l’immagine , fi 
sbranavan le fiere > che &* incon- 


tra- 
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travan per via: e coloro, che ri’ 
tornavan più lordi' di fangue , mo* 
Aravano cTefferfi portati più vaio- 
rofi degli altri nella caccia . Ora 
ficcome le fcorrene , ed i viaggi dfc 
Nembrot , parte tendevano a de- 
predare le fiere, e parte ainfegna J 
re a* popoli confinanti la maniera 
di raccorre iè grano , ed il vino, 
cosi in quede fede mifteriofe fi 
portava pompofiunente il trivel- 
lo (a) ,, vafo che ferve a nettare 
il grano, e fi difpcnfava agli alian- 
ti del vino. L’ immagine è molto 
cfprediva,. In fatti non fi poteva 
trovare una rapprelèntaziofie , che 
frfiè più idonea a iconfervar la me- 
moria de’ fervigl predati a’ fuoi 
popoli d^&embrot di queda cac- 
cia . Eccovi , non eh’ altro ., uno 
Schizzo di ciò i che fi potrebbe di- 
re intorno alle fede del vino, det- 
te comunemente baccanali. 

Conte/. Lo credo ancor io , che 
quede felle faranno date ricevute 
generalmente con molto appjaulò. 
Sintantoché le divozioni fon pad- 
leggiere, ed animate da* pappalec- 
chi o bagordi , ognun vi s’ acco- 
To7n.IV , M moda 

{*) Myjlìca vannui Jacchi. 
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■moda volentieri. Ma profeguiamo 
la ftoria della noftra vigna . 

Prior . Le viti paflaron dall’Afia 
in Europa. I Fenkj, che bordeg- 
giarono, dì buon’ora tutte lefpiag- 
ge del mare Mediterraneo , le por- 
tarono per tutte quell’ Ifole , e le 
piantarono ancora in Varie parti 
di terraferma . Da allora in poi 
*’andaron dilatando per tuttaquan- 
ta la Grecia > e per molte regioni 
d’Italia., , 

Plinio (a) fu di parere > che i 
libamepti del latte iftituiti da Ko- 
molo, ed il divieto di N urna , per 
cui fu abolita Pula ruta di fparger 
il vino fòpra i fepolcri de’ defunti, 
fodero indizj molto ficuri , per far 
veder , che Je vigne non erano al- 
lora in Italia gran cofa comuni . 
‘Vi fi multiplica/ono adunque f di- # 
ce il fòprammentovato feritore ) 
ne’ fccoli fuflèguenti ; e alcuni Gal- 
li , che ne avevano afiaporató il 
liquore , degnarono fin da allori 
d’accafarfi in quelle parti , dove 
Capevano , che fi raccoglieva del 
vino. Per tirare di là dall* Alpi un 

groffo 

fai Plin, Hifi. nat. hb. 14, fcB, 
xiv. ' 
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groffo numero di nazionali , non LA vi-* 
fi.fèrvirono ne di lettere* ne d’am- A ‘ 
bafciate (tf>. Spedirono m qua e’n 
là per le Gallie divertì orciuoli di 
vino e tolto fi diftaccarono degli 
E ferriti da* Paefi di Ber ri , di Char- v 
tres, e d’Auvergne; i quali , po- 
fiergate k ghiande de’ loro bofchi, 
fenza punto fgomentarfi pe *1 duro 
paflo» deU^Alpi , s’impofìèfiarono 
deH’una , e dell’altra riva del Po , 
dove applicarono a coltivar de* 
ficheti , degli uliveti , e fòpra tut- 
to de’ vigneti . Tal fu il motivo 
della lor molla : e Plinio, in vece 
di bia limarli , per efierfi portati ar- 
mata mano alla conquitìa di quel- 
le vigne prende a fculàre la loro 
buona intenzione (b ) . Credei! , 
che quelli Galli medefimi , che s* 
accafarono lungo le rive del Po , 
fieno fiati i primi inventori .dell’ilio 
delle botti, dove il vino fi confèr- 
va perfettamente , efièndo elleno 
certi vali di legno di figura cilin- 
drica , più corpacciuti nel mezzo, 
che dalle tcfie , compofii di doglie, 

M 2 con- 
Ca) Plutarcb. in Carni II. 

(b) Hac wl bello qutejìvijfe ve- 
niajìt . Hift.nat.l.ia.fetì.a. 
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t.A Vi- congegnate con tale artifizio , che 
GNA. l’tma fi combacia efattamente coll* 
altra, e collegate a fòrza di cerchi 
in maniera , che vagirono a ritene- 
re qualunque vino più generofo , 
ad onta di tutti gli sforzi , ch’ei fa, 
per ifvaporare . Quefio preziofo li- 
quore 'fi mantiene , e fi trafporta 
da allora in qua , molto più age- 
volmente , cne prima nfJn fi face- 
va , tenendofi , o nelle zirle di ter- . 
ra , foggette a romperfi , o negli 
otri di pelle (ottopodi a (cucirli , 
o a putire.,, ' 

(a) I Marfigliefi , e que* della 
Gallia Narbonde poficdettero al- 
cune vigne prima , che Giulio Ce- 
lare conquidafiè le Gallie . Ma Do- 
miziano po/è una remora a* lor 
progredì con un decreto Imperia- ' 
le, per cui vietò, che niuno ofaP 
fti di piantar viti . Quedo divieto 
ebbe vigore ( b ) fintantoché Emi- 
lio Probo , uomo dotato di molte 
rare prerogative , non l’abolì , per- 
mettendo non. meno a’ Galli , che 
agli Òpagnuoli , ed a’ Brittanni di 
. . . pian- 

ga) Plin- Hifi nat. lib . 14 * fcB t 
2$, Cic. prò Foutcjo , 

(b, A . ò... . 
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# • V.. 

piantare , e coltivare a lor P> ac i* r ^\ 
mento le vigne (a) . Sapea molto G A 
bene , che il promovimento dell* 
agricoltura è una delle malìime fon- 
damentali del buon governo,e che 
un Principe non può mai regger 
felicemente il Tuo Stato , /e non 
■procura a’ fìioi popoli , de’ quali 
egli è padre > I* abbondanza , e la 
quiete. Ma quefta Tua permiflìone 
trovò nella Brjetagna , e nelle par- 
ti Settentrionali dejla Gallia Bel- 
gica degli oftacoli infup'erabili per 
parte della natura : onde fi prote- 
ggi tuttavia , tanto da* Belgi » 
quanto da* Celti , a» ricavare la 
quotidiana bevanda dai fugo dell* 
orzo , per la penuria , che fi patìa 
delle viti (b ). Ma a poco a poco 
s’arrivò a propagarle anche là , a 
M 3 riter- 
( a ) Vopifc. in Probo . * 

(b) V. nell' Antologia un Epigramma 
dell * Imperador Giuliano diretto 
alla birra . 

• *• *)• •••!••••• . Sf Kf Xtoi 

T >f 7T%Vl )f /3oTfHJU* TtÓ^CtP dn 

à^ttyuetr , 

cioè : I Galli , per la fcarfezza 
de IT uve y ti hanno cavata dalle 
• Spighe + 
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LA VI- riferva di que’ fui , dove non po^ 
GNA * teano in neflun modo allignare . 
(a) S. Martino piantò Ama vigna 
in Turone verfo la fine del quar- 
to fecolo . S. Remigio, il qual fio- 
rì tra ’1 quinto , e 4 fedo , lafciò 
per teftamento a divelle Chiefè 
tutte le vigne , .eh* ei poffèdeva 
nel territorio di Rems* e di Laon, 
in un cogli fchiavi da lui mante- 
nutivi , per coltivarle . Le viti da 
allora in poi fi dilataron pef tutta 
quanta la Francia , e forfè forfè 
• richiamarono i Galli a Spatriare j 
nel loro originario paefè , ficcome 
prima gli aveano indotti ad abban- 
donarlo , per accafarfi in Italia , 
dove a quel tempo fiorivano . Gli 
pitti popoli deli* Allemagna , ter- 
minate le lor conquide , s’ ingegna- 
ron di diveltare alcuni pezzi della 
felva nera lunghdfo il Reno-, e vi 
piantarono delle viti . L’ Ungheria 
fece lo fteflbjeu allora tutti quefti 
popoli , vedendole propagate pe* lòr 
* paefi , concenti della propria forte, 
non fi curarono più d’ andar cer- 
cando il lor domicilio, nelle regioni 
•flraniere. 

• Contefi 

(a) Gregor . Tur. de glor.conjcjfi 
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. Contef. Lafciamo dunque abbaia- VI- 
Te at vento coftoro , che van di- GNA * 
cencio , che il vino non è buono 
ad altro, che da metter degli ffrm- 
, dali , e delle lei dii re » L’ Europa 
non ha mai goduto più quiete , 
che quando fi fon propagate per 
tutte le provincie le viti . 

Prior. Terminata la genealogia 
delle viti , eccovi in brevi parole 
quella del vino. Le fpezie de’ vi- L v a . v , ar . Ie " 
ni «*n tante,, e tanto diverte , che 
non è così facile annoverarle a una 
a una. Variano nel colore, nel fa- 
pore , nella bontà , e nella dura- 
zione . In (omnia + tante fono le 
fpezie de* vini ,, quanti i territori, 
da cui derivano. Tutte però que- 
lle fpezie fi poflon ridurre a due 
generi , 1’ uno de* quali abbrac- 
cia (a) i vini morbidi , 1* altro gli 
afeiutti . ■ • * 

Vino morbido diceffi quello , il Y' n3 
cui tepore s’aflomiglia alla doicez-™ 0 ^®' 
za del zucchero , od ha appreflb a 
poco io fteffo gufto del mele . La 
perfezione di quefii vini confi fic 
nell* avere accoppiato alla delica- 
M 4' tez- 

fa ) Vinum dulcs ; vinum aujìerum , 
o feverunt . 
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* L 

L* VI- te zza del dolce, il garbo del friz- 
GNA- zante , non fenza ‘ una foave fra- 
Uva nio* £ anza d* odore . L s uva mofcadelfa 
fcaddia , è la più acconcia d* ogni altra a 
così detta, formare di quelli vini(tf). Maivi- 

mofchc la dgni di tal natura non portano 
cercano quafi mai a una perfetta .maturità 
più che i e foro uve , dove non fìan pian- 
ga 1 al ~ tati in paefè caldo , e ben guarda- 
to dal Sole Tra i vini morbidi (o 
fìan mofcadelli , o d’altre maniere; i 
più accreditati fra noi fon quei di 
Ciutad,.edi S. Lorenzo in Provenza, 

„ di Frontignano in Linguadoca , di 
Condrieux nella Provincia Lionefe , 
d’Arboris in Borgogna , diRivafal- 
ta in Rofiìglione con parecchi altri. 

I migliori , che fi ritrovino fuor del- 
la Francia fono il Toccai , che fi rac- 
coglie in pochifiìma quantità fu una 
codierà dell’Ungheria ; la ve idea , ,il 
mofca delio , il trebbiano , il vin di 
i&ontefia icone , che fanno nelle colli- 
ne della Tofoana ,• il greco di Som- 
ma, che è giallo come Poro, e la la- 
grima , ch’è rofik come un rubino* 
e fi raccoglie palio fteflò monte, 
purché il Vefuvio non arda , e non 

di- 
fa ) Uva apici a , ve/ apiana ab api - 
• bus é> me/lis fa por e . 
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difiermini quelle vigne , che fon più VI* 
pio ili me alla fini bocca ; il viti di GNA * 
•Malaga, che fa nelle .vicinanze di 
Gibilterra^ quel d* Alicante , e di 
mòlt’altre Provincie di Spagna ; quel 
di Madera , ch’è un’ Ifola di Por- 
togallo, adiacente alle foci del mar 
Oceano ; quei deH’Ifole , dette Ca- 
narie, fra i quali il più filmato è 
quello di Palma ; la malvagia dell* 
dfola di Candia , eh* è un liquor mol- 
to denfo , ed appicatticcio. ; cogli 
altri grechi , che li raccolgon da, 

Scio , da Tenedo , da Metelino , e 
dal rimanente dell’Ifole dell* Arci- 
pelago ; e finalmente il vin di Sciraa 
nel R,egno di Perlìa , ch’è della flef- 
fia natura de’precedenti . ' 

Qualunque fol ta di vino , fia’dol- 
ce , lìa afeiutto , è corfipofta di tre 
fbfianze principali, che t fono l’olio, 
il fale , e quei, che da’ Chimici vieti 
chiamato col nome d’Alcali , che è la. 
pa rte più fiottile , e io /pirite , per co-, 
sì dire , del vino • Or ciò fuppoflo, 
è da faperfi , che non s’ arriva quali 
mai a dare al vin morbido un sì ag- 
giufiato temperamento , che trovili 
in e fio ascolta la vena del dolce , col 
garbo del frizzante , fa non per mez- 

, zo 
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LA Vl-zod’una fpeziedi decozione * A vo- 
GNA. j cr ^ c h c j| f uo fi olio frammilchi per- 
fettamente col fale , fìcchè la dol- 
cezza dell'uno corregga l’acrimonia 
dell’altro , fi può m primo luogo la- 
(ciar falla vite l'uve mature , accioc- 
ché il Sol le percotti , finché princi- 

S ‘ano ad apparire . Ma perchè i 

ghi della terra oeffino di fomfnini- 
ftrare alle medesime i loro alimenti 
( la qual cofa lèrvirebbe d' impedi- 
mento alla perfezione del foprad- 
detto milcuglio ) fi torce i! picciuolo, 
per cui *1 grappolo da attaccato al fuo 
tralcio: ed il liquore , che da quell’ 

H ve così appalliteli (preme, è Tem- 
pre denfio come un giulebbe . Secon- 
dariamente fi pofion far bollire l’uve 
ammollate in maniera ( bj , che la 
Ithiuma arrivi a forrnontaregli orli 
del vafo : ma quefla decozione ef- 
ftndo violenta , o sforzata , fa pren- 
derai vinouna vena di fuoco , che 
volgaridence dicefi l'alto , come che 
; > ' * « ■ • lo 

(■a) Uva pajfa So lem . ' 

(b; Aut dulcii muJH vulcano de* 
coffuit h umore m , 

• Et foJiis undam tepidi defpu - 
mat a he ni f 
Georg.!. 

* x 
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'< io metta io ifiato di confervarfi per 
\ un lunghiflìmo tempo . La terza ma- 
I niera di dar al vino la cotta confifte in 

farlo tanto bollire , che fi riduca 
alla metà, oalla terza parte della 
primiera tea dote , per indi farne 
un firoppo, che chiamali fapa 
e ferve di condimento a parecchie 
vivande» 

La cura , che molti fi prendono 
di (chiamare il vino nelle due prime 
maniere , gli toglie quali tutto il fuó 
fpirito , onde rimane mai tempre 
fpofiente, e in certo modo aggran- 
chiato . Siccome quei bollimento 
non è naturale , così non può non 
edere dilettolo . Conviene a fine 
forza , che i vini di quella latta fte* 
no leggieri / molli* e pifciarclh ; e 
, quello forte è il motivo > per etti 
s’ adattano meglio che inoltri agli 
abitanti de* climi caldi r il cui firn** * 
gue è più lottile del noftro , e in 
conlèguenza riceve più prò da un 
umor languido » e fuftanziofò * 
che da un liquore gagliardo , e 
Ipiri tofò . Per la qual co fa non è ma- 
raviglia , fc gl* Italiani* e gli altri 
popoli meridionali * afiuefatti alla 

, rtoi- 

(a) Dcfrutum , felpa. 


LA VI- 
GNA^ 
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LA VT- dolcezza di quello giulebbe , reftan 
QNA. • piu^tofto ofFefi , che riftorati dalla 
vivacità de* genero!! vini di Francia. 
Venghiamo ora a* vini asciutti * 

Vino a- Vinoalciutto chiama!! quello , le 
.feiutto, )dì cui parti predominanti fon l’al- 
cali , e *1 Tale , tlantechè nel lor per- 
fètto ribollimento -fi è confutila ta 
qual! tutta la Manza dell’ olio , e 
quella poca , che vi è rim afa, fi tro- 
va, talmente aflòttigliata ,'e raffina- 
ta , che non ha più virtù di rin- 
tuzzare le particelle appuntate del 
Tale, ficch’egli ha tutta la libertà di 
vellicare la hngua,e d* imprimervi 
un aggradevol frizzante . Tali fono 
i vini tutti di Francia , della Mo- 
feìla, del Reno , e molti vini deli* 
Ungheria. Quelle bevande fi con- 
fànno egregiamente a* popoli Setten- 
trionali, a Ifottigliando il lor fangue* 
•eh’ è molto cralfo , e firiogliendo i 
loro umori , che firn ripieni di flem- 
me . 

Difetti I difetti più principali di quelli 

«fciutto!° vini con fi dono nell’eflèr agri , o me-, 
lati, o duri, o bituminoli. Il vino 
melato , che vale a dire d* un fa por 
dolce i 4 afiomiglianteli al mele , è 
molto difettolb: imperciocché , in 

VC- 
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vece di ravvivare il onore , J* in- LA vi* 
torpidifee, ed ih vece di confortar QNA * 

•lo domaco ,< Io conturba ; Quedo* 
difetto però , decome ancor quello 
d ^der bitumìnofo , (ì trova io ven- 
ie rje- vini più generod . IS un e Pai- ' 
tró d corregge comunemente coll’in- 
dugiare a metterlo a mano dnoad 
un certo tempo proporzionato . L’efi* 
fer agro non è tanto undifetto del 


vino , quanto della dagione , che 
non ha lanciate maturale perfetta- ' 
mente le uve , o del vignaiuolo , 
che ha vendemmiato troppo predo. 
L’ edèr duro , o bituminolo è il pe- ' 
giore difètto , eh* ei poda avere 
proviene , o dalla natura me* 
dedm? del terreno , o dalla negli- 
genza del vignaiuolo , che ha man- • 
cato di ben coltivare . la fua vi- 1 

Dopo aver ragionato de’ difètti 
del vino , dichiam qualche cofa del- 
le buone qualità * eh’ ei può ave-' 


La bontà del vino confide nell’f§°mà del 
elieie ad un’ora gagliardo i ed a-^ ino a ’ 
t ™ abli f 5 nell’avere un buon corpo/ clult °- 
; ed' effe r padante jed in fine nell’ ac- 
! Cozzai nento d’un colore 4 >rilIante . 

d’uno 

f 
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-d* un- odore foavc , e d* un fapor de- 
licata . Di quella tempra mi divi- 
fo , che dovrà effer quel vino , che 
il Signor Cavaliere vorrà ricoglier 
dalle Tue vigne , allorché iòpra sten- 
derà alla loro coltivazione • Ne du- 
bita punto eh* egli non ila per ri- 
durlo a una tal perfezione , qualar 
ri compiaccia di tenere quel meto- 
do , che gli verrà pur ora additato 
dal favio accorgimento del Signor 
Conte . a 

Cb«/. Varie fono le forme , con 
cui s’ acconcian le viti , e varie pur 
le maniere , con cui fi , manipola il 
vino, affinchè riefea perfettamente 
condizionato . La vite è una pianta 
naturalmente affai debole : ma Ja na- 
tura 1* ha corredata di vari palmiti, 
che a gitila di tante mani van bran- 
colando di qua e di là > per cerca- 
re dove, attaccarli , e si aggavigna- 
no qualunque amminicolo fi para 
loro dinanzi , ed afferranlo in modo 
tale , che la forza del vento non è 
malevole ad atterrarle. In Francia 
u coftuma di tenerle raccomandate 
ad uq femplice palo . Altrove poi 
fi fòftentano , a forza di canne , o 
di pertiche > o di forcelle di le- 
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& «no. (a) Gl* Italiani , ed i Greci M VI- 
*■ han Per ufo di far faticele viti fu G * A - 
per le fratthe degir olmi , dove han- 
“ , no il comodo di dilatarli » lor pia- 
» cimento , e di montare d| ramo in 
ramo fin alla vetta dell* albero . 

Nelle regioni dell* Afra , clove i grap- 
poli delle viti fon grofli a difmifo- • 

9 ra , i vignaiuoli fono obbligati a 
fi raccomandarle a gl’ingraticolati del- 
« le /pallierei e delle^ pergole , for- 
mando de pampino!! lor tralci una 
fpezie di padiglioni y per quivi ri- 
r coverar fi all’ ombra , ed al fretto . 

Gli agricoltori di que* paefi rica- 
J vano fpeffè volte da urr medefimo. 

colto del tifo , e del formento , per ' 

} far del pane; dell* uva , per far del 
t vino; della foglia per aliovaie ifi- 
» JugeJii > che fè la brucano da pei» 
ì loro y Aggiornando y e lavorando i 

i • • ]q|. - 

5 ( a 2. •••>•• »fuvcrejl ....... . * 

t Tarn Uvn ca/amos , é* refi: ha- 
si • Julia virgte , ; ■ . 4 

i Frax incafque optare fudesSurco J- N 

ì que hi cornei , , 4 

f Viribus enitt quorum , éf ccn- 

,i temnere bentos \ 

AUuefcant , fumwafque fi qui ta- 
fi per ulmos, Virg. Geor.a. 


i 
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LA VI- Ior bozzoli fu per le rame de* gelfi, 
GNA . fa cui (] fcrvon pur anche d* appog- 
gio per foftenere le viti . 

Ciatèun paetè tiene il Tuo meto- 
do particolare , che fi fuppone fon- 
dato fui proprio bifògno • Se i vi- 
gnaiuoli d’un territorio pretendef- 
tèro di trafandar le lor regole , per 
appigliarfi alle altrui, fi credereb- 
be , che la lor vigna dovefie anda- 
re in perdizione . Ne io in quello 
Co condannarli , non dovendoli inai 
tralafciare quel metodo , che fi fa 
per efperienza eflèr buono , quan- 
do non.s’abbian delle riprove ficti- 
re , che il* nuovo è per efier pra- 
ticamente migliore . Ma nel decor- 
ro de* miei diverfi viaggi ho offer- 
vato , che ogni paefe era troppo 
-tenace dell’ antiche fue regole , e 
che s* avrebbono in cento luoghi de* 
vini molto migliori , e mille volte 
più durevoli , tè s* ufafle più dili- 
genza nel farli, e nel cuftodirli . 

L* intenzione , ch’io avea di pian- 
tare una vigna nella mia tenuta., 
m'ha fatto por mente a tutti i me- 
todi particolari , che fi tenevan da’ 
vignaiuoli di ciafcheduna provincia 
della Francia . Non ho trovata m 

nef- 
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niflìina parte un’ altra nazione , che 
metta tanto ftudio , e tanta atten- 
tenzione nel far il vino ? quanta 
ve ne pongon gli Sciampagnuoli da 
da una cinquantina d*anni in qua. 
Il lor vino era già dr prima dilica- 
tiffimo , e ftimatiffimo ; ma non 
* reggeva , pe alla lunghezza del terri* 

S o', ne all’incomodo del trafporto. 

fa à lungo andare, ora fperimen- 
tando un metodo, ed ora prova/i' 
done un altro , fon finalmente 
arrivati a trovarla maniera di dar- 
gli il colore della ciriegia , dell’oc- 
chio della pernice , della fchiuma 
del triade, e del più perfetto ode! 
più accefi) ponzò , ficcome ancora- 
rti fortificarlo sì fattamente,^ he può 
benidìifio confèrvaNì fei f o»fett*an- 
ni , è forfè ancora di più lenza per- 
dere punto puntò della fua primie- 
ra bontà t' , ’ * • '* ' r ’ 

Quello lof metodo , eflendo fiato 
abbracciato ,. ed efattameate o ner- 
vato da’ vignaiuoli *di Cuiffi di 
Pargnario , e d’altre parti della Pro- ‘ 
vincia Laonde * ha fatti venir fuo- 
raf de’ vini - * che arredò tutta la 
Fiandra fono apprezzati poco me- 
Tqm.IV. k N no 
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la Vi- no di quei di Borgogna , e di Sciami 
pagna.; '• * • - 

Che più ? Propagatoci quefto me- 
• defimo metodo in varie parti ctf 


Borgogna , manda di tempo, in tem- 1 
po aHa luce , e mette in voga de* 
liquori , che per P addietro non era- 
no, np conoiciuti j ne nominati -• 

U chIui- u nactod.0 , di cui parlo , parte 
viti d . cllc riguarda la coltivazion delle viti, 
p^rte io drigner dell’ uve , e par- 
te la cuftodia del vino, quando è 
imbottato,, 

La cultura , delle viti e&nfìfte 
nel Caperle piantare y propagginà- 
* re , potare , fc a ilare , cignere | for- 

bire di nuova terra ? e leteminare. 

La pian- j*, p r ^ mo luogo è da ofiervarfi , 
de 11° "vi- c he la ^gna non vuoi etfer pian- 
ti . tata in ima terra oibertofa, ed at- 


ta a Sminarvi del grano . Chiede 
maniere di terre fon per Verità ab- 
bondanti ffii-ne , di fugifi nutritivi , 
e di foli : ma ficcome' ad ogni mi- 
nimo caldo, cb# fopraggiunga do- 
po la pioggia • -s’induj'ilcQno si -fat- 
tamente., che fi rendono impene- 
trabili all’aria % ed al Sole., cosi 
quelti fughi «Op fi rapinano mai ; 
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i t in conseguenza non a equi ft ano £A vi- 
ne perfezione , ne attività . La vi- G ^ A * 
l gna in quefte terre intiSichire , e’1 
I vino , eh’ ella ^produce , è Tempre 
i afpro.-llna terra alquanto magra, 
e foluta , piuttosto asciutta , che 
umida , Situata a declivio , o a pen* 

. dìo , frammiSchìata di TaSTarelIi ,.o 
di pietruzzc focaie, è Tempre più 
idonea ad allevare una vigna d’o- 
gni altro fiondo più fertile , e piu 
ubertoso. Io non so , Te quei làf- 
fa-relli Sgretolati dal Sarchio nello 
zappare. buttin fuora de' Sali , o 
delle particelle Spiritose , e Sulfu- 
ree , che trapelando pe’ pori del le- 
gno,, s’ injroducan© pe' picciuoli 
Bell’uve , e diano al vino un ag- 
gradevol vigore . So bene , che il 
terreo dolce ,*b Soluto comunica a 
i tutte le. frutte , che quivi allega- 
> no , una delicatezza , e un Tapore , 
chf Tupera $ gran lunga ha bontà 
delle frutte provenienti nelle^ terre 
, graSFe v La ragione probabilmente 
t Sì è , perchè gl’ ipfiofiì dell’ aria , 
j penetrandovi age voi mente , vi fpa r- 
0 gono % e vi mettono in moto le 
a parti più TpìritoSè , ed i Semi più 
ì lòprafììni dell* vegetazione con 

N z mag-» 
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maggiore facilità , che ne’ terreni 
cretofi , e coftipati non fanno. - 
; Io per me mi guardarci dal pian» 
tare una vigna predo un -fiume 
corrente , e molto più vicino a un 
padule , Il frefco , che da quelito 
que deriva, dilatandofi perogh’in- 
tcyno , fa congelare più fortemen- , 
te le brine in fu’ pampini , e pre- 
giudica notabilmente , prima alle 
piante, e pofcia alle uve. ' 

Volendoli formare una vigna , 
convien fervirfi , o de! magliuoli , 
o de* piantoni I magliuoli fon fer- 
menti lènza radice , che lì diftac- 
can l’inverno da un buon vizZato, 
e fi confervano rn fafcet^ nella can- 
tina , fintantoché fi voglion met-?* 
tere- in opera . . Verfo'la fine di 
Marzo fi tuffa nò qdllti fafcetti in 
qualche pantano , dove fi tengono 
per otto giorni continui ., prima di 
pi anta rii- , e poi fi pongono , non 
diritti 3 0 a perpendicolo , ma al- 
quanto inclinati verlò una banda, 
a tre a tre , o a quattro^ quattro 
per ogni buca .. Le buche han da 
eil'r lontane funa dall’altra l’iil- 
ttrvallo d’un piè . Trovandofi trop- 
po folti , fi diradano . I magliuoli 
w /. yoz 
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voglion eflèr piantati quali a, gal-I-A" vf- 
- la: ed il capo» eh* lMòtter$a ha GNA * 
da efièr Tempre 4 il. più groflo • Que* 
fio capo dee portar feto una cép- 
pa di legno vecchio di due anni, 
niente più grofia d’un oncia . 

I piantoni all’ incontro (bn ram- 1 piapto* 
* polli* (piccati dal ceppo , e. poi pian. nì * 

. tati in un femenzaio , il fondo del- 
la cui terr^ debbe edere alquanto 
più magro dei-terreno , ove s’han- 
no da trapiantare . Quello trafpian- 
tamento fi fa in capo a due o tre 
anni nel mele idi Novembre . E*. * 
qui da ofiérvir fi , che fubito fvelti 
dal femenzaio fi convengono tra- 
piantare nel nuovo colto , lènza 
frapporvi alcun tempo. di piezzo. 

Ogni minima dilazione . potrebbe 
pregiudicare aHa loro eftrema dir 
licatezza .* Ogni pofféiììqne dovreb- 
be avere per adiacenza, il fuo fe- 
menzaio . Non fi*pqò dire quanto 
fia utile . I piantoni cominciano a 
>* farceli’ uva fin dai terranno , e 
continuano comunemente a frutta- 
* re per Io deeorfo di fetfànt’annit 

f c di più. 

La vigna può rinnovarli , o in 
tutto o in parte per mezzo delle * ' 

N 3 . pro- 
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L v lVI ' propaggini , e degl* innefii , detti 
CNA. propriamente gargotte • 

La prò- Propagginare .una vite è piegare, 
paghine , er fotterrare un de’ Tuoi tralci , o 
« J n «rt° • fermenti più vigorofi , lènza tagliar- 
lo daj proprio tronco, facendo sì, che 
. * il legno vecchio retti fotterrato in 
t una formella alquanto lunghette , ne 
fp ui)ti fuori , cne il legno nuovo • 
: Allorché quella parte $ che fta fe- 
polta , ha gettate (otterrà le fue ra- 
dici, ofi Iafcia attaccata al fuo tron- 
co ,*o veramente fi taglia fotto alle 
* , barbe , e fi coltiva quefto nuovo cep- 
po, per poi trapiantarlo dove fa 
* d’uopo. : . v 

. Margottare una vite è far patta- 
re un ramicello della medefima at« 
traverfo ad un panierino, il qual fi 
pq(à, giù in terra $ con abballare 
nel , tempo ttefjb la ramtf . Ella vi 
barbica ; ed a Novembre fi taglia 
per di fotto il vifgulto già margot- 
tato : fi rVelìe, bel bellq refi ripiana 
ta fucce divamente £ol fuo pig^ol 
pqne nellar nicchia già preparata • 
Eccovi, già molli ate le quattro ma- 
niere , per cui fi propagar! le viti * 
Vediamo ora come fi -faccia a po- 
tarle. * . - 
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La potagion delle, viti debb* eflèf LA vi-' 
tempre correlativa alla qualità delp NA - 
vizzato, che s*hà alle magi', *e alia turadejfc 
natura della terja , che dee nutrir- viti, 
lo. Se la terrà è troppo magra, o*l 
vizzato un po’debole , non fi lafciati 
fu’tralci novellamente crefciuti , fé 
«wn due capi, o al più tre ; affina 
chè il fuccio , riconcerttrandofi in 
qiiefto piccol numero di nocchi , li 
' faccia germinare con più vigore. Se , 
poi la terra è ubertofa , Tsd il tronco 
forte , fi lafòian fu* tralci novelli tre, 

© quattro capi, acciocché il fùcchio 
diramato in più parti abbia mancò 
vigore, ne prefiiun fòverchio nu- 
trimento a’nuovi germogli . 

Corre tra i vignaiuoli , ficcome 
ancora tra gH ortolani una pre- 
fazione non meno antica , che fòlla, u tempo 
che la potagione non fi dee fere , che dl ? OUm 
a primavera * Ma fi condannano ,o £UM * 
fi tradirono da per fe fteffi , mentre* 
per prevenire la furia delle faccende* 
che non H laverebbe fupplirc a tuttcf 
per tempO,intraprendono la potagio- 
ne a Gennaio : e per quanto s’avac- * 
cino , affatichino , appena arrk * 

» vano a # terminarla nehmefè d’ Apri- 
le^ Ora il fu echio y che. princi- 
N 4, pii 
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LA VI* pi a a lavorar nelle piante fin da! 
GNA * meft di Marzo, profeguendo il na- 
turale dio corto, fa pullulare per 
fin d’allora le gemme , che fono in 
vetta, cioè appunto quelle che s’han- 
no da refecare . Il perchè , trovan- 
do gli orifici de’ canali tutti aperti > 
allorché quefie fi potano , va colan- 
do , e gemendo , fintantoché fia ri- 
feccato, e ftagnato dal caldo . Ma 
fe la potagione fifolfe fatta innan- 
zi al cader ‘del le, foglie quello fugo 
non fi perderebbe , ne impregnereb- 
be inutilmente quelle gemme, che 
han da refeinderfi . Cosi l’mtende- 
va M.de la Quintinyc . Il fuo me- 
todo è fiato piu e più volte prova- 
to , nemais’è trovato fallace : on* ' 
de ciafouno può avventurare una 
. , .... , piccola porzionceila.di viti , per far- 
. i ne l’efperienza , e per accertarli da 
“* per fe fieflo , che a principiare la 
potagione d’Autunno , per poter poi 
lavorare c diveltare le terre .pomife- 
re con agio, ed a tempo ia fili far 
della primavera, fe ne ricava del 
gran profitto, ne mài ne nafee ve- 
*run pregiudizio. ^ 

li lavoro Le vigne «fi lavorano a *Marzo* 
delia in- ^minato che s’èrìi potarle .Quello 
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Iavoro-è diverto , fecondo che di'fA VI* 
verte è la qualità de’ vigneti. .Ve N . 
ha de'gli alti ,ede’bafiì. Alte fi chia- 
- m a no« quelle vigne , che piantate »n t . : 
una terra non troppo tolutà, fi la* 
feian crefcere fin alla altezza di cinr- 
queo fei piedi. Baffi ali* incontro • 
s’appellano que* vigneti , che fituatj 
in un terreno fiottile , non fi laficiano . 
andar in alto più di tre piedi . 

Leviti alte fi zappano ogni annoL’avval- 
al piede ^ ed ogni quindici. anni 
avvallano. Avvallare una vite va- Vl 
le affondarla dentro il terreno , con 
farvi intorno una fofia > »che abbia 
due piè di diametro , e fia altrettan- 
to profonda ,, quanto è lungo il fiuo ■ 

, furto. Ripiena la fofia » e ricoper- 
i to il pedale-* fi dirtendon di qua, e 
' di là tre 0 quattro de’ Tuoi ram- 
i polli più vigorofi , c fi ricorican tot- 
j tèrra, a fiondando veli treo quattro 
a grofiè dita per entro y per farne poi 
j a fiuo tempo altrettante propaggini . 
jj Così il legno vecchio , trovandoli 
$ rinforzato di nuova terra , acquifia 
nuovo vigore, e in certa modo rin- r . 
giovanile. Querta operazione fifa 
^ a Novembre * • , # 

$ Ma non così fi governano de vi- 
V • gne 
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JA 71- gne bafle , il cui vino è Tempre più. 
. ‘ prelibato , e migliore * Quelle fi 
zappano ogni aniió al prede \ e nel 
imedefimo tempo s’avvallano qual- 
che pocò, per maggiormente invi- 
gorirlo: intantochè- a lungo anda- 
• re I lor pedali fi trovaiio innabilfa- 
ti fotto la, terra parecchi* palli, e 

* talor anche più pertiche . Ma , nell’ 
abballarli , conviene avere la dii*- 

* genza, di profondarli tempre a di- 
ritto , Tenza vernnaMimiofità $ ak 
tramente, dovendoli l’anno ventu- 
ro zappare al piede , lì «Correrebbe 
pericoli di* non intopparvi dentro 
célia zappa , e tagliarli . 

Quando la vigna è invecchiata f 
ficchè non Te ne può Tperare alcun 
frutto , conviene , o- fpiantarla , & 
farla ringiovanire a forza di nefii. 
Spiantandola; fa d’uopo lafciar paf-r 
fere almen un' anno , lènza pian- 

• tare in quel colto verun vitigno.- 
Intanto farebbe tene di fem orarvi' 
dei grano , che vi fe prova fictjra- 
mente , o puT del* Tega le , o qual- 

• . che altra biada marzaiuola , per di- 

gradare la terra , e renderla più fo- 
luta , e più condicevole alla lèmma 
dìficatezza de’nuovi magliuoli , che 
jwV ' s’han 
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s’han da porvi ,* poiché , fenza una W* 
tal precauzione vi troverebbono GNA * * 
bn nutrimento troppo gagliardo,© 
in confeguenza capace di foffòcartf*’ 

Ma fé il vecchio vitigno produ- 
ce tuttavia de’ palmiti «vigoroli , ma * Vltc? 
non fruttiferi , allora > in vece di 
fpiantarlo , fi può innellare . Si prò- 
Cura in tal calo di ficcar lòttoterra 
tutto il vecchio legname > lènza la- 
Iciare efpofti all* aria*, (è non due 
o tre tralci novèlli , dove il nello 
allegherà molto meglio , che non 
farebbe nel legno vecchio , il quale è 
più difficile a fenderli , e mediante 
la fina grettezza non ha troppa pro- 
porzione colla lottile vermena , che 
debbe quivi inferirli . Le viti s’inne- 
ftano a forca . L’ operazione è in 
tutto limile a quella dell’ altre pian* 
te j' 

Avvallandoli ogni anno, Comes* 
è detto, le Viti alte, non v’è bi- 
fogno di fornirle di nuova terra. Le li rinuo- 
bafie all’incontro , fe’l fondo del ter- \^, r J lento 
reno , ov’elle Ibno allignate , è fuor ra c p e r 
di modo fiottile , veglion efièr ri- calzare k 
fiancate di nuova terra ogni* dodici viti * 
anni, e s’egli è alquanto ubertolò, 
ogni quindici • Non è però da ai- 

• lar- 


,1 


LA VI- 
GNA. 


Letami- 

nazione 

delie vi- 
gne. 


304 LO SPETTACOLO 

largai fi troppo la mano nell* aggki- 
gnervi nuova terra , ed è da oflèr- 
varfi , che ogni colmata vuol elièr 
dittante dall’altra 1* intervallo d’ un 
piè . II caricarle foverchiamentc di 
terra potrebbefar tralignare i viziati, 
alterare la dilicatezza del vino , ed 
ingrofiare sì fattamente i pedali , che 
Paria non avrebbe campo d* influir 
ne’medefimi , né d’introdui vi il fuo- 
co , ed i fuochi piu perfetti . 

Tutte generalmente le vigne vo- 
glion eflèr letamate a bel modo . 

Se *1 fondo del lor terreno è fom- 
mamente magro , e foluto , batta 
concimarle ogni fett’ anni una vol- 
ta . Se poi è alquanto gradò , e 
tegnente , ogni dodici . La fòver- 
ehìa abbondanza del concio bruce- r 
rebbe internamente le viti, le fa- 
rebbe in breve tempo perire , e de- 
teriorerebbe la naturale bontà del 
lor vino. La buina trattandoli 
delle terre fòlute.) è il migliore ftab- 
bio , che -fia . Quanto alfe terre te- 
gnenti , convien concimarle colla 
fletta buina , modificata con ifierco 
di cavallo. Il letame , che fi rac- 
coglie da’ pecorili , purché fia fpen- 
to, è mirabile all* itterizia d’ogni 

Vi* ,, 
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vitigno; sì veramente, eh’ egli s* 
adoperi con più riferva del prece*- G ** 
dente . II vero tempo di concima- 
ie le vigne ù il Novembre . Ma fé 
l’autunno è prqvofo, è d* uopo in- 
dugiare d Febbraio»; perchè la ter- 
ra , e *1 letame non formino intor- 
no al jtiè delle viti nn paniccio vi- 
feofo , che attaccandovi!! tenace- 
mente , gli potrebbe recare del 
danno . v % ■ 

Il tempo di legarle, e parlarle, Il tempo 
è quando principiano a buttar fuo- dl a | n Jj 
ra le gemme • Verfò il medefimo p^’^ 
tempo fi cimano ; fia poco prima , vici . 
iìa poco dopo , nulla rileva . Ci- £ acim *. 

. mare le viti non è altro, che fi*c- tura deile 
care , o attorcigliare la vettade’ lo- mcdcfim ^ 
ro rami , e refecarne per adatto i ,* , 
minuti farmenti , £he germpglian 
o in fondo, o dalle bande del tron- 
co. Quella fattura d va reiteran- 
do più d’ una volta, perfommink 
r Arare alle gemm&'già principiate a 
sbocciare un più abbondevole nu- 
trimento v - V- ; : 

Ma nonèmen neceflario farchia- l- a “fccl"- 
. re, o fvegliere di mano in miino^* 

■ y erbe nocive , che nalcono a piè vigne, 
delle viti , conciolfiacofachè' le me- 
de- 

• s 

V > ■. 
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LA Vl-defime- fmungon la terra , e la raf- 
PNA. freddano, . Vero è , che dovendoli 
fare un tal lavoro, o colla zappa, 
o col farchio , bifogna ritener fidali* 
entrar $ella vigna con quelli arnesi 
dopo la pioggia, dopo la-grandine, 
c dopo i nebbioni. Zappandoli la 
terra dopo la pioggia , lì rende du- 
ra , e tenace , e conlèguentementé 
impenetrabile alle influenze dell* 
aria: il che fa intificlyre , emon- 
ie non pochi pedali . Sarchiellan- 
- doli dopo la grandine , o dopo la 
nebbia , vi lì racchiude un. frecldo 
mortifero , o almen capace di te- 
nerla per lungo tempo anneghitti- 
ta* ed oziolà . ; , - 

Gl'infetti, L a ^jgna ha tre nemici capita-, 

neggìan je Affimi , da cui lì pena molto a guar- 
vicl . darla , m Uno di quelli è la piattola, 
1* altro , nato in qualche luogo della 
Francia lòtto il nomedi fretto, ed 
il terzo la lumaca . 

La piatto- La piattola è un certo inlètto 
a • che nel colore , e nella figura s’afc 
fimiglia allo le arafaggio ronzante ,, 
come che lìa di gran lunga più pic- 
colo . Quello animale trapalià la lla- 
gion rigida lotto il pedal de’ viti- 
gni, e Ipeziaimente de* jnagliuolet-, 

ti 
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ti novelli, dove roficchiando le !or LA 
radiei ancor tenere , li ù. fòvente GN ^* 
i morire. Sbuca nel mete di Maggio 
fuor della terra , e s* attacca di po- 
rta alle foglie. Ne gli bafta di bru- 
care , e divorare tutti i pampini $ 
ma va beccando le gemme , ed t 
nocchi -, ficchi ' il più delle volte 
non lafcia allegare i nuovi germo- 
gli . Per ifviare quelli Animali dal- 
la perlècuzion delle viti , è bene di 
fenainare in \jua , e ’n là per la vi- 
gna un* buona quantità di fave* 
poiché le piattole , aelcate dà quel- 
* la nuova vettura , che in breve 
tempo vien fu, falciano i pampini 
delle viti , e s* attaccangolofamen** , 
te alle fòglie trovandole più tene- 
re di dette fave . Allora 6 coglie 
opportunamente quell* imiti! foglia- . 
me colla malvagia geni* quivi env \ . 

tro alloggiata , e lì brucia ogni co- 
rti inrteme a piè delle viti . Per que- 
llo mezzo fi viene a rimediare al- 
la meglio ad un altro male, mag- 
giore del precedente . Concioflìa- 
chè quell’ infetti beccano 1* uve di- 
già mature , per inferirvi le loro 
uova , donde poi nafeono in breve 
' tempo delle legioni di vermi / che 

tut- 


Digitized by Google 



ao* LO SPETTACOLO 

tVVI- tU ttequmte le imputridifcono , e / 
*r*A* « difterminan tutto , quando s’ è 

,a tiro di vendemmiare* II Sole al- 
tresì va fucchiando irv brev* ora tut* 
lo T umore de’ grappoli , e li con* 
.verte in aridiilìma polvere . I veri 
ini di già riftucchi van cercando 
un ricovero, onde cangiarli in cri- 
làlidi , e di crilàlidi in nuove piat- 
tole. Se trovan per avventura una 
malfa dt concio , vi s* allefican vo- 
lentieri; eji tal effetto -gli accorti 
’ vignaiuoli ne poagon Tempre qual- 
cuna a piè della vigna , Quelli è 
l’alilo di tutte le piattole , e fca- 
rafaggi, e di molti altri infetti con* 
limili . Verlo la fine del verno fe 
le dà fuoco , e fi diftrugge a man 

* falva un’ infinità di animaletti uo- 

civi . Le ceneri , che vi reftano ? 
non fon méno giovevoli del mede- 
fimo fiabbio . . . . . 

. Il fecondo infetto che nuoce alle 
viti è un animalecto della natura 
degli Icarafaggi, ma molto minore- 
cj’una molta ordinaria . Il fuo dor- 
lò è ricoperto d’ una Iquama di 
color verde; ma lillata' da capo a 
piè d’un serto giallo, che rifplenv 
<je al par dell’oro più terfo * J-a 

fua 

* - • , 
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‘ Tua telili co® fitte in una fpezie di VI- 
tromba , cjuia , e tralunga , fazio- GNA * 

, nata a modo di foga , i xH coi denti 
ttraziano tutta 1* uva . Ma non mi- 
nore è lo ttrazio , cui fanno delle 
foghe ancor tenere : imperciocché , 
avvolticchiandole attorno a sedetti 
a -guitti distanti cartocci , vi for- 
mano fuscelli va mente al di dentro 
una certa teletta lannginofa , ove 
• depongono le lor uova 1 . Sul far 
dell’inverno s’appiattono fotta* ter- 
ra , o li ricoveran tra’l concime» - 
e quivi dimorano fempre dormen- 
: do. 

Il tempo opportuno . per acchiap- 
par ( come fuol dilati ) a balzello le c 
lumache, è quando cade la Rugia- 
da , a ’J crepuscolo della mattina . 

Tutto il retto della giornata fi (tan- 
no afcofe . Gii .abitatori di tóngua- 
doca , che forman di quette chioc- 
ciole $c* feporiti pottaggi , fon va- 
levoli. a" (terminarle più agevòlmeu- 
* tè degli altri v 3ia fe un vigna- 
iuolo particolari pretendettè dà 
sbavatale ' d#lla fua vigna da &r 
se foto , fcnza infcenderfela contut* 
tf altri agricoltori del medefi- 
njo territorio , Lenza Valerfi del 
'forti JV, Q lor 
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• lor concorfo , perderebbe il ranno, 
e*l fapone : conciofiìa«h£ , dopo efi- 
ferfi affaticato ad uccidere cento 
nimici neljuo vigneto , ve ne re- 
fferebbono più di due mila aggiran- 
tilì per l’alt re vigne circonvicine , 
dalle quali a mano a mano forten- 
do * andrebbono a dar 1* affalto alla 
fua . £ 

* Lavorata In più e più voltfe a 
Tuoi debiti tempi la vignai, ' 

condato da una ftate propizia il la- 
voro del vignaiuolo , l'uva final- 
mente matura ,...e viene il tempo 
di apparecchiar il bifogno per la 
vendemmia . Si netta la tinaia , fi 
mette «all* ordine lo ffrettojo , e fi 
riCerqfiian latina,* le bigonce, eie 
bcftti . Ma la maniera di far il vi- 
no, e di* condizionarlo è una ma- 
teria tanto importante , che farà 
megHo portarla, ad un a Itixf giorno 
per ragionarne Con maggàojTcomo* 
óq • «Diamo intanto ur^ecchjatfc al- 
la vigna» baflà ,*£ÌQve mi confòrto 
«li farvi toccar con mano c^uafitut- 
tqpiò, ch’ilo v*no. # s, # 

* * '* * # '*■*'> 

•* - il fine dii Dialogo Jrcdicefimo* 

» , ’ ■>>. f % % - 

f II 
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DI AL. QUATTORDICESIMO- 

. • 

, IL CONTE ' 

° LA CONTESSA f DI GION VALLE . 
IL PRIORE J 

. IL CAVALIERE DEL BROGLIO. 

Conte f. p Cco già apparecchiato 
Lli il tutto perla vendem- 
mia : ed ecco pure una folla di ven- 
demmiatori , che qua concorre , per 
offerirvi la fua opera. Viasu,,phe 
ordini avete da dare a tutta que- 
lla gente ? < 

Cont . Dalla lor diligenza nel ven- 
demmiare dipende la bontà del vi- 
no • In primo luogo fò loro inten- 
dere , che han da poffare tre vol- 
te fopra le merìefime viti , e rafpol- 
Jare le uve in tre riprefè . La pri- 
/ volta han da coglier foltanto 
quelle , che fon più /pargole , più 

O z di- 


Digitized by Google 


IL VI 
KO. 


La mc- 
fcolanza 
d cll’uve . 


aia ‘ LO SPETTACOLO 

dilicate, e più mature, e poi pur- 
garle da tutti gli acini , o marci , 
o fecchi , o acerbi , o tocchi dagli 
infetti . Raccomando a ciafeuno di 
tagliare i grappoli più corti , che 
ha pofiìbile, perchè i lor picciuo- 
li fon fempre amari , e perchè , 
tagliandoli troppo lunghi , fi co- 
munica al vino un làpore , che 
lènte di rafpo o di legno . La fe- 
conda volta han da corre i grap- 
poli grollì , e ferrati , e un poco 
manco maturi . La terza raccolta 
ha daelfere dell’u ve acerbe , mar- 
ce , e rifecche , in una parola de- 
gli fcarti . Di r quefte tje raccolte 
farò fare tre malie, delle quali voi 
già vedete la differenza. 

Ma quella prima operazione, 
eh’ è importantilìima , fuol elfer 
perfezionata , con farvi un’altra di- 
ligenza • Io pollledo de’ vitigni di 
più maniere • Parte , fon fìtuati ih 
una terra lèmma mente foluta , e 
pietrolà , il cui vino è molto dili- 
cato, e odofofo: parte fon pianta- 
ti in un terreno più graffo , ed i) 
vino , che quivi fi raccoglie ha 
più corpo . S’io voglio unire que- ' 
ite due qualità in un medelìmovh 

no • 
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t 

no, e perfezionare l’uno coll’altro, IH VÌ« 
ho modo di farlo , e melcolando^ 0, 
i fui latto l’uve di quelli differenti 
► vizzati prima di pigiarle , o fram- 
milchiando l’un vino coll’altro nel- • 
la tinaia fubito dopo averle pigia-* 

*' te. S’ io indugio a fare quello mi— 
fcuglio, quando il vino è ripofato. 
dentro le botti, vo a rifico di per- 
der il ranno, e illàpone. Quando 
i vini fon fatti (tentano molto a far 
un perfetto Compolto . Il piu de- 
bole muta colore , e il più gagliar- 
do in vece di correggere il difèt- 
to del primo partecipa della mala 
qualità del fecondo . li minor ma- 
le , che in tal incontro poflà al vi- 
no accadere , come che ha molto 
grande» è il venir torbido , nuvo- .. 
lofo , e appannato , e perder quel- 
la vivacità , ‘che fi ravvifà ne’ vini* 
r quando fon ben* chiariti » Ma non 
così intraverrà s’ io melcolo l’uv© 
perfette d’una vigna * coli’uve per* 
fette d* un’altra * Dall’ unioni di 
quelle differenti granella pigiate in 
tin medefnno 4 tino rifuita un liquojr , . 
prelibato , che ha corpo , dilica-, . 
tezza * odore , e color vivo , ca- , 
pace di conlèrvarlì molti anni fen- 
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il vi- za una minima alterazione. Tutto 
3 «iò , eh’ io v’ ho detto , vien 
comprovato dalla* fperienza . Il » 
buon effètto di’ è derivato dalla 
melcólanza di tre , o quattro viz- 
zati d* uve , tentata , e fperimen- 
tata* più volte ha portati i vini di 
Sillcri , d’ Ai , e d’ Otviglien , 
a. quella perfezione, che ciafcun fa. 
Baffi il .dire, che quivi fi trovano .1 
accolte tutte quelle grazie, che fon 
valevoli a foddisfare qualunque ge- j 

' Padre Pcrignon , Religiofo Be- 
nedettino del monafferio d* Otvi- 
gliers fulla Marna , è fiato il pri- 
mo a melcolare , come s’ è detto , 
le uve di differenti vizzati in un me- 
. defimo tino . Prima , che quello me- 
todo fi dilatane pel mondo , non fi 
parlava d’altro, che del vin^diPe- 
rignon , od’ Qtvigliert . 

Cav. Jeri àppunto leggendo il 
convitp di Defprò , trovai tutti i 
Vini lòprammentovati dal Signor 
Conte i colla bota delle colline , on- 
de fi cavano. Quello convito con- 
• filleva , per, quanto dice il Cemen- 
tatore, in un’ afièmblea'idi perlbne 
difputanti intorno al merito de’ vi- 
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ni, che fi raccolgono da tutte le il 
piagge , e colli dì Rctjk , Ho vo- NO. 
luto 'rifcontrar fulia carta Geogra- 
fici i Nomi di Perignon , di Silleri, 

-ti* Otvigliers , d* Ai, di Taifèì , di 
Verzenai , e di S. Thieri , notati 
nel detto catalogo . Ma , per quan- 
* to abbia Cercato , e ricercato , non 
m*è fortito di rinvenire il nome di 
Perignon . 

Contef. Vel credo ancor io . II Ce- 
mentatore ha prefo un uomo per 
una montagna . Il granchio è mol- 
to badiale . Ma ripigliamo la noftra 
vendemia . Aderto arrivo a capire, 
perchè il vino de* contadini è Tem- 
pre inferiore a quel de’ gentiluomi- 
ni , e de* cittadini , quantunque fia 
derivato da una medefima vigna , 
e fatto della definiva . Il villano* 
che non ha le» non una coltra , o 
due di terreno , non può nè fter- 
zarlo , ne tagliarlo , Ca di tutte 
1 * uve un comporto,* e credendodi 
rettificare il Cattivo col buono, vien. 
col cattivo a guaftar il buono. Ma 
il gentiluomo, che a molte vigne, 
può invertigare la particolar qua- 
lità di ciafcun vigneto , e fa-i di 
piò uve un milcuglio , che renda 

O 4 ac- 
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♦ 

IL VI- accreditato il dio vino . 

*° • Cont. Queda /celta , e quedo a£ 
fòrtimento ci’ uve divelle , di cui 
poc’ anzi ho parlato giova del pa- 
ri a chi Vuol far del vin bianco , * 
e a chi fi diletta d’ averlo rollò . 

Cav. Ma , Signore , voi parlate 
dei colore de’ vini in una certa ma- 
niera , che par , che Ila in poter né- 
dro f. averii comunque fi vuole . 

V’è forfè modo di ricavare dall’u- 
va bianca un vino , che non fia 
bianco, e dalla nera un vino, che 
non li a* rollò? 

* Cont. Certo , che 1* uva bianca 
.non vi può dare, fe non vin bian- 
co , ed un vino , che per lo più non 
*ha pollò,. ne prerogativa di tòrta 
alcuna , che predo predo vieti toi'- 
bo, e che principia , innanzi che 
arrivi la date , a dar la volta • Que- 
lle maniere di vini non fon quali- 
mente più fin ufo, I foli medici li • 
trovan buoni per gli ammalati . Ma 
il vin chiaro/òjil cui colore èsivi- 
■Vo, e’1 cui candore riluce, e bril- 
la come un cliltallo, provien dall* 
uve nere morate, e tanto più /èr- 
ba il dio chiaro* quanto piu vieti 
purgato da. ogni minimo granello 

/ * » d’uva 
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d* uva bianca • Una volta il Vin d’Ai Kj VI* 
afnaUpena fi potca con ferva re tut- - ■ 
to il primo anno . IJ fugo fpremu- 
to daH’uve bieche, ond’eran tut- 
te avvignate quelle colline, in bre- 
ve-tempo. innafprivafi, pigliava l’al- 
to, e' guadava tuttaquanta la mafi- - 
fa del vino . Ma dappoiché fi è difi* 
meflò di purgare da ogni acino ,d* 
uva bianca il vin di Sciampagna » 
le colline di Rems portano un vino, 
che dura da fette oott* anni, e quel- * , 
le della Marna un che ne dura da 
quattro o cinque . I vini poi*di Bor- 
gogna , che in capo al terz* anno di- 
ventan cerconi , non darebbono così t 
predo la volta , fe vi s’ ufalfe la lò- 
prammentovata cautela .A . * . .> 

Cav. Come mai fi può. dare,cjig 
l’uva nera ,porti il vin rodo in Ror- . 
gogna, e lo dia chiaro , come l’ac- 
qua v iq Sciampagna ì 

Cont . Il liquore , che fpremefi Modo 
dall’uva nera, fi può colorire., per^J^® 
dir così , comunque fi vuole. Sefifoir’uva 
vuol , eh’ egli fia d’ una bianchez- ^ra. 
za perfetta , ecco come fi fa » Si v 4 ■ 

coglie l’uva la pattina a buon’ora, 
e lì trafeeglie la più'bella, chpfia 
> nella vigna . Ogni grappolo , che , ’ 

•fi 
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. IL VI- fi coglie fi pofa bel bello nell$ ce- 

• tte , o paniere , le quali fi pianta- 
no per più comodo a piè della vi- 
te: quindi fi trafponeaun per vói* 
ta, colla maggior dilicatezza , che 
fia pofiìbile , in altre certe più gran- 
di , oflèrvandb di non ammaccare 
in conto alcuno i granelli , e di far 
si , che ritengano quella brina , 9 
quel fiore, , onde la lor fuperficie 
è coperta . La brina , e la rugiada 
cooperan molto alla bianchezza del 

vino . ' *• • '* »■ •' ? . 

Vendemftiiandofi fui Torà calda fi 
diftendono tn fu le certe delle to- 

* vaglie bagnate , affinchè V uve fi 
mantengano frefchej altramente il 
calore farebbe prendere al vino il 
veimiglio . Quindi fi carican que- 
lle certe addolìò a fbmieri mogj > 
q roanfueti ; affinchè le portino 
lemme lemme , e fenza fcuoterle i 
punto punto , fin alta tinaia , dove 

1* uva fi rta al coperto , ed al fie- 
*\. (co .Se il Sole non ha gran forza, 
fi profcgue a vendemmiare fenza 
pregiudizio veruno infino all’ ora 
di Nona . Ma s’egli forte fòverchio 
ardente,' fi tratèftìa verfò l’ora di 
« Sorta . Portate > che fiano le dette 
u certe 
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certe in tinaia ( la quale voi ben tfc 
vedete quanto importi, che fiavi-^ 0 " 
cina alla vigna , affinchè l’uve non 
s’ammocchino , e non fi riscaldino' 
pella via) in. vece di pigliarle- nel 
•tino, fi pongon nello ft rettolo , la 
euì bruttura , ed operazione non 
mancherò di moftrarvi > quando 
faremo all* alloggio . 

Dopo aver data colla maggior 
preftezza , che ha poffibile , a co- 
teft* uve la prima /fretta , fi van 
raccogliendo tutti i granelli , che fi 
van Spicciolando , o fiaccando dal- 
la mafià , e fi ripongono nello Stret- 
toio f per dar loro un* altra volt* 
la pigiatura • PoScfa fi recidon con 
una pala tagliente i quattro lembi 
della medefima mafià , e gettali 
tutta quella materia , chQ s’è re- 
cidi nello Strettoio : quindi fi toma 
a firignere la terza volta , e que- 
fia Stretta , non Sènza ragione , fi 
chiafna il primo taglio. Cosi s’ab- Y* no<ieI 
baSTano ^n varie npreSè le grolle gji 0> 
Stanghe ideilo Strettoio , e dannofi 
.alla vinaccia divelle Strette, che fi 
nomano relpettivamente di lècon- x * 
do , di terzo , di quarto’, e di quin-dei 4 .tdei 
tO taglio. * ♦ - j. taglio. 

Il 
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IL VI- II vino , che fcaturifce dalla pri- 
NOf ma ftretta ( fe l’ uva è ben matu- 
ra e la ftagione va calda ) lì 
mette in difparte , perchè ib vino 
. • allora vien giù a catinelle, e fe ne 
(preme un’ abbondevole quantità ; 
onde non mette conto naefcolailo 
con quello della feconda ftretta , da 
cui potrebbe ricevere un’ ombra di 
. color rollo . Ma quando la ftagio- 
ne va frelca , e così pure quan- 
do la prima ftretta ne dà poco «vi- 
no, allora non folo è utile, ma an- 
cor neceflario mefcolare il fecondo 
> / col primo . Anzi che alcune volte 
convien frammilchiare il vino eftrat- 
to dal primo taglio con quello , 
che fi è (premuto dalle due ftrette 
antecedenti. Ma molte pedone au- 
torevoli non vogliono efpor/ì a un 
tal rifico , fapendo , che il primo 
vino potrebbe reftarne contaminato . 
Il vino , che noi chiamammo di 
taglio , è ottimo a 9 bere , e puoilì 
melcolare co’- vini rodi , fe le ne 
fanno in dilparte • 

Quelle maniere di vini \ che lì 
(premon da* grappoli reci fi dopo la 
feconda ftretta , tantq più vengon 
• rodi , quanto maggiore è la copia 
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de’ tagli , che fi fon fatti ; conciofi* VI- 
fiachè la prelfione deilo ftrettoio w * » . 
sfiyz^ndo lèmpre più i fiocini cioè 
le cuticole de* granelli , ne fa le a- 
turire di mano in mano de* nuovi 
fughici quali appunto fon quelli, 
che tingon il vino di lofio . Talo- 
ra poi l’artiore del Sole, e lofco- 
timento veemente del carro ope- 
ran Con tanta violenza fu* fiocini 
cioè a dire fu quelle rezze, o cu- 
ticole, che fervon d’invoglio, e di 
culfodia a* granelli , che 1* umore 
qumcentro racchiufo , efièndo già in 
moto, s’incorpora nel liquore de- 
gli acini, ed in tal calò non fe ne 
può fpremcre un vino perfètta- 
mente bianco , ma farà limile all* 
occhio della pernice, od ancora più 
carico • La qualità del vino non 
vien per quello a deteriorare . Ma 
la moda , ed il genio univerfele ama 
di averlo o tuttq d’ una forte , o 
tutto dell* altra , cioè a dire o ben 
bianco , o ben rollò . 

Il vino , che fi efirae dalla fèlla 
Itretta , fi melcola con quel degli 
fcarti, ed è quanto dire dell’ uve 
tnarcie , o- fècche , od acerbe , per 
èrvirfene per iftrapazzo . Gii Sciati^ 

’ I*- " 
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, IL VI- pagnuoli arrivano a dare a’ grap-’ 
N° poli tante ftrette , che la loro vi- 
naccia diventa dura come upa # pie- 
tra, e 1* umore, fpremuto da ulti- 
mo rtèfce un’acquavite di cattivo* 
£ g q r"”à: fapore , ma però buona per le feri- 
te, e per molt’altre bilogne. ^ 
Modo di Venghiamo adeflò al vin rodò . 
fare il vin jj * elperienza ci dà a divedere , che 
loffo * il color roflò del vino proviene dal- 
1 incorporamento pili o meno per- 
fetto dell’ umore fcaturitó dal fio- 
cine nell’ umore derivante dall’aci- 
no . Perciò fi pigiano l’uve nel ti- 
no , e quivi fi lafciano ripofare pri- 
ma di porle nello rtrettoio . Agi- 
tandofi e infuocandoli , mediante 
l’ebollizione , le parti fpiritofe nel 
tino , urtano gagliardamente in tut- 
ti què’ fiocini , che fi van poi ftri- 
tolando nello fìrettoio , e ne di- 
ftaccaflo quella materia » rofiìgna , 
ond’ è comporta,, la cuticola , o rcz- 
aa dell’ uva , la qual materia ri- 
bollendo infieme colf umore degli 
acini fi frammifchia con tutta la 
mafia, e tanto più vi s’incorpora, 
quanto più la detta mafia fi lafcia 
fòggiornare nel tino . Il* perchè chi 
bramafiè d’avere un vino perfetta- 

men: 
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niente rodo è ficuro d'ottenére 1* n* 
intento , purché lo lafci ribollire ^ 0 * 
nel tino per lungo tempo . Vero 
è, che Pumor acido, e amaro, che 
fi contiene ne* grafpi , venendo a- 
gitato dalla medefima ebollizione» 
fi comunica a tutta la mafia," e vi 
fparge un fapor afpro, ed amaro» 
che rende il vino infofFribile , /pe- 
zialmente quando P annate van 
fredde . . » 

V* è però modo di rimediare a 
un così* fatto dilordine . In primo 
luogo fi può vendemmiare nelPorc 
più óàlde del giorno , cioè allorché 
il^ìole s accofia al meriggio . L’im- 
prellìone » che fanno i raggi dei 
fòle filile cuticole de* granelli , pro- 
duce .un effetto molto migliore ,» 
che non fa il c ribollimenti di pa- 
recchi giorni nel tino : impercioc- 
ché ^Ja loro attività fa ribollire Ihe- 
ditamentegli umori,. e li fa alcai- 
dere per Io più in meno Ipazio di 
ventiquattì** ore per lino agli orli 
del fiocine#, finché non è perico- 
lo, che il vin contragga fàpor di 
grafpo .. 

Ma , fe la ftagione va fredda, 

*o fc non s* abbatte a venire lui 

gior r 
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VI " giorno , che fàccia un bel Sole j 
per vendemmiare firi caldo , s’ap- 
pendono i grappoli ad alcune for- 
celle di legno , i cui tre denti s’a- 
dattino attorno alla circonferenza « 
.del tino , dove s’ alloga la mafia 
delP uva , prima di porla nello 
ftrettoio , e Sgranellando ad un per 
volta quegli acini , fi fa reità re il 
nudo grafpo attaccato alle predet- 
te forcelle , per poi buttarlo tra 1* 
uve inferiori . Gli acini adunque 
Manicando , e cadendo nèl tino 9 
cominciano quincentro a bollire : e 
come che vi fi lalcinò Ilare parec- 
chi giorni di feguito , non per tan- 
to non ne rifulta pregiudizio ve- 
runo • L’ uva bolle , e ribolle , il 
vino arroffilce , ne cóntrae l’ama- 
rezza dè’ grafpl , effendofi la piu 
parte fiaccati , e (Sparati daU’Uve»w 
Dilli la più parte , imperciocché 
bnogna ldfciarvene qualcheduno,-, 
affinchè i granelli , quando fon po- 
fii nello ftrettoio * per ilpremerne 
tutto il Jor fugo % non. ifcahichinò 
di qua , e di là , • per mancanza 
d* un qualche vincolo , che li ri- 
tenga. * . . ' 

fi vino, che fi ritragge dal tino fi 

me- 
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inefcola fufieguentemente con quel , IL VI- 
che fi fpreme nelle due , o nelle tre 
prime flrette del torchio , e che vie- 
ne, come dicono i contadini , tut- 
tavia per amore. Il vino poi delle 
ultime ftrette , efiendo , giuda il lin- 
guaggio de* vignaiuoli venuto per 
forza , è tèmpre inferiore, e perciò 
fi pone in difparte . 

Fatto eh’ è il vino , fi fvina in di* u vino 
vertè botti, ciatèuna delle quali fi imbottato 
marca colla fua impronta, per fà- 
pcre, che Torta di vino vi fi con- 
tenga, etèmpigrazia una cifra , od 
un numero dinotante , ch^quefto è 
tolto dal primo tino, quello dal fe- 
condo , l’altro dal terzo , ec* cciò 
fi ofierva sì nelle botti del vino rof* 
fo , come in quelle del bianco . Do- 
po averlo lafciato bollire dentro le 
botti un numero di giorni variabi-, 
le fecondo la maturezza delie uve, 
e giufta la temperie della Ragione, 
fi» copre leggiermente con una feo- 
della il cocchiune , affinchè il vino 
abbia tuttavia campo d* efàlare il 
» fòverchio fuo fuoco . Si tengon le 
dette botti in una canova fuperio- 
re tutto l’ inverno; e quando fi fan 
k lènti re i primi caldi, lì trafportano 

Tom .II''. P nel- v 
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il VI- nelle cantine fotterranee , dove (1 
NOr lafciano flare fin alla fine d’ Au-i 
tunno . 

Il vino deiranno nuovo s’ imbot- 
ta per lo più in vafi nuovi : ma • 
qoando fi travate , te d’ uopo ripor- 
lo in altre botti , dove fia fiato del 
vino della medefima fpezie . La qual 
precauzione , avvegnaché debba a- 
verfi nel travafare ogni Torta di vi- 
no, pur nondimeno è molto necefi* 
faria rifpetto aj vin bianco , il qua- 
le in trapafiàndo in un vaio , dove 
fia fiato un liquore di differente na- 
tura , intorbiderebbe ? o canne- 
rebbe colore, e riponendofi in un 
vafo non avvinato , verrebbe quand* 
r 1 egli è fatto , a fapere di legno . 

Corre tuttavia una inveterata , ma 
falla opinione, che il vino fi con- 
fervi meglio, a lafciargli la fu a fec- 
cia , che a travafarlo in un vafo net- 
to • Io certamente non fo capire il 
perchè . So bene non efièrvi cofa , 
che più pregiudichi al fuo mante- 
nimento della feccia , e dell* aria * 
Gli Sciampagnuoli travafano i loro 
vini tre volte Tanno; ma fi guar- • 
dano molto bene dal farlo paflàre in 
un vafo i che non fia netto , e ben 

pur- 
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purgato da ogni fòrta di pofatura, 
o di feccia. Di più per paura , che NO ‘ 
non ifvanifca , cottumano di far ar- 
dere per entro le botti un fòlfanel- 
do della groffezza d* un mezzo dito, 
e d’altrettanta lunghezza , affinchè 
l’ odore fpiritofo del folfo riempia 
di mano in mano quel vacuo , che 
vi rimane ,. nel cavar il vino , e 1* 
ajuti a confervare il fuo fuoco, e la 
fua limpidezza . 

ficcome la bontà , e la confèr- 
vazione del vino dipende più , che 
da ogni altra co fi ,da! purgarlo dal- 
le fue fecce, così s’è rtudiato tut- 
te le vie per rinvenir la maniera di 
ben chiarirlo . Due fono i mezzi 
per cui s’ottien quetto intento . Il 
primo confitte in mutarlo: 1’ altro 
nel dargli la colla. 
v Mutare il vino, è farlo pattare da 
un vafo, dov’egli ha già deporto il 
fuo letto , in un altro vaiò nettifli- 
mo , per mezzo d’ un doccione di 
cuoje , e d’ un foffione • S* incartra 
in amendue gli onfìcj dell’ accenna- 
to doccione un bocciuolo, il quale 
per una parte s’ applica al fóndo 
del vafo , che s* ha da riempiere , 

4 S per 1’ altra alla cannella della bot- 

P a te, 
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■te, «che s’ha a votare . Sturata là 
cannella , il vino fcorre per quel 
doccione da un vaio nell’ altro fin 
tanto che fia ridotto di qua e di là 
ad uno fiefiò livello . Allora s’ in- 
troduce dalla parte del cocchiume, 
cioè dall* apertura fuperiore della 
^otte, che fi vota, l’orificio d’ un 
foffione fatto a porta , e cqsì l’aria, 
che vien cofiretta ad entrarvi , lèn- 
za poterne più ufcire , preme ga- 
gliardamente tutta la fu perfide del 
vino, e locofiringe a rifugiarli nell’ . 
altro vafo,fenza intorbidarlo nien- 
te adatto . : 

Dare al vino la colla , è vertere 
in ciafcuna botte un boccale di vi- 
no , dove lì fia fatto {temperare un 
bafioncello di colla di pelce , il cui 
pelò afcenda a lèfiànta o lèttanta 
grani# Quelli baitoncelii di .colla , 
che ci vengon portati dagli Ollan- 
delì dalla Città d’ Arcangelo , vo- 
glion elìèr limpidi , e chiari . Si pe- 
fian con un mazzocchio , per sfo- 
gliare la colla : e per dilcioglierla 
più agevolmente s’ infonde in un 
poco d* acqua di fiume , che ha più 
attività deil’ acque de’ pozzi ,0 del- 
le fontane. Vi s’aggiugne di tratto 

in \ 
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in tratto una picciolilfima dote di v *- 
vino. Si rimena fi equentemente quep^ ‘ 
guzzabuglio , e ne veiTa circa un 
boccale nella botte, dopo aver at- 
tinti dalla medefima due , o tre fia- 
fchi di vino . Quindi s’ iufinua den- 
tro la botte un battone incurvato, 
e fi va rimenahdo per ognintorno, 

* affinchè la colla venga ad incorpo- 
rarli nel vino . Allora la colla li 
fpande fulla fuperficie del medeli- 
mo vino, e vi forma come una te- 
la: ma colPajuto d’ un poco d’aria* 
la qual vi s’intrude con dilazio- 
ne pel buco fattovi con unfncchiel- 
lino, precipita a batto , e portt * •• 

fondo tutta l’oliofità , ó grattèzza 
fòverchìa , e tuttequante le fecce, i 
fpezialmentefe fia vinbianco. EUa 
non gli comunica alcuna rea quali- 
tà, ma dà rifalto a tutte le buone, 
ch’egli f>uò avere. 

Il vino li muta a Gennajo, o ve** 
io allorché la bruma ha principiato 
a farlo naturalmente chiarire . In 
capo a quindici giorni lì torna di 
bel nuovo a mutare ,• e, trattandoli 
del v in bianco, fe gli dà la colla 
otto giorni prima divinarlo, e din* 
fialcario . 

P j % Mu« 
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•Il VI- Mutandoli verfo la fine di Mar- 

zo , allorché le viti cominciano a . 
andare in fuechio, diventa per or- 
li vino dinario fchiumofo: ficchè , melcen- 
fchmmo- ^ 0 j 0 ne j bi cc hj ere # v j iafcia da imo 
a fommo una certa fchiuma , eh’ è 
bianca al pari del latte . Talvolta 
ancora addiviene, che il vino rielea 
fchiumofò , a mutarlo nel Mele d’A- 
godo , sì veramente , che le viti , at- 
tefa la temperie della fiagione > 

È iofeguano a andare in fucchio . 

fai che chiaramente fi vede , 
che la fchiuma, del vino è un efi- 
- . « fetto dell* influenze dell’aria, e del 
fugo , che allora adoperano gagliar- 
damente ne' tralci delie viti', e nell’ 
umore dalle medefime derivato . 
Ma quella fchiuma avvegnaché in- 
contri il genio di alcuni , vien però 
riprovata da gl’ intendenti , come 
una pecca del vino, vedendofi per 
elperienza,che,il vin più afpro è fotta- 
pollo ad una tale affezione, ma che il 
più perfetto non la patilce quali mai . 

Dovendoli dar la colla a’ vini di- 
licati , come fon quelli d’ Ai , d’ 
Epernai , d'Qivi^/iers , e di Vi cri , 
che fono i vini ,*di cui lì fi più con- 
fumo nel Regno di Trancia , lì 
- prin- 
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principia a buon* ora , e per Io più IL vi, 
nel mele di Marzo. Ma a* vini ge- NO * 
nerofi , come fon quelli di Sii Ieri , 
ài Verzenai y ed aJtri delle colline 
di Ré**#; s’indugia a dar la colla in 
capo all’anno : ed allora quelli' vi- 
ni fon capaci di mantenerli da per 
tutto molti anni . Allora dico fon le 
delizie delle tavole di Londra * d* 
Amfterdam , diCoppenaghe , e di 
tutte le regioni fèttentrionali d’Eu- 
ropa . V’ha chi alTèrilce aver eglino 
pallata la linea equinoziale , lenza 
punto deteriorare,* ma C lì a pur detto 
con pace di tali alìèrtori ) io per me 
(tento a crederlo ^ ; / -•*' 

Infialandoli quelli vini , prima d* il vino 
aver dato lor campo d* efalare p q* inUafaeo b 
pori delle botti quel duro , e quell* 
alto , che in fé contengono , rom- 
pono buona parte de’ fialchi , e la 
lor tranquillità non è totalmente 
perfetta . * 

Or ecco le diligenze , che fi con- 
vengon avere nell’infiafcarlo . Pri- 
mieramente fà d’uopo lafciare un 
intervallo d’un dito tra’l turazzolo, 
e’i vinoj ed avvolgere attorno al 
detto turazzolo della (loppa , per- 
ch’egli polla meglio re filiere a* di 

P 4 lui 
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VI- lui sforzi. E’bene altresì figillarele 
dette bottiglie con cera lacca , per 
ovviare il pericolo , ch’ei non ven- 
ga adulterato , o fcambiato. In ter- 
zo luogo bifogna avvertire , che le 
bottiglie non han da poterli diritte, 
ma piegate, o volte per fianco: al- 
tramente il turazzolo, nonefiendo 
umettato dal vino , verrebbe a ri- 
leccarli in maniera , che divenuto 
più tearno dell’orifìcio del vaiò da- 
rebbe qualche adito all’aria d’influi- 
re nel vino , con rilico di farlo in- 
forzare , e di formare filila fuperfi- 
cie di elfo una tela , o uno firato di 
fiori, contraflegno evidente della, 
fua alterazione. 

Quanto alvin rollò, non è gua- 
ri in cofiume, ne di dargli la colla, 
ne di ferbarlo ne’ fialchi , mafiìme 
per tutto *1 primo anno. Il fugo de* 
fiocini, da cui ricevette , come poc* 
anzi accennammo, il vermiglio, fi 
va Imparando di mete in mete dalla 
mafia del vino , e depone le fue 
particelle più era fife » e fccciote nel 
, fondo del vafo . Dandoli adunque 
fi quello vino la colla , e travaten- 
dolì immediatamente ne’fiafchi, vi 
fembrerà chiaro, e limpido, come 

un’ 
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un’ambra : ma non patteranno due 
mefi , che , a un lèmplice firotimen- No * i 
to della bottiglia , o al primo in* 
gretto dell’aria infin uantefi nel me-, 
lìcerne due o tre bicchieri , vedrete 
elevarli dal di lui fondo una nuvo- 
la , che appannerà In fuà limpidez- 
za , ed intorbiderà tutta quanta la 
matta - 

Non è dunque da travafarfi il 
vin rotto ne’fiafchi , fenon fè fotte 
in poca quantità , da poterli con- 
fumare in due meli : conciottiacolà- 
chèin capo al terzo , e molte volte 
ancor prima , fi va a rifico o di per- 
derne buona parte , o di trovarlo in- 
tieramente alterato. Ditti di perder- 
ne buona parte, perciocché la fec- 
eia, ch’egli depone nel fondo del- 
la bottiglia y fi condenlà di modo ta- 
le , che vi coftrigne a farlo pattare 
per mezzo della tromba in un altro 
vaiò , il che non fi può far lènza per- 
dita . Ma fi corre parimente pericor 
lo di non trovarlo affatto guaito: 
perchè il vin rotto del primo anno 
acquifta ne’fiafchi una vena di for- 
te^ che lo rende, non fittamente /pia- 
cevole , ma ancora infottribile . S’ar- 
roge a tutto quello, ch’eivi diven- • 

ta 
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IL VI- ta oltre modo uliginofo : il qual di- 
JSO. fottio, avvegnacchè si pofla medica- 
re , con ifciaguattar la l^C5tt g> 1 ^ ^ ^ 
contuttociò è Tempre meglio levar- 
gliele nella botte , con rotolarla, o 
frollarla , e con dargli quivi la col- 
la, afpottando ad infialarlo finito 1* 
anno* 

Quando il. vin rodo , dopo ri 
compimento d’un anno , ha depo- 
fte a poco a poco nel fondo della 
bptte tuttequante le fècce, allora 
lì può beni filmo infiafcare fenza 
pericolo alcuno . In tal cafò ne’fia- 
- fchi , fi conferverà molto meglio, 
che nelle botti , perciocché i pori 
del vetro fon piu ferrati di quei 
J del legno . Il dargli la colla non 

gli apporterebbe per verità verun 
. pregiudizio, ma efièndofi già pur- 
gato , e chiarito naturalmente co’ 
propri sforzi , farebbe forfè fupei- 
fìuo. • 

Modo di • Sin tanto che il vino dura a fiar 
. conservar ne j] e ^ ott j j f a <p U0 p 0 riempierle 

bJttSr di mele in mefe col miglior vino 
che Ila in cantina , e s’è pofiìbiie, 
con quel dello fiefiò tino . Ma , fic- 
come il legno delle botti è molto 
porofo , e in confeguenza capace 

di 
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di ricevere turti gli efFluvii dell*^ VI- 
ambiente citeriore , così è necelfa- 
rio tener lontane dalla cantina tut- Requifit | 
te le celle, che vi potrebbono tra- delle cali- 
mandar degli odori loverchio acu- «ne. 
ti , efempigrazìa le difpenlèdd for- 
maggio , le canove del lidro , del- 
la birra , della cervogia , e limili . 

In fomma bifogna ulàre una dili- 
genza , per così dir , fcrupololà , 
in prefervare le botti del vino da 
rutto ciò , che vi fi potrebbe inti- 
miate di puzzolente, T> d’ acuto . 

. Quello (Cavaliere mio caro) lì è 
il metodo , che dee tenerli , tanto • 
nel far il vino , quanto nel con- \ 

fervarloj metodo veramente lìcu- .< 

to y perchè autorizzato dall* ufo » 
e da un’elperienza di cinquantan- 
ni . 

Prio. Redo Ihipito , a confidera- 
re fin dove polfa giugner 1* indu- 
ftria d’una nazione attenta , ed efat 
ta. Avviene oggidì a* popoli della 
Sciampagna tutto l’oppolìto di quel»' 
eh* è accaduto agli abitatori della 
Campania. I vini di Falerno, del 
Medico , di Formìes , e di Cales , 
tanto decantati da Orazio , e cele- 
brati in varie fue odi per i vini 

più 
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^ VI- più preziofi d’Italia, erano al fiio 
parere decaduti dal primiero Jor 
pregio* per la poca cura de’ vigna- 
iuoli di que’ tempi , che , (a) pre- 
ferendo la quantità alla qualità , 
trafandando le buone regole , nel 
condizionarli **non arrivavan più, 
come facevano anticamente , a con- 
fervarli cent’anni . Ma quelli me- 
defimi vini , laddove una volta fi 
mantenevano per qualche fecolo , 
patilcono in oggi le fiefie vicende 
degli altri vini d’Italia , i quali fo- 
no Si fiacchi , che appena lèntono 
i primi caldi , cominciano a dar la 
volta , facendoli ( come fi dice in 
Tofcana) cerconi, quando nell’am- 
moftare non fi dia loro il governo; 
con che s’arriva a farli durare alla 
più lunga un par d’anni (b) . Gli 
Sciampagnuoli all’incontro colla lo- 
ro induftriola maniera ? e coll’elàt- 
ta ofiervanza delle metodiche loro 
regole , fon^iunti a fegno , non fo- 
lamente di porre in un altillìmo 

ere- 

la ) Copia poti us , quam boriati- 
ti fiudentium . Plin. Hifi:. nat* lib. 
iv. c.6. 

(b) Andreas Baecius de vinis Ita- 
lia . 

4 
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credito i loro vini , una volta del It. Vl r 
tutto Ignoti , ma ancora di farli du- 
rare ( tuttoché fieno sì dilicati ) più 
lungo tempo , che quei di Guien- 
na , e di Borgogna non fanno , coÉ 
tutto che fieno sì fòrti , e sì ge- 
nerofi . Il fatto è a^Tài frefco , e 
fomminittra un forte argomento d’ 
emulazione a’ vignaiuoli degli altri 
paefi . 

Cont . In prova di quello fatto 
pollò addurvi un’ofièrvazione , eh* 
io feci tempo fa , in viaggiando per 
que’ luoghi, dove notai ’l gran prò* 
gretto ch’han fatto da poco in qua 
i vini della Sciampagna * (a) Nel 
J3a8. allorché fi celebrò la fetta 
dell’incoronazione di D, Filippo di 
Valois , il popolo di Rerps confumò 
nel fòlenne pattò imbandito per 
Sua Maettà , e per tutta la, fila 
Corte trecento barili di vino , par- 
te di Beaune , parte di S. Purcan- 
zio , e parte delle colline di Remi. 

Quello di Rems fu pagato a ragio- 
ne di lèi lire la loma il più infe- 
riore , ed il più caro a ragione di 
di dieci . Quello di S. Purcanzio 

fu 

(a) Mem. manufer . di GiovAuz- 

gieri, 


It VI 
NCU 


Nel iy?9 
18. Set- 
tembre. 
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fu valutato a ragione ai i a. lire il 
barile ,• e quel di Beaune afcefè a 
ventotto lire il barile , o a qua* 
rantotto La fòma. 

Prior. Biiògna , che il vin di 
Rems fotte allora molto poco co* 
gnito , o fe non altro , molto ma- 
lamente condizionato , mentre fi 
Ipacciò ad un prezzo tanto inferio- 
re a quel di Borgogna . 

Xont . Al tempo di Francefcol., 
ed’ Enrico II. il vino di Rems pre- 
te voga per tutto ; e s’ ha per tra- 
dizione, che Carlo V., Francefco* 
I. , Enrico Vili. , e Leon X. tene- 
nevano tutti un commifiàrio per 
uno , il qual rifedettè in Ai , e fi 
prendere i’ adonto di provvedere 
per tempo del miglior vino, che qui- 
vi fi ritrovafle . 

Nell’Incoronazione di F rance/co 
IL fu pretèntato a Sua Waefià del* 
vino di Borgogna , che fu pagato 
venti lire il" barile bell’ e condotto 
fin a Rems , e del vin dì Rems , 
che fu pagato parte quattordici , 
parte diciattette, e parte dicianno-j 
ve lire il barile, alla cantina . Sic- 
ché fin da allora il vin di Rems era 
più caro di quel di Borgogna. Quan- 
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do fu incoronato Carlo IX. fi pre- I& VI* 
lènto del vin di Rems, il cui mi- r;^* 
nor prezzo afcefe a ventotto.lire il JJ* 
barile , ed il più caro a trenta- g io . « 

quattro . Nella fieffa occafione il 
vin di Laon fi pagò più caro del 
vin di Rems. Il giorno, che En- 
rico III. ricevè la corona Reale nonNeii^r.' 
fi confumò altro vino , che di quel- . l6 \ Fei) " 
lo delle colline di Rems , e’i fuo raj0 ‘ 
minor prezzo fu di cinquantaquattro 
lire il barile , ed il maggiore di fef- 
lantacinque . Nella coronazione diNeli^io. 
Luigi XiII» fi bevve pure dellblo 
vino di Rems , e fu pagato fin a 
cenfefiàntacinque lire il barile . In 
quella di Luigi XIV. lofteflòvino 
fu giudicato così perfètto, che tut- 
ti que’ Signori fe ne vollero prov- 
vedere, : e pure da allora in qua 
ha qcquiftata una perfezione mol- 
,to maggiore per tutti i capi, ma fpe- 
zialmente rifletto alla fua durata. 

Prior. Veramente il vino di Rems 
è l’unico in tutta la Francia, che 
pofTa oggigiorno competere con quei 
di Borgogna . 

Cont . Se fi dee predar fede a* 
più bravi conofcitori de* vini , 
quel di Sciampagna fupera di gran 

ìun-: 
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‘ JI* VI- lunga il vin di Borgogna, 

Prior . Non è poco , tè il vin di 
Xì wn°di Sc ,am P a 8 na è arrivato a potere fta- 
Bor g ogna re a petto di quel di Borgogna . 
* diSciam Per altro non credo mai , che fé gli 
P a £ n * • polla dar la man diritta . Io per me 
ho tèmpre avuto opinione , che *1 
vin di Borgogrfa s’ adornigli a certi 
/piriti aggiuftati , che non hanno 
troppa vivezza ma non fi fiancano 
così facilmente: e che ’i vin di Sciam- 
pagna fi polla paragonare a uno Spi- 
ritello vivace , eh' è tutto brio , e 
tutto vezzi , ma non è troppo du- 
revole . 

Cont . Cetefta voftra comparazio- 
ne, Signor Priore mio caro ( fìa 
detto con voftra buona pace} non 
mi Soddisfa . Se voi paragonale la 
tèhiuma d’ alcuni vini di Sciampa- 
gna alla vivacità d* un bello fpirito, 
l’approverei ancor io . Vi farebbe 
da fcherzar molto .fu quejla furia 
Francefe , e Sii quel galleggiante 
zampillo , che non ha ne fermezza 
ne Stabilità . Ma trattandofì d’ un 
vin di Sciampagna , com* è quello 
di Siileri , dove fi trova accoppia- 
to tutto il vigore del vin di Bor- 
gogna , con una dilicatezza di fapo- 

re. 
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re , che non regna in verun’ altra IL vi- 
fpezie di Vino ( contentatevi ch’io No • 
torni a dirvelo ) la voftra compa- 
razione non mi foddisfa . La fòrza 
accoppiata alla grazia' , tanto in 
materia xii vini , quanto in materia 
di lp/riti , è il compimento della per- 
fezione . . ' . 

Prior. Io per me rinunzio la di- 
iicateZfca a chi la vuole , e m* at- 
tengo all’ utilità. Il vin di Borgo- 
gna farà infallibilmente più fanodi 
quel di Sciampagna ; Quando non 
aveffe alcun* altra prerogativa , 
merita almeno per quefio tèlo mo- 
tivo la preminenza . Il fuo fieflb co- 
lore è un evidente argomento del- 
la fua falubntà . Certi oggetti , che 
brillano , come 1* orpello , mi fon 
tèmpre fofpetti . 

Cont, Oh quanto è mal fondata 
fopinion di coloro, che danfi a cre- 
dere , che quel color di rubino , 
che tanto fi fiima nel vin di Bor- 

r 

gogna , fia un contraffegno ficuro 
della fua fàlubrità ! Quefio vezzofo 
vermiglio fi trova ancora ne’ vini 
più ordmarj. Eglinon proviene da 
altro, che dal mifeugiio delle par- 
ticelle più denfe del fiocine , delle 
Tom,lV. - ’ qua- . 
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IL VI- quali quanta più il vino è abbon^ 
NO. • dcvole, tinto è più graffo , e pia 
tondo • Qjerte miniere di vini fon 
anche piu difficili a digerirli : e 
quindi avviene , che la renella , la 
pietra , e la gocciola , tanto fre- 
quenti fra’ Borgognoni, fon malat- 
tie C 06 Ì rare nel .territorio di Rem* 
e predo le rive della Marne , che 
a mala pena fon conofciute .* 

Ma per venire alle corte, pren- 
dali a giudicare della bontà delle 
vivande , e de’ vini fecondo il det- 
tame della natura . Son pochi mo- 
menti , che voi medefimo ci face- 
te odèr’vare \ che Iddio ci avea da- 
to il modo di conofcere fen^’ altri 
efami , la buona ò rea qualità del- 
le bevande, e de’ cibi dalia fenfa- 
zione refpettivamente grata o fpia- 
cevole, che in noi producono . Or 
queita regola , che nelle cote ‘ Am- 
plici, e lcevre da ogni midura non 
làlia mai, milita fortemente a fa- 
vore del vin di Kems . Lo dedo 
fuo tepore, ed odore gh duino vin- 
ta la caute . S* arroge a quedo , 
che in Borgogna li polfono ben fa- 
re de’ vini bianchi , come quei di 
Sciampagna,* ma i primi non arn- 

ve- 
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versano mai alla bontà de’ fecondi. IL VI- 
In Sciampagna all’ incontro fi fa - * 
del vin rollo come quel di Borgo- 
gna,* ma i mercanti, o Io faccia- 
no a gli ubbriaconi ( che per Io 
più fono i primi a ingannarli ) per 
via di Borgogna i! più preziofo , 
che da , o a gl* intendenti di tal, 
mercanzìa per* viq rodo di Sciam- 
pagna , che ha preffo di. Ioiq mag- 
gior richieda di quel di Borgogna, 

In fomma , fe ff do velTe giudicare 
della bontà de* vini dal mercato , 
che fe ne Fa , fi troverebbe , che 
quando il miglior vin di Borgogna 
fi paga trecento lire alla cantina , 
quel di Sciampagna lì valuta nel- 
le canove di Silleci , e d’ Epernai 
fecento , fettecento , e ottocento 
lire . 

Contef. Di grazia , Signori , fa- 
te a mio modo. Lafciam quella li- 
te indecifa . Qui già non v’è alcun 
giudice competente, a cui s ? appet- 
ti, ne di far la cognizion della cau- 
fa, ne di dar, la fentenza definiti- 
va': e quando anche vi fòfi'e , fa-* 
rebbe prudentemente ad attaccare 
il procelFo a un onci no , e la/ciar 
pendere quella lite in eterno . Le 

Q_ a pre- 
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IL Vl-pretefe dell* una parte , e dell* al- 
NO* tra tengono tutte e« due quelle 
Provincie in una gara sì fiera , che 
affaticandoli a più non pollò per 
vincer la caufa,ci portano intanto 
dell’ utile . I partigiani del vin di 
Borgogna , ed i fautori di quel .di 
Sciampagna , formano per dir così 
due fazioni nd no Uro Stato . Ma 
le loro conte fe fono in certo modo 
godibili . I lor litigi non ci porta- • 
no alcun pregiudizio . S’abbatte an- 
cor fpeffe volte , che quei d* un 
partito camminino d’ intelligenza 
co* fazionarj della parte avverfa . 
S’accordano per lo più agevolmen- 
te ; e rade volte addiviene , che 
quelli , che han prefè 1* armi a fa- 
vore della Borgogna in fui princi- 
pio della tavola , non fi riconcilino 
co’ difenfori della Sciampagna , pri- 
ma che fi fia Iparecchiato . 

Ma , Signori , non vi lafciate tal- 
mente fedurre da* lufinghieri incanti 
del vino , che non facciate giudi* 
zia all’altre bevande , che fono in 
ufo, avvegnaché il loro merito fia 
inferiore. Si raccoglie prefentemen- 
te qui intorno un certo fidro , che 
no o la cede a quello di Roano . 

Que- 


Digitized by Google 


DELLA NATURA. 24 f 

Quella bevanda è la mia favorità. It* VI- 
Non mancherò di farvene la deferì- NO * 
zione , quando il Signor Priore ci av- 
rà graziato di inoltrarci , come fi 
faccia la birra - , 

Prior. I principali ingredienti , La birra 
onde fi fórma ia birra > fono l’acqua^ detta an- 
l’orzo , i luppoli , ed ii formento. ticame n c e 
L’acqua voi effer leggiera , e fot- tacqui*’ 
tile . Per chiarirli , s’ ella fia di tal che dee 
tempra, balia offerva re , s’ella fa entrar 
affai faponata . Facendo poca fchiu- r n £ lu bw " 
ma , è fegno evidente , che ella è 
grolla , e molto carica di principi 
eterogenei. L’orzo , che deve en- ^ or ; ^’ r a e I ‘ 
trar nella birra ha da effere ger- aienwdei* 
minato, e fucceffivamente macina- la birra, 
to . Per farlo germinare fi tiene er _ 
ventiquatt’ore continue a macerarli pinato ? r ” 
nell’acqua , e poi fi porta in una ca- 
nova , che dicefi comunemente la 
cella del germoglio , dove fi tien 
diftelò fin tantoché «alcun grano germina- 
abbia allungato il luo piccolo pe-r e * 
dagnuolo da quattro in cinque linee. 

Quindi fi mette a leccare all’ombra, 
lòpra un lòiaio , che fia traforato, 
ed i cui pertugi copronfi con pezzi 
grandi di drappo fatto di crine- 
Sotto al tavolato fi pianta un for^ 

' Qj nello 
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LA BIR- nello , il cui calore, trapelando pe* 
RA * cribi di elio , e pò radori del 
drappo predetto , e col rimenare di 
tratto in tratto quell’orzo , che qui- 
vi è difìefo , a poco a poco fi va 
afoiugando , e fi Zecca . 

L’orzo , fia germinato ,0 fia da 
germinare ( imperciocché alcune 
volte fi mefoola l’un coll’altro ) fi 
manda fuccefiìvamente al mulino 
per macinarlo non tanto fottilmen- 
te , che la farina fia troppo fina , ne 
tanto grofiamente , che la medefi- 
ma non fia lèparata dalla loppa» 
f e ca ^ a " I vali necefiarjper far la birra fon 
bo/ie l’ac- Je caldaie , e i tinelli. Le caldaie 
qua , chchan da efiere ltuccate attorno di 
dee entrar calcefiruzzo , e han da pofare fu 

un fornello di matton cotto , la cui 
bocca fia larga al par del giro della 
caldaia . : , 

li tinello, 1 tinelli debbono avere due fondi , 
dove fi * uno fiabile , e l’altro pofticcio . Il 
manipola fondo fiabile, eh’ è il più ballò, ha 
a Irra * da pendere alquanto veiiò il per- 
tugio , che fia nel mezzo , e quello 
per tugio . vuol » efier turato da un 
Il tappo ta PP° P J ù lungo , che non è il tino, 
dei detto fi fondo levatoio , o pofiiccio , ha 
tinello . da efiere iituato due grafie dita 

' c più 
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più in alto del fondo vero , e le ta- £ A Blit 
vole, che lo compongono, nonfo- RA * 
lamente voglion effer traforate , co- 
me un crivello , ma ancora amovibi- 
li , per poterle tor via , quantunque 
volte fa d’uopo nettare i! tinello . Si 
dirtende fu qnerto fondo levatoio un 
fuolo di luppoli , o veramente di 
fpighe di frumento fpogliate de* fuoi 
granelli , dove fi pone la farina dell* 
orzo.Pofcia s’attrae l’acqua calda, che 
s’è già porta nella caldaia per mezzo 
d’una tromba , e fi fa entrare per un 
cannello incartrato tra un fondo , e l* 
altro, nel fondo inferiore. Quell’ac- 
qua faglie a poco à poco per gli ac- 
cennati pertugj (òpra ’l fondo fupe* 
riore. Ma non dev’effere , ne'troppo, 
bollente ne troppo fredda: onde per 
conofcere , s’ella è arrivata a quel 
grado di caldo , che fi conviene * fi 
tuffa nella caldaia un palo di legno, 
e vi fi tiene finché fi vede, che 1* 

/ 

acqua principia a friggere , o a gor- 
goliare intorno a quel palo . Allo- 
ra fi leva il fuoco , e s’ introduce 
la detta acqua nel tinello, dove a 
forza di braccia , e di meftole fi ri- 
mena gagliardamente la farina , ac- 
ciochè l’acqua s’imbeva del di lei fu- 
go , Qjf Ciò 
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LA BIR* £iò fatto , fi lafcia la farina in 
RA • ìipofo per 1* intervallo' d’ un’ ora ; 
dopo di che fi leva il tappo, o ba- 
ione, ond’era turato il buco dei 
fondo inferiore $ e allora 1* acqua di 
già irabevutafi della fotta nza più 
fine, e più nutritiva dell’orzo , va 
colando giù pe’ forami del fondo 
amovibile , e la femola colle parti 
più grofiòlane , che reftano, va a 
fcaricarfi pel largo buco del fondo 
inferiore in un vaiò limato al di 
fotto . 

S’ intixkluce fucccttivamente dell* 
altra acqua nel tino . Si metta , c 
fi rimetta due or tre volte la farina- 
ta , e fe- ne /preme tuttaquanta la 
fua fotta nza . Già fi fa quant’acqua 
fi dee metter nella caldaia , e quan- 
ta fe ne dee far entrare ogni volta 
nel tino . Ogni feftiere d’ orzo por- 
ta una bigoncia d’ acqua ; ,, . ; . 

Imbevuta/! tutta quell* acqua del- 
la fottanza forinofa dell’ orzo fi trar 
muta dal vafo , che la riceve , e fi 
ripone in un’altra caldaia, dove fi 
fa bollire infieme co’ luppoli , la cui 
dofe dev* e/fere a ragione di fette 
libbre e mezzo per ogni bigoncia d* 
acqua. Se fi vuol, che la birra di- 
venti 
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venti roflà , bifògna falciar bollire L A BIR- 
qued* erbe ventiquattr’ore . Se poi ’ 
ii vuol bianca , balia falciar levare 
a* medefimi luppoli il primo bollo- 
re . Ciò fatto , li mette a freddar 
quel padiccio in una tafferia , ch’è La tal- 
una Ipezie di bacino y largo sì, ma™», dove/i 
non cupo. Quando fi crede, che fa ^ne Ad- 
detta palla li lìa intiepidita , lì ripo- i a birra . 
ne in. un altra tafferia , e vi s’ 
aggiungono altrettante lècchie di 
lievito , quante lòn le bigonce dell* 
acqua. Il lievito è quella fchiuma, Il lievito 
che fa birra butta fuori del tino , d ' 1Ja bir “ 
fa qual li raccoglie , per con efla fer- ra ’ 
mentare fa nuova birra . Quello fer- 
mento principia in capo a fett’ore 
a metter in moto fa farina dell’orzo, 
e le particelle Ipiritolè de* Juppoli, 
e fa incorporar tutto infieme. Al- 
lora fa birra lì ripone dentro le bot- 
ti 9 e quivi li lafcia Ilare alquanti 
giorni durata , affinchè abbia cam- 
po di buttar fuora la Ichiuma , e . 
di fcaricarfidi tuttequante le fecce. 

Le botti , voglion efièr ripiene di ■ 
quatti’ ore in quattr’ore. 

La birra cosi compoda dicefi bir- La birra 
ra doppia . Ma fe in una bigoncia doppia, 
d’acqua fi pone la metà degl* in* 

gre- 
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LA BIR- gradienti predetti , la birra , che ne 
RA * proviene chiamali birra feempia : e 
le vi fe re mette un terzo foia men- 
ta biirct- te , fi chiama birretta , che è in cer- I 
ea ’ to modo la vinella della birra . Ag- 
giri prendo fi agl 5 ingredienti foprad- 
ditati qualche foglietta di cariando- 
lo , la birra divien più guftofa . Co- 
loro , che la manipolano in Parigi, 
non manca n di dare quel lecco : 
ed all’incontro fi guardano dal con- 
dcnfàrla col mele, o dall’ alterarla 
col zucchero , e molto più dall* 
ingagliardirla col gioglio , colgen- 
giovo , o con droghe , come fi pra- 
tica da taluni a Lilla , ed a Lon- 
dra-, - > ■* 

. Quufia bevanda , a tenerla per < 
qualche itìefè infiafeata ,11 perfè- 
ziona . ' Ma palla to un certo ter- 
mine, ora più breve, ed ora più 
lungo -, il qual bifogna in ogni modo 
prevenire' , acquifla mediante la 
fèccia , che dia depone nei vetro, 
un 3 amarezza infoffribile . 

Storia * n tutt * 9 ue * paefi , dove non fi 
delia bir- trova vino , fi beve a palio la birra, 
ra, e della JJ fidro', o la ficcera , fi crede non 
fiepcra. c ff^ re (jj TOO i to antica invenzione; 
e quantunque vi fieno degli argo- 
- i menti, 
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nienti y'r(a) dà cui fi deduce edere la BIR* 
quella bevanda fiata in ufo anche 
ai tempo degli Ebrei , non (bla- 
mente nella Guidea , ma in alcun 
altro paefe, ciò non ottante bifon 
gna conchiudere , che ella non è 
fiata mai univerfale , e che appena 
da trecent* anni cin qua ha princi- 
piato ad ufarfi , sì in Inghilterra , 
sì in Normandia , dove lì può ve- 
der in più monafierj tuttavia l’an- 
tico edifìcio, ove allora fi compo- 
neva, tutto differente , da quel , 
che s’ adopera al giorno d* oggi . 

Da una ventina d’ annijn qua l’ufo 
di quefio grato , e (alutevol liquore 
ha principiato a dilatarli Tempre più 
nelle noftre Provincie adiacenti? all’ 
Oceano. Ma, per non recare mag- 
gior tedio al Signor Cavaliere * che 
fia afpettando con anlìetà la deferì- 
zion della ficcera , o fia del' fidro , 
non mi dilungherò da vantaggio in 
quella Storia. 

Contef. 

... i 

(a) Si cera Hebrao fermane ( shecar) 
omnis pctio tiotmnatur , qutC ine*' 
briare potefi iftoc illa , qua fru- 
mento confici tur 9 five pomerum 
fiacco . Hieron. Epifi. ad Nepot. 
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IL SI- Conte f. Il fidro è una bevanda ] 
DR° . comporta di fugo di pomi s ma nog * 
già di que’ pomi , che fon da noi 
più (limati per l’ ufo cotidiano , che l 
fe ne fa, come la mela gentile, la ro fa, 
ia fraucefòa^ 1* appiuoia , ec. Ella è 
formata di quelle mele , che fono 
manco ufi tate , o manco buone a 
mangiare dell’altre . Tra quefte mele 
(àlvatiche ve n’ha delle dolci > e 
deH*afpre. Il fidro , cheli (preme 
dalle afpre non è buono da niente. 

I meleti di tal natura fi potfbno ad- 
dirittura fpiantare, o pur convie? 
ne umettarli . Per far del fidro , che 
fia gufto Co , e che non offenda , ne 
la lingua , ne il capo , bifogna far 
capitale Solamente delle dolci . Que- 
lle fi colgono bellamente a mano, 
per non ammaccarle ; sì veramente 
che 1* annata , che non ce ne appre- 
tti in tanta abbondanza , che, per 
non perdere troppo tempo a (lac- 
carle a mano a mano , fiamo ob- 
bligati ad abbacchiarle* Colte che 
fieno, fe ne formano vane mafie» 
e fi tengono efpotte al Sole fintan- 
toché vengano a flagionarfi ; dopo 
dì che fi tralpórtano nella difpen- 
fa , dove £ fcelgono ad una ad una 
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le più mature, per porle di mano A.5I- 
in mano nel torchio, profeguendo DRk °* 
a fceverar le più fatte, e fucceffi- 
vamente a pigiarle , quafi tutto l* 
inverno . S* infrangono dunque a 
principio le piu perfette , ponen- 
dole ’n un infrantoio rotondo , fu 
cui gravitino due macine di legrio 
fituate per taglio , dentro al cui alle 
fia incaftrata una ftagna volubile, 
che tirata da un cavallo le faccia 
girare attorno attorno, e le’nfran- 
ga • In difetto di quefto ordigno , 
fi pofiòn peftare dentro un morta- 
io . Dopo averle ben bene infrante, 
f( pongono in un di quelli fretto], 
dove il pigiano 1* uve : ed affinchè 
quella polta , o padello di pomi in- 
franti non ifdruccioli fuora deilo 
frettoio , fi difpone a fuolo per fiio- 
lo , con un tramezzo di paglia qua- 
drato , che fporga alquanto in fuo- 
ri , e che foftenti tutti que* fuóli , 
ficchè non cadan per terra . Noi • 
però coltumiamo d’adoperare, in 
cambio di paglia , delle tele fatte 
di crine , le quali fon molto più at- 
te a fòftenere quella poltiglia , del- 
la medefima paglia . S’ abbafiàn di 
mano iu mano gli affi delio fret- 
to- 

\ 
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' IL SI- toio con far girare la ruota , e 
DRO. f U g 0 co j a j a un Y 2 f Q i nca flato nel 
pavimento , donde fi travafa nelle 
Dotti , e quivi fi lalcia bollire , a 
cocchiume (coperto due o tre fet- 
cimane j dopo diche fi tura il coc- 
chiume . 


• Cont. Ho veduto macinar quelli 
pomi in un altro piccolo ilrettoio , 
il qual ne rifparmia l’ imbarazzo di 
que’ tanti fuoli d.i paglia , e di quel- 
< li (lacci, o tele di crine. Chiamali 
Io Hrettoio a infletta , * perciocché 
egli è fattto a guila d’una cairet- 
ta , e ritiene , lènza tante * gerar- 
chie, tutto ciò che vi fi vuol pigia- 
re , fian mele , fian pere , o fian uve. 
Una delle eftremità di quella cadet- 
ta conlifte in un pezzo di legno vo- 
lubile , il qual fi (pigne coli’ aiuto 
d* una ruota , e d* una vite , ed a 


mifura che la poltiglia , o vinaccia 
viene ammaccata , il fugo va colan- 
do perle feritoie , che fono alle 
bande . 

Chi vuoi bere un fidro vera- 
mente perfetto , e (chiumofo , dee 
lalciarlo ripolare dentro le botti : e 
quando vede, eh’ è già fatto , ed 
lia aequiflato un dilicato fapore, dar- 
’ :i i ~~ gli 
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[ *gli addirittura la colla , come s* è IL Si-- 
i detto del vino, e travafarlo ne’ fia- 
i chi . Allora di vien migliore , e fi 
conferva più lungo tanno , che non 
farebbe a tenerli nelle medefime bot- 
ti. Quella vendemmia non richie- 
de molte gerarchie , e perciò mi fi 
rende più grata . 

Cav. Giacche ognuno fi il fuo rin- 
frefco con qualche nuova bevanda , jj v in di 
è dovere , che anch’ io faccia il mio. gìntpro. 

II rinfrelco , eh 5 io fono per preferi- 
tavi 9 ha due qualità molto pregia- 
bili, (jj Imperciocché , oltre all* ef* 
fere fàlutevole, non cotta nulla . 

Qijetti è’1 vm del ginebro. Lo chia- 
merei *1 vin de* poveri ; fe non fe 
fotte 9 che le perfine ancora più ric- 
che ne fanno ufo. Egli è compo- 
rto di lei quarteruoli di coccole di 
ginepro, e di tre o quattro % pugni 
d’ablìntio. Si fa rtemperar l’un e 
l’altro in cento boccali d’ acqua, e 
vi fi tiene in fittone un mefe inte- 
ro . S’ afpetta , eh’ egli deponga tut- 
ta la fèccia , e poi fi travafà. Quan- 
to più invecchia, tanto più diven- 
ta guttofò, e migliore . Quella be- 

van- 

* • » » * 

( a ) V. la vita del Con* di Morct. 
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vanda fa ritrovata , o almeno per- 
fezionata dal Conte di Moret fi- 
gliuolo d’ Errico IV. la di cui fio- 
ria ho già letta , che non è molto. 
Erafi fparfa voce , che quefto Prin- 
cipe fòfle morto nella battaglia fé- 
guita a Cajlelnoiari : ma dopo quel 
fatto d’arme vifie ancora lunghif» 
fimo tempo , e pafsò il rimanente 
de* fuoi giorni in un eremo , me- 
nando una Tanta vita in compagnia 
d’ alcuni altri romiti . Godette in 
quefto tempo una perfettiflìma fà- 
nità , faticando colle Tue braccia , 
e bevendo di quefto vino . 

• Prìor. Tutte le nazioni , che , 
’o per natura, oper legge, fon co- 
rrette ad aftenerfi dal vino , han- 
no inventata qualche bevanda par- 
ticolare . Gl* Indiani ricavano un 
liquore preziofò dalle palme ,* ma 
la bontà di quefto loro liquore non 
dura, che pochi giorni . I Turchi 
altresì van ftemperando nell’acqua 
cene paftiglie , che la rendono o 
più guftofa , o più nutritiva . Gli 
Americani ancor efiì dilciolgon nell* 
acqua le loro paftiglie » fatta di 
caccao . I Poi lacchi , ed i Mofco- 
viti , che hanno del mele in ab- 

bon- 
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bondanza , (temperati queUo mele Vi-N 
nell’ acqua , e dopo averla fatta 
bollire per breve tempo i* e(pon- ' * } 
gono al Sole , acciocché fi fermenr 
ti Da quella manifattura rK 
cavano una bevanda , che ha mol? 
ta fòrza, ed è nello Hello tempo 
guftofà . Un tal beveraggio vien ... . 
chiameto idromele r che vale adi i m€ j e ‘/?'' 
re acqua melata . Gl’Inglefi for- */ ,- 
man nelle bevande di more , d’u^ 
ve pafle * di fravole , e d’ altre 
frutte . Ma il lor liquor favorito Ii^on- 
è il Ponchio , eh’ è una bevanda chio . 
compiila di due terzi d’acquavite, 
e d’ un terzo d* acqua comune ; 
dove s’aggiugne .una dote propoli 
zionata di zucchero , di cannella , 
di polvere di garofani, , di pane 
abbrullolito y e talor anche de 5 tilbr- * 
li d’ uova > e del latte per conden- 

ftrla >• ji , >'i tjnjj 

Cjp.Acquavita col latte! Ove’, 
che firana compofizione ! 

Prior, Noi ci ridiamo de’ lor 
guazzabugli ricetto alla compofi- 
zione de’ beveraggi ,* ed eli] ci ren- ' 
dono la pariglia in ordine a gl’in-s 
gredienti , che noi ponghiamo ne’ 
aofiri pottaggi . f 
Tom.Ir. R Cont. 
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varie Omt, It piu, che ini dia da (b - 
SORTE fp ett are nella compofizione del Poh- 
raggi. chio, e molto più ancora ne» ro- 
folj, e in tutti gli altri liquori ga- 
gliardi , ù l’ufo dell’acquavite , eh* 
è T ingrediente fondamentale di 
così fette bevande , e che a mio 
. < parere* è Tempre nocevole . 
r acqua- c '^- So P ur che Acquavite non 
vite, "è altro, che un eftratto di quan- 
to v* ha di più fottile , e di più 
fpiritofo nel vino .Che male adun- 
r • que può ella fare? ^ 

; Cotti» Cretti fpiriti sì vivaci, e 
si rigoglioli , dando rinchiufi nel 
vino , fon frenati , e addolciti da- 
gli altri principi , che li accompa- 
gnano . L* Autore della natura > 
che, è appieno informato dell* or- 
* ganìca difpollzione de’ nollri cor- 
pi , e conofce infiememente il va- 
lore di tutti que di principi , lì 
è prefo'la cura di dilli Hai) i , e 
d’ attemperarli al bilògno de’ no- 
ftri organi u Ma quelli medefi- 
. mi fpiriti feparati a forza di foo- 
rn JoT* CO ducila follanza deL" vino 9 c 
beverne fegregati dà ! quelle parti , ch’eran 
frequen- v fiévoli a raffrenarli * e a mode- 

Znmf rame la violenza > non pollò n far 

;• dì 
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rii meno di non portare dove che varie 
I la l’ alterazione , e il bruciore . ^bevh 
Io non dico , che la perfòna non raggi * 
fe ne polla valere per medicamen- 
to , come fi fa dell* altre di fti na- 
zioni fuggeriteci dalla chimica • Ma 
1* adoperare di così fatti liquori 
con troppa frequenza , è un met- 
terli a manifefto pericolo d’ alte- 
rare il /angue, e di (concertare/ 
medefimi organi , come pur tròp- 
po fi vede per efperienza , 


Il fin e del Dialogo quattordicefim * 



LE SELVE, 

• \ * 

E LE MACCHIE; 

* i . - 



DIALOGO QUINDICESIMO ■ 

• ■ ‘ 

IL PRIORE DI GIONVALLE. 
IL C AVALIER DEL BROGLIO. 


Cav. X7 ° n è vero > che ** 
XN dolce frefco di quella 
felva ne conforta di primo introi- 
to il cuore , e della nel noltro in- 
terno una certa affezione aggra- 
devole, da cui la perfona fi lente 
Pubico riftorare ? Io per me non 
fo renderne la ragione : Di grazia 
Signor Priore additatemela . 

"p rior. La luce del giorno adom- 
brata da quella folta verdura , la 
bellezza , e la maeftà di quelli al- 
beri (terminati , fpirano concorde- 
mente una cert’ aria di novità , di 
grandezza , e di magnificenza , che 
a primo alpetCO v* incanta . L* ac- 
i U coz- 
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cozzamento di tutte quelle colè LE 
infpira in noi i! raccoglimento , e v c 
c’invita a filofofare. 

Cav. Per dir vero, non fi pote- 


va trovar un luogo più a propofi- 
to, per ragionare della fioria natu- 
rale, di quello. Temo però , che 
una lelva non fia valevole per fe* 
medefima a fomminifirarci alcun ar- 
gomento geniale . Rimirandola da 
un capo all’ altro, non fo veder- 
vi, che una replicata lène di colè 
tèmpre uniformi % Ella non vi dà 
altro , che foglie , e legno. 

Prior. Ponghiamoci un poco a 
confiderar quello legno , fecondo 
la varietà delle facce , eh* egli può 
avere , e giuda il vario ufo , che tè ~ 
ne può fare. Che sì , che vi tro- 
viamo de’ palcoli , proporzionati 
a fomentare , non men che altrove, 
la nofira ammirazione* e lanoftra 
riconofoenza ? Cominciamo di gra- 
zia a confrontare l’altezza di quelli 
dlberoni \ che fi foilevano fin alle 
nuvole, (»lla balfezza di quelle 
milère piante , che appena s’alzan 
da terra laggiù nel piano . Quan- 
ta , oh quanta di/parità lì ritrova 
tra quello giardino , ed i nollri ! I 
R 3 giar; 
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LE SEL- giardini, cui fabbrichiamo di noftra 
VE * mano , fi pofiòn dire difmifurati, 
quand’ egli arrivano ad abbracciare 
una coltra di terra . Quefti all? in- 
contro abbraccia un intero paefè. 
Le piante , ch’egli produce , fon 
fenza numero , e grandi oltre mo- 
• do . E pure ciafcun pedale , con 
tutta la fua groffezza , appena è 
dittante dall’altro 1 * intervallo d’ 
una pertica , e la più parte di quat- 
tro in cinque piedi . Or chi ha po- 
tuto intraprendere un’opera cosi 
vafta ? e chi effettuarla ? Chi è 
flato quel giardiniere, ches’èpre- 
fo la cura dì piantare una moltitu- 
dine d’alberi si portentofa ? E chi 
ha faputo affettarli , (chiarirti'* -e 
adacquarli ? Sebbene non fon tanto 
curiofo di rinvenire 1 * autore d’ 
un cosi .vado giardino , quanto di 
Papere a qual fin# Ila flato formato. 

. ' Certa cola è , che V uomo 
V orìgine non s * £ . ingerito in conto alcu- 
dc’bofchi. nQ ? ne ne ;j a piantagione , ne nel- 
la cultura degli alberi delle fel- 
ve. Le biade 4 i frutti vie viti» e 
fimili altre piante ufuali furon com- 
mette all’induftna umana , per te- 
ner l’uomo utilmente occupato , ed 
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i efercitatoin quetta terra. Or tali^ESEt- 
i maniere di piante fon tutte pro- V£, ‘ 

1 porzionate alia piccolezza della no- 
1 Ara datura,* ne fi fol levano gua- 
ri da terra , per darci campo di 
potarle, e affettarle a nottro talen- 
to di propria matto . Ma la cura 
degji alberi delle felve, che tocca- 
no , per così dire , colla fublime Ior 
tettale nuvole, fèi’è riferbata per 
fé medefimo lo detto Iddio : e quan- 
tunque egli dia T edere , e l’acrc- 
foimento ad ogni genere di pomieri, 
contuttociò i fooi giardini più fa- 
voriti fon le bbfcaglie , avendo 
prefò fopra di fe la lor piantagione, 
e’I loro mantenimento . Iddio, è 
qifello , che va fpargendo fu per la 
terra di tutti quefti alberi le fe* 
inenze , per corredarne gl’ intieri 
i paefi . Iddio ha fornita la più par- 
te diette di certe alette, colPaju- 
to delle quali fi trasferifèono , e 
fi di/pergono per ogni dove. Batta 
dare un* occhiata al tiglio , aM’ace* 

( ro, all’olmo . Chi ricava da così 
( piccoli granélkni que*. vatti corpi , 
i' che fi follevano con tanta maettà 
? verfo il Cielo ? Chi gli fa abbarbi- 
i care sì fortemente fotto la terra , 

R 4 ' on- 
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• onde vagliano a fomentarli per Jò 
decorlb di più e ^iù fecoli contro 
l’impeto de gli aquiloni ,ch ? ei fa fof- 
fiare (òpra la terra ? Chi apre le 
cateratte del Cielo, per farne Ica- 
turir le rugiade 3 e le piogge pro- 
porzionate a coronarli danno in an- 
no d’una novella verdura , e ren- 
derli , per così dire , immortali ? 
Noi andiamo anche al dì d’ oggi 
camminando , dove i Druidi cò- 
glievano folennemente il vilco del- 
le quercie più dimiiranni fa . Ci 
por tiam tutra via a vilìtare i bo/chi 
d*Ardenna , (a) che abbracciavano 
ima gran parte della Gallia Belgi- 
ca avanti la conquida di Giulio Ce- 
rare ,* ficcome ancora la felva fie- 
ra , e la felva Boema , che fono 
avanzi della forelta Ercinia , la 
quale copriva una volta 1* intera 
Germania , e s’eftendetfa fino Ulla 
Tranfilvania . 

Cav, Certo che quelle valle bo- 
fcaglie non fono fiate piantate per 
man dell’uomo. Egli non fi pren- 
de altra cura, che di tagliarle, o 
Ipiantarle . Non è però malagevo* 

■ ' le 
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le il rinvenirne l’origine . La me- 
defima terra è quella , che le pro- 
duce . E che fia la verità : fate 
che fi trafcuri di coltivare una fcer- 
ta fpezie di terreni , eccoli fubito 
trasformati per fe medefimi in tan- 
te bo/caglie. , . • . ,, : 

Prìor . . Noi ci formiamo un’idea 


molto confufa della fecondità della 
terra , mentre prendiamo ad attri- 
buirle un effetto, che non deriva 
da lei , che fa torto alla verità , 
e che raffredda ne’ nofiri cuori la 
gratitudine dovuta al merito del 
fuo legittimo Autore . Abbiamo al- 
tra volta offervato, che ciò* che 
nafce dalla terra è Tempre un cor- 
po organizzato, il quale non può 
mai effer plafmato dalla medefima 
terra , ma bensì è architettato fin 
dal principio del mondo dall’ inef- 
fabil fapienza d’iddio , autrice , e 
creatrice dell’univerfò , e di tutto 
ciò che in efiò contjenfi . La Te- 
menza , che va v propagando cia- 
fcuna pianta, contiene in fe tutte 
le piante fatui e $ ne quefle fanno 
altro, che fprigionarfi di mano in 
mano dal detto Teme , e che crefce? 
re. Dirò ancora di più. t%terra> 

non * 
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i trcttante evaporazioni , che a lun- tE SEL- 
go andare llruggerebbono affatto VE 'V* 

..affatto la terra, fo la medefima ne 
fòmminiftraflè la materia, del pro- 
prio » Il taglio , che fi fa delle le- 
gne si nelle macchie , come nelle 
i folve , e che fi rinnova ogni tan- 
to tempo , dopo che le medefime 
, fon tornate a luffureggiare , è sì 
eforbi tante , che ammonticandole 
tutte infieme , fe ne-formerebbono 
in termine di pochi fecoli delle ca- 
tane non meno alte delle monta- 
gne medefime, fu cui fi tagliano. - 
quindi è, che, fe la terra produ- . ,4 

ceffe , o nutrifiè tutto quello le- 
gname della fua propria fòftanza , 
converrebbe .a fine forza , eh* ella 
retiafre fvifeerata , e confluita , e 
che le. montagne internamente ri- 
cercate , e divorate da tante sì prò* 
fonde radici , che fempre mangia- 
no, e flmpre fmungono , fon fi bu- 
rnente avvallaffero Quello conti- 
novo flruggimento le avrebbe fat- * 
te di fecolo adumiliare, ed a que* 
ft* ora le loro fcarfe eminenze li * 

vediebbon ridotte a .livello della 
, pianura . 




* 
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- LE SEL-* Ma egli non è cosi, (a) Ciò, che 
* addiviene alla terra , deftinatà a nu- 
tricare un arancio piantato in un 
vaio, Io fteflò accade d’ un* intera 
montagna, deOinata a nutrire un’in- 
finità di piante felvagge ne’nofiri 
bofchi . Ponete dugento libbre di 
terra nel detto vafo , allorché vi 
piantate J* arancio, e poi tornate a 
ripefar quella terra incapo a quat- 
ti o Cinque anni * vi troverete tut- 
tavia le medefime dugento libbre 
di pelò# ■ 

’ Cav. Come mai può llar quello? 
Vedo pur , che i* arancio è el- 
iciuto . Ofièrvo altresì , eh* egli e 
tornato a caricarli da due o tr^ 
volte di foglie , é di frutti * Oi 
tutta quella materia pela pur qual- 
che colà . Donde mai può edere 
ulcita ? 

Prior» Poiché la terra non per- 
de punto del primiero fu o pelò » è 
forza dii e, .che la material di così 
fatti accrelcimertti proceda d’al- 
tronde; che la terra non è altro, 

* che *ii vafo delia pianta, ed il ca- 

ttale , per cui trapanano i fughi , 

ond* 

fa) Speri enz, di Van He intoni* 
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, ond’ ella , -fi /nutre r è che fìnalmen- LE SEL- 
, te una caufa fuperiore , una poten* VE * - 
I za mai Tempre attiva, e una ia* 
pienza (empie benefica ha prefa fo- • 
pra di (è la piantagione , e’i man* 
tenimentó di: tutti gli alberi delle 
felve , facendo vinceflàntemente gir 
rare per l s arian e per lo fono del? 

, la terra l’acqua, il Tale, 4* olio.,, il 
fuoco , c tutti gli altri principi 9 , ei 
femplici , come midi , che.a.cia- 
Tcuna Tpezie abbi fognano , lènza che 
T uomo Te n* ingerì Tea per modo al* 

Cimo. V . : . f . ; ' 

Cqv, Adeflò vedo in', che Tentò 
dir fi può , che la terra è feconda* 

Ma le Iddio è il? unico autore di 
quefta fua fecondità ,* perchè , in 
vece di- multiplicare nelle forefle 
tanti alberi infruttiferi , non vi fa 
nafcere altrettanti frutti pomiTeri? 

C^rto , * che allora fi inoltrerebbe 
vie piu benefico , e più Jiberaic* 

« i Prfar. Gli alberi delle fulve fi . . : 
chiamano fierili ’rifpetto all’ altre , 
piànte, i di cui femi lì trovan-far 
Tciati da una certa polpa,. che ol- 
tre al cuftodirli , ci ferye ad un-* 
ora di nutrimento.. Ma /propria- 
mente parando, non fi può dire, 

~ ch« 
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LE sacche fiano Aerili; anzi che fon pex 
• VE * noi una fo rgente inefaufta di te- 
lò ri, e di comodi , fuperiori per 
uciiìti cento capi a quelli , che fi ritrag- 
befi* feL £ ono piante fruttifere . 
raggi. Gli alberi delle fèlve non 

ci poffon dare , fe non dell’ ombrar 
da prender i\ frefco la fiate , e 
delle legne da rifcaldarci l’inverno. 
Io per me non fo vedervi altri co? 
modi. ’ . \ . 


Prior. E pur non v’ ha pane , 
che non fìa utile . Efaminiamo in 
primo luogo il profitto , che fi ri* 
cava dalle lor foglie. Prenderemo 
poi a contempla re il vantaggio del* 
le temenze; e quindi patteremo al* 
le fcorze , e alle radici ; riferban- 
doci a confiderai da ultimo i 
varj comodi , che fi ricayan dal 
legno. 

deik^fo-"' foglie non fon men utili, al- 
ghe dì d°tJ° rc hè fbggioman full* albero, che 
alberi .quando fono cadute- Sull’albero, 
fono Un degli oggetti più vaghi , 
che potta mai pretentarci la madre 
natura . 4 nofiri pomieri non han 
certamente tanto capitale, che va* 
glia a pareggiarla verdura delle 
jòrefte . il frefco , che. vi fi gode. 
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appreAa agii nomini , e agii ani- EE Sia* 
mali una comodità, non mcn fa- VE *- ir 
lubre, che defiziofa^Anzi che dà 
la vita agii alberi Aedi , dalle cui 
frondi , e da’ cui rami proviene 
Concioflìachò , fi ctoni e 1* albero , 
fendendo le die radici per entro 
la terra, nicchia per mezzo de’lcr 
filamenti diverfi umori nutritivi , 
per cui s’ impingua , cosi ,) dilatan- 
do li fpaziofi fuoi rami per l’aria, 
riceve per «le trachee delie foglie 
degli fpiriti* e del calore, che ri- 
cercandolo da capo a pie, aiutano 
nel tempo Aedo la circolazione de 
1 detti umori , introdottili per gli 
orificj delle fue barbe * Sebbene , 
non andrebbe per avventura lungi 
dal vero , chi dicedè , che buona 
parte de’ fucchi, s’introduce nell’ 
albero per j canali delie medefime 
foglie : venendo ciò comprovaci da 
quanto accade alla maggior parte 
degli alberi, i quali fe iòni priva- 
ti dell’aria , fpezialmente dalla par- 
te fuperiore , in breve tempo fi' 
muoiono. Dal che può inferirli , 
che f aria v* introduca dall’ aito 
de’ nuovi umori, ofucchi nutriti- 
vi , forfè forfè più necedàrj alla lo- 
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LESBL- ro vegetazione di queili , che vi 
trapelano per le radici. . 
i Allorché l’aria , trovandoli co- 
me attrappata dal freddo , non dà 
più moto agli umori predetti , 
aneli’ efll tolto s’ intorpidirono , c 
fe non cedano totalmente di cir- 
colare i lo fanno almeno ai lenta- 
mente ,, che a mala pena fi muo- 
vono . Le faglie altresì , che non 
iì fcarican più del loro (ticchio per 
mezzo della trafpiraziohe , come fa- 
cevan di date , s’ ingrafiano , e gra- 
vitano più dei dovere , deche , o 
piombano per fe medefime a ter- 
ra , o ad ogni leggiera feoffa di 
il cader vcnt0 ^ fiacca n dall’albero ,e cag- 
deiic òr* giono . li Giolo fi vede in brev’ora 
glìe. tutto ricoperto di fiondi , le qua- 
li ,o marci feo no a piè dell’ albero, 
o vengon macerate dallo Icalpiccia- 
mejjto degli animali . Ognuno, allo- 
ca le crederebbe perdute, o affat- 
to inutili : ma non é vero . La lo- 
ro fteffa putredine ingraflà nota- 
* abilmente la. terra : poiché le pio g? 
,ge , diftaccandone tutti, que* fa li , 

« che vi: rimangono , li portan con 
eflò leccia, piè, delle barbe, i di 
-cui fìlàlfónti gli attraggono a sè, 
wì c(è 
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e le ne impregnano . Quel piuma- LE SEI.* 
cetto di foglie falcia per ogn* in- ^ * 
torno le barbicele delle piante an- 
cor tenere , c le preferva dalle cal- 
dane, e dal rigore de* venti fred- 
di . Ricopre altresì tutte le ghian- 
de , o femenze , thè vi $* annida» 
no , e comunica alle medefune una 
certa umidità, che le aiutf a ger- 
minare , come fo fofier ricoverate 
dentro un perfetto terreno , lavo- 
rato per man dell’ uomo. I con- 
tadini ne forman fovente delle gran 
malie, e dopo efierfene ferviti a, 
far fuoco tutto l’inverno , fi pre- \ 
valgon delle lo r ceneri per dilcio- 
glier le terre dure , e tegnenti . 

I femi che fèmbran efler ludi- UriJici 
brio de’ venti, non men delle fo- ^ eJle 

glie, fi difpergon di qua e di là 5ei'ie°c^c- 
con favifiìmo accorgimento , per cole , ^ 
propagare» e moltiplicare le fpe- dell’ altre 
zie di dafeun albero j e dopo aver- fcnienze - 
ci prefiato il rilevante fervigio di 
perpetuare le nofire bofcaglie , ci 
portano ancora molti altrf van- 
taggi . • ; 

Le ghiande di tutte le querce, 

( le di cui fpeziefon molte ) le bac- 
che dell’ efehio , ed infiniti filtri fe- 

Toth.lK S mi. 
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LE S EL- mi , fono , per così dire , la biada 
de* porci domeftiri , e. de’ cignali • 
Le coccole de’ciprettì , de bolli , 
e di molti alberi di quelta fótta 
fervon di ridoro alla più parte de- 
gli uccelletti ; e quantunque noi 
coltiviamo ne’ notiri po mieli il cor- 
te noe- niolo , il noce, e 1’ avellano , il noc- 
jjì cm olo , tanto fativo, quanto fàlva- 
miii. tico: contuttociò de* cornioli , e 
de* nocciuoli fé netrovan per ogni 
bofeo. Il noce, che ama l’aria a- 
prica , e feoperta , non iftà bene ne 
nel verziere , dov* egli aduggia tut- 
te le piante all’intorno, ne nelle 
'macchie, dove retta dalla foltezza 
degli alberi foffocato . Quell’ albe- 
ro lì lafeia venire in campo aper-, 
to, dove non richiede maggior 
cultura delle piante feivagge. Le 
frutte , ch’egli porta , fuperano nel- 
la bontà la maggior parte dell’al- 
V o!r 0 frutte, otta per fèrvizip della 
n; ^' tavola, o fia per l’ olio , che fe ne 
/preme , fervendo, al povero per 
veder lume, e al dipintore , per 
immortalar le fue opere , avendo 
Virtù di fortificare , e di congluti- 
nare mirabilmente i colori . 

.Patto fotta ttlenzio le cattarne, 

le ' 
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mandorle dolci , e le amare , con le SEL- 
altre molte temenze, il cui ufo ci VE * 
è tanto familiare, che nulla più. 

Dirò (blamente quattro parole del- 
le noci più rinomate , o delle man- 
dorle più pellegrine, e da noi più 
apprezzate deli’ altre. 

Una di quello numero è la no- La r ’ ,oce " 
cemoteada molto (limata per la be- B1 ° 
nefica qualità del fuo fahibre ca- 
lore , e per la foave fragranza del 
Tuo odore aromatico . Quella noce 
è la temenza d* un albero, che fa 
ìq alcune Ilòiette dell’ Oceanp Ori- 
entale, e (pezialmente in quella 
Banda . Gli Ollandeh te ne fono 
appropriati il perfetto, o fia a ti- 
tolo di conquida, o ha che ne pa- 
ghino agl' iìòlani una congrua pen- 
done, iìcchò te ne chiamino più 
contenti , che del frutto delle loro 
arborete. La nocemoteada è rico- 
perta ederiormcnte d’ un mallolò- II mallo 
migliante a quel della noce £omu- dtI ! a nocc 

i •• i * moicaua. 

ne, ea il quale a poco a poco fi 
fpacca da per fe dello • Fra que- n mace 0 
do mallo, ed il nocciolo trovali ipogiùA- 
un* altra foglia reticolata la di «colata 
cui polpa è caroofa a guifa del pri- nokZ™ 
mo mallo . Quella feconda Ipoglia 
2> 2 chia- 
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mafi macc, aromato pregiatiflimó 
per la foavità del (iio odore , e per 
le varie virtù medicinali , che in 
sè contiene. Ma la nocemofcada 
ci vien‘ dall* Ifòle fopradette bell’ e 
condizionata , cioè fe<?ca ,, e fpoglia- 
ta del mace. S’adopera per con- 
dimento delle vivande , e per me- 
dicina . 


Il Caffè , che pe* Tuoi buoni e£ 
fetti ha prefa una sì gran voga 
per tutto » è la bocca di un arbo- 
fcello , che una volta non era no-* 
to, fuorché nel Regno di Jemen, 
Situato nell’ Arabia felice . La fé- 
menza,che rifiede nel centro del- 
la predetta bocca , (temperata nell* 
acqua bollente , ha virtù di (ca- 
ricare la teda , e di ri Veglia- 
re li fpiriti animali : e a tal ogget- 
to fi dice 9 che i Monaci dell* A- 
rabia fodero i primi ad uforla , per 
poter celebrare in tempo di notte 
i divini uficj , fenza redar forprefi 
dal fonno Quella bevanda artifi- 
ciale non penò molto ad acqui flarfi 
un gran credito predò donazioni, 
che fi- dilettano d* inventarne ogni 
di qualcuna di nuovo , per fup- 
plire alla mancanza , o proibizione 

del 
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del vino, il cui ufo vien dalle Ieg-LE Sel- 
gi di Maomet feveramente vieta- 
to . Alcuni Satrapi della Turchia 
s’oppofero da principio all’intro- 
duzione di quella bevanda , pre- 
tendendo eh’ ella fède troppo po- 
tente, e troppo uniformante!! alla 
natura del vino . Ma ài Mufcì le- 
vò tutti quelli fcrupoli , deciden- 
do, che il cade non aveva del vi- 
nofo , e che in conteguenza fi po» 
tea ber fenza fcrupoìo . Allora cp. 
minciò a praticarli per tutto Co- 
flantinopoli , e pel gran Cairo , 
donde poi fu portato nelle no (Ir e 
contrade circa a feda nt> anni fa . t 
• Cav. Redo maravigliato* , Che 
una pianta sì utile , e'd’ uno fpftc- 
Cio sì grande non li vada femi- 
nando , le non qua , almeno nelle 
nollre Provincie meridionali. • 

Prior, Ella non proverebbe ne 
qua , ne là rconcioflìacofachè la te- 
menza vuol eflèr lòtterrata in^rfte- 
diatamente dopo efier colta . Si ere*? 
deva una volta , e v’ ha chi cre- 
de anche adeliò , chp gli arabi di { 

JMocha , prima di spedirci la fe-' 
menza del caffè , la marinadero , 
o la naettefièro nella lifciva , per 
* S 3 . , im-. 
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t.p. SEL- impedire , che non nafcefiè , te- 
v£ ' mendo di non pregiudicare al pro- 
prio interefie, qualora una pianta 
sì profittevole fi fofie propagata 
pe’ paefi firanicri . Ma .efièndone 
Hate portate parecchie piante nell' 
Ifola di Burbone, (a) a Batavia , 
e in OIlanda,e fucceffivamente an- 
che in Francia, e in Italia, ed a- 
vendovi, mediante Tindurtria de’ 
giardinieri , provato benifiìmo , fi 
è trovato, che le Temenze di que- 
vo arbofcello ( quando fi differi- 
fca punto punto a porle Totterra ) 
non nafeono. Quelle , che furon 
colte a Amfierdam , ed inviate a 
Parigi , moriron tutte : ma tutte 
quelle, che fi fon colte sì inNAm- 
fierdam , come a Maifons » e nel 
giardino del Re , dove fe ne col- 
tivano alcune piante , han tutte- 
quante fruttato, quando s’è avu- 
ta la diligenza di porle lènza dila- 
zione veruna . 

La pianta del caffè , che fi tro- 
va prelèntemente nel Reggio giardi- 
np ,Tarà alt^ cinque p feupiedi, 
ed il fuo fiiftp non è più groflò 

d*un 

(^Situata alr Oriente del Ma- 
daga/c ar . % S * 
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d’un pollice . Per altro , sì nell* A- LE SEL- 
rabia , come a Batavia, venefo-^- 
no di quelle , che afcendono fin 
all’altezza di quaranta piedi , edi 
lor furti non eccedono la grofiezza 
di quattro o cinque once , cioè a 
dire, della quarta o quinta parte 
d*un piede . Querto arbofcello fi 
1 trova in ogni tempo gremito di 
1 fiori , e di frutti . Il fuo pedale è 
tutto quanto guarnito di ramicela 
li , difpofti a due a due cfattamen- 
te a rimpetto , e modellati concai 
fimmetria , che ciafcuna coppia re- 
tta intrecciata , e incrocicchiata coll* 
altra. Le fiondi, che li coronano, 
s’attòmigliano grandemente alle fo- 
glie del nortro alloro comune , e 
fono anch’erte ordinate a due a due. 

Sotto T afcelle di quefte frondi pun- 
tano certi fiori di color bianco, e 
di gratidimo odore , con cinque 
filacciche in mezzo, la cui figura 
Jmita perfettamente il gelfomino . 
Succede a querti fiori una bacca, 
o frutto vermiglio , che fembra 
ali’ afpetto , e al colore una ciliegia 
1 amarina . La polpa di querta bac- 
ca ( il cui fapor non è ingrato ) fer- 
: ve d’invoglio a due gufpi , cia- 

S 4 fcun 
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-fcun de’qusli racchiude in sè una 
fe menza , ma , fìccome il più delle 
volte addiviene , che le polveri 
granellofè , in cadendo dalle filac- 
ciche del fiore, non arrivano a fe- 
condarle t'utt’e due , così una di lo- 
ro abortifee , e P altra allora di- 
viene più vigorofa , e- più tozza. 

Alcuni , dopo aver leccata la bac- 
ca , la pongono belPe intera in fli- 
fione,e facendola convenevolmen- 
te bollire, formano di quell’acqua 
il lor beveraggio , chiamato volgar- 
mènte cade « Altri all’ incontro 
mondano la detta bacca dalla fpo* 
glia eftei iore , e il prevalgono deb 
Ja^ fòla polpa , ov’è rinvolta la dop- 
pia fava colla femenza . Ma la cor- 
rente ha trovato efier meviio va- 

4. » 

lcrfi unicamente della Temenza , ma- 1 
Dipelandola, e {temperandola nel- 
la maniera , ch’io vi dirò • S’ ab- 
brucia il detto teme in un tega- 
me di terra inverniciata ( che fem- 
pre è più fano d* una padella di 
rame o di ferro ) e dopo averlo 
macinato , e /l'io! ve rizzato , fi fa 
bollii 1 quella polvere in una caffet- 
tiera , ove ha una dote d’ acqua 
proporzionata alla quantità del caf- 
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fè , tenendola al fuoco fintantoché ^ S ^L 
la medefima polvere fi fia flempe- 
rata , ed incorporata nell’acqua ; do- 
po di che fi travafa nelle chicche- 
re già preparate, per forbirla più. 
calda, che fi a poffibile , e con ag- 
giugnervi una porzione aggiufiata 
di zucchero , per levargli la 
; amarezza . Ma la regola , che deè 
i tenerli per abbruflicarlo a dovere, 
confifte nell’offervarequanrì’ei prin- 
cipia a farfi paonazzo , e a buttar 
ftiora un cert* olio gratiffimo all* 
odorato : il che chiaramente cli- 
moftra , ch’egli è già a fegno . Al- 
lora fi può macinare. Vero è, che 
il caffè macinato di frefco ha Tem- 
pre più virtù , che quando fi è 
tenuto lungo tempo in ripofo. Co- 
sì puie a porlo fubito nell’ acqua, 
bollente , fa manco perdita di quel, 
che da’ Chimici chiamafi fidre , 

(cioè a dire di particelle fottili,o 
volatili) di quel che faccia, a met- 
terlo addirittura nell’ acqua fred- 
da •. Ma perchè il bollimento fa 
levar in capo la polvere del caffè, 
con pericolo , che non trabocchi 
fuori del vafo , fa d’ uopo redi-*' 
merlo , con verfarvi al di fbpra ab 

••••■' quan- 

.• * ■ ' • • 
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t| SEt- quante gocciole d’ acqua frefca 
la qual co fa il fa difcendere preci* 
pitofamente giù a baffo. 

(a) I Medici più eccellenti del- 
le noftre contrade , fondati , non 
men fulle regole della lor arte , 
che filile cotidiane efperienze, tro- 
van la bibita del caffè più falute- 
vole dopo il pranzo , che in altri 
tempi : concioffiachè in tal incon- 
tro ajuta la digeffione , e libera 
1 q ffomaco dalla ripienezza de’ ci- 
bi , e dall’ acrimonie , che lo tra- 
vagliano .. Molti all* incontro la 
trovano più giovevole la mattina 
Ì buon’ora /pretendendo , ch’egli 
; abbia virtù di /caricare notabil- 
mente la teda , di diflìpare i va- • 
pori del cervelloni rifvegliare gli 
ipiriti , e di render la perfona più 
vegeta , e atta ad intraprendere 
con coraggio le fue faccende . Non 
v* è , chi non fappia , che a re- 
plicarla frequentemente infra *1 
giorno , impedire , che non fi dor- 
ma la notte , e che l’amarezza de* 
iteli , onde il caffè fòprabbonda , vuol 
eflèr corretta , parte col zucchero, 

e P ar ' * 

(a ; Meni, de U' Ac cad. 1713. di M. 

• dtjujjìcu , 
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e parte col pane , e col latte , (è- tE SEL- 
condo le occorrenze , e fecondo il VE> 
temperamento particolare di chilo 
prende . Col zucchero in ogni tem- 
po ; col pane, la mattina a digiu- 
no ,* col latte , dalle perfone adulte, 
la cui complefiìone potrebbe rice- 
vere da que* Tali qualche noce ve- 
le alteramento . 

Cav. Ditemi in cortefia : vi fa- 
rebbe forfè qualche differenza tra 
calte ecaflfè , lìcchè , dovendone far 
mercato , s’abbia a preferire il caf- 
fè d’ un paefe , o d’ una fpezie a 
quello d’ un’ altra Ipezie , o d* un 
altro paelè? 

Prior. Certo che sì . Il caffè , 
che ci vien d’ Aleffandria per la 
parte di Marlìglia , piccolo di mo- 
ie , di colore olivaftro , e fopra 
tutto odorofo,è molto più {lima- 
to di quel, che ci viene dalle ban- 
de del mar Oceano , che è grofìò, 
giallognolo, e fenza odore . Van- 
ghiamo adelfo al cacào . 

Il caccào, ch’è il principal font j Icacci<K 
d amento del cioccolatte , è ancor 
egli una fémenza, fatta come una 
piccola mandorla . Trovanti quelle 
mandorle regolarmente incalvate 

nelle ; 

t m 
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LESEL- nelle lor nicchie, a guifà de’ gra- 
nelli de’ pomi , per entro una frut- 
ta , che s' aflomiglia a un cedrino- 
lo, o a un mellone, e che nalce fu 
un arbofcello d’ America * Ogni 
frutta ne porta Comunemente tren- 
tacinque , comecché talvolta vi le 
aie trovi qualcuna di più . Si fgu.- 
Iciano a forza, di fuoco , e fullè- 
guentemente lì mondano , e dopo 
averle arrodite a fuoco lento den- 
tro un tegame , fi pongono in un 
mortaio rovente , e fi pedano . Gli 
Americani han.per.ufò di (tritolar- 
le con un fubbio di ferro , itropic- 
ciandole gagliardamente • con eflò 
/òpra una ladra di pietra ben cal- 
da. Nell’ una o nell’ altra maniera 
fe ne forma una morbida pada , 
che poi fi cuoce con un poco di zuc - 
chero, e s’addolcilce . Il cioccolatte 
colale** C0S * ^ 1,etto » chiamali volgarmente 
cioccolatte di fanità . Ma per fare 
del. cioccolatte odorofo , convien 
rimettere nuovamente la pada, o 
nel mortaio, o lulla pietra da noi 
poc’anzi accennata , inferendo in 
ogni quattro libbre della medefima 
pada tre libbre tii zucchero fine 
/polverizzato > .Quindi, rgnenata. 
... . ben 
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* ben bene con una nottola quella LE SEL- 
polta , vi s’aggiugne una polvere, VE ; 

) compofta di tante fave , o femen- 

ze di vainiglia , quante fe ne ri- La vainl- 
eavano da diciotto baccelletti , d’s 1 ^. 
una dramma e mezza di cannel- 
la, (à) e di fette , o otto garo- 
i ' fani . Alcuni v* interifcon di fiopra^ 

- più due gran» d* ambra grigia ; ed 
i altri un grano di mulchio . La do- 
te di queir ultima droga è sì Icar- 
fa , che più non può edere : ma 
per piccola , eh’ ella fia , è Tèmpre 
troppa . Il pepe , ed il zenzero fo- 
no aromati da non fognarli ne men 1 
per ombra d* inferirveli • Quella 
compofizione fi manipola in varj 
modi , giuda il bifogno di cialcun 
privato , e giulìa il genio delle 
nazioni . Rimenata , e impattata 
/^editamente tutta quella polta , 
le ne fòrman tante rotelle , o pa- 
netti, rinvoltandoli addirittura den- 
tro la carta, aiiìnchè il loro fiore » 
abbia men campo , che fia polfibi- 
le, di fvapore , c prendonfi fuc- 
. ccflìvamente o in bocconi , o in !T 
bevanda, comunque li vuole, 

Cav. 

(a)- La Dramma è Pattava para- 
te (P ur? oncia. 
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Cav. Per ridurre il cioccolatte 
in bevanda / quali preparazioni li 
fanno ? 

Prior. Si mette a bollire in un 
vafo di rame, detto volgarmente 
ciccolattiera la fèda parte d’ un fia- 
cco d* acqu^, e quivi , quando ella 
leva il primo bollore , s’ infondo- 
no quattr’ oncie di cioccolatte ma- 
nipolato di frefco , con una dofe al- 
quanto alquanto minore di zucche- 
ro fine fpolve ri zzato . Pofcia fi 
chiude con un coperchino amovi- 
bile la ciocco lattiera , e fi laida bol- 
lire quell’acqua per 1* intervallo d’ 
un quarto d’ ora . Prefio al detto 
termine fi va rimenando gagliar- 
damente col frullo . Il frullo è un 
cert* ordigno di legno, fazionato a 
guifa d* una colonna fenza capitel- 
lo , la cui bafè rotonda , larga , e 
bernoccoluta fofiiene un furto pa- 
rimente rotondo , ma lifcio , e fiot- 
tile , da poter trapafiare per lo 
pertugio del coperchio , traforato 
apportatamele a tal fine . Si ri me- 
na adunque coll* una , e 1* altra 
palma della mano quel furto , che 
fopravanza fòpra il coperchio del- 
la cioccolattiera, finché la ciocco- 
lata, 
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lata , ed il zucchero fieno arrivati LE Sei,, 
a {temperarli perfettamente ; e po- VE • 
fcia fi rimuove la medefima cioc- 
colattiera dal fuoco , e fi lafcia Ila- 
re un quarto d’ora in ripofò . Quin- 
di fi torna a far frullare 1* oidigno 
nella maniera predetta , finché la 
cioccolata convertali in fchiuma , 
vertè ndola di mano in mano den- 
’ tro le chicchere , e forbendola più 
bollente, o più calda, chefia pof- 
libile • Pretende!! comunemente , 
che una chicchera di cioccolata 
dia più foftanza al nofiro cor- 
po , ciie qualfifia nutrimento , e 
eh’ ella ajuti ad un’ ora la dige* 
ftione . 

Cav, Ho fèntito più, e più vol- 
te a parlare d* una certa bacca o 
noce detta cocos , la quale , s* io 
non m’inganno, è unacofa diffe- 
rente dal caccao . 

P rior. Il Caccao , ed il cocos fon* • 
due co fe totalmente di verfe . Nell’ 

India , nell’America , e in altri pae- 
fi da noi rimoti fi trovano delle 
felve tutte ripiene di piante di co- 
cos , che s’ aflbmigliano a ftermi- 
nati palmizj , e fanno delle noci 
niente minori , e talor anche più 

groflè .•.* 
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LE SEt- grolle del capo d* un uomo . ( a ) 

VE i Non fo , fe gli abitanti di quelle 
contrade ricavin più utile delle bac- 
che , eh’ è quanto dire dal frutto 
di dette piante , o veramente dal- 
le medefime piante , che le pro- 
ducono , Il lor legname ferve a fab- 
bricar delle cafe , e de’ navigli . Le 
folte e fpaziofé lor frondi vaglio- 
no a ricoprire i tetti , a far della 
pergamena da fcrivere , e delle ve- 
le da navi . I tronchi , e le rèmo- 
ra , traforandoli con un foratoio 
gettano un liquore non meno gra- 
to del vino, ii quale può confèr- 
varfi per lungo tempo , con dargli 
la cotta , altramente macetilce . Dal 
mallo , che falcia immediatamente 
la noce , fi cava ima fottililiìma bor- 
ra , eh* è buona a far delle corde , 
e a riftoppare ogni piccol pertu- 
gio delle navi . Il gufcjo della me- 
dellma noce ferve a far delle chic- 
chere , de* cucchiai , e d’ ogni Tor- 
ta divallami. La midolla è mol- 
to preziofa a mangiare. Oltre di 
che fe ne fpreme dell* olio , non 
folamente buono ad ardere nelle { 
lucerne, ma ancor a condir i*inla- 
. . . t •'*.-* > . ■ * * la- 

fa) V, il Dhianorio del Lcmry , 
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te fè ne ricavano , quando due , V,J 
quando tre , e quando quattro lib- 
bre d’ una eert* acqua dilicatiffima, 
che ferve d’ ordinaria bevanda a 
quegli abitanti , e di latte a’ lor 

Cav, Mi faprefte voi dire , che 
cofa fi a il Cafciìt , che s’ adopera 
per ordinario pel mal di gola , c 
per altri malori ? Ne ho veduto - v jfc 
alcune volte di quello , che avea 
fembiante d* un picciol Terne : 
per lo più s’aflòmiglia ad una zol- 
la di terra-. <.,$ 

Prior. ( a ) Il Cafciu non è al-^ 
ero, che una pariglia rifecca , la 
qual ci viene dall* Indie , taloràl 
in pani , talora in piccioli granel- 
lini profumati con qualche odore. 

Quefta pariglia provieni dalla no- 
ce d* un certo palmizio , che chia^ 
mali da quei popoli col nome dV.u !.*»*- 
Arec . Si (preme da quella noce uh co Aj«*. 
fugo fomigliante alla pofatura del 
vino > il quale fi condeofa a 
fa di tartaro , e ferve .di rimedio 
a d i ver fi . - ** 

, \ 4 - T Ma-4 ' 

(a) y* VJfi.QXÌAj del Ca fcìufcritta da 

•MiJuJficu. 
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LE SE&- Ma s* io volerti deterivere *4 
VE * uno ad uno i varj aiuti , che la 
medicina va tutto dì raccogliendo 
dalle temenze di ci a te un albera 
sì dimedico , come flraniero , no» 
mi roderebbe piu tempo di paifjjj^ 

' d’altro. Diamo dunque una bre* 
ve occhiata all’ utilità , che rica- 
vali dalle teorie 

Wìfà Kon v'ha in tutto l’albero par* 
foUt kói . |. e a j cuna -, che da più pregna di 
teli , e d' o!j corteccia , La ragion 
pe pi obabi! diente lì è , perchè il 
teschio, e Pastello della tetra , fc- 
lendo fu per le fibre del legno , 
>t , riateendono abbafib per i canali deb 
la teom * Quella abbondanza d» 
teli , e di particelle fondamenti 
deila vegetazione fi manifefia per 
la bontà delle ceneri provenienti 
dalla medertma feorza , le quali 
tempre migliori di quell* f che f» 
ritraggono dal legno mondo , g 
Scorzato . Per la fiefia ftefiìffima 
gione fi fa tanto conto ddte coi 
U bont tecce fpolverizzate dehq pierete » 
joivcrK^ei roveri, e df altre p trovaadòfi 
utilirtìme a conciare il euoio > i,ed 
a ridurlo in irtato di poteifen* pr& 
valere fecondo i v > Cf^Fréfcd 
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un’ora morbida, e forte. Il falej.4^ * 
che la ricerca per ogni iato , ha i» 
Virtù di fortificarla , e di prefèr- 
varia dalla putredine . L’olio, che 
vi s* infin ua da per tutto , l’.amj» 
morbidifce , e la difpone ad accomo- 
darfi a tutti i piegamenti del cor- 
po, cui va abbigliando, e , quel -v* 
eh* è più , la rende impenetrabile 
all’acqua.. 

Ma la fèofza fpolverizzata del 
rovere, dopo aver fèrvito ageoni 
ciare le pelli, è pur giovevole ad 
altre colè . Se ne fa della fanlà > * 

eh* è quanto dire-» delle molecole 
oliofe- , quando fono ben léce he , 
vagliono a rifcaldare , con pochif- 
fima fpefa, la povera gente. Ve- 
ro è , che le ceneri di quella fan- 
fa avendo perduto nel fuoco tut- 
ti i lor (ali , retta no , a guifà d* 
una terra morta , del tutto ino- * 

V* ha poi molte altre feorze (pol- 
verizzate , che per la loro partico- 
lare virtù hanno uno fpaccio no* 
tabiliffimo . Ve ne fono delle ars: 

T a ina- 
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IE SEL- matiche , come quella dell* albero 
Sem inCeilano, detto volgarmen- 
La can-tecinnanomo, o cannella . Ve n’ha 
nella . delle medicinalfcome la chinachina 
chini 11 * 13 ' del Perù, eh’ è un rimedio mara- 
vigiiofò per le febbri periodiche , 
purché non fia troppo vecchia , o 
fintata . Ve n’ ha finalmente di 
quelle , che fi pafiòn filare , com* 
Scorze, è la feorza del lino , del canape » 
< £~e d’ alcune piante dell’ Indie , le 
quali fi riducono in lunghe fila 
e fe ne formano delle tele, e de* 
drappi , tramati o di tèta , o cfl 
bam^^à i v-s‘ ,? fy ‘ * .'&* 

. Caz\ Fu fatto, pochi giorni tò- 
no , alla nofira*Contefla un rega- 
lo d’ una^ (cotoletta , ov’ erano due 
guancialini da fpille , un fàz,zo!ets 
là da nafò , ed un paio di mani- 
chini fatti a merlétti . Il drappo , 
ond’ erano ricoperti i due guancia-* 
lini, la tela, onererà coùipolto W 
moccichino , e la trina de’ mani* 
chini , non eran altro , che feorze 
d’ uno fiels* albero , provenute na- 
turalmente , e léna’ artifizio di fòr- 
t’ alcuna , Sentite la lettera , che 

mmlÈ 

■ --V 


nava il regalo. 

Neh 

^ • A'-.’.- 1. 
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(a) „ Nelle montagne mediter- 
ranee di Giamaica fi trovan cer- 
ti àlberi di mediocre grandezza, 
che vengon chiamati oa quei ter- 
razzani Lupetto . Le fiondi dì 
quefle piante s’aflbmigliano alle 
foglie del lauro . Là corteccia 
,, esteriore del troncò , e* delle ra- 
99 me principali è dura e folca * ne 
>j in ciò differisce guari dalla na- 
5, tura dell' altre piante . Ma ciò 
yy che rende gran maraviglia , fiè, 
,, che la Scorza interiore è corii- 
, y pofia di dodici , o quattordici 
» bucce , che pofion benitfimo Sè- 
yy parar fi l'una dall’altra , e cia- 
„ icheduna diventa una Strifcia dì 
» panno , o tela . La prima di tnt- 
„ te, cioè quella , eh' è * **** 
yy ^inqua alla cort , 

„ è un pezzo di pannò ai 
„ e ferve a fhrne degli abiti . L’ 
„ altre tutte fon tante tele di li- 
„ no, buonilfìme a farlenzuoli, e 
„ camice . Ma quelle medelìme 
» falce, che pur fi trovano nella 
» Scorza de’ ramicelli minori , fo- 

< v a) V. la Storia Naturale della 
‘ Giamaica del Cavai. Sloane.tom* 
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SEI*-,, no altrettante trine, o meri* 

.» finiflìmi , che fi ftringono , e 
», allargai come una reticella r 
„ feta . fii quella fottililììma ti 
„ na fu regalata tempo fa unajci 
„ vatta a Carlo II. He della 
» Bretagna. 

„ Evvi poi in quella medefìma 
♦ „ Ifola un’ altra pianta : (a) là 
„ qual produce de* pomi , la di 
j, cui polpa è Un vero làpone , <é 
,, può fervire benilfimo a lavare» 
„ ed imbianchire le dette tele . 1 
„ noccioli di quelli pomi i] met- 
tono , in vece di bottoni , in fu 

j' P rior. Cotefto è il Paefe della 
cuccagna . Non v’è bilògno rie 
di manifattori , ne di manifatture. 
Ma è tanto lontano , che non met- 
te conto fcomodarfi , per andare a 

Càv. Ho intefo pur dire , che’ì 
fugherò , il qual ferve a turare i 
vafi , e a confervare i piu prezio- 

. * \ 

(a; Ibid. pag. m. Il T, 
chiama queftq *" 

~ i 
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DELLA NATURA, ijr 
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fi liquori-, non è altro, che una Li 

feorza . Wffi SSBìk 

P rior. E* veriffimo . Ma chi di- , 
rebbe ( a vederlo sì bernoccoluto, 
e sì leggiero ) eh’ egli avelie una 
prerogativa tanto importante df; 
adattarli colla Tua arrendevolezza 
all’ orificio d' ogni lorta di vafo,- 
e d* elTer nel tempo flefio impene- 
trabile al liquore , che qui entro 
contieni! ? II fugherò , o per dir 
meglio la pianta , che porta là - 
Icorza chiamata fugherò , è 
una fpezie di rovere , che creici 
* in Guafcogna , in Ifpagna , e in * 
Italia . La ghianda di quell* albero 
è più IHmata , e fa a* maiali più 
prò delle ghiande prodotte dalle 
nodre querce comuni . La fua cor- 
teccia fi (pacca , e fi diftacca per 
le medefima , venendo refpinta dà 
un’altra feorza interiore , che fu- 
benfra in fila vece . Si previene coll* 
arte l’operazione della natura ; e 
per averne de’ buoni tocchi tutti • 
d'un pezzo fi forma dall’ alto al . 
p badò una cdlteritura , che pene- 
tri ben a dentro , e poi due altre 
♦atraverlò, ovvero in cerchio, P * 
una da capo , e 1* altra da piè , e 

a in 
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RW-ta quella guifa fi fiacca tutta 

za romperla , ponendola fufleguen- 
temente ad ammorbidire neÌFac- 
qua . Ciò fatto , lì mette fu.^de* 
carboni accefi, e quivi s' abbronzi 
e s* annera . J|ofcia fi carica di gr< 
fé pietre , e fi fpiana,eome una i 
vola. Dopo averla ben ben lecca- 
ta, s'abballa , e fi fpedifèe, o fi 
, tra (porta dove che fi a • 

-.Così pure Icalfittandofi circolatv 
^ mente, o rimuovendoli la icorza. 
di divelli alberi fé ne (premono*- 
Comode degli orichichi,, delle gomme , 
ragie. delie ragie , che fervono a cento 
Colè . Per quello mezzo fi cava 
dal pino la pece , e *1 catrame , eh* 
è una fpezie di ragia nera che 
ferve a incatramare le navi, edi 

I ' V V 

cavi , per difenderli dall* acqua*. 
Per quefio mezzo l’abete , il lari- 
ce, il cedro , il terebinto, il len- 
tifeo , eccet. ci appreliano la colofo- 
nia , la trementina , il mafiiee , P 
incpnlò , ed altre ragie diverfe , di 
cui fi compongono le .vernici , i 
profumi , e le medicine 
fi haifa- Intaccandoli parimente 4 a feorza' 
mo. di pm , e più alberi, detti balfa* 
r «nini , ne geme il baiamo , ragia 
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DELLA NATUR AC a?r 

ammirabile per la preziofità del Tuo ^E ! 
odore , la di cui dolce fraganza c* v 
invita a ricercare , ed a prevaler- 
ci dèlie altre Tue qualitadi più ra- 
re . Il fuo fòrte confido in aftet^* :*:» 
gere , e confolidare le piaghe • Il II baifàmi 
balfamino, che colti vavafi antica- no della 
mente nella Giudea , fu fterpato di G»**»* • 
là , e trafportato nel gran Cairoj 
dove fi crede , che al giorno d’og- 
gi unicamente egli alligni . Un’al- v 
tra fpezie di Balfamino coltivai 
prefentemente nel Brafile,:e nella*, 
noftra colonia di Caycnna , il qua- . 
le vien nomato da terrazzani G?-„ r 
pabu . La ftorace , eh’ è una ragia LaXra” 
liquida, ed odorifera, proviene dace . 
un arbofeello del Medico , le di cui 
foglie s’ aflòmigliano grandemente 
alle frondi dell’acero nano . L’o- 
dor di quella ragia è in tutto fi- 
enile alla fraganza dell’ ambra y e 
perciò chiamali liquidambar . La 
florace di Mici dipi non è niente 
diverfa dalla dorace del Medico . 

II balfamo di To/ù vien dalle ban-Ilbaifamo 
de di Cartagena nel Medico . INI Voli* 
balfamo del Perù ha pur molto 
fp accio , e ferve ancor egli a cento * l 
bifogne 

-** - i 

\ ^r~r * .« (ClMJ 


LE SE£- Che fc l’orichico , che da’ • 
VE * ftri tigli, da* noftri ontani , e da* 
° r ‘ c ^' liofili pioppi trafuda , non è una 
gHo , C del ra S ia hal^m ica , fembra nulladimc- 
pioppoec.no, che in lei s’annidi qualche vìc- 


cet. 



ma-gutta* 
pianta 


e fi ritrae da una 
;no di Camboge,^ 




la gomma , che ci vien portata i 
Senegal . Quella altresì, checca 
rilce da’ nofiri ciliegi fi trova e£ 
Ter buona a diverte manifatture, 
*' non meno delle gonrme ftranie- 
re. Venghiamo ora ad efaminare 
i vantaggi , che il ricavano dalle 
4*401?* radici. - - 


. ' r Non v* ha in tutto 1 * albero par- 
-■ te alcuna , che fia più finuofà , e 
Le jluiicùpiù articolata delle radici . Imper- 
piocchè , vegetando , e crefeendo 

per 


Del refto non v’ha cote più fa- 
miliare , che il veder gemere da^ 
• * la più parte degli alberi qualche 

ragia . Le più u fila li però sì neh» 
la medicina , come ne* lavorìi , iè* 
no la bomberaca, o gommarabica, 
che fcoìa -dalia gaggìa dell* Egitto, 
o dall’ Acacia dell^rabia; la gon* 
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per entro fa terra , incontrano va- 
rie glebe tenafci , che al naturale VE ' 
lor corfo fi oppongono , e sì le fan- 
no ritorcere in cento modi. Leffc 
bre adunque di quefte barbe , e£ 4 
fendo piene di finuofità , parte ttec* - 
chite per 1* alidore , e parte gon- Le radici 
fìe di varj umori, apprettano agli ™ 
ebanifti una maniera di legno mi- dìflìmo^ 
rabilmente venofa , ed intarfiata per gli 
di tanti , e tanti colori , che il lo- ebani * tl » 
ro aflòrtimento par giutto ufei^o 
dalla tavolòzza d’un dipintore.^* ^ 

I legnaiuoli, ed i carrozzai tro- Le "*•#- 

vano anch' elfi nelle radici il lor „„ „f 0 , 
conto . CohciofTìachè la naturai parcìcoia- 
curvitade d’ alcuni pezzi , che al lor « J^-** 1 * 
bifogno egregiamente s’ adatta , ri- 
fparmia loro la pena della mani- 
fattura , e la durezza d* alcuni afe 
tri, eh* è quàfi rfifiì, infrangibile \ 
s’accomoda mirabilmente alla ne- 
ceilìtà di que’ fiti , che fon detti- 
nati a (ottenere il maggior pelò deffe • 
le lor fabbriche , o ad éflere pi% 
affaticati , e più fòofll . ‘ ; 

I tintori altresì approfittano diL- 
moltiffime barbe , per far le ^ buon afe» 




jA&- 


tinte 






% Ionumcrabili fen poi. quelle, di 

‘ 3j§ * * * w 


cinte. 
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tE SEL- Cu j fi f a n p, ne jj a medicina . Ma 

Son’ bifo- le più eccellenti tra' I* altre fona la 
gnevoiì pareira-brava , rimedio efficaci fìi* 
Jt^ ; i n a a me * m° contix) *1 mal della pietra ; f 
Pariera- ipecacuana contro la diflenterìa^ 
brava. ed il riobarbaro contro gli fconvtjfr 
gli menti dello ftomaco . Palliamo 
, ora a ragionare del legno . ' ' ' * 

Per quanto grandi, e per quan- 
to varj iìeno i vantaggi, che fi ri- 
traggono da eia fain a parte delP 
albero , niuno però è da parago- 
narli con quelli , che fi ricavano 
giornalmente dal Tuo medefimo le- 
. gno. Sembra, che Iddio vada ih-' 
cefiantemente plalmando a prò no- 
ft r0 U na materia , che per la fua 
' v arrendevolezza s’adatti a prende- 
re tutte le forme , che a nói più 
piace di darle , e per la fua lòJidità 
s* ingegni di confervarle . y/ 
tafklfilH- L’arrendevolezza, che noi tro- 

cnjroc ^amo ne * l e 5 no & si > c he poflìa- 
. fm ' mo agevolmente piegare-, fpàcca- 
v re, e piallare. Le vermene, ogio- 
> ■ j vani ramicelli degli alberi fon quifr 
- tutti pieghevoli. Molti e molti s* 

* attorcigliano a modo di cerCh j , fen- 

** za pericolo dì fiaccarli : ed difèn- 
do attorcigliati diyentan maneg- 

* gevoii 


% 
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gevoliajpar ci’una corda , sicché KE 
fene forman delle ritorte, per le*y E . 
gar le faltella , e de* vimini , per Lemom 
collegare quelle Imifurate zatteLe zzttc. 
che galleggian full’acqua , e la cui 
lunghezza alcende sin a trentaiei 
buone pertiche, valicanti di fiu- 
me in fiume , e di Provincia in 
Provincia , lenza quali punto di 
fpefa , ciafcuna delle quali , lòtto 
la guida di quattro fole perfone , 
di (carica tutt’ in un tratto cinquan- 
ta carra di legne fui porto delle 
Città principali , che ne abbilo- - 


I guano . 

- V’ha poi divelli alberi , come 
il calcagno , il rtocciuolo , la bettul- . * . 

la , (a) il frafiino ^ il falcio , il vin- » 

co eccet. tutte le di cui ramora,non 
tanto lottili , quanto più grolle , 
fon sì flefljbèti » che le più ;grofiè$ 
spaccate da imo a fommo, ferv.o- ■' *, 

no a,, far de’ cerchi da ricerchiare, 
e collegare le doghe delle botti, 
e delle tina , e* le più piccole , a 
• *&*'*:%. \ 
la; Nome , che dà Vlinio ad . .jmmrn 
ti'* un albero chiamato in Fran- 
cia bouleàu.» molta candì - 
j - do , e che fa fittili verme* . / ; 

s ite » fc#*''- 
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tE SEL- fenderle parimente in due parti, 
* V£ ’ vagliono a far de 9 cerchietti mino- 
ri , per ricerchiar le bigonce , i ti- 
nelli » i barili , ed altri martelli d 9 
ogni grandezza-. 

11 vinco in particolare appretta 
alfortolano da’vimini , per palare 
tutti quegli alberi , che han di 
bifogno d’appoggio, e al paniera- 
io, per tefiere de* caneftri , delie 
zane, delle /porte , delle corbe^ 
de’canicci , o delie certe o paniere, 
da mettervi le bagàglie , e copto 


Il VtRCO. 






ttertò la leggiadria del difegno , & 
venurtà della telfi tura , eia vai 
decolori . • 

Ma il maggior merito d# 
fto virgulto confitte nell 9 aiutarci 
a commetter le doghe delle no- 
stre botti., a licere hia rie quando 
bi fogna,. , a tenere imprigionato 
. qualfirta vino più jioderofo , e fi- 
nalmente a facilitare il trasporto de’ 
Corpi liqU'di al pari di qualunque 
Ogni fona materia più folida . 
ài fcgno Ma non crediate , che quella 
può pie- pieghevolezza , oflettìbilità trovi fi 
foru IT fidamente ne* Virgulti , o giovani 

ra- 
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ramiceli! degli alberi . Non v’ha LE 3 
legname fopra la terra , per quan- VE - 

1 i.L d k« r *VH 


toduro egli fia , che non s’adatti 

rr i - -Sl ■» * 


a incurvarli 



la 


\ «SL . 


sakfwl 


tefke , qualora^ fcarnifca batte* 
volmente , e fopra tutto , fe vi 
cooperi il fuoco . Il botta jo ( per 
modo d’efempio ) dopo aver lavo- 
rate, e piallate le doghe, che han Le doghe 
da comporre la botte , modellati-, d . eIlc bot “ 
(Iole in modo tale, che retti n piu M ** 
larghe nel mezzo, che dalle tetti# 
le accozza infieme,e forma di tut* 
te quante un cilindro ; il qual poi ì . 
falcia dall* una delle fue ettremità 
con un cerchio, affinché l’otta t ura 
del doglio non li fcompn^nt, e 
le doghe non vadan tutte imu». 
falcio , Quindi v’accen ’ 
una fiamma chiara , <e 
che apre i pon di quel c 
fcrollare per breve tempo tutte le 
doghe . Ma in quel .mede lìtuo iftan^ 
te fa pattare una corda attorno alla 
loro tetta , che gagliardamente tti- 
rata a fòrza di mulinello perviene 
a riunirle . Qra etténdo le dette do-* 
ghe alquanto più larghe nel mez- 
zo , che dalie loro ettrcmità , I© 
cottrigne a incurvarfi , 
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1 t . - 

1E SBL- rc le tefte per combaciarti , e sì le 

pf chè la rende più corpacciute verfo la prur- 
botte refti-te media , che„ verfo gli orli ,* il che 
j»ìù cor- gli agevola il modo di far paffàre 1* 
pacciuca cerchio fopra dèh 5 altro , di Ic- 

to , che varila uno a uno, e di ìpngionar 
dalie tette quei di dentro, fenza tor via quei 
/di fuora .* i ■>. 

Cosilo (tacciato, così il cemba- 
laio , così l’artefice delle roifurè ri- 

* tonda a forza di fuoco il legname 
del faggio , delfellera , e della quer- 

‘ eia, per farne o cerchi da (tacci , o 
cafiè da cembali , e da camburi,o 
quarteruole , o quartine , od altri 
■ : *.v'* . ■ ..jjfc- 

Co$ finalmente gli artefici de’ 
m uficali (frumenti incurvano con 
fimmetria le afsicelle de’ loro vio- 
lini , delle loro chitarre , de’lor liu- 
ti , fcarnandole , e modellandole in 
qiodo tale , che , ad ogni fempli- 
Ce (cotimento delle rniouge affe- 
ttate al di fuori , fi rifcuotono , e 

* fan rinfbombare del loro armoni- 
co Tuono tutta I* aria all* intorno. 

6 Una fievole (frifciuolina di legno 
acquifta di giorno in giorno nuovo 
grado di perfezione , e, diventa in 
capo f cent’anni vie più fonara, 
* y che 
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Che da principio non era * Arpeg- LE 
giata dalla penna , o dall’ unghie 
del valorofo Arrigoni frappa fuora 
con enSifiafmi così bizzarri , che 
rende attonita tutta un’udienza:© 
maneggiata dall’arca loquace dell’ "V 
eccellente Tartini proceri fce cosi 
/colpite , e così bene articolate le 
Voci , che ognuno intende la fua 
favella , e ne rimane dolcemente 
incantato . » ' ■ * 

Ma il legnarne, non tanto s’ac- 
comoda a tutti i hdftri bifogniper 
la Tua flefsibilità , quanto per la 
facilità , che noi troviamo a jpez- 
zarlo , potendoli comodamente di- 
videre itì tante lottili afHcel^qusn- 
te fi convengono al fcafo nofiro. 

Cab, Onde mai addiviene , che 
* qtiafi tutto il legname fi divide sì 
facilménte V a fenderlo per lo lun- 
go , e fi durà tanta fetica a ta- • . 

gliarlo, o legarlo per traversò . 

J?rior. Ciò certamente proviene L* teflì- 
dalla tenitura rde’fìlàmenti , o fi* tura 
brette del medefimo legno . One- f\T nd 
ili filamenti , e’ffèndo desinati a de . £ "° : 

■ tramandare il fucchio della terra 
alle foglie , e alle frutte , for 
no tutti ilifieme qna .lunga ,a 

* * ' ; V ■ Va 
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. LE SEL- ta mataffa , che fi '(tende dalla ra- 
v dice del tronco fino all’ eftremità 
delle ramora : onde è molto piu 
facile intrudere un ' quaicffi oidi- 
*gno tagliente tra le commeflucé 
i ' di quelle fibre , che fi combacia- 
no Shfieme, che troncarle , o ta- 
. * * glìarle a traverfo , dove Pafcia oH ' 
pennato non trova alcuna greto- 
la da infinuarfi . In fomma, afen- 
» . . dere il legno » fi piglia , come fuol 
dirfi , il panno pel veWo : a fegajv 
loa traverfo ,*fi‘ prende- il panno 



acea< 


la in quella cafo 
giornalmente , quando li vuol 
videre una matafia di refe odi fè- 
ta. Lamatafla fi disfa agevolmen- 
te, dóve fi prenda a feparafne le, 
fila per lo lungo : ma chi* voiefe 
firapparle così ammaflace ' ed um- 
te per traverfo , durerebbe della 
* fatica, e non^dca; tanto piu , che 
per unirle .-ancor meglio , fi torco- 
no , e tc ne fin no delle corde , ca- 
paci* di tirare , e di foftènere qual- 
fi voglia gran pefo . 

JPrhr, Tutto va bene; ma tra 
le fila , che compongono un ca n- 

v- 7 Vp 0 


. »v 
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la corda dia diritta 9 e tofta per • 
tutta quanta la Tua lunghezza : S ‘ Vif J 
dove le feconde*, efendadedinat^ < ^«T-i 


4 V: 


alla circolazione degli umori dell? 
albero, Ranno per ordinario 
rizzitele quando , che fi in piene ... 
di fugo , e gonfie , e fitte • , cioè- 
.collegate tenacemente l’una collii* ■ ' 4 

trg:, forman concordemente una 
matafiasì dura, sì forte 3 sìtofta*. 
che un quadrelletto di legno ,-uien- ? 
te più edefò d’un’ oncia , piantato . 
iiKerra a diritto , è capace di fòfie- 
nere ottomila libbre di pefo , ,e‘due . 
o tre' lunghe, fon valevoli a ieg-. 
gere qualunque trave più* finiti" 
rata, allorché lì butta giù la mu- 
raglia , che . le Serviva d 7 appog* 

ÌL-r 

•Ma^prima di efaminare i van- 
taggi, che fi ricavano dall* eccef- legname . 
fi va forza del legno , fermiamoci a 
contemplar per bre v’ora i fervigj , 
ch’egli ci rende perla fua divifibi-* 
lità, oflervando nel tempo fteflb 
il vago'luftro , eh’ egli è capace di 


r 

v „ ; 


Va 


nce- 
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£E SEL- ricevere per noftra mano. 
y.% * Un tronco d’albero ,0 un de’fuoi 

cekza o * ramicelli e capace di dividerfi , o 
r luft 10, che C olla fégato col? afcia in tante 
f c P ai fcheggiu'zzie , quante richiedono, pel 
guaine. C ” nofiro attuale bifogno . S’incava , fi 
‘ . Divcifi tonda ,s’a flottiglia, fi pialla, e s’ 
lavoiii o ac t at ta qual molle cera , a for- 
'dì kgno. marne Ora de pavimenti , ora de : 

. • ; . cornicioni da fineftre , è da porte., 

ora delle foffitte , ipfà de’ telai dhà 


impannate , oràdegli armadj , 


' caffettani, ora Selle fédie , e de|jjr 
flabelli , e finalmente d’ ogni ge- 
nere di ipafferizie e d arnefi , il cui 
afìòrtimento ferve non fo,ló pé| 
adornezza , ma ancora per cuflò- 
. dia di tutto ckV, che abbifogna pel- 
le rioftre cafe > rendendo i noftri 
' * ■ * ^ jA 


appartamenti più vaghi , e più fu- 
neri favebBono , dove 


lubri , che 
fi fornifléro di tappeti , o di qua- 
dri , o di preziofilfimi marmi . vn 


’ * arnefe di legno sverniciato èjiftio e 


luftro , come uno fpecchio , e me- 
diante l’amarezza delia vernice ne 
tien da lungi qualunque fpezie di 
vermi , che voi rebbono a noftre 
fpefe introdurvifi * o ftabilirvi la 
lor dimora.^. 


/ 
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DELLA NATU 

; Quena medefima facilità, che 
trova , a dividere , ed a pulire'??. 

«ava» *& 


~ * • r '-wiiiuiiicij c janreinrij 

e modellare col temperino una ta-giiaé. 
vola , o una Icheggiuola in modo. . 
tale , che rapprefenti quella figura, 
e quel profilo, cui vogliSn darle? 

Sirnno oggimai accozzare , e Com- 4 ' • 

mettere, fu un arnefé rozzo , e 
grollolano delle gentili llrilcette , il • 
cui afiòrtimemo fa, comparire, de’ 
paefi , decori , 'e delle figure d’a- 
nimali le nin hi',™—» -li.. K 


, t. queite manifatture 

altro non lòdo, che piccoli ritagli 
di qualche tomo . 'n 


to I ulivo , che molto gli accò&o- 
dayper (e copiofe fuevene; il nor' 
ce', per la vaghezza delle fue mac- 
chie ; V ebano per 1’ ammirabile 
fua nerezza, lo Icotano per lo fuo 
giallo dorato ; il fapan , overo le- 
gno del Braille pel fuo bel rollo-; 
il ciliegio pel naturale fuo luftro 
1 acero per le lue ‘vaghe mofchet-, 
t.e ; il pero perla facilità . Che lì 
\ V 3 tro. 
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* *• 

le SEL- trova a brunirlo in difetto delPeba- 

Y. - ‘ no j il cedro per la fua incorrutti- 

fedita ; il legnp detto Santa ' Lucia* 

-• - eli 5 è lina Spezie di piccol ciliegio 

della Lorena ; il. ‘calerò burgo dell’ 

Afficene Indie (tf/j il laudalo, ed altri mot- 

« icgno, ti per la Soave fraganza de lo- 

cdoci . ; .QneHo aflòitimentó 


, i piediftalll di 

li da. pendolo , de* nofiri vaftlla- 

f ra! ,e delle aplhe «a tue : tutte 
naam^uture lavorate con rmolttrar- 
Szio , e con molto buon gitilo , 
rito piè; filmabili , ed altrettanto 
più utili ,, quanto che in eli è rifal- 
la la Semplicità del difegno , la fe- 
licità dell’ esecuzione , e la llabilità 
del lavoro. ' 

II. tornio. Ma che dirò dell* afte -del tor* 

• : nitore, che riconosce il fuoeffère, 

e la lùa perfezione dal fragaglia- 
‘ - • £ mert- 

(a) Albero dell * Indie affili noto : 
‘■ma totalmente diperjo dal Ca- 


Klarnbove . 

W 




•Natura- ,i. 

J^f I V — .1. A 



ciffimi, dove il ferro, e r acciajo 
dentano per ordinario a far prefa, 
imparanS fra le mani del tornito- 
le a lifeiarfi, a tondarfi , a ’frada- 
gliaifi, a fcarnirfi , ad accanalarfi,^ 


■■4. 


•ì . 



r 


laudri , o piedidalli , o fcatole, o 
coperchi , o fcodelle , per dir tut- 


to in una parola cilécche fi vuole. 

Il medierò del tornitore ha tocdn-_^’ ar Ì €d * 1 
trato mai Tempre V umveml gra- 
divento eziandio predò le perfóne ' 
più ragguardevoli # tanto che i 
gentiluomini d J alto rango non fi ^ 
fon vergognati , ne fi voféognano ’ ' 
anche -al di d’ oggi di rubarlo a * - 

gii artidi , e cf’efereitarlo colle lor * 
piani . Egli è il diporto dell* ore. 
oziofè . de* folitarj r ed il paffàtem-' • 
po de’ Principia, e de’ Monar. 

* .tifa,**;* - 4 1 . ; •• v 

. Quedo mirabile ‘accoppianiento 
di fledìbilità , e di durezza , che 
fi trova com unemente nel legno , " 
ha fatto sì , che gli „fcul tori , e gl* ia ^«i- 

* intagliatori fe ne fervano per for- ^ lié . . 


mar 


f'ì 

» 

* 
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ili IO SPETTACOLO 

< * 

LE se L- niar delle ftatue, e delle figure di 
balio rilievo , rapprefentanti , e 
uomini , e animali , e fiori , e al* 
Beri , e foglie , ed ogni genere d* 

' ornamenti , i quali poi fi è proc- 
, curato di ricavare da’ marmi j e 
degl’ metti metalli , per rendente 
„ più durevole , ed < eternarne , fe 
fia^polTìbile , il godimento,. Ma il 
depravato guftp degli, uom ini , trop- 
po, ahi! troppo amanti del luflq, 
ha fpefle volte adulterate le piu 
bèll’ opere dé(ta .&f 

„ V ve filile d* oro o d’argento. , pre- 

• • fqrendb la vana pompa - della ma- 

* ' Jteria alla verace preziofità del 1^* 
voro . Éd oh 'quanto fiatile fingo- 
« la ri (fi me del famofo Germano 

j t * ftne , e d altri eccellenti (cultori 


han perduto (òtto il velo del bron- 
zo , e dell’ oro il più, bel pregio 



to mi (bvviene 


er letta una 


fioria , la qudle par , che confermi 
la vofira pronofizione . tà),Lifippo 
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! ^ ";|L J- 

tua , rapprefen tante AlefTandro il LE 
‘Macedone in età fanciullefca . Que- V£ 
Ita figura era v a giudizio di tutti,, 
una dell’ opere, più Angolari , che 
fodero ufcite da quella mano mae- 
ftra,. Nerone /degnando di vede* 
re una ila tua così pregiabile fCol- 
pita in rame , fi divisò di farla 
indorare .* Ma la guafiò . . .Im- 
perciocché 1* inci ottura dell’oro 
trasfigurò in buòna parte i linea- 
menti , e la grazia , che prima àye- 
va quel vezzo fò bambino . Si dile- 
gnò adunque di tor via bellamen- 
te quell’oro ; e conformerai dife- 
gno lèguì. in breve Tefiètto . Ora ' 
la ftatua così fcroftatà comparve 
agli occhi di tutta» Roma vie piu 


tutto il ricamo dell’ofo non com* 
pai iva • Ma profeguite di gra- 
zia 1* incominciato racconto delle 
• utilità , che lì ratcolgon dal le- * 

v * 1 , • r,' <: 

Vrior, Ciò , che rimane da dire 

fu tal propofito , renderebbe f o- 

A *-«n -> fi Ort i «vt nn#n 


alla 


4 ...» 
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■ 3 14 LO SPETTACOLO 

«.Sballa futura Te filo ne . Dimani rn’in? 
-* gelerò di moftrarvi gP importati? 
- ti vantaggi ., che fi ricavan cialla 
durezza "del legno, e daU’altre fh€ 


Infine del Dialogo quìndicefmo . . 



DEri&A, 

V * -^1^ 

no ifervìgj ? 

ghezza*e fpezialmente per la tef- - 

I il tur a folle Tue parti , cojnmefie , 
e eoi legate sì Erettamente fra- lo- 
ro j che il rendono, per. 

infrangibile • E 5 cofa fàcile trovare v>.' 

nella natura de’ «corpi oltremodo v 

L duri, e pefanti . Le pietre , ed i 

marmi, di cui facciamo tanto ufo, ; -i: 

i -fono di quefta fatta *Ma quelli 

gran maffi ibn molto difEdli .aa • L -■,* 
un ir fi , a congegnarli , ed a met- . 

) ter fi in opera . Non fi poflono mar . % * 

■-neggiare : li fpezzano agevolmente: 
ne fervono ad altro. , che a fare 
» una bella ♦jribftra', ed a ftare. h?un 

perfetto riportò . Ma la mole 'ddi <a f onda- 
legnò , fia'fmifurato quanto efTern.errta de- 
fi voglia , fi maneggia comunque gi‘ ed ifficf 
fi vuole , e s’ adatta a tutti i nq- £“ 111 
"ilri bifogni, e voleri. Vi fono.de* 

, tronchi , o pedali d’ alberi fiermi- 
* natiffimi , la cui^unghezza atèen- 

riera alcune vòlte a feffanta v a ^ '*Ì 

fettanta , e ad ottanta piedi : e non f 

A dimenò «fi trovaci! mòdo di prò- , \ 
i fondarli affatto affatto fottfrra , per 

trovare qui v’ entro il tufo , o ter-, ' y 
ren duro > fu cui piantate de fon- ; 

. » ; da- - 
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* ;o« LO SPETTACOLO 

LE SEL- ta m&tafia , che fi ftende dalla ra- 
vh ' -, dice del tronco fino all’ eftremita 
delle mmora : onde è molto più 
facile intrudere un qualclre ordi- 
„gno tagliente tra le com mefiti né 
ì~ di quelle fibre , che fi combacia» 
no inficine > che troncarle , o ta- 
. * ‘ gliaiie a traverfo , dove falcia o ? l' 
pennato non trova alcuna greto» 
da da infinuarfiA Ifi formila, àfen* 
». dere il legno, fi piglia , come Tuoi 
• / dirfì , il panno pei verfo : a fegati 
. lo a traverfo ,*ir prende il panno 


ià‘ in quefio cafo ciò, che accade 
giornalmente , quando li vuol di* 
videre una -matafia di refe odi (fy* 
ta. .La matafia fi disfa agevolmen- 
te , dove fi prenda a fepararne Je/ 
fila per lo lungo : ma chi'vollnb 
llrapparle così am mafia ce ' ed uni- 
te per traverfo , durerebbe della 
fatica , e non poca ; tanto più ,che 
per unirle ancor meglio , fi torco»-, 
no , e fé ne fanno delle corde , ca- 
paci di tirare , e di fofienere qual- 
fi voglia- gran pefo . 

... fPrior. Tutto 
le fila , che compongono un ca n- 

P° 
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un toc* J*& 
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la corda dia diritta , e tofia per ; 

'tutta quanta La Tua lunghezza 
dove le feconde*, efiendo delfina te ^ 
alla circolazione degli umori dell— »'■•■ ' " 
albero, Hanno per ordinario' intir J 
- rizzite , e quando , che fìan piene 
’ di fugo , e gonfie , e fitte , cioè- 
eoi legate tenacemente l’una colPal- • • 4 

tr^:, forman concordemente una' 

■ ^ * è f. ,<• «/ • K Tgf^ 

ma tafla si dura, sì forte. , sìtofta*. , 
■che un quadrelletto didegno ,-nieo- r 
te’ più. edefb d’un’ oncia , piantato 
interra -a diritto , è capace di fòfie- 
nere ottomila libbre dipelo, e'dne . 
o tre itanghe' fon valevoli a reg- 
gere qualunque trave più, fini fu- 
rata , allorché fi butta gli! fa mu- 
raglia , che . le fervi va d’ appog- 

B Maxima di efaminare i yan- 
taggi , che fi ricavano dall-* eccef- legname , 
fiva forza del legno , fermiamoci a 
contemplar per brettoni i fervigj , . 
ch’egli ci , rende per la fina divifibK 
lità, oflervando nel tempo ftetfb 
il yago luftro , eh’ egli è capace di 
Vi fice-. 


\ 


• ' ' 

joS LO SPETTACOLO 


1E SEL- ricevere per noftra mano. 
y.--V .. * Un tronco d’albero ,o un de’fuoi 
inceli! e capace di dividerli , £ 
Ila fegato coir afcia in tante 

• v __ y __ Zt 


tGi’za. o ramicelli 
J tilt i o, che colla 


fi può aa- fcheggiuzze , quante richiedonfì,, pel 
g^.hic. nofìro attuale bifogno . S’incava , fi 
J>ivcifi tonda , s’a flottiglia , fi pialla , e s’ 
,° adatta , qual molle cera , a for- 
dikg«K). marne Ora de pavimenti , ora de’ 
cornicioni da finéflre , e da porte, 
ora delle foffitte , «ora de’ telar la 
à ' impannate , ora degli armadj , e de’ 

■ caffettani, ora delie fèdie, e dqgli 
• .flabelli , e finalmente d’ ogni ge- 
nere • di 'maflerizie è cl’^rnefl -, il cui 
aflbrtimento ferve non folo per 


dornezza , ma ancora per ciitio- 
, dia di tutto ci<V , che abbifògna pel- 
le noftre caie , rendendo i '* noffri 
appartamenti più vaghi , e più fa- 
lubri , che non farebbono , dove 
fi forniflerodi tappeti , o di qua- 
- - «dri -, o di preziolìflìmi marmi . Vn 
' amefe dilegno inverniciato è lificio e 
* lufirOjCóme uno fpecchio , e me- . 
. diahte l’amarezza della vernice ne 
< . tien da lungi qualunque fpeziè di 

vermi , che voi rebbono a nofire 
fpefe introdurvifi - o ftabiliìvi la 
Jor dimora. 

Que-, 


••VI 


» V 


% j 

Quella medefìma faciliti., che fit-E sel- 
trova , a dividere , ed a pulire^', 
qualurrque fotta di legno , ha ri-rÌU'51 

fVCVliatS ria oìnmì «t, „ -n * 



~~ 7» ^rnunwic a gure inca- 

e modellare co? temperino una ta-giìacé. A 
vola , o una fcheggiuola in moda „ : 

tale, che rapprefenti quella figura, 
e quei profilo , cui voglia darle. 

Sanno oggimai accozzare , e com- # 
mettere, fu un arne.fe rozzo, e 
groflòlàno delle gentili ftrifcette , il • 
cui .afiòrtimento fà^cómparire de’ • »> 
pae-fi , de’lfìori , e delle figure d’a- 
nirh^: le più bizzarre, che mai ft 
t covrilo . Tutte quetfe manifatture * / • ; * 
altro non Córto , che piccoli ritagli 
di qualche legno , o terrazzano , 
o diramerò. AdOprano a tal effet- 
to l’ulivo , che ifroltò gli accodo- ' 
da, per le copiofe fue vene ; il no- 
ce, per la vaghezza delle fue mac- 
chie j 1* ebano per 1* ammirabile 
fua nerezza, Jo fcotanoper lo fuo 
giallo dorato ,• il fapan , avevo le- 
PMO del Grafite» /7iw . 





Jio LO SPETTACOLO 
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le SEL- trova a brunirlo in difetto delSéba- 

• - . ’ m ,* il cedro per' la /uà incorrutti- 

bilitàj il legno detto Santa" Lucidi 

•“ - ^ crd è ima fpczie di piccol ciliegio 

•,;* . ‘della Lorena ; il calerò bur£o dell* 


Afficeli Indie (a ) , il landa Io, ed altri mol- 
li legno, ti n e r la Soave Yra ganza de* lo- 



mi , e delle «(tre «aoje-: tutte 
-naiu^ìtture lavorate con molto ar- 
^fizio, e. con molto buon guilo , 
:ànto pi à. filmabili , ed altrettanto 
' j^^^fe^uanto che in effe «àf* 
ta la Semplicità deldifegno, la fe- 
licità dell’ esecuzione , e la /labilità 

II. tornio. JMa che dirò dell' afte -del tot- 
: nitore f elle iicóho/ce il ftio e/tèffe 


e la /ha perfezione dal fragàglia- 

~é*i' tn£. ' ^ 

/« ^ A lisi SA « . ^ J Y si fi» S* n ' À r ~ A. 
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mento del legno , e dal luftro * LESel- 
che l’uom può dargli . Lacero , e * 
il bollo , legni duri filini , - e tena- . 
cifilmi, dove il ferro, e 1* accia j8 
dentano per ordinario a fai* prefit, 
imparano fra le mani del tornito-, 

>re a Jifciarfi, a tondarfi , a* Fratta- 
gliarfi , a fcarnirfì , ad accanala rii, ^ /-\ ” r 
ad accupolarfi, e diventano a for- r 
za di /carpello , o colonne 3 o bar . 
lauftri , o piedittalli , o fcatole , o 
coperchi , o fcodelle , per dir ra|- 
to in una parola clfétchè fi vuole. 

Il medierò del tornitore ha incon- dtl 
trato mai Tempre V univerfal gra- 
dimento eziandio predò le perfone 
piu ragguardevoli £ tanto che i * r ‘ 
gentiluomini d* alto rango non fi 
fon vergognati , ne fi vergognano 
anche »al dì. d* oggi di rubarlo a' 
gii artitti , e <£efercìtarlo colle lor ’ 
mani . Egli è il diporto dell* orò. 
oziofè . de* folitarj , ed il pàfiàtem- . 

po de’ Principi^, e de* Monar- 

‘ «Is 1 -w. •■...• \ * 

A • ■; . • A * A 

Quello mirabile 'accoppiamento 
di flefiìbilità , e di durezza , che 
fi trova com unemente nel legno , ” 
ha fatto sì , che gli /cultori, e. gl* 
in tagliatoli fe ne* fervano per for- . 

V 4*/. mar 

• * * I , • *' » 
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; 3li LO SPETTÀCOLO 

LE SE$- mar delle ftatue , e delle figure dì 
VE - biffo rilievo , rapprefentanti , e 
uomini-, e animali , e fiori , e al- 


Cie^r Ulvlìl UlCtdlil J |V1 

. piu durevole , ed -eternarne , fe 

* ffifpoifibile , il godimento,. Ma il 
' depravato gufto degli uomini ,trop- 

. po -, ahi ! troppo amanti del luflq, 
ha fpefTe volte adulterate le più 
/bèll 9 opere deita (cultura , con ri-» 
V vèrtute;, d 9 oro o d’ argento , pre- 
ferendo la vana pompa - della ma- 

r tèria alla verace preziofità della* 

* voro. Éd oh ' quanto ftatue fihgp- 
4 lariflìme del famofo Germano Pi-. 

. ione , e d’altri eccellenti (cultori 

ban perduto (òtto il velo del bron- 

* zo , e dell’ oro il più bel prègio 

/m v>h > «i?/* ^ rlolU'Jhr lprr« 


KsU’V* VJiUi-lvy ILI 

to mi fovviene a 5 aver letta una 
rtoria , la qudle par che confermi 
la vortra propolìzione . (à) .Lrtippo 
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“Macedone in età fanciullefca . Que- 
lla figura era v a giudizio di tutti, . 
una dell’ opere più Angolari, che 
fòdero ufeite da quella mano mae- 
ftra,. Nerone {degnando di vede* 
re una ftatua così pregiatile fcol- 
pita in rame , fi divisò di farla 
indorare .♦ Ma la guaito . . .Im- 
perciocché T inci ottura- dell* oro 
trasfigurò in buona parte i linea- 
menti , e la grazia, che prima ave- 
va quel vezzo fo bambino . Si dile- 
guò adunque di tor via bellamen- 
te quell’oro j e conformerai dife- 
gno fèguì, in breve Tefietto . Ora 
la ftatua così {crollata comparve 
agli occhi di tutta Roma vie più 
pregiabile , ( non oliarne, le maga- 
gne rimafevi nell’ efeguire l’ un’ e 
l’ altra operazione ) che prima con 
tutto il ricamo delfofo non com* 
pativa • Ma profeguite di gra- 
zia P incominciato racconto dèlie 
utilità , che lì raccolgon dal le- 


• ' * T , 1 .. 

che rimane da dire 


» 
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no i fervigj , eh’ egli ci preda * IL le- 
mediante la fila groffèzza , e lun-°NAME 
ghezza , e fpezialmente per la tef- 
fìtura delle Tue parti , commelfé 
e eollegate sì dettamente fr^ìo- 
ro , che il rendono, per così dire, 
infrangibile • E’ cofa fàcile trovare 
nella natura de’-corpi oltremodo ' 

duri , e pefanti v Le pietre > ed i 
marmj , di cui facciamo tanto u(o> 
fono di quefta fatta *Ma quefti 
gran maffi |òn molto difficili ad . 
unirli , a congegnarli , ed a tne.t- 
. terlì in òpera . Non lì podono mar. . \ * 
-neggia re : lì fpezzano agevolmente: 
ne fervono ad altro. , che a fare 
.una bella inoltrai ed a dare, in un 
perfetto ripofo. Ma la mole 


\ ‘ 


«a • • 

• k 
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>- 
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il vuole, e s adatta a tutti i rtQr . - e 
dri bifogni, e voleri. Vi fono de’ p u 

* tronchi , o pedali d’ alberi dermi- 
► «addimi , la cui^unghezza alèen- 

de'rà alcune vòlte a feflanta * a ‘ 
fehanta , e ad ottanta piedi : e tìon 

* dimenò .fi trova* il mòdo 
fondarli affatto affa ttò d)tt.erra , per 


* 


A 

V* 






trovare quiv’ entróòflt 

ren duro , fu cui piantare le fon- 

• ' < ' da- 
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Z&. damenta de’ noftri edificj , sì nel- 
/ * 1’ acqua , sì nelle frane , ne’ quali. 
Citi la fabbrica , ó avvallerebbe , o 
; rovinerebbe . Orquefii tronconi 
chile minati , e confìtti a forza di 
* ’ grofi] magli fòtt* acqua , o fotterray 

formano colà dentro una palizzata 
sì fàlda , e si (labile , e fpeflè vol- 
te sì incorruttibile , .che vale la 
Itenere degli edifìci oltre mifura 
, ; . / grandiosi, fenza pericolo, che ra- 

. vinino , o che pendano da alcuna 
parte, tanto che non farebbon si 

. • L ■ n . . i : ■ , i 



quefli 

chi s’ adattano a pendere un’altra# 
tiireziofìe , jn tutto diveda dalla 
I palchi, e primiera • Li vedo' falire in cima 
tte ‘ dell’edifìcio , e attraverfare i rwu; 


• fupefiori:, pef incatenare le mura> 
ficchè non fi (palanchino , e per" 

. . •’ r fomentare una valla foJfitta carir’ , 

està di tegoli, e^d’ embrici , e ta- « 
lor^anchedi pefanti laftrp dipióm- 

forra. §e ppi fa bifogho o muoverli , i 
e l’agilità o agitarli;, o faticare come che fìa. 
dei legna- a pj,ò dell* uomo, voi vedete de* 

: - grgflì ciocchi , e delle travi > per , » 

V r-M '*., r v • 


. * 
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dir così , irtàlterabili , fcoqnodarfi il 
del lo o porto , e metterfi iti moto, GN 
alzarli , e abballarli , correre , e 
ruzzolare , moftrando , con tutta la 
loro mole difmifurata , non meno 
d’agilità, che di forza , per <?eh- . 

tentarlo, e per- fcpperire alla fiac- 
chezza delle fbe fpalle, e delle fue 
braccia . E che ha la verta, che 



ed al fiero agitamento d’una campa- 
na di venti , o trentamila migliaia di 
pelò ? Ghe altro quelle rtanghe, quel-/ \ 
le ruote, que razzi, que calerti, • 
que’ birocci , que' le lettighe , que’ 
carri , e quegli ordigni*, ove il car- 
rozzaio , ed il carradore > conapongo- 



,rtre perfone* dovunque fi vuole ? 
Che altro que’ponti le vatfej /quel- 
le cateratte, quelle carrucole , que’ 
ritrecini, quegli ftrettoj , quelle 
fonderie , quegli argani que’ maz- 
zapicchi , e tutte quelle gran mac- 
chine , che efegui Scono in un iftàn- 
te ciò ,.che le braccia di trecent’ 
uomini non verrebbóno ad tiitirfia- 


3jgi* M 
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i . 

IL LE- re in un giorno? Ci# altro final- 
GNAME n^nte fanno quelle barche , e quei 
e avi *v navicelli , quelle galere., e quei‘ba- 
ftimenti , così ingegnofamente tef , 
ijifri-i* i-che fembrano tante ci^i 
fluttuanti , portate con tutti i loro 
abitatori dal vento da un capo ab 
. l'altro del mondo ?• Tutto quello 
1 ; legname (la in moto. , ed in sigiti 
^zione per noi . * 

Cav. Ella è pero una gran ter 
. merita l' azzardarli a varcar T Q- 
* ceano fu pochi pezzi di legno cou* 

. gogna ti ^ihlìeme . Chi diacin mai 

* ha infimo nel cuor dejf uòmo un 

* ^rosì fatto penfiero . : ' 

* . ' Fri or. L’ uomo fi vedea circoli* 

• dato per ognintorno di mille fpe* 

zie d’animali forniti fin dalla na- 
-, (cita di tutto il lor bi fogne vóle , e 
ìpezialmente dotati d* una fomma 



un’ occhiata a le. dello , e fi veds- 
r va coltret® a brancolare fu per fe 
. terra, ed a cercarvi con -gran fa^ 
; f '.parte -utili , e 

parte neceflarie , difperfe qua eia 
per -varie contrade > il piu delle voi- 

T* 
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inali , veloci al pari del vento , jU 
quali falcando T aria lenza ritégno, t 
lì .trasferivano da una contrada* 
all’ altra , è varcavano i fiumi , e ■ 
i mari , fenza i neon ,t rane veruno in- 
toppo . Trovandoli adunque natu- 
ralmente sfornito di tutti quelli 
vantaggi , ed avendo iii?a ragione , 

Che bada per tutto , cominciò ad . 
adoperare i fùoi fa rr uzzi ,< ed arri-,' 

' rivò a poco a poco a prevalerli de-.:. 

! gii animali terrei!» per viaggiare , 
e trafportare da un luogo all’altro * 
le merci con maggior comodo , lìc- 
come ancora ad arare con poca fiia 
pena la terta . Quindi , ,eiàminan- L’ 
do la leggerezza del legno , la mo- v^io-*' 
bilità dell’ acque, èia forza del ven- de,r . aft 
to , li diviso di compaginare alcu- 
ne tavole a modo di navicella , di 
.buttare quella navicelli nell’ acqua* 
e di fidarla alla diferezione del ven^t 
to. Ed eccolo già ridotto in illato 
di portarli con cento: veicoli velo- 
ci, e fnelli al par dell’ ali degli uc- : 
celli , sì per mare, come per ter- 
rà, 'dovunque ei Vuole. Egli non 
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r?Ì ^ E “ ^ tr °va più confinato in nn brev* 9 an* 
CNAME g 0 j Q della tena . L a gi ra libera- 
mente da un Polo all’ àltro . Le pr-o- 
vincie più rimpte fi comunicano re- 
ciprocamente le loro merci, Le cit- 
tà fituate prefio le foci de-’ fiumi 
ricevon le mercanzie venute per 
mare , e traghettandole in altre ba- 
cche , le fan girare per .gl* ifieffi. fi ù* 

, mi, e le dirtribuilcono per tutto un 
* .Regno. Così Parigi fi può dire at* 
taccato.a Nantes. Così tutti i po- 
poli d’ un medefimo fiato divengo* 
no in certo modo per quefie reci- 
proche corrifpondenze concittadini, 
ó abitanti d’ una delia Città . Si co- 
nofcono , fi * fiocco rrono , e fi vifi&- 
, : , nò le ambi e voi niente . Dirò' ancóra 
; g ; di più. Tutta la terrai divenuta 
''Mjk**' una fola Città . L’ Ifiole , le Provin- 
cia , ed i Regni, che fon fituati fò- 
pra la* terra 3 formano li di vera le- 
. fiieri delia medefima ? e V ubuio a- 
. . vendo trovata, e perfezionata Par* 

• : <*£e ; del navigare» parta da un capo 

altro di quella terra , in quella giu- 
ra,, che il Veneziano fe ne va .in 
gondole da Cartello a S. Niccolò • 
' ■. "^Arriva a fare in men di due^anni 
. ‘ nove mila leghe di ftrada, ’e èol 

■x*M: ' ' . • • v, lOC- , 
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v fòccorfo d’ una vela, e d ? una nave 6 
fi porta tanto da lungi , che un uc- GN 
cello colle Tue ale non’ è capaci di 
fare altrettanto . Quando 1* aquile, 
ed i falconi fi fon cimentati a far 
<de’ viaggi lunghi al pari dejl* uomo, 

• li fon trovati co fi retti ad arrenare * 


a mezza via , per Hiaaean?a cfi for- 
l * 2é , .à di -VV& >y:K '? ■ 

Dopo tanti e tanti vantaggi , 
che fi ricavano giornalmente dal le- te ipgnj 
g no , chi crederebbe , che vène re- a 

. ftafie anche un altro , 6h’ è il più p er C i2-* 
importante di tutti ? E pure è così. «are. 
i II legname è il foftegno di nofira 
vita' -j’ mentre contiene in fé ftefib 
la iòrgente del fuoco , Yenza di cui ; 

. non polliamo , ne cucinare le noftre 
vivande piu ufuali , ne fabbricare 
mo! tifi! me nécefi;vriffi me , ne eoa- 
lèrvare la nofira fa Iute . " 

Il -Sole è T aninia della natutó . 

Egli dà la vita, ed il moto a tut- 
te quarité' le- colè- Ma non ifià ig 
poter nofiro 1* approfittarli d* una 
fòla fcintilla de l fu o gran fuoco , 
per cucinar le vivande , per fonde- 
re , e modellare i metalli , per in- 
i tene ri re , per- leccare ? ..<e -per ptirifi- 
i care . Il legno sì , che fuppiendo in 
ZmJK X * ®r- v 
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li. IE- ordine, a tutte quelle bifogne al di- 
GNAME f ett0 del Soie,, preda il comodo 
aW’ uomo di dare a checchellia quéi 
grado di calore, o di vampa, che 
lì conviene , fecondo la maggiore o 
minor quantità delle legne, .cb/.$ 

brucia - . ; ; f ? y . 7'tdÌW 

• . L’ inverno poi , allorché il Sole 
fa un così brieve fbggiorno in fui 
nodro Orizzonte , la lunghezza del 


■ci' 

Le legne 
fervono 'A 

riicaluar- pericolo di morire , fé il fuoco dej- 
ct • le braciere , e de’ cammini non ci 

^ uel calor ? 

di mano in mano perdendo, e col 
calore la forza che, per difetto del 
medefimo , ad ora ad ora iang 

KA An * , , . 

■'.Cav. Adelfo si , eh* io compre 1 

rr r<o n K ì nr r> r\ hi 
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tutti una profezia, che Ja Francia 
un giorno perirà per di ffa Ita 'di le- 
gne . Vorrei fapere , /e quella voce 
ha verun fondamento . ■ 

Prior . Per farvi vedere quanto 
fia falfo quello prefagio , prenderò . 

*a raccontarvi in fuccinto putta mJ&-' 
ftoria del ipftro degnarle. 

Quella materia così preziofa , e Origli 


igine e 


così ncceflària per mille capi , era jt° r * a del- 
una volta sì in Francia , come in^- 
tutta T Europa foprabbondante all 3 lancia, 
ecceflò. Ella ci ferviva d’ intrigo. 

E’ molto probabile ,.che , dopo ì’u- ' 
piverlàle diluvio , le femenzc dell ’èrr* 
jbe , de 3 legumi , e degli alberi,, tra- : 

nnrfatH nin f* li fin ri-li ' 



da per tutto , e rricopnflèro qual» 
putta la ftiperfìcie della terraferma. 

A mi/iira che i popoli deli’ Ori-- . 
ent.e yeniyanfi innoStràndo ver- . 
io le parti Settentrionali , ed Oc- 
cidentali , fi trovavano , s’ io non er- 
ro, corretti a dibofcgre tutti que’ 
luoghi, eh’ e Hi prendevano àd abi- 
tare, e a coltivare. Il perchè , ‘ 
quanto più i* Allemagna , e la Fran- 

V - r-M 
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za delle macchie . 

; Ciò non ottante nel fecolo dodi- 
cennio erano tuttavia così vafte , e 
così foprabbondanti , che i gran Si- 
gnori ne cedevano, concordemente 
de* grandinimi pezzi a* primi Reli- 
giofì , che ne facevano loro 
za , per quivi vivere in (blitudme, 
*'».> I difcepoli di S. Norberto S. 
/■ iBernardo s # applicarono con un co- 



^ - r,- 

ve facevano il loro attuale foggio r- 
K - jnb . Principiarono a poco a poco a 
diveltarle per ogn’ intorng , e con- 
vertirono quelle macchie neglette, 
che non avevano mai provata . la 
fcu re j in fertihfsime tèrre , e d’ una 
féndita confi derabile . Si può ..dme , 

' ' ^ n • I ! 


a . laude, è gloria ^li queftt twoni 
•. "'Solitari , che il terremo da.lor ji- 


ceVuto a titolo di* regalo y non va- 
lea quali nulla * e che* mediante la 
loro indurti ia e fatica , giunfe-a por- 
tai quelle gran rendite , die i lor 
fticcelfori prefentemente ne cava- 

Molti pe rio naggi , e moke Coqui- 







vanzo , ne convertiron alquante in 
terre novali, è lavorative - À mi- 
fura , che s* andava dibo/cando , V 
coltivando , s* aumentava eziandio 
il numero degli abitanti- Imper- 
ciocché quella è una regola quali 
infallibile, che ogni paefe, quanto 
pùè coltivato , tanto più fi va po« 
pelando : e fimilmentc , quanto più. * 
è popolato > tanto più fi va colti- 
vando . Lo (lato adunque dì Fran- 
cia ricevette da quelli dibofcaran- 
ti un vantaggio notabiìifèrmo . Ma 
che ? tutti gli eccefsi ( lia in bene, _ - 

fia in mate J fon fempte wfciolì . /fon * 
Quindi 'è , che per quanto profitto pre rido- 
lì ricavi da’ colti , o terre arative, & _ 

'e fati ve, pur nondiméno, a forza 
di tanto diboscare , e (macchiare , 
la Francia potrebbe ridùrfi a quel- * 
la (Iella condizione , a cui fi trova v 
prefentemente ridotta 1* Inghilter- 
ra , e l’OIIanda, per mancanza di 
legne . Anzi la rroftra condizione 
farebbe, in tal ca Ibi deplora- 
bile di quella degli OUandefì , i qua-, 
li almeno fupplifcorìo al difetto dèi 
legname bifognevole per far fuoco 
<;oi loro turbo , cioè a. dire con eer- - 
■ . X t te . 


■il 




* 

3 


• * 


• «■•V • .'s 




1 ..i. N ' 

ji'6 LO SPETTACOLO 

"i * k ■■JTi#-' /* */.’< 

IL LE- te- glebe oliofe , e cortfimili alla no- 
GNAME fl ra f an ft, cui trovano nello fc ava- 
re le lor lagune. Ci troverefsimo 
ancora più ’ a mal partito de* me- 
definii Inglefi , i eguali poflon , nen 
ch’altro, valerfi del loro afpalto , 
eh' è un altra fpezie di fanfa , con- 
fidente 4n certe zolle di terra edm- 
bufkibili 3 ^ ratiere al par delcalBo- 
-'tic, le quali fi (cavano , dove più 
a fondo, e dove più a galla , per 
entro i loro terreni, e fon compo- 
• 4M d* una màfefra craffa , uligine- 


fomma, voi ben vedetele pefsime 
coufeguenze che in noi potrebbbtio 

J • irti 'i't 


' a lor capriccio , come pdfibn fa- 
re degli altri effètti . Ma ilfàvto 
difeernimento de 5 noftri Sovrani che 

/ • - ' ’«• • >• t-.> *yub '4, «,»V V. 

,ha proccurato d’ ovviare a tutti i di- 
fordini , non hi voluto , che la'Jran- 
eia fi trovi unquanche caretta d’ 
andare ( come fuol dirfi ) in orinci, 
per fare la provvigione delie fue lé- 
gno . Han fejnpre avuto per’ mira , 
- ^ ' * r ’ & ■& . **“• che 


i • 
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che i loro fudditi abbian il comodo^ 
di prevalerli di tutto ciò, che Ia G 
fertilità del lo,rmedefimo duna pro- 
duce ; e conlèguentemente ha n de- 
putati a queft’ oggetto de* maeftra- 11 
ti,i quali fopran tendendo al 
lamento de’ fiumi , e de’ bolo hi Vìjue'efa- 
provvedano ,che niuno ardifca di pi? k 
minorare, o di /pianare arbitraria- rc ^* 

, mente le Tue forefte*. Han'prefcrit- 
te le regole, e il tempo de* taglia- 
menti , ed han vietato il tagliare 
qualfifia albero al piede, fe prima 
non è marcato da un ufficiale col 
figlilo del fopraddetto maeftro (a)» 

Ne quello pròvvedipiento fi riltrin- 

_ 1 1 „ _ _ ■ i. ' 


V. A J Vivrw M MI Wt I J/l U IWy VIU ) V j'| U. 

cortili! cui legno può fèrvire a far 
i falcine , palchifiuoli , correnti, e 
cerchi, preferì vendo anche in di- 
.dine a quelli molte rilèrve . £ -Iìg- 
, copie il legnatile da fabbricare le 
navi, e le calè è più neceflàriodi 
x X 4 i * tut- 

• * .* ; ' i-\ ."'W; V Ò }. k*' • ,*ì- 

r#> V* i decreti /opra P acque , c fo- 
ro ft e , e foezialmcnts quello “del 
, 166 ?. in 1t arigì* * 






•■■•‘'V ■ -'-T-rV- ^PB| 

5i8 j.o spettacolo*. 

IL LE- tutto il re fio , cobi , per non aver- 
GNAME ^ a patire incalcini tempo penuria, 

•* . fu decretato , che in ogni taglio di 
macchia fc n.e dovelTcro conlerva- 
•’ re ledici ceppi per coltra , quafi 
• ^ . {folloni desinati a far razza j e che 
7 / il tagliatore non potefle metter la 
• . fctire fopra alcuni di quelli Halloni, 

• 'prefervati ne’ tagli precedenti, fin - 
! tantoché il magiftrato non accérdaf- 
- fe al proprietario di fpiantarli , per 
non effer più buoni da altro , che 
de far fuoco . Tutti quelli lialloni 
diventai)* col tempo alberi d’ aitò 
•fu Ito , * Icanicando di mano in ma- 
le nofrre Temenza fopra la terra, 

• i • (à. 4* 


creto ciafcun proprietario è tenuto 
a lalciar intatti nella fua tenuta die- 
ci alberi d’alto fallo per coltra , 
con tutta la facókarìe accordatagli 
di tagliar una félva adulta . Così 
pure vieti inibito a q unii i voglia par- 
ticolare il difporre del fao legname, 
dèllmato .a far razza , fe non io ter- 
mine di quarant’ anni , e degli albe- 
ri d’ilto falle) , fe non in capo, a cen- 
to venti: la qual cofa .fy sì , che ad 
ógni occorrenza s’ abbia mai tempre 

-7 7 ; ' Vi" V Ì9 
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in pronto del legname da fabbrica- LI LE-, 
re , o corredare le navi > e gli edi- GNAMfi 
abitabili. 

Oltre a 5 fopraccennati provvedi- . 
menti , contengonfi in quedo de- . 
creto dell’ altre cautele molto im- 
portanti . Quelli pedali , trovandoli 
per la foltezza delle bofcaglie mol- 
to riftretti , gettavano per avanti 
p0chilsimi rami ; ma s* ingrolfava- . * • 
no a difmifùra , e non avendo cam- 
po di dilatarli alla larga credeva- 
no infinitamente per lo lungo . Si 
previde, che tutti que* tronchi , 
che li dovevano lalciarenel tempo 
del tagliamento per razza , avreb- „ 
bon polcia trovato un largo Ipazio 
all* intorno, onde dilatar le lor rar .* 
mora , e che in tal cafo non avreb- 

* , v ? 

bon potuto, ne irigrolfarlr, ne fol- • 
levarli troppo verlò il Cielo- Si pre- 
vide altresì , che trovandoli quelli * • 
ceppi a campo aperto , li farebbon 
più facilmente alfiderati , che a darli 
immacchiati , e che, lè mai fi fofler 
potuti per buona fòrte fai vare da* 

• rigori del freddo, non fi farebbon 

• però potuti lòttrarre al pennato del > . < 
•tagliatore, il quale non conolce ai- 

<$ra legge, che il proprio bifogno .^* 
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mantenimentp degli alberi d’ 
furto, e di tutta il legname dà fab- 
bricare, Luigi ÌXIV. aggiunte alle 
ordinazioni predette un nuovo de- 
creto , pei cui fi fiabili > che di tut- 
te le forefie , pofièdute dagli Ec r 
clefiafiici, e dalle pie comunità teA 
te rifervàta la quarta parte in pét- 
to fuo, ficchè ne tampoco il ma- 
gi firato a ciò deputato averte facoL 
tà di permettere il ragliamento . 

. ^ x j • i ■ • ; 


wijy ivubn, uti ^ij;i lhu li 

iza del Regio configlio non pud» 
- in ver un modo toccarli ; K ne que- 
fif licenzi! s 3 acccorda mai» fé pri- 
ma non fi è fatta cofiare la necef- 
fità di tagliarla , cioè quando gli 
alberi quivi comprefi fono arrivati 
à una certa vecchiezza , che fi può 
ragionevolmente temere., non.pai? 
la loro decrepita etade perìféano. 

A così provvidi regolamenti , i 
^ Cortigiani , i perfonaggi d’ alto ran- 
go , e le comunità , hannoaggiun- 
■t dell’ i^ijpwci u tifiifi me col lo- 
ro efémpio . Le nofire firade, mae- 
<fir v e„ principi anpv- oggi mai ad^ edere 
‘ •. ,*•' cor* 


.. 
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corredate di qua , e di là di lun- 


ghe file , d’olmi , d’ ontani ,o di al- NAW 
tre alberete confirnili , da cui fi può . 
fpera re col tempo un emolumentp 
molto notabile. li viaggiatore , in 
pafiàndo da una Provincia all'altra^ 
gode ad un’ ora del frefco della ver 4 
zura, e dell* amena veduta della 

f. . • ? « ' 


la gli addita la vicinanza d’ un 
qualche nuovo cgftello , o d’ una 
qualche nuova Città - La Francia 
per quello mezzo è divenuta da 
venti anni in qua un ampio ver- 
ziere di delizie. 

Catf. Voi m’avete liberato dà 
una gran pena, a farmi vedej-e che 
nelle noli re contrade non fieno mài 


gfor ifcurezza Ditognereope tare 
Oggidì , tutto 11' contrario di ciò , 

. phe fi fìcea anticamente . Una vol- 

* n- ~ . • 


v<5ró , che fono' inutili > ih tanti 
. bofchi; Ne h®*‘ vedute di quelle, da 
cui non fi raccogli:, fe noi* un 
• poco di vena , o à faggina ogni 


r cmquè o fei’ànni urta' volta. . 

-/ * ~ Fri, 
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«&& Prior.Cib , che voi dite , o Signo- 

■ re .e. ven ntn xna in tr*(la n 


re , e venuto già in tetta a molti 
• y gentiluomini, e v’h'an trovato U 

'* ' T T 'JEm /? ■ 


flor conto. In fatti non fi poteva 
' inventare un ripiego miglior di 

n . • r- • . .. 7~. ‘ . 


quello per rettificare i terréni mal- 
vagi , efopra tutto le tette vuote, 
et^ojontane.;^^;^/^: ; , 

Cav. Bifogna però afpettare del 
tempo attài , per vederne il frutto 

br “- . 

Prtor. Che importa ? Un padre dj 
famiglia s’arrecherà a (tentare per 
tutto il decorfo detta fua vita , affi- 
le di procacciare a^ fuoi figliuoli 
un’entrata onorevole • e poi ricu- 
fèrà. «’^tivarfi per qualche anno 


della fcarfà rendita d’un pezzo dì 
. arida , e Iterile , per aflìcu- 


rare in capo a un certo tempè a le 
flotto , ed a’ limi difendenti un* 
entrata tanto più pingue ? - 


* Cefo. Ciò non ottante , volendo - 0 
il fonware una bofeagi ia di pianta, 

O Sin inCon 1 1 


prevedo /un inconveniente molto 
notabile . Certa cola è , che net- 
tano prenderà mai a. piantarla in 
un terr.no ubertofo , e piantando- 
la in terra magra , nemmeno il , 
“^Tifc'.yi farà buona riufeita .. 

iV^r; ^ 
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di terra, u** «!*;<■“«' **"» » c *«: o^i ibT. 
rile ella Ha ) dove non aligm ;a «*„ 

qualche fpezie d’albero lelvaggio : rcnoé biiq 
ne v’ha altresì alcun albero fék hf - 
vaggio, che don ci porti del fi ut- D ° 
to . Quand’anche il terreno non 
foflfe capace di produrre , fuorché 
delle tremule , e delle gineftre ( il 
che è quali imponibile ,1 contutto- 
ciò le ne ricaverebbe maggior pro- 
fitto, che a Sminarvi ogni cinque 
anni una volta un pò di faggina o 
d^ vena . In primo luogo fe ne ri- 
trarrebbono delle Jegne da Icalda- 
re tutti gli abitanti della contrada: 
e fecondariamente fi procaccerebbe . 
un refrigerio con fiderà bile al%man- - 
dre , e alle pecore,, che , col bru 


4 . 


■ • > 



portare il legname di mano in ma* 

* no taglio collegandone piu tavo-, 
le infieme aguifaVf^atte , 
fidandole nuotare ficioltc a feconda '-fj k 
dell’acqua , e come ftioi dirli , alla 
. 'fi.. ' ■ ; v v ven- 
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Gna^f' ventllra ^Tddio , fon tutte circo- 
stanze, che unite infierne fommi- 
• nifirano a’proprietarj de’ forti (li- 
V- ; moli , per piantarne. La cotidia na 
efp*erienza ne fa vedere il profitto. 
Tutta la briga condite nel fare il 
primo divelto , e nello teglie re 
que’ piantoni , che fon con face voli 
alla qualità del terreno . Gli albe- 
ri venturieri , che fi trovano di 
tratto jn tratto in fu le firade mae- 
fire , e in altri luoghi aridi filmi . j 



diarie , o per dir meglio , tanti 
rimproveri per gli abitanti, , che 
la infilano, così intriditi .» e cosj 
. nuda , per la trafcuraggine , e ìn^ 

.’N V 

Cav. Mofiratcmf di grazia. , che 

• «• metodo dee tenere , chi vuol pian- 

* tare , v cpme fuol dirli ? ab o vo una 

macchia . 

dolche Vri 0 ?- Prima d’ ogni altra, co fa è 
dee (coer* necefiàrio circonvallare*Ìtutto il re- 

* Kn »» /'ìrif’A _ /Z A -v /X I A l ..#v 


^LilXd j ^ * W V. * — 7 ^ 

Wca- quindi fi Cava , dentro allo ftefiò 
-cinto. Senza una' tal prccauzio- 

' ' • 1 '■* ne. 
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maniere y ciqè o per mezzo deli^fo^.;* 
menze, o per mezzo de pian toncéfh, 

I pian toncelij la fàrinq .venire più in 
breve, ma la fpefa è maggiore , Le, 
femenze fon più tardive,^ lafpe- 
fa è minore , e la natura del bo- • ' 
rco'più vigorola , e più durev®$V.J>$ '■.* 

»»a ■' 

di terrea ,, confi Piente in cento per- ' ' ,■ 

tiche , o canne di ventidue predi 
J* una ? vi bifògnano quattordici 
mila piantoncelli , che li vendono 
comunemente a ragione di dieci o 
dodici Ioidi di Erancia il migliaio- , 

Conyien comprarli dalle pedone . ; 
private , perciocché le forche del, 

Re, e quelle de’luoghi pii non si 
po nono in verùn cpnto toccare , 
elteado quefta una materia di Sta- 'i 
to la più gelofa , che mai dir, sì 
polla. E fc mai smarriva a fiaccare . ‘ 

da’ quelli bofehi privilegiati qual- ’ ' 

che piantone ,,h può dire , ch£ 
ùq una grazia grande , o pmttolto , , 

una mera condifcendeiiza , auto- ' 
rizzata dalla necetfìta , o vera- 
mente dal buon ufo , che fe ne vupl 

* f y. e ■ ♦ • 
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4L LE- fare . I piantoncelli , che debbpn 
GNAMHp erv j^ e per quello effetto , vogjfon 
efière vigorofì , forniti di buone 
* barbe , éd immediatamente tra- 
■* / piantati . La dilazione di due foli 

• ' ; giorni è capace di farne perire-tin 

'gran nùmero « 

-•• •. j . La maniera men difpendiófà per 

• piantare una nuova macchia*, c 

V ponine;- fervidi dell* aratro . Apertoli" il pri- 

1» nuova mo folco , due Viilarfi van feguitjw- 
macciiia. un di 5 e un d | J à CAmrn i no 

* de’ buoi , o de* cavalli , c vi pon- 

_ _ J * « ri vviWriU in Inn I 


gon di mano in mano in quel fòteo i 
p.iantonCelIì , lafciando tra TunOc 

« K I mia. 


- 1 altro un intervallo di pochi gip* 

> di . L’aratro in formando il nuo- 
vo folco , vi tramanda la terra , 
e li rjcuof’fé . Dentro lo fpazio' d’ 
una giornata fi può riempiere fi- 
no a fettantacinque canne di ter- 
, xa. . La fpefa può afeendere (Vra- 
. gione di cinque lire per coltra , 
< ch’è il fuo prezzo ordinano ) fino 
atre lire, e quindici Iòidi ih gior- 


giorno per uno . guelfa pianta 
*> gione potrebbe altresì effettuarli. 
* . forza di zappa , con ifeavare dell 

■ ‘.-'..tir 
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lanche folfette a guifa di /òlchi ; f E - 

m a l’operazione è piu tediolà , e GNAIvl£ 
piu lunga e di maggiore difpen- 
dio . ' ’ 

v Le bacche dell’efchlo , e le fe.Lcf t mei> 
menze dell’Olmo non provan mai f ' 
bene, fé la terra none fuor dimo-pcr fuL, 
do polverizzata ; perciocché i loro la nuova 
germi lòn dilicati , e gentili ,quan* niaccni3 ’ 
to mai dir fi polla , a differenza 
di quei delle ghiande , che germo- 
gliano vigorofamente in ogni fol* 

1 co , per cui fia palfato Paratro. Del 
retto le bacche dell’olmo non portan 
i veruna fpefa , ne richiedono , per 
farne acquitto , altra pena , che in* 
comodarli a raccorie . Ma le bacche 
rieJl’elchio lì vendono per lo più a 
ragione di dieci Ioidi lo ftajo , ed 
ogni coltra di terra ne conluma lèi 
’ Ita ja . Le ghiande poi lì vendono 
ordinariamente a cinque Iòidi lo fta- t 
io i 'e fi feminano ledici ttaja per 
coltra . 

Prima di commettere quefte fe- 
menze a j la terra, Co fi pongano den- 
tro-! folcili formati dall’aratro, o nelle 
1 buche fattevi regolarmente di tratto 
in tratto colla vanga ) è bene di far* 
t le germinar tra la fabbia . Allora fi 
Tom.lV‘ Y tta 
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» 

IL LE- fta ficuri di non perderne ne men 
GNAML. mia ^ e vec jerle tuùe alligna* 

re- . ' • -* I 

Le piante novelle , che da* pre- 
detti Temi provengono , richiedono 
ne’ primi anni qualche cultura «- In- 
naffiandole , quando' la ftagione va 
troppo afciutta; diradandole, quan- 
do , per effer foverchio folte ,s* a- 
duggiano fcambievolmente , >e *li 
fmungono ,• fgretolando , dove la 
terra indurifcalì , le glebe ^ sbar- 
bando , col fàrchiellarla tutte 1* er- 
be nocive; ne ncevon del pio, e 
crefcono tnirabil mente . . 

Il frutto, A tagliare una macchia in capo 
c he fi ri- 2 dieci anni , vi darà per la pri- 
■boicifelic'. nia volta ottocento, novecento , e 
forfè mille faftelli di legno . In ter* 
mine d’ altri dieci anni ve ne por- 
terà un terzo di più . Ma chi la’ 
Jafciaflè intatta per quattro o cin- 
que Jufìri continui , raccorrebbe da 
una coltra nel primo ragliamento 
dicci , o dodici malfe ; di legno in 
quadro di fei piedi , con un miglia- 
io di falci appreso , lènza il legna- 
me bianco da far pertiche , regoli, 

< e palchilluoli da capanne-, o tetti 

di paglia ; e fcnza ì ceppi , che 

.... fem- 


'/ J3jgitiz§£ 6lGoOgl( 


DEIXA. NATURA. )ì9 
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empre fi lafciano per far razza, i ILLE- 
piali poi col progreflo del tempo ^NAME. 
/i fomminiftrano i materiali per fo- 
lienere ì tetti fabbricati di piane, 
t di tevoli . Una coltra di terra 
bofcata renderà ogni dieci anni cin- 
quanta , fe flirti t a , e forfè fettanta 
lire di Francia . La fpefa , che lì 
richiede ad artoflatla , e piantarla, 
non può mai afcendere in tutto e ' 
per tutto a dieci feudi . Affittan- 
dofi quefta fotta di terra a venti- 
cinque Iòidi P anno per coltra , neri 
fè ne caverebbe in termine di die- 
ci anni più di quindici lire . Sic- 
ché , comprefò il lucro ceflante , 
il qual rifluita dai dover affettare 
dieci anni , flenza rifeuotere nem- 
meno un floldo d* affitto , e compu- , 
tato il danno emergente , per la 
fpefa » che fi dee fare a piantarla, 
il proprietario vien tuttavia rini- 
borfato con ufura di tutta la fpe- 
fa , e di tutto il difeapito fin. nel 
primo tagliamento . Figuratevi poi, ' 
il grande avanzo , eh* ei potrà fare 
ne* tagli futuri . , 

Ma , fé in luogo d* una macchia, 
fi voleffe formare una fel va gran- 
de , cioè tutta -comporta ri* alberi 
y 2 groliì, 
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IL LE- groflf , e , come Tuoi dirli , d* alto! 

GNAME. f u fi 0 # fi p U ^ f are un av - an2(0 dj ^j e . 

/ ci , o dodici anni , con piantare una 
quantità convenevole di querciuole^ 
d’ olmetti , e d 5 alth piantonceili di I 
fimil fatta , i quali abbiano fei , o 
fette piedi d* altezza , e quattro o 
cinque dita di diametro , ponendoli 
regolarmente lontani 1* un dalPaltro 
una pertica , o poco piùj e procu- 
rando di fomentarli con un palo, 

. affinchè il vento , e gli urti delle 
beltie non vagliono ad atterrarli . 
In tal cafo fi pup ri/parmiar la fpe- 
là della fofla . 

^ / Le macchie fiottili fi tagliano ogni 
nove anni una volta . Lafcìando 
(correrne ventifette continui fenza 
porvi dentro la fcure , quelle mac- 
chie diventano tutte ^alberete , è 
in capo a fdfant’ anni fi cangiano 
in felve . t \ 

L' abbaglio , che fi può prende- 
re , quando 7 fi vuol fare un così 
fatto miglioramento , confilte. nel 
pretender di ricavare dal terreno 
quella Ipezie particolare di legname» 
che più ne abbilogna ,, fenica poi- 
mente alla qualità della terrà , e 
vedere s’ ella è capace di folleneria. 

Ma 
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Ma un tal difordine , che per altro 
è molta pregiudiziale , è facile ad ° AIV * E ‘ 
evitarli . Chi non è cieco , vede be- 
nilììmo qual fi a ’l legname , che può 
adattarfi a un terreno , e quale il 
terreno , che può nutrire quel tal 
legname . 

II rovere , per modo d’efèmpio,ll rovere . 
albero sì necelfario per farne trave ^.robur. 
da palchi , non vien mai bene in una s \ 
terra fabbionofa , amando piuttofio 
il fallò , e 1’ argilla . s . 

II frallìno , che ferve a far degli li franino, 
aratri, delle ruote, de’ remi, deì- L f- Fr *~ 
le pertiche, de* pali, e divelli altri *' nUs ‘ 
finimenti,, lchifa-Ie terre dure, le 
fredde , le cretolè , quelle che fon 
cariche d’amatita: e prova a ma- 
raviglia nelle terre fòlute , e fot- 
tili , piuttofio in pianura , che in 
poggio . 

Il forbo , del di cui legno fi fa n Sori> 0 .* 
tanta dima per la fua gran duiez-£^- scr- 
za, ama una terra fredda, ma fu- 0,1 f • 
fianziofa , e ricca d’umori nutriti- 
vi . Le fue foglie s’ affimigliano a 
quelle dell* efehio, le non che dalla 
parte di» fotto fono alquanto piu 
bianche . 

I! corniolo , il cui legname è quali f 0 ^ 

v - 5 duro Qornui-* 
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IL LE- duro al pari del legno del forbo , , fa 
GNAME. damper tut to , eziandio fé fi ponga 
ne’ luoghi. -uggioli., o abacìp-* Le 
foibe, e le corniole fon due frutte 
di fi por lazzo , ed afro , ma molto 
guftofe , quando fon mezze . 

L’ cfchìo , L* efehio , ed il carpine , il cui le* 
rine 1 Se* £ n ° ^ sì fimo a far fuoco perifcal- 
éfeuius, 8c darfi , e si bifognevoleper formar 
carfinus . le Tentine., c le fogne delle navi, 
provano a maraviglia nelle terre 
dure, aliignan Tulle .montagne > e 
non ifchifano il fuolo fafiòfò, e pìen 
d’amatita . Spremefi dalla ghianda 
deli’ efehio un olio affai dolce , 
che ferve a condir le vivande. 

L> olmo . L’ ólmo , eh’ è buono a fare , e 
L«. 67- acquidocci , e palle , e molini , 
mUs • tutte le parti del vafcello , r Uo - 
fian fott’ acqua , oltre alla f 
chieda , che giornalmente 
noi carradori , ed i carrozzai , 

. àdopraiio in tutte le loro man 

ture , fi cpnten ta d’ una ter r^ fol 
/ ta , purché lìa ben preparata . 

ÌI Platano * I] platano , eh’ è forte e du! 
Lat. ài pari dell’echio' j ama la pianu- 
ra< j e j luoghi piuttofio umidicci, i 
che afeiutti . •' Jéf V 

gner. Lat’. Il caftagno era una .volta ne’ paefi 

C *fUnt»s x .dì 

» .* 
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di Francia molto comune , e mol- LE- 
to proficuo. S’ammira tuttavia da’ 
•curiofi la bellezza , la pulizia , e 
la fomma riabilita del fuo legno 
nella maggior parte delle travi così 
ben confervate de’ noftri magni- 
fici Templi , dove i loro tramezzi 
iòn quali affatto confumati , Quell’ 
albero fchifa gli acquitrini , e le 
* terre paluftri , ed alligna volentie- 
ri nelle fpiagge più aride , e più 
infì uttuofe, polle di rimpetto alla 

* tramontana . S’ accomoda ai faffo, 
aU’amatita , alla làbbia , e non ifde- 
gna ne meno il tufo . La bontà 
delle fue frutte , la bellezza delle . 

{uè foghe , che non fi trovano quali - 
mai offèfè da alcuno inietto , la 
perfezione del fuo legname atto a\ 
fervire per gli edifici grandiolì , la 
preftezza , con cui vien fu , e fi- 
nalmente la fomm? facilità , con 
cui fi va propagando in ogni for- 
ti di terra, han già incitato mol- • 
te perfone a piantarne gran quan- 

' tità nelle parti più fiilvatiche del- 

* le loro tenute: ficchrè può fperarfi 
di veder riforgère in Francia que- 

■* (to' beli’ albero , che appretto di 

^ Y 4 . no* 
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IL LE- noi era , per così dire , perito . (a) 
GNAME-l» 0 i m0 a j tres ì } che anticamente 
era un albero fra noi più raro , * 
che non fono i campanili nelle fel- 
ve , fi cominciò a coltivare fin dal 
tempo di Francefco primo , e da 
allora in qua fi è tanto moltipli-* 
cato , che il vediam creicele da 
per tutto , come la gramigna , I 
nofiri antenati avventurarono la 
dì lui piantagione in mille luoghi, 
non per anche fperimentati , e per 
tutto fece un* ottima ritilcita . Il-* 
perchè con molto maggior ragio- 
ne fi può avventurare nelle nofire 
; 1 terre più infruttuofe il caftagno* 
rapendoli per colà certa , che egli 
v’ha altre volte allignato con frut- 
to. Ma per maggiormente accer- 
tarfi della fua buona riufcita do- 
. vunque fi ponga , baffo dare un* 
occhiata alle campagne dd Limo- 
fino , dove , tuttoché a grande 
dento arrivi a nalcere la faggina, 
e la lente , i cafiagneti piovano 
così bene, che fono oggidì il più 
fruttifero capitale di quei 'Ter- * 
razzani . , . • ì 4 

, t •" Il 

(a)' V.'Metxor* dell' Ac c ad. Re al, 

}7*.h 
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II noce ,, dal di cui frutto , e LE- 
legname it ricaya quel gran prò- GNAME ‘ 
fitto , che ognun già fa , vuol ef- f\ r N ° ce • 
fer piantato in una terra forte, c “** 
tegnente. Quell’ albero affonda -le 
fue barbe a diritto , come la quer- 
cia , e Tempre va dichinando. Ve- 
defì alcune volte allignare , ecie- 
fcere a perfezionò tra la terra cal- 
cinola , e farfòfa , dove non nafce 
un fil d* erba . I noci fi piantan, 

. lèmpre qualche trenta, o quaran- 
ta piedi difcotti l’un dall’ altro per- 
chè non s’ aduggiqo fcambievol- 
Ynente jcd è ancor bene di porli 
in parte rimota,.o fuor di ttrada, 
per prefervar le far frutte dalle 
mani rapaci de’ paffeggieri . / 

Il nocciuolo , che è una pianta 11 no _ CCP * 
di, buona rendita fra gli arbofcel-^}*,.*^ 
li* delle macchie , fòmminiftrando 
ogni nove armi , o alla più lunga - . 
ogni dieci de’ fifeini da bruciare, 
de’ cerchi , e delle ritorte , de’ pali 
da /ottenere le viti , delle pertiche 
per appoggio de* buzzioli , e cen- 
to altre comodità, vien / facilmen- 
te nelle . terre folute , e fabbio- 
notti-. ; v iS 

li tiglio poi prova* quafimentéTi Tiglio. 
l per 

1 

f # . • 9 

• / * 

" • - > * * V * • * . 
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lLÌE-per tutto. Il fuq legno nón>èper 
GNAME. ver j t à molto fumato*, ne s* adope- 
ra , fuorché nelle manifatture sgóf- 
* fplane . Ma la fua Icorza ha una 
richieda grandifiima , fervendo $ 
far canapi , e corde, edognilòr-. 
ta di ritorte. S’appiglia .volentie- 
ri^ alla terra graffa : ma jo/fc ho 
vedyto alcuna Volta venir bello 
quanto mai dir lì polla in un mon- 
te di fabbie , che avea fei piedi 
di fondo . ‘ * 

Lat.Betu- La betulla s’ accomocfe ad ogni 
la,w/Be- fona, di tenera. , ed a qualunque 
tulli. iìtuazione. ; 

Havvi poi di molti alberi , a cui 
fi potrebbe dare il nome d’ anfibj; 
conciolìachè par , che foggiornino 
volentieri parte in terra , e parte 
. nell’acqua. Di quella natura fi è. 
Lat.saiìx. " falcio , il viburno, ed il vinca 
li vfbut~che fi piantano tutti quanti con 
no . Lat. p ro j UO ghi palufirijo ne’ letti 
II' vinco”, abbandonati da* fiumi . A quelli 
Lat. Vi- fh può aggiugnere il pioppo i e 
me» . Il quello, che volgarmente diedi al- 
ber Q> thè è molto limile al piop- 
tus. L’a ì- po, & non che! uno e bianco, e 
bj;io. Lat. p a i t io .tijerb , erosi pure la tre- 
o.no.’<£. “loia , eh’ è Ulta fperip di pioppo; 

^ * ' *5 ' “ « ^ • • 
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Ciafcuna di quelle piante ama F JM®*. 
umido, e più ancora il defidera 1? E " 
orno . Il vinco , e Torno fono il 
miglior frutto , ‘che fi ricavi da 
gli acquitrini* Ma T orno in par- 
ticolare ferve a fare degli acqui- 
docci , e (opra tutto delle palate 
in Zìi* fiumi, fi conferva mirabil- 
mente fott’ acqua, ed efponertdolp 
all’ aria in breve tempo perifee. •' ; 

Che fe mai un qualche» fondo 
di terrà non fi trovalìè accomoda- 
to a veruna di quefie piante, che 
fono apprefio di noi più ufuali y e 
più profittevoli ( la qual cofa nel 
nofiro Clima è quafi imponibile) 
allora fi potrebbe , non ch’altro, 
piantarvi de* bollì , che crefeono n boflo 
bravamente in ogni fito , ancorché Lac. 
fia , per così dire , afiiderato dat*“'* 
freddo, l’utile, che fi ricava dal 
bofio , non# è - fpregevole . Imper- 
ciocché fe ne fanno de méfiojlini, 
delle /catole , de’ pettini , delle (tee- - „ 
che , de’ manichi di coltelli, e di. 
cent* altri frumenti ufuali * Vi 
fi potrebbono ancora spiantare di- iipi no / 
verfi altri alberi fèmpre verdi , 6 Hat. pi pus. 
refinofi , come il pino, ilciprefio^ ^ Lance. , 
il larice, e fpeziaimente T abete + abete*.’ 

'• . * ■ ■'* f,- 1 -il . 
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_ I L ^ Cl1 ^ I e £ no ^ tanto ’riecefìàrio per 
PNAME. j e ma fle r i 2 i e y 0 arn efi domeftici , 
che nulla più. 

Siccome Iddio lia variata la qua- 
lità delle piante, per adattarle re- 
fpettivamente alla diverfità delle 
noftre bifogne , così ha diverfifica* 
ta la hatura delle terre , per adat- 
tarle proporzionevolmente alle di- 
velle neceflìtà delle piante . L’uo- 
mo , che può agevolmente (ince- 
rarti di quello fatto , e % di quella 
palpabile proporzionalità, non ha 
ragione di lamentarli della fterilez- 
za de’ liioi terreni .* S’ egli non ri- 
cava alcun frutto , fe la prenda 
• contro fe fi ffo ,* mentre, o per la 
, troppa pigrizia , trafanda di colti- 
varli , o pér un’ignoranza , come 
dtcefi dalle fcuole , era (fa , e fupi- 
na , vuol efiggere dalle £ie terre 
Una fpezie di fruttificazione affat- 
to affatto diverfa da quella , che 
Je medefime pollòn dargli . 

Ci az>. Signore v’ho fentito poc* 
anzi mentovare 'molte fpezie d’al- 
beri , che , contro la regola di tut- 
V ti gli altri , confèrvan perpetua- 
' v mente la lòr verdura . Si ricava 
>l forfè da 4 queAa loro diverfità un 
qualche profitto ? Prio, 
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Prior . Mentre che Iddioprepa- H LF- 
ra alla più parte delle piante , de- G ^AME. 
faticate dalla continola operazio- 
ne praticata nel lungo dccorfo di 
tre (lagioni , il ripofo del verno , 
impone al ginepro , al cipref- 11 Gine- 
io, all’alloro , al ranno , o allo J l ° : Lac * 
fmilace , al leccio , ed a molti, al- uc^pref- 
tri <* che confervino la ior verdu- (® • Lac. 
ra, per far vedere., ch’egli non c T e H\ 
è fogge tto, ne ad alcuna legge, 
ne ad alcuna necefiìtà . Contutto- ^uiftUum 
ciò non crediate , eh' egli fi fèr- I 1 Lcccio * 
va della iùa autorità per mero ca- * c ' Ie * % 
priccio . Egli ne di/pone a favore 
dell’uomo; e tutto ciò , ch’egli 
fa , non tende ad altro , che a 
beneficarlo, e a giovargli. E ;che 
fia la verità ; di che inai fàrebbon 
vifiute r inverno fènza quefta per- 
petua verdura , le lepri , i coni- 
gli, i cervi , i daini , e tanti altri 
animali , di cui 1* uomo giornal- 
mente fi pafee , fènza prenderli 
alcuna briga del loro mantèni- 
mento ? 

Ma quefta verità fi fende ancor 
più fènfibile , qualora fi rivolga 
Io /guardo a quella gran moltitu- . ‘ 

dine d’alberi refinofi , .che verlò ^ L 

, Gii alberi 

. ‘ ” -■ refiftoiu 

v * 
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IL LE- le parti fettentriona4i campeggia- 
GNAME. nQ ^ e j a cu j 0 ii 0 f lt ^ li rende 
impenetrabili all’acqua, ed al gie- 
lo ,'crudeliffimi terminatoli della . 
maggior parte deli* altre piante , , 
che quivi allignano . Iddio adun« 
que , per confervare il calore, G 
la vita agli abitanti di quelle fred.- 
de regioni , ha preparate a prò lo- 
ro quete r immortali bofeaglie , 
preférvandole con privilegio parti- 
colare da due graviffime ricadìe , 
a cui fi trovano /ottopodi tutti gli , 
altri alberi . 

s Un’ altra riprova dell’autorevo- 
le indipendenza , e dell’ infinita 
bontà del Supremo Creatore fi è 
l’aver egli déftinate le forefte, e 
Le mac- le macchie per ricovero d’ un’ in- 
chie fono g n j t £ & animali , fenza che 1* uo- 
roderli nio fi prenda verun pernierò di 
«limali fel- loro • Quivi egli folo ha prepara- 
vaggi. to a tuue j e befiie felvagge un fi- 
curiffimo afilo ; quivi le provve- 
de abbondevolmente di tutto il lo- 
bifognevole : quivi le rivede , e 
le abbiglia ; quivi le fa nafeere , e 
quivi le alleva: quivi n ut ri fee , e 
. , ‘leoni , e tigri , e pantere , e leo- 
La: 'pardi jó cervi , e capriuoli , e darn- 
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me , e cinghiali , e/orfi , e lupi , con IL LE. 
una moltitudine innumerabile d* GNAM£ » 
uccellami , In fòmma tutti querti 
animali , parte -feroci , e parte fel- 
vatici ricevon dalla Divina bene- ; 
ficenza dentro le macchie l’aliog- ‘ ’ 

gio, il veto, il veflito , e la fa- 
coltà di propagarli > e di perpe- 
tuare la propria fpe zie : Ma fe 
Iddio non ha voluto che l’uomo 
fi prenda venun penderò in^di- 
ne al mantenimento, ha ben vo- t • 
luto, eh* ehi mededmfil tengano 
Èfercitato , concedendo ad alcuni 
di loro la ^ forza per affidarlo , "* 

ad altri l’afluzi.a per hchei mir/e- 
ne , a quelli j* agilta, per fuggir- p # 
lo , a quelli la ferocia per atter- 
rirlo . ; . .’>y . \ ■ 

Iddio nell’ aggregato di tutti L! utilità 
quelli animali gli prefènta , o uria d 5^ acac * 
ricca preda ., per invitarlo a feguir- CU * 
la ; o un fiero nimico , per inci- 
tarlo a difenderli ; o , fe non altro, 
una vittoria ficura , per confor- 
tarlo a combattere. Cosìper mez-% 
zo della cacciagione Io efercita nel- 
la fortezza, e l’avvezza pel tem- 
po Ile dò a moflrare nelle battaglie 
più rificofc il petto, e la ai 

-ni- . 

. ■■ V • • 

i ■ » * • 
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nimico . Così Io efercita nella pa- 
GNA^Ei z j enza } (limolandolo dolcemente a 
render manieri gli uccelli rubedi, 
per poi forvicene* come d’alati 
. . levrieri, a depredare quegli animali, 
che alla Tua villa , o alla fua ma- 
, no s* involano * Così Io efercita 
-evi la prudenza , infognandogli a 
, premunirli, ora co* lacciuoli, ora 

* colf imbolcata , ed ora colf armi 
i contro un ingiuftj^uforpatflfre di 

fiie fortune, © contro un violento 

• afialitore della fui vita^ Così fi* 
tiàlmente gli animali tutti , che 
regnan fopja Interra, tanto ,quei, 
che ci nocciopo, quanto quei , che ci 

‘ giovano , fon veraci regali di quel- 

la ineffabile provvidenza , che 
tèmpre veglia a prò nofiro. 

Oltre di che non v a ha cofa , 
che tanto ci jdabilifca nell* attuale 
. dominio, dalla medefima conferi- 
toci , quanto la caccia deg^i ani* 
mali tèlvaggi . Si pofion ben dile* 
gufare dagli occhi noftri, ocol Co I- 
£Jevarfi fin alle nuvole , o coll* ap- 
piattai fi nel folto delle macchie , 
x o coirintanarfi per entro le cupe 
'• vifcere della terra ,• che non per 
. quefio fi pofion fbttrarre , o dal- 
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lp nofire infidie,o dalla noftra 
Za. . La /corza dellb fmilace , le 0i 
cotolette del vifchi©,e gli orichi- 
chi , che fi trovano fidile querele, 
è fu i vecchi tyurt* > ci fonami ni- 
flrano una materia appiccaticcio , e La pania, 
tenace , onde comporre una pani£ , Lac. m- 
che ferve a intrigar Tali degli uc- ^giì zim- 
celletti più piccSli . Abbiamo pòi belìi. Lac. 
cento zimbelli, e cento afiuzie per^«<^ r * i 
depredare i più grofiì . ♦Facciam 
calare lènza fatica nelle noftre reti 
h germani , Poche fàlvatichfc ., i co- 
lombacci , le fiarne^Ie gallinelle , 
i pivieri , gli ortolani , e tutti gli 
altri uccelli di pafiò . Scopriamo Ii fruga- 
per mezzo de* noftn frugatori i cq- c ° rc ' Lat * 
nigl£ , appiattati nelle lor tane . I f crnt * torm 
tafif , e Te* volpi non trovano afili 
sì ^ritirati , dove i noftri* bracchetti ' 
v nòn vadano ad affìfitàrli . Allevia- „* ria a c ° - 
rao fottoMà noftra difciplina diver- ubrac- 
verfi uccelli da preda, e varj cani care <* e ’ 
da caccia , i quali imparate le no- 
itre cifre, ed i noftn gerghi, caffi- de’iev rie- 
/cono beni filmo i nofiri /èntimentij ri. 
e giufiagli ordini*, che noi lordia- 
mo , o colla, voce , o col corpo, cor- 
rono frettolofi dietro alla preda » 
che fugge , /èguono fedelmente la 
Tom. IV. Z di 
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fii lei traccia , ia girano , e la rigi-ì 
rano per cento* verfi , fecondano con 
deprezza le dk lei giravolte , s’ al- 
lontanano ^ tempo , tornano àlla 
volta ^noftra , correggono i proprj 
falli f e pongono in opera tutta la 
fottigliesza della Ior villa ,* tutta 
l’acutezza del loro odorato ; e tut- 
ta 1’ agilità delle Jbr membra / per 
ifeoprire , per rintracciare y e per, 
metter nelle hoftre mani la preda, 
che è loggetto de’noftri disìi. 

Finalmente , in vece di fervirej 
dell’arco , ««delle freccie , fiamo 
arrivati a valerci d’un arme il cui 
colpo è ad un* ora celftce al pari 
del vento. , ed inevitabile al pari 
del fulmine. Ne quella è mica un 
Iperbole . Si può dire colf veilfà , 
che i noflri archibugi fian fulmini, 
e che la noftra mano fcarichi le 
fàettej conciollìachè faccwm vola- 
re per l’aria un globo di fuoco , 
che vapafià' da banda a banda gli 
animali da poi Iontanifiìmi , e li fa 
cader morti a* nodri piedi, prima 
di fentjre Io Crepito , e prima di 
veder il lampo , che accompagnano 
il colpo* 

: Cav^DaX piacere , che io provo 
*• . ,aque- 
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a quella forta di cacga , aj-gomen- 
to , che *enga fatto un gran tor- G 
to a chiungup è interdetto l’efer- 
citaria . Perchè mai Signor Priore 
mio caro, il privilegio d’ andare a 
caccia è per lo più riferbato alla 
lòia nobiltà ? 

Prior.h*VLonfb da per le non può 
Tufficene • Egli, fi fojjlien col com- 
mercio; e quello commercio eh* è f 
il primo mobile di fua^vita , ireb- 
be in breve diftruttb , (è tutti co- 
loro , che lo mantengono , fodero 
in arme. La caccia adunque nonfi^ cacci - a 
conviene , ne agli artigiani , ne a’nonficon- 
contadini , perciocché gli uni fi di£ vie " en V 
vierebbero daLlor medierete gli gfani^ne 
altri dalla cultura della terra . Sia* conta - 
difdice eziandio alle perfone Eccle- d j"‘* . 
dadiche ; conciofllacofachè efiendo E ^ c e e g a f 1 
efiè /grattate per tante limofine itici, 
contribuite loro da’ popolani , del' 
duro pelò di guadagnarli il pane a 
fòrza di braccia , fon debitrici di 
tutto il lor tempo; j parte cu- 
re della lor greggia , parte all’ora- 
zione , parte allo Audio , e parte 
finalmente al lèrvigio delle lor Chie- 
fé . Quindi è , che il privilegio di 
.andar a caccia è dato con fa v io ac- 

Z A cor- 


x- 

. * * r * 
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tE-corgimento gpncelTo folamente alle 
|NAMEp er ^ ) 0 e # q Ua i J ^ cate ? Jequ^li a teno- 
re della lor nafcita , o. a propor* 
zione del lor valore debbono » o 
governare , o difèndere altrui. Tro- 
* vano quelli lìgnori nell* innocente 
divertimento della caccia la ma- 
'niera d’ acquiftare carattere di 
valorofi , ed il merito di pazjf nti , 
f e per tal mezzo fi fan diftinguere 
da «utti gli altri In fomma la 
' caccia è per Itfro un* occafione per* 
petua di farli attici, diligenti, ac- 
còrti , coraggio!] , ed incapaci di 
foccombere a qualfifia gran fatica , 
o di sbigottirli a qualunque peri- 
colo giù cimentolò . 

* •* ’ * . . • 

Il Fitte della Quarta Parte 

dello Spettacolo .* 

» * . 

# V • ’ ... ^ . 1 ‘ 

r '*■ ^ - r * » ‘ # 

• • • * w ^ 
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A Bete. La t.abìes. 347. 

Acetofa . Lat. oxalis. 43. » 

Acetofella, detta altramente alleluja. Lat. tufo* 

lium acidum. 45 . 

Acqua , che deve entrare nella compofiziontji 
della birra, di che qualità debba elferc, 14S* 

Acquavite. 1 61. 

Acquavita grezza, zar. 

Agricoltura, meftiere afla£faticofo; 73. 
Agrifoglio, o ellera fpinofa. L2t.aquefoliHM.349, 
Ajutida darli alla terra, per farla fruttare. 83. 
Albero, nome proprio d’una pianca, detta altra- 
mente alno. Laz.alnus . 346. 

Alberi felvaggi più utili degli alberi fruttiferi. 

. X87. . - ■ . * 

Loro corteccie quanto fianutili. t$9» 
Loro*fcorze medicinali. 191,. 

Loro cortecce fpolverizaate a che fervano ' 

Loro feorze aromatiche. if%\ 

Loro barbe , e radici» 19 j. 

Loro feorze, che fi filano. 19». 

Utilità delle, loro foglie. 17 1, 

Alberi refinofi.*3 49 '. 

Aratro, e fiu definizione . 84. 

» lp e 2ie di palmizio deli’lndie. 109. 
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Arl#e fua attiviti. 83 . ' ' ' 

Arte del Tornitore. 310. ». • 

Arce dell’Intagliatore . 3 1 r.’ 

Arte dello Scultore. 31*. 

Ai te del navigare. 319. 

Aflìcelle di legno applicate alla Superficie degli 
arnefi per ornamento. 310. 

Artifizio, per far , che le pere dal verno acquù 
llino un bel colore. 18. 

Atrtpicc. Lai.atrtplex. 44 * 

Attività» e fortezza del legno. 3 16. 

Avellano , o nocciuolo falvatico . Lat. corylus 
fyluéftrit. 345. ^ * 

Avvallamento, o profondamento delie viti.101, 

B 

B Accanali, e loro origine. 

Ballammo della Giodca. 29 7* 

Saliamo comune. 197. 

Saliamo del Perù. 197. * 

Balfamodi Tolù. 198. 

Barbe, o radici, parte buone a mangiare, e par- 
te medicinali. Prlflfc. 39. e 43. 

Barbe dette faffefriche. 39. 

Barbe, dette paftinache. |o« 

Barbe, dette Siiari. 4r. > 

Barbe, dette navoni. 41. 

Barhe dette rape. 41. 

Barbe di bietola. 41. 

Baibe, dette Tdpinamburi. 4»* '• 

Bar bei dette tartufi. 41. 

Battitura del grano. 1 J 1. 

Betulla. Lat.ietulai betulla, 345. 

Bietola. 44. 

Birra. Princ. 245. a 249. 

Suo lievito. 149* 

Sua origine, e fiori*, ajo. 

Birra doppia. 250. 

Birra feempia. 250* 
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Birretta, quafi vinello della birra, zy o. </' 

Borrana. Lat.Bng/o(fa. 4 ?. 

Bofchi, e macchie, fono i ricoveri delle fiere, e 
deigli animali fer^a&gi. 3 $ q. 

Bolfo. 347. . 

Botgi , fon compoite di doghe , o tavole incur- ; C 
vate .,3 04. • . . '«rt.- 

Perciò fon più corpacciute nel me2Ìo , che 
dalle telile. 3 04. 

Broccolo. Lat. cyma. 4^. 

Bu? me qualità del vino afqiutto. jdo. 
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Accao , ingrediente principale nella com«* 
.. pofizione, del ciocco! atte. zày. 

Caccia delle fiere, e degli animali feivaggi.$ya. 
Caccia con Ani. 333. 

.Cacci» non fi conviene alla plebe, nc agli arti- 
giani. il*. ■ lv 

Caccia non fi conviene agli Ecclefia Ilici. 3$4» 
Caccia è fatta per la nobiltà, e pe’Pi incipit 54, 
Caduta dellq fòglie onde derivi. 17 *• 

Caffè. z 76 . 

Suaorigine, e floria. Princ, t7d.e tei>z8*. 
Ufo del caffè. > 1 , 3 0.. « 

Caldaie da bollir l’acqua per la birra. *4 
Caligine. * 4 6. 

Cannella, feorzà aromatica, 2.5)0. 

Canape. 1 zf. 

Cannelli dello Itelo del grano. 1 39 - 
Cani da caccia. 3 yz. 

Cantine, e loro requifiti. z 34. 

Carciofi. Lat. cardai /tWdii. 60. 

Cardi, o cardoni. Lzt.carduì. di. 

Cardo da cardarci. panni . Lat. tardnut fylvt* 
/iris. ix6. 

Caroli. La t.fifer. £8. . ■ ' . 

Carpine. Lu.carpittts. 341* ± ' 

Carrozzai fi valgono di molte radici d’alberi » 
per la loro curvità, V99. 
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Cafciù. 1x3. 

Calcagno. Lat.Cafìanea. 4 3. 

Cavolo. 'Lit.BaJJica. 4 6. 

Cavol fiore. Lar .BraJJica Pòmpejana. 47. * 

Cenere, ottimo contio per la terra. 6% 
Cerfoglio. Lat.C hacropbyllon. 5*. ^ 

Ceriegia primaticcia. La t,Cerafa pnecodm. 49* 
Chinachina, fcorza del Perù. 191. 

Chiusure delle pecore , e d^lic mande,,* fatte in 
campagna per ingiallare del loro ftabbloja 
terra. 93. 

Cioccolatte. z8j. * 

Cocos. 187. - 

Copahu. 1 97. * 

Cultura della terra da grano. 83..* 

Cultura delle vigne. 194. ' , 

. D 4 

! Efcrizione deiraratro. É 7. 

Defcrizione del viaggio de* Maomettani" 
alla Mecca. « 74 * 

Difetti del vino alc/utto. 188. ^ 

Dilpofizione de’ covoni, quando s'in 3 iz,j>cr bat- 
tere. 14 9 - ' 

Divifibilità del legname. 307. 

Divifione degli ortaggi. 38. 

Doghe delle botti. 303. 

Le medefime come s’incurvino.304.’ 

Druidi. *64. . 
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E Banifti fanno un ufo grandiflìmo delle barbe 
degli alberi. 197. •• 

£ ai tutto il legname. 309. 

Eccelli lòno tempre vizioli. 3x7. 

Effetti del vino. 161. 

Enuivia. 49. * 

Erbaggi. Pria. 43. « 77. • 

Erbette odoiole. 70.- 

Eipi.e, frumento villeretyio per ifchi/ciare ,0 
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raftellare la terra. jy. 
Eifenza dell’acquavite. 258. 


* _ • 

E" • . ^ 

F Acica grande dell’agricoltore. 74. * * 

Fatica, neceffaria all’uomo al pari del pane, 
ch’ci mangia. 77. .. x 

Fatica dell’uomo è necelTaria al terreno, accioc* 
ì che porta fruttare. S$. - ‘ 

Fecondità della terra. 78. •»* * 

Fecondità del gran torcoletto altramente gran 
ciciliane, irò. . / . . • . 

Fiorir delia fpiga. 140. 

Fleffibilit-à del legno, 299. *• * •' '• ’ 

Filamenti del legno tefluti a guifa d’una lunga 
mataffa. 30 f. 

Foglie avvolticchiate ’a gnifa di cartoccio ae- 
tomo .allo ftelo de] grano. 158. 

Foglie delle biade , eficndo troppo rigogliófe , li 
lacian brucare o fpuntare alle pecore. 1 39. 
Foglie, al fopraggiugner de’ primi, freddi, cado- 
no per fe ftefle dall’albeiò. 171. 

Foftdamenta degJiedilìc; fatte di pa{i.jo9.a J16.’ 
Fortumi o agrumi, come cipolle, agli ramolacci 
. «ccot/yfj v* > -t • *■ - 1 


Forza, .ed attività del legname. 316. 

Fra vole primaticce. 4. “ ' ■-?»>*-* 

Come fi faccia a farle venire innanzi tem- 
po. 5. * 

Frutte. Princ. t. a 50. 

Frutte novelline del mefè di Maggio. J. 

Frutte del Mefe di Giugno. 6 . ' - ' “j & 

Frutte del Melfe di Luglio, è. v ‘ ^ ’ * ' 

Frutte del Mefe d’Agorto. 10. * ♦ " 

Frutte del Mefe di Settembre, ry. 

Frutte dei Mele d’Otrobre. 19. 1 

Altre fumé del Mefe d’Ottobre. «. "• . 

Frutte del Mefe di Novembre* i}. ~ V , r> 

Fiutile del Mefg. dì Dicembre. 24, 

Frutte del Mefe di Genna/o. 25-, 

* • i Z f 


; 


4t 


. j6z ; l N D 'l C % 

Frutte del Mefe di Febbraio. xf. 

Frutte del 34 e ^edi Marzo, z6. 

Frutte del Mefe d’Aprile. a 6. 

f rutte confettate , o riconcie. 17. 

rutee fecche. x8. 

Frutte terragne. *6. 

Frutte, perchè fono cosi varie. 68. 

... G . 

G Hìande, coccole, e bacche. 1 63: 

Vino di Ginepro. ■ 

Giallo, o guadone. 1 14. A< , t 

Gomme, raggie, o oriccichi , che gemon dagli 
alberi. 198. ... . r..i' v ^ " 4. 

Governo della terra, cioè Jetamiuafeione della.* 
medefìma. 9°. ’ ,■■■/.* 

Granelli, e temenze oliofe. f z 1.. - - 

Grano, e lua lemenra. Princ.xo 8 . a ifR. 

Suo Itelo. 136. 

Sua ipiga. 140. ... ». 

. . Struttura del luo Itelo. i4,z. ^ ' 

Struttura della tua Ipiga. 144; . v * «• 

Sua mietitura. i4f. . .. . r- ' . \ ^ 

Sua battitura, ijo. .. 

Gran turco , detto altramente gran Ciciiiauo . 

1 1 9. 

Sue pannocchie. 120. _ ■> . 

Sua fecondità, rio. 

Guado, x 14. ♦ 


i ***. 
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T Dromele , o ira acqua melata , bevanda de ' 
4 Pollaceli, e de’ Moicoviti. 1 
Influlfi dell’aiia. 8 j. 

Ingredienti, che s’adoperano nella compofizione ; 

della birra. i4f« . ■# ^ . 

Indaco, fugo d’erba detta Anib. xxj. ; / 
Infilate divarie forte. 47. < . ^ 

Inferri, che danneggiano le viti. 206; 

Incagli, che fi fanno nel legno, ji t* •> . 
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Infalate d’erbe cotte, e di frutte riconce, o con- 
fettate. 5,x. 

Ipecacuana forca di radice. 500. 

Uopo. 5».- 


T Apazio, o Romice. Lat. L*pa$um. 44. 

. -L- < Lattughe di varie forte. 4.7. 

Lattuga Romana. 47. 

Lattugn cappuccina. 47. 

«Lattuga diaccinola. 47. 

'Lattuga broccoluta, o ricciuta. 48 N 

v'oro della terra. 7 J* , . , -V 

Lavoro d elle vigne, zoo. 

Legname . Princ.zSt. fi>\al fine di quella Par. 
Sua fleflibilit* naturale-. 300. 

Sua forza, ed agilità. 31 6. 

Può piegarli a forza di fuoco .J04. ' ' . 

Teflitura deTi^oi filamenti. /05. 

Se ne fanno diverfi lavori. 307. 

Serve a far figure beliiflime alio fcultore ; 

311% , ' ; '• ■ *' 

, Serve aU’intagltatòff , per far figure inca- 
gliate. 3 u. • . 

Serve a far palate, fu cui fabbricargli èdi- 
ficj. 3iy. a 316. , . * y 

Serve a far travi, e loflkte. 316. '• 

Serve a far na^i di ceuto forte. 319. 

Si può luftrzre. 307. # „ j , ' 

Serve a far fuoco per cucinare. 31 1. 

Serve per ribaldarci. 31 1. , f • 

Legumi. 38. . . # 

Sono di diverfe fpezie. 54. 

Lenti, vecce, e lupini, n 6m « 

Letami da ingiallar la terra. 91, 

Lctaminazione delle vigne. 163. 

Lievito della birra. *6 a.. •* .y^ 

Lino. iz 4 * * k ( , 

Lumache fanno danno alle viti, ed atf’uve. *09* 
• Luoghi montiteli fono per noi profittevoli. ij7. 
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pelle Daterie, 
n 

■^TAfturzio. ir 

Navi di varie forte. .? 17. 

Navigazione dond’ebbe principio: $#. ' 
Navoni forca diradici comeltidiii. 41. 

Nello delia vice. aoj. 

Nicchi, o guici di tettine, d’.oft.iche, o d’altre 
conchiglie, io 1,' • 

Nocciuole, avellane, noci;, ed altre frutte olio- 
fe. 174- • . 

Noce, e fua oliofìrà. 174. 

Nocciuolo la rivo, e felvauco. J4J. 

N jee m*lcada. a7f.f t . 

Suo mallo. 1/$. 

Sua fpoglia retata detta macc, I 7 f. 

* . # 

* _ • *. 

O 

O Lio di noce. 174. ■ . 

Olmo. lAt.Ulmus. 3+t. ' 

Operazioni oruinarie,attcncnti alla fcultura degli 
ortali, o terre defluiate porgli erbaggi, lfcgu* 
mi, e butte terragflfc 

"Orichichi, gomme, e raggié di diverfi alberi re- 
lìnofì. 2.9*. 

Orichico, o ragia del ciglio; z 99. 

Orichico, o ragia dfcbpioppo. 149. 

Origine della navigazione, j 1 9. 

Origine del tabacco. 178. f • 

Origine delle felve, e delle macchie.! a 1*4. 
Origine delle bolcagiie della Francia, e loro Ilo» 
ria. 193. ; • ^ 

Oi no. L^c.Orff^i 3^6» 

. Ortagi. P1in.j9.7a-. ' - V> -A 

Orzata. 117. s *■*-- 

Orzo , ingrediente principaliflimo nella compo- 
Azione delia birra. 147. * 

Modo di farlo germinare. i4y. - 

Si melcola il germinatocon quello , ch e y 
non è germinato . 146. 

Orzuola, biada poco diverfa dall’orzo, rii $, 
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P AIchi, travi, travicelli, e foffitte. 3 

Palate, qhe fervon di fondamento agli edifi- 
ci fabbricati, o in fu l’acqua , o’n fu terreni 
iuftabiji. 31 j. a 317 • 

Palpiti delle viti fiaccati dal tronco, e trapian- 
tati, detti volgarmente magliuoli. 1 96. 
Palmizio , da Cui gl’indiani fpremono il vino • 

. *J7. 

Tartaro dei detto Palmizio. 189. 

Palmizio denominato Aree. 189. 

Pania, per invi/chiar gli uccelletti . Lai. Hi 6 i» 
feus. 3V 7. 

Panico, f£>ezie di biada 118. 

Pannocchia del grano turco , detto altramente 
gran Ciciliano, 1 19. 

Papavero, 122. 

Padello di Normandia, Ipezie di tinta, r* 1. 
Paifiglie Turchelche, che fi /temperano nell’atr- 
< qua , per renderla più guftoia • bevanda èmf 
. Turchi. ìf 6. 

Pa/ligl ie di caccao /temperate nell’acqua » be- 
vanda degli Americani. 1 j 6, A • 

Pah inaca. La c. Pajtinae» horten/ìs. 40. 

Pa/tinazione della terra , che da’ contadini di- 
cefi il fender della terra. 88. 

Paftinazione feconda. 88. 

P diinazione terza. 88. ' v . , - 

Paragone del vino di Borgogna *, con quel di 
Sciampagna. *40. * * . 

Pere . Priric. 8. a 24. 

Pere della State. 19. 

Pere della Regina. *o. ' t r - 

Pere, dette Madame. ,10. . - 

Pere zuccherine. 18. 

Pere burrofe, o butirre. 19. ~ 

Pere campane, io. ‘ 

Pcfche. 13. * 

Pefche mollruofe. j8. 

Piantagine delle vici. 194. , . <• 

V Pian- 
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Piantoni, o rampolli della vite ricoricati /otter- 
rà. 107. 1 

Piantoncelli d’alberi felvaggi , de/linati a for- 
mar eun nuovo bofco. 336. ; - , •» 

Piattola, infetto pemiciolò alla vigna. zo5. *4 
Pino. Lat.p/»wj. Albero d’alto fu/ìo. 347. 
Pioppo. Lat.PopuIus. 346. 

Platano. L 3 Lt.PI«tenur. 34U ». > 

Ponchio, bevanda degl’Inglefì. ij 7 . 

Poponi, ed altre frutte terragne. a 

Loro cultura. 63. 

Porcellana. Sorta d’erbaggio, ji. 

Porri, cipolle, ed altri argumi, o forcami, y j. * 
Preparazione del feme dei grano prima di com- 
metterlo alla terra. ioS. e no. 

Potagione delle viti. 199. . 

Prezzemolo, forra d’erbaggio. 47. 

Propaggini delle viti. 198. 


Uercia. 341. 


fK" 

» 

P. • 


Q! 

R , 

R Adicchi di varie forte. 49. 

Radicchio fatico, det'to volgarmente eico.- 
, ru. 49. ; ' .* : .< ‘v. • t, 

Radicchio falvacico. 50. • r • , 

Radici, o barbe , parte commeAibili , e parte** 
medicinali. 39. J. ' - ■ ** 

Radici degl’a lberi* Ì89. " > .* • #• 

Servono a gli embanifti» »??? . - — 

A’ tintori. 199. •* '••} a ‘ I 

A gli Ipeziali da medicina, jod.’ 

Ragie, gomm«s 0 orichichi.-i^a:. 

Ragione della varietà delle frutte. 68 . 

Rampolli o vetroni della vite , ricoricati fot* 

• . terra. 300** . ' ... a*.-; 1 '* . ■ 

Rapa, frutto terragno. 41. 

Raperonzoli, forco d’ortaggio, y r,’ — * * 
Re<juifiti delie cantine. tjf s 

■ • ' -Ri-'. 



.vr-sr d i c f- ; . .1 

Rinnovi mento della terra per invigorire le vii 

4 

ci. *03. 

Riobai baro. 199. 

Riio, forca di biada. 118.! 

Ricorte. 301. v 

Robbia, forca d’erbaggio, la cui radice ferve a 
far tinca, ny. »■ 

Rofolio, liquore fpiritofo, e dolce, idi. 

Romice, ovvero Lapazio. Lat. hafatbum» 44 » 
Rovere. Laf. Rf^wr. 34*' > 


S 


del 


S Abbione , che trovai! preffo la miniera 
ferro, iot. 

Sacrifizio del pane ,,e del vino , antichiflimo . 

ifx. / \ ' V * .1 

Saggina, fpezie di biada. 118. ■ < T 

Salamoia, o lifeiva ove purgai! il féme del gra«' 
no , prima di feminarlo. n.o«t 
Salcio. Lat. Salix. 34^ ♦ 

Sarchiatura della terra. 89U r 
Sarchiatura della vigna. »oJ. , ‘ ^*4» ' 


Saffefiica noftrale. 39. /» ** 

Saffcfiica di Spagna. 39. . .aw' £’ ■ , 


Scelta dWlème del fermento. to8. 

Seme del grano da lem inai fi vuol effer purgato 
nella lifeiva. no. „ __ - ^ i 

Scorze degli alberi fono utiliffime. 190. ' ■'* 

Scorz? fpolverizzate a che fervano. 190. 

Scorze aromàtiche. 19 ri* -> ^ ' > -<^^3 

Scofze meaiciqali. 19K-' -*•' i -, '- 4 "k' 4 - 
Scorza dei rovere è buona a conciar pelli . 


*po. • sta # i '* •*. -> £ f. M 

E’ buona a -£ar. lauta da bruciare.' X sii. 
Scorze d’ alcune piante fon. buon e a far-fn 

lo- t**» « W . » ' •%*■*»'• 

feditoli lì fervono del legname per far le.-«a- 
tue. 3 n . , v=» xà****;. ■ **ì* ‘ 

Segate. lift ; ’ 

Jè gale badar do, detto altramente legale corno» 

' co* 1*5 * , 
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Selvaftrella, forca d’erbaggio, jo. , 
Selve t e macchie. Princ.aag. . ^ 

Loro origine. 161. 

Sementa. Rine. ro 3 . e term. a in. 

«Semenze degli alberi felvaggi , che fervono a_» 
plantare le macchie , ed i bofehi di nl&vo . 
Uh # 

Senapa. 1 15. _ * 

Sidio, o fia melichino, bevanda fatta colle me- 
le. 2.ÌZ, 

Sifar^j. 

Snniace. Lat. S/ntl^tx» j 49. 

Sorbus. L^.Soróus j-^i. 

Sparagi. [ 5 . « 

Sparagi primaticci. 12. 

Spazzatura , o immondezze , che fi raccolgono 
niello fenpare le lèradre, e cafe. J6. 

•Spiga del gratto. 140. 

Spinaci. 46. 

Stelo dgl^rano. 1 36. ♦ 

Sulla vagina. 137. 

Sue foglie accortocciate. 13S. 

Suoi cannelli, e internod/. 1 39. 

Struttura del medefimo. 141. 

Storace. 197. 

Storia de’ Baccanali. 17 

Storia deha birra, e della ficcera. 149. 

Sughero. Lat./«^fr. 194. V 

Svinatura, nj. . 

Sufine di Catalogna. Z. - ? 

Sufine Simiane. 1 x. 

Sufine provenzali. ilL # 


T Abacco, fua origine*** ftoria. 1 ilL 

Tafferia dove fi pone il paffon della birrai • 

M9- 

Altra tafferia, in cui fi traipone . 149. • 

Tappo lungo , coifi cui fi tura il tinello delhu* 
birra. » 46. 

. Tar- 
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Tartufo » frutto terragno. 4*. 

Tempo proporzionato per cignere, e per palare 

Tempo proporzionato per cimarle, ftralciafle , e 
net^rle. 10J. * • 

Tempo proporzionato per potarle. 194. 

Teijpo di profondarle o avvalerle. 100. 

Terra lavorativa* 85. 

Sua cultura. 16 id . 

Come fi llerzi. 85 . _ * 

Quante volte fi pallini. 88. ■ 

Sua prima paftinazione. 88. 

Sua feconda paftinaiiape. 88. 

Sua terza paginazione. 88.#^ 

Vuol efler raftellata coll’erpice. 91 . 

Vuol efler concimata. 91. ' *• 

Vuol efler lecaminata, 93 * * • 

Sua fecondità. 78. * 

La ; neceflìtà di /occorrerla , per farla frut- 
tare. 8 3. *• * * Vi , 

Terra, per fe medefima non è feconda, ne nutri- 
tiva delle piante. i 56 . 
r Terre pelate, ralace, e ftribbiate. 9#. 

Terre fabbionofe. ioi. 

Terre calcinofe. 103. * 

.Terreno, fia di che iorta fi vuole^ Temine buo- 
no a far bofco. 33 3. ,- v . § 

.Terreni fon varj , perchè correlativi alla varie- 
tà delle piante, che vi s’ han da porre. 3 1 . 
^eflitura de’ filamenti de) legnoéjoj. 

Tiglio forta d’albero. La t.Tili* . 

Tinello, dove fi manipola la birra. z 45 . 

Tappo del detto tinello vuol efler tralungo. 145. 


Y 9 

VTAgina d'elio ftelo del grano. 1 37. 

V Vainiglia. 185. 

^Varietà de’ terreni cor r dativali a varia quali- 
tà delle piante. 79. 

Varietà de’ vini. 185. 
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Varie forte di beveraggi comporti. sj6. 

Vecce, lenti, e lupini, jli 2* 

Venafpezie di biada. 1 16. 

Viburno. Lat. Viburnum. 34.6. 

Vigni fruttaca, cioè comporta di viti , e d’altri 
frutti. iy$. 

Vigne fi lavorano a Marzo. zoo. 

Vigne alte. 2.01. 

Vigne balte, tot. 

Invecchiate, che fiano, ranco Tulle, quanto 
l’altre, o fi fpianeano, o fi ringiovinifcono per 
mezzo de’ netti. tot. „ 

Vogliono eflere farchiellate. zoy. ‘ 
Voglion efier piantate, propagginate, pota* 
tete, le a fiate, cinte, corredate di nuova terra, 
e Jecaminate. 194, 

Loro piantagione. 194. 

Loro propagini, e netti. 197, 

. Loro, potatura. 199. 

Tempo della lor potatura. 199. 

Loro divellamene), zoo. 

Loro avvallamento, tai. 

Rinnuovamento della lor terra, io | 

Loro letaminazione. to4. 

Tempo di cignerle, e di parlarle. »oy.- 
Tempo di cimarle. iog. 

Tempo di farchiellarl e. IQf. 

** Modo di purgarle da alcuni infetti , che le 
danneggiano, zp 6. 

Vinco. Lat. vimen. 

Vino morbido, o dolce, o melato. 183. 

Vino afeiutto. x88. 

Come fi conferva nelle botti, tj 4. 

Vino di primo taglio, zi 7. ’ 

Vino di 2uL_di £. di 4. e di y. taglio. zip. 

Vino roffo. tzt. 

Vino bianco, zi 7. 

Vino fchiumofo. tjo. 

Vino infialato. 131. 

Vino presentalo in occaiìone di diverfe incoro*. 
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nazioni di Monarchi. i?7. • 

Viqoftiilato, a beVerne frequentemente, e dan- 
nofo. % f S. 

Vino di ginepro. *f7. 

* Utilità de’ luoghi montuofì. if 7» 

Utilità degli alberi felvaggi. *7o. 

Utilità delle loro foglie. » 7o- ‘ ' 

Utilità delle loro ghiande, coccole , o bacche . 

*73* ■'* ** 

Utilità delle loro cortecce. *S$. 
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DICHIARAZIONE 

DELLE FIGURE, 

* * 

Contenute In quella Quarta Parte 
dello Spettacolo. 

Lo Jlrsttoio Ordinario . A Cart.ijo. 4*9 

A.A. T Sedili dello (Irettolo . Confittomi ìtlJ 

X certi rocchi di travi polli a diacel e fui 
Aiolo, fu cui A pofa tutta la macchia dello flrcc— 

m Altri fedii! , o loftegni , porti attraver- 
fo, fopra i quali rifiede la detta macchina . 

C. C. Gli fìipiti , o fpal lette dello ft rettolo . 
Quelli (tipici fon tavoloni ritti in piè , e radi- 
cati profondamente nel Aiolo , preflo la cima de* 
quali fono irfcaftrate due grotte travi a travetìfà 
caricate di pietre . Una delle due ira vi a tra- 
vedali ( cioè la più batta ) è forata nel mezzo » 
ed il pertugio , che deve fervire di ricettacolo 
dello lllfettoio , è modellato a foggia di fpira. - 

D. La vite dello rtrcttoio . 

E. La menlola . Quello pezzo confitte in un 
grotto , e piatto tagliere, fu cui pofa la ruota-» 
dello fticttoio } Il tagliere , nel girar della ruo- 
ta, preme , e folpigne abbatto il cartello sr-lei 
fotcopotto , confitte in molti ttavicelli IncrocS- 
chiatia modo dì catatta , che tocca I? tavole-» 
foprappofte immediatamente atta matta del- 
ttuva . 

F. La matta dell’uva , che dee pigiarli . ~ 

G. Il letto , o catta dello ftrettoio . Quivi fi 
pone la matta dell'uva, che vuoili pigiare . Que- 
llo letto confitte in una grotta tavola quadra , 
le cui latora fono arrovefciate allo’n fu, affinchè! 
il vino /premuto daJTuve. non trabocchi al di ; 

f u o- 



fuori , etfrè oltre a ciò » accanata , con un 
doccione, che fporge in tttofi , e pende al- 
quanto all’in giù., affinché lo Hello vino lì con- 
centri quiv’entro , e prenda la fua direzione-^* 
verfo ii tinaccio lìtuato al di lotto , per rice- 
verlo . Quella medefima cafla, o letto dall’uva 
pola fur un* gran mallo , o piedeftallo di pietra, 
atto a follcnere gli sforzi della preflione ; il 
MaWnafib deve rdtar in ifola , affinchè gli ope- 
fiwT abbiati campo di girar da per tutto ; di vi*» 
fìtare , a un bifogno, le fondamenta , gli ftipi- 
ti radicati fotterra , e finalmente levare , e_j* 
mettere, e raggiuftare tutto ciò ,che fa d’uopo. 

- - . . • « * i ", • 

Lo ftrettcìo jl raor dinari o . car.iji 

A.A. I /edili dello ftrettoio . 

JBB. Altri fedii! , o rocchi , o foftegni, polli 
attraverfo a’ piimieri , fopra cui pola tutto ’! 
dificio . 

C.C. Gli IHpiti , o fpallette dritte in piè , e 
profondate /otterrà , come s’ è detto nelta de- 
Icrizione dello %et«oio ordinario . Notili peto, 
che i veri (tipici dello llrettoio fon quelli , che 
fi prelentano a man finillta , e che i tfHe tavo- 
Jo ni più corti , che rtllano a mano dritta fono 
flipiti iallì . Nel tramezzo di quelli ftipiti falli 
rilicdono alcuni puntelli , che fèrvon di lo/ie— 
gno , o d’appoggio alle traverfe incallrate fra_* 
arotnduc le jpaiiette a gnifa di falifcendi, e va- 
gliano ancora , a un bifogno a farle altalena- 
re, omazziculare . 

* I>. Le traverfe fono più travi conneffe infie- 
me , talora ctut fole ( quando fìàn foni a fuffi 2 - 
cieriZu ) ffia per lo più quattro, o lèi . 

E. La vite delio Itrcttoio , il cui piè chiamali 
cer'èm niente la mammella della vite. 

G. La ruota , che fatta girare a forza dì ' 
hi accia da cinque , o.fci uomini faticanti voi- j 
gt la vite ora per uoverio, ed ora per l’altro , I 
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e fa refpetrfvamence altalenare , cioè falire ej} 
fcendei e le craverfe > fegnate colla lcjteia D. 

H. II Cartello , o contrappefo dello ftretcoio, 
il qual confitte in una torricelia di forti tavole 
congegnate inficine in forma quadrangolare, in- 
teriormente ripiena di pietre . Quello cartello 
deve» avere dieci piè di lunghezza , e quattro, ' 
e mezzo di larghezza per ogni ver fo . II fuo 
pelo arrenderà a tremila libbre . Ciò non ottan- 
te può benilfimo poggiare in alto , diicendere 
abbatto , internandoli alcuna volta nel pavi- llf 
mento , donde nella figura prefente lì vede-# 
fptlntare . Il medefimo , fecondo l’attual politu- 
ra dello ftrettoio , non fa alcuna forzar. Égli ri- 
pofa in terra , ejnediante il lottegno de’ pun- 
tetti fituati per entro i fallì ftipiti ticn le tra- 
verfe in equilibrio , e in ripofo . 
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DELLE FIGURE, 

Smettanoti a’ Dialoghi delia Quarta Parte 
» '■ '» deilo Spettacolo . . 


L A pannocchia del granturco» detto al- 
tt amente gran ciciliano , la metà mino- 
re , ch'ella nort è'àl naturakUSrto/ 

Loditelo del gran turco , die,.» volte minore, 
'■ch’egli non è al naturale, isij. > 

Jao ftrettojo ordinario da pigiar l’uva , e_> 
lpremerne il vino. iji. « t ^ 
t>o ftrettojo Uraordinario , o tragrande, af*. 
Lo’nfrantojo da infragner le ulive , i pomi , 
tc. aj2. , .. ¥ 

Un ramo ui quercia con le file fiondi e cor * 
una ghianua. 33 1. Un ramo di ceno colie 
K - fue foglie. 1$ 1. 

Un di irafltno colle fue foglie. 33 3. L’albero 
colle fue foglie , e. eoo quattro delle lue-» 
bacche. 333. 

Il Campine. 345. L’olmetto. 345. * 

Una rama di pioppo colle fue foglie . 344. 

Una rama di tremola colle fue foglie. 3 44. 

Un ramodi betulla colle lue foglie. 341. Un 
ramo di tiglio colle fue foglie. 341. Dive:-* 
fc bacche, o ilmenze di ciglio. 34*. 

Un Rame d’Oleaftro , cioè d’ulivo felvati- 
co , colle fue foglie, e con una delle lue_> 
frutte. 346. Un ramo d’ulivo fativo , con 
un oliva.? 46,* 

Un ramo d’ aveMano , o nuocciuolo falva- 
tico. 350. Un ramo d’acero colle fue fo- 
glie. 3S o. 

Un ramo ai caftagno. 3414 
Un ramo di forbo . 3 41. Una foglia di f° r t 
bo , grande al natuiale. 341. Un ramo di 
corniolo. i4i. Lì bacca del corniolo. J 4 1, 
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